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-  La  reutilisation  non  commerciale  de  ces  contenus  est  libre  et 
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du  maintien  de  la  mention  de  source. 

-  La  reutilisation  commerciale  de  ces  contenus  est  payante  et  fait 
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fourniture  de  service. 

CLIQU ER ICI  POUR  ACCEDER  AUX  TARIFS  ET  A  L7\  LICENCE 
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Assfilin.  1882. 

ISEcnEftcnEs  sun  i.es  hlks,  les  fahi.nes  et  le  i>ain.  1‘aris,  Charles- 
LavauzeUe.  189't. 

I. A  CHIMIE  ALIMENTAIHE  DANS  lVj’-1'VRE  DE  i'AttME.NTIEn.  Pclt’is,  J,-IL 
fiail/iere  et  Fils.  1902.  8  IV. 

I.ES  TRAVAL’X  DE  MiLLON  SUE  LEs  HUES.  I’ivi'is,  Ciuirles- Lavauzelle . 
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I,E  citiMiSTE  folhilioi'alioii  nvf'c  Villas,  tresoi  ior-paycur 

ilt^ni'ral,  pelil-lils  dt*  iMz6.  ItaiUiere  et  Fils.  1900.  a  fr. 


Siir  raven ir  tic  I’almniniuni  cl  son  enipiui  dans  rarmee;  —  sur  les 
essais  ties  iislensiles  en  aluminium;  —  siir  ies  alleralioiis  produiles 
par  I'acide  siitfuricpic  dans  Ics  niagasins  de  I’eserve  dc  I'iirniee;  —  sur 
ti*s  riiirs  employes  aux  cliaussures  des  troupes;  —  sur  Ies  galons  de 

liiine,  d'argfenl  el  d’or,  on  usage  dans  I’armee;  —  sur  I’affinage  dcs 
haiiis  d’etaiii  cliarges  de  [ilomb. 


(Iteclierehes  [iul>U6cs  dans  la  /ievue  dti  service  de  C Intendance  miU- 
faire  dc  1888  a  1005). 

lliiyen  et  la  pharniacie  militaire  an  .win'  si^cle  (1887);  —  Hayen, 
Lavoisier  el  la  decouverte  de  I'oxygene  (1800);  —  Lcs  Iravaux  de  Uayeii 
sur  retain  (1890);  —  Le  cenlcnaire  dc  la  mort  de  Uayen  (1898);  —  Lcs 
.\leliers  revoliitionnaires  de  salpdire  (1900). 

(Articles  puhlies  dans  la  Revue  Scienii/hjiie). 
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dc  2«  ciasse.  rrcface  par  .M.  le  profe.?seiii‘ Caze.neuve,  professcur  a  In 
Faculle  de  rn^decine  de  Lyon.  1  vo).  in-l(5  de  iOO  pages,  avee 
8  planches  colorlees  et  143  figures  r  7  fr. 
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LES  ALIMENTS 


DEUXIEME  PART  IE 


On  (lesigne  vulgairement  sous  le  nom  do  lerjumes  les  par- 
tifis  retirees  d’une  plante  polagere  servant  a  ralimentation  : 
c'est,  par  exemple,  la  racine  ou  le  buliie  dims  la  earotte,  los 
oignons,la  patate;  les  tiges  ou  les  feuilles  pour  les  aspcrges, 
les  chicorees,  les  epinards;  les  fleurs  et  le  receptacle  lloral 
dans  les  choux-fleurs  et  les  articliaiits ;  les  fruits  pour  les 
haricots,  les  pois,  le  melon,  la  tomate. 

•  Dans  le  langage  culinaire,les  productions  des  arbres  frui- 
liers  (amandes,  cerises, dattes,peciies,poires, etc. ),sont  gene- 
ralement  appelees  fruits, 

Les  condiments  comprennent  sp^cialoment  les  substances 
d’une  saveur  plus  ou  rnoins  prononcee  que  Ton  mele  aux 
aliments  pour  en  relever  la  saveur  ou  cn  activer  la  digestion 
(cannelle,  cumin,  girolle,  moularde,  poivre,  etc.). 

Ces  deQnitions  prcsentent  une  telle  elasLicitti  que  certains 
produits  pourraient  6tre  classes  indifleremment  dans  ces 
Irois  sections,  C’est  ce  qui  nous  a  decide  a  grouper,  suivant 

Balland, —  Les  AUmenls,  U.  -  1 
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I’orilre  alphubuLique,  les  lC*gumes,  les  fruils  et  les  condi¬ 
ments. 

Tons  ces  produits  ont  ete  analyses  en  snivanl  les  indica- 
lions  domiees  pour  les  cereales  a  divers  ilats  d’hydratalion. 
(Voir  :  tome  1,  pages  2,  9,  ;UH.) 


ABRICOTIER 


Les  Chinois  connaissent  I’abricolier  (Pnmus  armeniaca), 

depuis  trois  a  qiialre  mille  ans.  II  a  gagne  tres  IciUement 

riiuie  el  le  Caiicase,  pour  arriver  en  (Irece  et  en  Italie  au 

commencement  de  I’ere  chrelienne.  - 

■ 

Qualre  abricols  pesant  173  gr.  ont  donne  160  gr.  0  (chair 
avcc  peau)  presentunt  la  composition  suivante  (juin  189S), 


A  r^tat 

A  raal 

normal. 

sec. 

Qi  I  pVpV 

87,10 

0,00 

Malicres  azol6es . *  -  *  * 

0,43 

3,52 

0,12 

0,% 

—  sucrCes _ ....... 

8,10 

6-7,85 

—  extractives . 

1,00 

13,00 

Of  0  ll\llOS0*  +  *  *  M  »■  *  *•  ■  *  ■-  ■  *  *  *  • 

1,41 

11,47 

Ccndrcs, . . . . .  - 

0,64 

5,20 

100,00 

100,00 

Lessemenccs  contiennent  lA  p.  100  d’eaii,  el,  Fetal  sec, 
18  p.  100  de  maliercs  azot6es  et  4  p.  100  dc  ceiidres. 


AIL 


La  culture  de  Fail  {Allium  salivum)en  Asic  (Chine)  et  en 
Europe  remonlc  a  une  haute  antiquite.  Les  anciens  Egyp- 
tiens  on  faisaient  grand  usage.  «  On  a  grave  sur  la  pyi-a- 


iiiide  [de  Ch(5ops]  combien  on  a  depense  pour  les  ouvriers.en 
raifort,  en  oignons  et  en  aulx.  Cette  depense  se  rnoutail  a 


sept  cents  talents  d’argent  (1).  » 


(1}  IlCro<Iole,  Hist.,  II,  128. 
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1.  (Jousses  d’ail  rficoUees  a  Saint-Julien»  novembrc  1897, 
f’oiils  de  1 1  }?ousses  ;  ^20  gr.  :  acidile  0,218.  Lcs  matieres 
exlractives  conLiennenl  des  traces  do  sucre;  —  2.  Ait  des 
champs  reconvert  de  scs  enveloppes,provenantde  triages  de 
bles  de  Touest  (Bretagne).  Poids  do  100  aulx  :  0  gr.  50. 


Malifcres  axolees, 

grasses  . 

—  exlraclives. » 

Cellulose.  . . . . 

Cendres,  _ _ _ 


A  rdlttt 

A  I'etat 

A  r^tat 

A  t’6tal 

iiorninl. 

sec. 

normal. 

sec. 

fiS.OO 

0,00 

12,00 

0,00 

6,32 

If! 

3, .32 

6,27 

(1,1.3 

0,35 

1,80 

2,05 

32,68 

“7,83 

71,88 

81,68 

1,22 

2,90 

G,00 

6,82 

1.43 

3,40 

2,80 

3,18 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

AMANDIER 


L’amandier  {Avi]fgdalus  communis)  exislait  dans  TAsie 
occiden  talc  (Mesopotamia,  Turkestan),  et  peut-etreen  lirece, 
avant  la  periode  lit.sloriqiic.  Les  llebreu.x  et  les  Grecs  distiu- 
guaient  d6ja  les  araandcs  douces  des  amaiides  ameres. 


.  Amandes  douces  series.  —  Poids  de  10  amandes  : 
05gr.(juin  1898.)  1.  Analyse  de  Pepiderme  (peau);  —  2.  Ana¬ 
lyse  de  Pamando  sans  epiderme  ;  les  matieres  extractives 
contiennent  0,42  sucre,  I'll’etat  normal,  soil  3,5  a  I’etat  sec. 
Amandes  douces  seches.  —  3.  Analyse  de  I'amande  avec 
la  peau  (juin  1898). Les  coques  contiennent  9,0  p.lOO  d’eau. 


1 


9 


3 


A  Pelat 

A  r^tat 

A  relat 

A  letat 

A  vmi 

A  r^tat 

normal. 

sec, 

normal, 

sec. 

Dormal.^ 

isiec. 

84,50 

0,00 

88.00 

0,00 

4,40 

0,00 

Maliercs  a/.ol6es. .  * . . . 

3,23 

20,84 

5,07 

47,28 

18,10 

18,9.5 

—  grasses  . 

0.80 

5,20 

2,19 

18,20 

54,20 

50, GO 

—  exiraclives. . . 

10,77 

09,46 

2,79 

23,22 

18,00 

18,82 

Cellulose. . . . . 

0,50 

3,20 

0,39 

3,20 

2,80 

2.93 

Cendros*,  .... 

U,20 

1,30 

0.96 

8,00 

2,50 

2,61 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

lOOjOO 

100,00 
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ANANAS 

L’ananas  {liromdifl  anan/is)  existe  h  Telat  sauva^e  dans 
les  lerres  chaudes  du  Mexiquej  dans  la  province  de  Vera- 
guas,  pres  de  Panama,  dans  la  vallee  du  llaut-Ordnoque,  a 
la  Guyane  el  dans  la  province  de  Baliia.  11  n’en  est  pas 
question  dans  les  ouvrages  grecs,  rotnains  el  arabes.  Malgre 
les  doutes  enonc<5s  par  quelques  auleurs,  c’est  une  planle 
americaiiie  inlroduite  en  Asie  el  en  Afrique,  iminddiale- 
ment  apres  la  decouverte  de  I'Amdrique. 

Auauas  en  boite  (1903) 


A  I’etat  normal. 

A  I’etit 

Eau, . . . 

0,00 

Matieres  azolees- *  *  * .  - 

■  Ojl  0  ^ 

2,80 

—  grasses . . 

. .  0,OG 

0,2;i 

—  sucr6es* 

.  18, '(0 

75,10 

—  cxtractiA’es — 

.  4,35 

17,90 

Cellulose-  ♦ 

0/n 

2,35 

1,00 

100,00  100,00 


ANIS  VERT 


L’anis  vert  [Pimpmella  anisum),  originaire  de  I’Afrique, 
est  aujourd’hui  culliv(5  dans  dillerenles  regions  de  I’Europe. 
Les grai nessonl  employees  comme condiment  ct  entrent  dans 
la  preparation  de  plusieurs  liqueurs. 


Anis  de  Tunisie,  provcnant  de  TExposition  de  1900;  poids 
de  i. 000  grains,  2  gr.  75.  Les  matieres  grasses  extraites  par 
I’etber  contiennent  environ  2,15  de  produits  volalils.  li  y  a 
des  traces  de  manganese  dans  les  cendres. 


I 


ARACfllDE 


Eau 


«- 


Matitjres  azotees 


ir 


—  grasses ^ , » ,  - ,  * 

—  extractives . . 

Cellulose. . . 

Cendres . . 


>11  >fta4  r  m  m  ^  m 


+  i  §■  w  *  ^  I  p  +  #4i 


9 

12.90 
1  t,l  4 

16.90 
40,21 

9,85 

6,00 


100,00 


ARACHIDE 

L'origine  de  I’arachide  ou  pistache  de  terre  (.4rac/n’s 
hypofjsea)  a  (516  cont.esl6e  pendant  Ires  longtemps;  on  admet 
aujourd’hui  que  cotle  legumineiise  estde  provenance  ameri- 
caine  et  vraisemblablement  bresilienne.  ])es  graines  d’ara- 


ebide  ont  ele  Irouvees  dans  d’auciens  tombeaux  p(‘riiviens. 
Toutes  les  (lores  rdeentes  d’Asie  et  d'Afrique  mentionnent 
I’espece  cuKivee,  et  non  A  Tetat  sauvage. 


Les  graines  d'arachidc  sent 


tres  nutritives  et  sont  utili- 


sees  dans  toute  I’Afrique,  coniinc  iin  element  important  d'a- 
linientation.  Les  anciens  n6griers  en  chargeaient  leurs  vais- 
scaux  pour  nourrirles  csclaves  pendant  la  traversee. 


L'arachide  fait  parlte  des  cultures  vivrieres  des  indigenes 
du  Congo.  C’esl  la  veritable  plante  economique  du  Senegal, 
ou  elle  est  cuUivee  seiilement  depuis  1848;  on  I’exporte 
annuellement  par  dizaine  de  millions  de  tonnes.  La  recolte 
a  lieu  en  octobre-novembre.Les  goiisses,  longues de3  a 5  cen¬ 
timetres,  renferment  de  1  a  3  graines  de  la  grosseur  d’une 
petite  noisette  ordinaire.  Les  aracliide.s  de  Oalam  donnent 


line  huile  comestible,  moins  rechorcliee  qiie  celle  des  ara- 
chides  du  Cayor.Le  sol  de  la  Guinee,  plus  argileux  et  moins 


sec  que  celui  dn  Seii6gal,  n'est  pas  tres  favorable  a  la  cul¬ 


ture  de  raraebide.  Cette  culture  est  ncanmoins  tres  deve- 


lopp6e  cn  Guin6e,  car  les  indigenes  sont  tre,s  friands  des 
graines,  qu’ils  mangent  grilldes. 

A  Madagascar,  raraebide  est  cullivec,  en  petite  quantile, 


1) 
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dans  diflerentes  regions  do  I’ile,  parliculierement  sur  les 
plateaux.  Les  cosscs  renferment  de  1  a  3  graines  et  !e  plus 
souvent  2. 

Depiiis  plusieiirs  annijes,  Tar’achide  est  au.ssi  cullivfie  a  la 
Nouvelle-Calddonie,  et  parliculicrement  a  Bourail,  ou  Ton 
en  fabrique  line  I  mile  excellenle  pour  la  consommation 
locale.  La  farine  d’aracliidc,  privee,  comme  on  le  voit  par 
les  analyses, de  la  plus  grande partledeses  matieres  grasses, 
sert,  avec  la  farine  de  frornent,  a  faire  du  pain  ou  des 
piUisscries  sfcclies. 

Des  essais  de  culture,  enlrepris  dans  les  Landes,  en  IHOI, 
el  renouveles  depiiis  dans  d’aulres  d^partements  du  Midi, 
onl  donn6  de  Lons  rL^suUats,  mais  n’ont  pas  <51(5  poursuivis. 

D'apres  les  analyses  suivantes,  effectu^es  sur  des  pvo- 
duils  provenant  de  I’Rxposition  de  J900,  les  matieres  azo- 
Uies,  dans  les  graines  d’arachide,  seraient  comprises  entre 
20  et  30  p.  100  et  les  matieres  grasses  cnlre  40  et  50  p.  100. 
11  y  a  des  traces  de  manganese  dans  les  cendres. 


Anahjscs  de  (p'aims  dWrachkles. 


1.  Aracliides  d’Algerie  :  graines  grilides;  —2.  Aracliides 
du  Balir-el-Gliazal ;  poids  de  10  gousses'  a  deux  grains 
12,5;  100  gr.  gousses  donnent  :  graines  77  et  gousses  33; 
—  3.  Aracliides  du  llauL-Oubanghi ;  les  gousses  sont  incrus- 
lees  d’une  Icrre  ferrugineuse  qui  leur  donne  une  teinte 
rouge  ocracec;  dies  laissent  a  I'incindration  beaucoup  de 


cendres  ferriigineuses,  alors  que  les  gousses  du  Balir-el- 
(iliazal  eii  contiennent  tres  pen;  poids  de  10  gousses  :  13  gr.; 
100  gr.  gousses  contiennent  78  gr.  grains;  —  I.  Aracliides 
de  la  Guinee;  poids  de  10  goii.sses  :  10  gr.;  100  gr.  gou.sses 
donnent  78  gr.  grains; —  5.  Aracliides  du  Senegal;  poids  de 
10 gousses  11,5;  100  gr. gousses  donnent  75  gr.  graines;  — 
0.  Aracliides  du  Tonkin  ;  100  gr.gous.ses  donnent  :  graines 


71  gr. 


\ 


AHACniDE  7 


1 

2 

3 

4 

0 

ITL  £L  '■ 

3,40 

6,30 

7,00 

3,20 

'  7,00 

8,00 

Matieres  azotees ...... 

24,24 

26,. 33 

28, 3S 

20,19 

27,38 

26,40 

—  grasses . 

01,80 

44,43 

42,20 

40,30 

49,40 

47,80 

—  aaiylacdes.  .  . 

17,10 

16,82 

13,97 

21.11 

10,82 

12,70 

Clel]ofOSQ»»«  *  «  4  ■  *  «  mm  «. 

1 ,90 

3,40 

4,23 

4,90 

2,50 

2,30 

Cendres, . . . . 

1,30 

2,50 

2,20 

2,30 

2,70 

2,60 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr. 

Poids  de  100  grains... 

» 

47,0 

47,30 

31,20 

47,80 

28,00 

Arachides  de  Madagascar.  —  1.  Ankazobe ;  100  ^r- 
gousses  conliennent  73  gr.  grains;  —  2.  Maintinaro  ;  lOOgr. 
gousses  conliennentTii  gr.  grains;  — 3.  I’assandava;  lOOgr, 
gousses  conliennent  7b  gr.  grains;  —  -i.  Id.,  100  gr.  gous¬ 
ses  conliennent  70  gr. grains;  — Id.,  100  gr.  gousses  con- 
lienncnt  77.  gr.  grains;  0.  Id.,  iOO  gr.  gousses  conLienneut 
75  gr.  grains. 


1 

4 

•IB' 

D 

0 

I J 

3,40 

6,90 

5,30 

5,00 

5,10 

4,80 

Matii^res  azot<5cs. ..... 

27,24 

26,90 

^  V  1  Ml 

25,62 

30.10 

27,72 

—  grasses...... 

45,90 

47,70 

47,05 

46,05 

50,50 

40,75 

—  amylacecs.  -- 

17,11 

12,63 

11,43 

17,43 

8,40 

19,48 

Cellulose. . 

1,85 

3,35 

4,90 

3.60 

3,90 

3,15 

Cendres.  . . . 

2.30 

2,30 

2,20 

2,30 

2,00 

2,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Poids  de  100 grains... 

g''- 

35,00 

48,00 

,  S'-. 

60,00 

gr. 

34,20 

gr. 

33,10 

gr. 

33,20 

Arachides  de  la  Nouvelle-Calfedonie.  —  1.  Oraines  en- 
lieres,  poids  rnoyen  de  dix  gousses  13,34;  poids  inoyen  de 
100  grains  .50  gr.;  dCcortiealion  pour  100  gr.  de  gousses  : 
grains  77,50;  cosses  22,50;  —  2  el  3.  Farines  d’arachides, 
I’'®  qualite,  Oourail;  —  -4  et  5.  Id.,  2®  qnalile,  meme  pro- 
venance;  — 0.  Arachides  dii  Tran.svaal;  poids  de  10  gousses 
11  gr. ;  poids  rnoyen  dc  100  grains  42  gr. ;  100  gousses  don- 
nent  :  grains  70  gr. 


LES  LEGUMES,  LES  FllU'ITS,  LES  CONDIMENTS 


i 

.I 

3 

4 

5 

G 

F.au . 

6,30 

7,80 

1-4,30 

o 

1 

11,40 

5,30 

Matiures  azolOes..... 

30,27 

48,40 

49,24 

47,76 

4G,12 

21,82 

—  grasses,,.. 

.4-1,15 

18,85 

10,03 

6,40 

18,25 

50,50 

—  amyUicces . 

8,-33 

J  9,35 

19,81 

22.74 

17,03 

19,38 

Cellulose . 

3,75 

1,90 

2,90 

3,80 

3,10 

1,10 

Cendrcs . . 

4,20 

3,70 

3,70 

3,90 

4,10 

1,90 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Analyses  de  cosses  d'arachides . 

1.  Cosses  du  Iiahr-el-(jliazal ;  —  2.  Cosses  du  llaut-Oii- 
banjjjhi ;  —  3.  Cosses  du  Senegal;  —  4.  Cosses  du  Transvaal. 


12  3  4 

Kau . 11,00  '9,10  8,00  8,80 

MaU^“i‘e5  azolees . .  2,30  4, IS  1,00  3,50 

—  grasses . .  0,‘0  2,00  l,i0  0,00 

—  e.\lractives .  24,80  19,92  24,90  22.10 

Cellulose . 59,90  58,05  56,90  63,-40 

Cendrcs.. . .  1,30  5,60  1,80  1,60 


100,00  100,00  100,00  100,00 

ARBRE  A  PAIN 


L'arliro  a  jiain  (A  rlocarpus  incisa)  esl  de  la  meme  famille 
(jiie  !c  llguier;  ses  dimensions  sont  bcaucoup  plus  grandes. 
11  esL  originaire  de  Java,  Auiboine  el  iles  voisines,  mais  Tan- 
ciennete  de  sa  cullure  dansloulo  la  region  insulaire,prouvee 
par  la  multitude  des  varietes,  empeclic  de  connuilre  oxacle- 
ment  son  liisloire  (A.  de  Candolle.; 

).e  fruit  de  Tarbre  a  pain,  coniiu  a  Taliili  sous  le  nom  de 
mniore,  constilue,  avec  la  banane  et  le  poisson,  la  base  de 
ralimontation.  II  pese  de  1  a  d  bg.  et  cuiL  avanl  maturite, 
alors  qu'il  est  encore  ferme  el  que  son  amidon  n'cst  pas 
convcrti  en  sucre,  il  se  consomme  en  guise  de  pain.  On  en 
fail  Irois  recolles  par  an.  On  en  retire  des  fecules  et  des 
farines  qui  se  rapprochent  des  produils  du  manioc. 


AREOUIEEI 


9 


y 


1.  F4cule  tie  la  Guadeloupe  ;  —  2.  Fruit  de  !a  Guyane  ;  en 
tranches  dessechees  deO  m.02ti  0  m.  03  de  long  sue  Cm.  00.' 
d’epaisseur;  —  3.  Fruit  de  Tahiti,  eii  tranches  comme  Se 
prC'ctMent ;  acidite :  0,l3(i;  —  4.  Farine  de  m6me  provenance 
retiree  vraisemhlablement  des  fruits  studies,  pulverises  ot 
tamises ;  —  3,  Farine  do  File  Saint-.Nicolas  (Cap- Vert);  aci- 
dile  :  0,109;  —  G.  Farine  de  meme  provenance;  acidite:  0,087. 


1 

■u 

3 

4 

5 

6 

9  9^9  ■ 

16,00 

14,40 

14,20 

14,30 

12,10 

13,80 

Malidres  azotecs. ...  . . 

1,82 

4,20 

2,S4 

1,10 

2,56 

2,61 

—  grasses...... 

0,20 

0,55 

0,00 

0,20 

0,00 

0,85 

—  sucr^cs  . *  - . , ♦ 

0,00 

traces 

14,56 

2,60 

traces 

traces 

“  aniylacees  . . . 

81,68 

54,55 

00,50 

81,25 

55,70 

80,64 

Cellulose,^ «  *  *  f  ,  «  •*»  « 

0,10 

4,20 

4,40 

0,13 

6,25 

0,10 

Cendres, . . 

0,20 

2,10 

2,40 

0,40 

2,20 

2,00 

■ 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

AREQUIER 

La  culture  de  Farequter  est  Ires  ancienne  dans  toute  FA- 
sie  meridionale,  oil  Fon  a  coutume  de  maclier  ie  betel.  L’a- 
mande  contenuc  dans  Ie  fruit,  vendue  sous  le  nom  de  noix 
d'arec  {areca  catechu)^  gsI  aromatique  et  excitante;  clle  pro- 
voque  la  salivation ;  on  la  mdclieavec  lesfcuilles  du  poivrier 
betel.  IjCS  bourgeons  terniinaux  de  Farequicr,  seches  au 
soleil,  entrent  dans  Fali mentation  des  Annainiles. 


L'analyse  suivante  a  etd  faite  sur  des  noix  d’arec  de 


Cochinchinc,  vendues  en  petits  morceaux  de  1  a2 


^  frp 


Eaii .  -  * .  * 
iMalicres 


azotees 


t-  *  9  ±  *  w 


»  M  -9  4>  ^  «9  l.9i 


■■  *9W*99^* 


#  t-pr 


grasses. . . . 
extractives 


Cellulose 

Ceudres. 


* 


1.  p  ■  «  « 


-■  i  »  •«  p 


11.50 
8,30 
6,35 

51.50 
14>2:i 

1  ,!)0 


100,00 
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LES  LEGUMES,  LES  FRUITS,  LES  CONDIMENTS 


ARROW-ROOT 

I/arrow-rool  {Mfiranla  arnndinncm),  originaire  d’Am^ri- 
que,  Gst  une  plaiitc  basse,  lierbacee,  h  souchc  formde  iie 
rhizomes  cylindriques  gorges  d’line  fecule  qui  est  tres 
apprecidc.  On  la  cultive  aux  Antilles,  au  Brdsil,  an  sud  des 
rjals-Unis,  en  Guinee,  dans  I’lnde,  etc.  La  fecule  s’obtienl 
en  traitant  fi  grande  can  les  rhizomes  prealablcrnent  rapds; 
on  jelte  sur  un  tamis  qui  relient  la  pulpe ;  on  laisse  reposer 
le  liquide  tamisd  ;  on  ddcaiite  la  fdcule  qui  s’esl  dtSposde ;  on 
la  lave  ii  difl'erentes  repri.ses  el  on  la  fail  secher. 

A  la  Hdunion  el  ii  Tahili,  les  fecules  d’arrow-root  serveiit 
ala  confeclion  degfiteaux  tres  employes  dans  I’alimentalion 
des  onfants. 

On  ddsigne  souvenl  indifferemment  sous  le  nom  general 
dVrrron'-roo/,les  feculesappartenant  aux  principaux  groupcs 
des  Eupliorbiacees,  des  Convolvulacdes,  des  Ammomacees, 
des  Cannacdes  ct  des  Dioscordacees.  Toutes  ces  fecules, 
commc  I’a  parfaitcment  observd  E.  Collin,  prdscntent,  au 
microscope,  des  caraclijres  bien  dilTercnls. 

Dans  les  analyses  qui  suivenl,  les  plus  beaux  echantillons 
sonl  ccux  qui  conliennent  le  moins  d’azole. 

1.  Arrow-root  de  Ceylan;  acidild  :  0,032; — 2.Taliiti;  aci- 


ditd  :  0,021  ; —  3. Tonkin, 

Han  01 ;  —  4 

.  Id., Riviere  Claire  ;  — 

0.  Reunion ;  acidile 

:  0,032;  —  0.  Id.,acidite 

:  0,043 ;  — 

7.  Id. 

1 

o 

3 

4 

lj  G 

7 

Eaii* . . . 

li,00 

13,10 

15,00 

15,40 

13, GO  13,60 

13,20 

Malicres  azolees, . 

1,38 

1,42 

0,89 

l),i5 

1,08  1,69 

0,44 

—  grasses,***.. 

0,40 

0,10 

0,15 

0,25 

0,25  0,15 

0.20 

—  ainvlacecs* . , 

80,81 

84,33 

83.40 

83,10 

83,91  84.01 

85,90 

Cellulose . . . 

0,15 

0,15 

0,00 

0,00 

0,10  0/15 

0.00 

Cendrcs... . . 

0,20 

0,30 

0.50 

0,20 

0,40  0,40 

.0,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

1UO,00  100, UO 

100,00 

ARTICUAUT 


H 


ARTICHAUT 


L’arlichaut  {Cfjnara  scobjmns)^  qui  n’dtait  pas  connii  dos 
ancicns,  parail  avoir  61,6  obLonu  par  la  ciiUiiro  du  cardoti 
sauvage  [Cfjmra  ccf/v/fi/icw/us),  originaire  des  regions  m6di- 
teri'an6ennes.  II  existait  en  Ilalie  eii  l  iGO;  ce  ii’cst  qu’en 
15iH  qu’il  fut  iiitrodiiit  en  Angieterre.  Dcpuis  un  sieclc,  il 
s’est  developpo  dans  certaines  r6gionsde  I’Amerique  du  Slid 
(Brosil,  Chili)  au  point  de  geiier  les  communications  (A.  de 
Candolle.) 

La  base  des  6cailles  charnues  qui  eiitourenl  les  flcurs 
d’artichaut,  ainsi  que  leur  rdccplaclc,  se  mangent  cuils  on 
crus.  Les  analyses  suivantcs  ont  616  fades  sur  line  pommo 
d’artichaut  de380  gr.,vcnant  des  Halles  de  Paris(mai  1H98). 


38  gr.; 


I.  Receptacle  ddpourvu  de  fleurs  (fond  d'artichaut),  poids 
—  2.  Paiiie  blanche  inferieure  des  ecailles  centra¬ 
les; —  3.  Partio  violaceo  siiperieure,  des  memes  6cailles; 
—  4.  Partie  inf6rieure  des  dcailles  vertos  externes;  —  3. 
Partie  superieiire  des  memes  ecailles ;  —  fi.  Tige  prise  immo- 
diatement  au-dessous  du  receptacle  ;  acidite  :  0,0’ifh  —  Les 
matieres  grasses  sont  accompagn6es  de  chlorophylle  et 
d’une  substance  poisseuse  tres  etirable.  II  y  a  plus  de  sucre 
dans  les  matieres  extractives  de  la  tige  que  dans  celles  des 
an  Ires  parties, qni  n’en  contienncnt  que  des  traces.  On  troiive 
dll  manganese  dans  toutes  les  cendrcs. 

12  3 


A  L'dUL 

A  rdtat 

A  I’^lat 

A  mal 

A  Fclat 

A  I'etat 

normah 

sec. 

normal. 

sec. 

uproial# 

sec. 

80,80 

0,00 

80,00 

0,00 

81,00 

0,00 

Maliiircs  azolCcs.  ..... 

3,08 

lO.lu 

3.76 

10,70 

1.74 

0,17 

—  {grasses 

0,2-1 

1,10 

0,32 

2,70 

0,43 

2,25 

—  exIracUves... 

13, 0~ 

C8,01 

12.73 

/-fc  r  1  U- 

11,37 

59, ’83 

Cclhilose. . . . . * .  * 

L27 

n,G3 

1.S3 

8,00 

4,80 

25,30 

Cendrcs. .............. 

0,!)7 

.'I.Osj 

0.36 

2,05 

0.66 

3,45 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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LES  LEGl'MES,  LES  FEUITg,  LES  CONDIMENTS 


4 


& 


6 


A 

A  I’^lal 

A  Petal 

A  r^tat 

A  letal 

A  I'Stal 

noniiAl. 

sec* 

normaU 

sec. 

normal. 

Sec* 

I.  pihv  PI 

80,00 

0,00 

80,90 

0,00 

81.80 

0,00 

Matiores  azoties 

2,10 

10,  i  8 

1,11 

5,83 

1,57 

8,63 

—  grasses  . 

0,23 

1,15 

0,21 

1,10 

1,56 

8,53 

exlractives. .  * 

13, Ou 

75,24 

M,1G 

58,42 

12,43 

68,29 

Gellutose . . 

2,11 

10,58 

5,81 

30,40 

1,70 

9,85 

CcTidrcs*. _ _ _ _ _  * . 

0,43 

2,25 

0,81 

4,25 

0,85 

4,68 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

ASPERGE 

L’asperge  (Asparagus  officinalis)  esl  cuUivee  depuis  plus 
de  deux  mille  ans;elle  esl  originaire  de  TEurope  et  del’Asie 
occidentale  temper^e.  Pliiie  en  parle  avec  <51oge.  On  en  dis- 
liiigue  plusieurs  varuHes,  cntre  autres  I’asperge  verle  a 
poiisses  minces  ot  poinlues  et  Taspcrge  blanche  leinlee  de 
violet,  a  pousses  plus  grosses,  plus  arrondies. 

Asperges  vertes.  Recolteesci  Saint-Julteii,  mai  18117.  — 
Analyse  des  ]>onsses  coupees  a  0  m.lO  dii  soinmet;  acidild  : 
0,(>8G;  les  nialieres  extractives  comprennenl  1  dc  sucre  a 
i’etat  normal,  soil  11  ii  I’etal  sec. 


A  I’elat 

A  l'4Ut 

noriiiaL 

sec* 

Eau** 

90,10 

0.00 

Ma litres  azoiees  *  * . * 

3,38 

34,11 

—  grasses . . . 

0,il 

4,11 

—  extractives.  *..,.**  * . 

4,72 

47,67 

Cellulose . . 

0,58 

5,80 

Centlres . . 

0,81 

8;22 

100,00  100,00 


Asperge  blanche  rosee.  Halles  de  Paris,  niai  1897. 
—  1. Analyse  des  poinles  coujiees  a  9  m.9i>  du  sommet;  — 
2.  I'ousses  coupees  a  0  m.  09  aii-dessous  des  poinles  prece- 
dentes  ;  —  9,  l*artie  blanche  inlerieui'cdes  pousses;  acidite  : 


AinEHGINE 


0,0(38.  Les  cendi‘es,dans  Louies  les  parties  de  I’asperge,  reu- 
ferinent  des  traces  de  manganese. 


1 

2 

3 

A  I'ltM 

A  I’itat 

A  V6Ui 

A  retat 

A  ritat 

A  I'gtat 

normal. 

sec* 

nai'inal. 

sec. 

normal. 

sec. 

— i 

» 

— 

— 

Kail... . . .  ... 

so,  30 

0,00 

92,80 

0,00 

91,70 

0,00 

Matifcres  azotccs. . .... 

1,31 

13,83 

0,67 

9,37 

0,58 

7,03 

—  {grasses*..,.. 

0,31 

3.28 

0,11 

1,37 

0,11 

1,25 

—  extractives.  , 

0,18 

‘1.32 

5,40 

74,96 

6.27 

75,5  i 

Cellulose*  **.*.,,*  * ,  * . 

0,60 

1,22 

0,6.3 

9.10 

0.90 

11,98 

Cendres . . 

0,41 

4,33 

0,37 

5.20 

0,33 

4,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

AUBERGINE 


Les  Grecs  etles  Romains  ne  connaissaient  pas  I’aubcrginc 
(So/annm  esculentmn)  et  aucun  botanistc  n’en  a  parle  eii 
Europe  avant  le  commencement  du  xvir  siecle.  Elle  parail 
originaire  de  I’lnde  et  sa  culture  a  du  se  propager  vers  I'E- 
gypte  et  tout  le  nord  de  (’Afrique,  avant  le  moyen-tige.  Les 
voyageurs  modernes  ont  Irouve  Taubergine  cuUivee  dans 
toute  la  region  du  Nil  et  sur  la  cbtc  de  (iuinee.  On  I'a  trans- 
portee  en  Amerique.  (A.  de  Candolle.) 

Aubergine  violette  longue,  Halles  de  Paris,  juin  1808. 
Poids  :  125  gr. 


a  gr. 

A  Fetal 

A  I'etat 

normal* 

sec* 

(XtJl  #  ¥-1-  ■>§.«•«■$  f  4  m  ■  1  ^ 

92,30 

0,00 

Matiercs  azolees, . 

1 ,34 

17,34 

— ^  grasses  * . . 

0,17 

2,20 

—  sucrecs, , , ,  ,**,**,,, 

1,92 

23,00 

extractives . .  * ,  * 

2,85 

36,90 

Cellulose. . . . 

0,87 

11,30 

Cendres . . . ...... 

0,55 

7,20 

100,00 

100,00 
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BADIANIER 

Le  Badiatiicr  {lUicxtm  amselum)^  qui  foui'niL  Tanis  ctoilc 
du  commerce,  esL  originaire  dc  la  Chino:  il  csi.  abondam- 
inenl  cultive  en  Annam  et  au  Tonkin. 

Le  fruit  esl  compost  de  huit  carpelles  ligneiix,  ranges  cn 
eloilo  aulour  d’un  axe  central  oli'rant  la  ineine  consistance 
et  la  meme  coideur  brunt*.  Chaque  carpelle  conlient  une 
petite  graine  compriniee,  d’un  rouge  rnarron,  tros  dure  et 
Iri'S  miroitante.  Le  fruit,  employd  comme  condiment,  a  le 
gout  et  I'odeur  de  I’anis  ordinaire(P/)/qjiae//a  aawwjn),  mais 
avec  beaucoup  plus  dc  finesse. 

1 .  Analyse  des  fruits  entiers,  Tonkin  ■  — poids  de  20  fruits, 
20  gr. ;  poids  moyen  de  100  graines,  4  gr.  70;  les  malieres 
gras.scs  extrailcs  par  I’dther  comprennent  des  matiercs  resi- 
neuscs  el  environ  b,2  p.  JOO  de  produits  volatils  localises 
dans  les  capsules.  11  y  a  des  traces  de  manganese  dans  les 
cendres.  —  2.  Carpelles;  —  3.  Graines. 

12  3 


Eau. . 

13,30 

10,00 

7, GO 

Malieres  azot6es  , 

5,53 

4,34 

54.28 

—  grasses  . 

12,45 

9,40 

31,20 

—  p.xtraclives . 

30,52 

37,21 

32,42 

Cellulose . . . . . . . .  * 

26,ii0 

31,00 

20,40 

Cendres. 

2,00 

2.0.5 

4,10 

100,00 

100,00 

100,00 

BALISIER  -  BAMBOU 

Les  balisiers  {Cftnxia),  d’origine  intertropicalc,  sont  aii- 
jourd’hui  cultives  dans  les  jardiiis  d'Europe  ou  ils  piaisent 
par  lours  larges  feuilles,  leur  port  special  et  leurs  fieurs 
brillantos,  rouges  ou  nidlees  de  rouge  et  de  jaune.  Leur 
souclie  est  un  tuberciile  farineux  qui  se  multiplie  par 
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des  liourgeons  fatdi'aux.  Les  tiibercules  dii  Camia  edulis 
sont  uUlisds pour  I’lisage  alimentaire  ct  pour  rexlractiou  de 
la  lecule.  Beaucou[t  do  fdcules  de  Caima  sont  vendues  sous 
It)  nom  d’arrow-rooL.  (1*.  Sagot.) 

I.e  barnbou  (IJamljusa  urundinacea)  est  originaire  des 
parlies  chaudcs  dc  TAsie .  Les  semences  soiiti)aribis  utilisees 


pendant  les  disettcs;  les  jeunes  pousscs  sont  plus  rccher- 
cliees.  On  les  mange  verles,  eu  salade  ou  soches,  en  ragofil 
avec  les  viatides  (pore,  poulet). 


1 .  I’dculo  do  balisicr,  Guadeloupe  ;  —  'i.  Pousses  de  bairi- 
bou  tlftssecliees,  vendues  sur  les  marches  du  Tonkin.  ■ 


Eau . . . . 

njd 

13,70 

Matiferes  azateeg*  _ _ 

1,26 

24,02 

“  grasses.  * . . . . . . . 

0,10 

3,80 

—  amylac6es. 

80,70 

42,28 

('cllulose*  _ _ _ 

0,00 

7,20 

Cendres.  _ _ 

0,lu 

100,00 

8,10 

100,00 

BANANIER 


La  culture  du  bananicr  {Musa  sapientum)  dans  Ic  midi  de 
I’Asie  (hide,  Chine),  soil  sur  le  continent,  soil  dans  les  lies, 
remonte  a  la  plus  grande  antiqui to.  Plusieurs  auteurs  ad- 
mettent  avec  de  Humboldt  que  le  bananier  aurait  dte  cultive 
en  Aim^rique  avant  la  decouverte.A.de  Candolle  rejette  cette 
bypolhese:  I’inlroduction  aurait  6te  faite  a  SainL-Domingiie 
et  an  Bresil  par  les  Espagnols  et  les  Portugais-  Le  bananier 
etait  inconnu  des  llebreux  et  des  anciens  Egyptiens.  De 
Tarcliipel  indien,  il  a  gagne,  a  une  epoque  tresreculee,  les 
lies  du  Pacifiquc  et  la  Cote  occidenlale  d’Al'rique.  On  en 
compte  de  tres  nombreuses  varietes. 

Les  bananes  vertes,  cueillies  avant  leur  maturite,  c’est-li- 
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dire  avant  que  le  sucre  n’ailfaiL  son  apparition, se  mangent 
cuiles  de  difTdrentes  manieres. 

La  farine  de  banane  est  pr^paree  avec  le  fruit  non  arrive 
a  maturite.  Le  fruit,  debarrasse  de  ses  enveloppes,est  coupd 
en  rondelles  qui  sont  sechees  it  FiJtuve  ou  aii  soleil.  Ccs 
rondelles  sont  ensuite  broy^es  et  donnent  une  poudre  gros- 
siere  qui  est  passee  au  tamis.  Dans  les  pays  de  production 
(arcliipel  Indien,  lies  du  Pacifique,  cole  occidenlale  d’A- 
frique,  bresil,  etc.),  la  farine  de  banane  est  tres  employee 
dans  raliinentation,  a  I’etat  do  bouillic,  de  galelle  ou  de 
gfiteau.  Depuis  quelques  amides,  on  s’efl'orce  de  I’introduire 
en  Angleterre,  en  Allemagne  et  aussi  en  France,  mats  sans 
grand  succes. 

La  consommalion  dcs  banaues,  en  France,  s’est  accrue 
considerablement  depuis  quelques  annees.  En  1S97,  les 
importations  etaient  de  8.000  regimes;  elles  dcpassenl 
aujourd'luii  -400.000,  donl  la  moitid  est  consommde  par  Paris. 


1 .  Banane  de  la  Guadeloupe  ;  tranches  coupees  en  deux 
dans  le  sens  de  la  longueur  et  sdchees,  avant  maturite  ; 
poids  d’une  Iranclie  17  gr.  —  2.  Banane  de  Tahiti;  fruit 
prive  de  sa  cosse,  coupe  et  sdcbd  au  soleil.  Saveur  tres  su- 
cree,  mais  rodeur  agreable  de  la  banane  fraiclie  a  disparu. 
Les  fragments  pesent  environ  10  gr.;  —  3.  Farines  de  ba¬ 
nane  de  Ceylan  ;  acidite,  0,005 ;  —  A.  Id.,  et  du  Cap- Vert  ; 
acidite,  0,0.54;  —  5.  Fecule  de  banane  de  Cocliinchine.  — 
Tons  ces  echantillons  viennent  de  I'Exposition  de  1000. 


Kftii .  13,50 

Matieres  azotees*  *  *  3,08 

—  grasses..,.,..  0,30 

—  sucrees, . , , . . .  traces 

—  extractives  . . ,  80,87 

Cellulose.  4  * . *  0,65 

Cendres 1 ,60 


100,00 


2  3  4  5 


20,10 

11,90 

11,90 

15,70 

3,09 

3,68 

0.98 

0,45 

0,60 

0,55 

0,20 

69,08 

traces 

traces 

0,00 

traces 

78,61 

79,82 

82,92 

2,80 

2,00 

1,95 

0,00 

2,10 

2,40 

2,10 

0,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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Baiifine  aclielee  a  Paris,  mail  S9S;  poids  68  gr.,dont  chair: 
40  gr.  eL  cosse  :  28  gr. ;  — •  1  chair;  —  2  cosse. 


Eau . . . . . . 

A  I’etat  normaL 

72,40 

A  I'llai  . 

0,00 

A  I'elat  normal. 

81,00 

A  I’L'tal  see. 

0,00 

Malifci'cs  azotoes. . , . . 

1.44 

5,20 

1,28 

6,74 

—  grasses.,.. 

0,00 

0,34 

0,68 

3,60 

sucrees...-. 

21,00 

79,35 

6,20 

32,6:5 

—  extractives. 

2,03 

7.36 

6,48 

34,10 

Cellulose* 

1,22 

4,40 

2,42 

12,73 

Cendres. . . . 

0,92 

3,35 

1,94 

10,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

BAOBAB 


Le  haobah,  que  les  botan isles  (k>signcnl  sous  le  nom 
(PAdansonia, en  i’honueur  d’Adanson  qiii,le  premier, I'a  fait 
coiJiiaUro  au  retour  d\m  voyage  an  Senegal,'  apparlient  a 
la  famille  des  Malvacees.  II  est  originaire  de  I’Afriqne  tropi- 
calo  et  a  ete  Iransplaiite  par  Thomme  en  Asie  et  en  Ameri- 
(pie.  Le  Ironc  de  ret  arbre  ri’aque  -4  a  a  metres  de  hauteui\ 
a  partir  dll  sol  jusqu’aux  branches;  mais  sa  grosseur  est 
enorrne  el  il  pent  acquerir  80  metres  de  circonference. 
Adanson  a  rencontre^  aiix  ties  du  Cap-Vert  des  boababs  qiii 
avaient  eld  mesures  par  des  voyageurs  deux  sidcles  aupara- 
veiit,  et,  d'apres  le  peu  d’accroissement  qii’ils  avaient  pris 
(lepuis  cette  epoque,  il  esUma  qu’ils  devaient  avoir  plus  de 
six  mille  ans.  Les  fruits  du  baobab,  connus  sous  le  nom  de 
pain  de  singe,  soul  assez  gros,  a  ecorce  coriace,  semblablos 
a  des  courges  ovales.  La  pulpe  fraiche  oii  desseebee  est 
inangee  par  les  negres.  Les  graines  sont  rdniformes,  a  cn- 
veloppe  du  re,  ligneuse,  ayant  a  peine  nii  millimetre  depais- 
seur.  l/arnande  est  blanche,  bien  fournio  et  rappelle  la  noi¬ 
sette. 

Balla>d.  —  Les  Aliments,  IL  S 
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Les  6cl»antillons,  analyses  en  1904  au  laboraloire  du  Co¬ 
mite  de  rintendance, a  ladcmandc  dc  M.  le  general Gallieni, 
provienneiU  de  la  region  de  Morondava,  sur  la  cote  ouest 
de  Madagascar,  oil  Ton  trouve  uti  tr6s  grand  nombre  de 
baobabs.  II  resulte  de  nos  analyses  que  les  graines  du  bao¬ 
bab,  par  leur  teneur  en  matieres  grasses,  peuvent  etre  clas- 
sees,  a  c6t(}  du  co])rali,  pai'mi  les  graines  les  plus  oleagi- 
neuscs.  L’umande  de  la  noix  dc  Karite,  (jui  sect  a  preparer  le 
liCuiTC  de  Karil(5,  si  repandii  dans  le  bassin  dti  Mger,  ne 
nous  a  donne  que  51  p.  100  de  graisse,  alors  qu’il  y  en  a 
plus  de  GO  p.  100  dans  les  graines  du  baobab. 


La  graisse  de  liaobabsert  aiix  niemes  usages  que  le  beurrc 
de  Karite.  Les  indigenes  de  Madagascar  I’obtiennent  en  fai- 
sant  bouillir  dans  I’eau,  pendant  pJusieurs  beures,  les  grai¬ 


nes  prC'alablement  concassees.  C  est  exactement  le  proct^de 
primitif  employe  par  les  negres  pour  retirer  la  graisse  des 
noix  de  Karite. L’echantillon  envoyd  par  le  gouvernemenl  de 
Madagascar  est  contenu  dans  une  petite  bouteille  ordinaire. 
A  la  temperature  de  15®,  c’cst  une  masse  blancluUre,  gru- 
ineleuse;  vers  25®,  elle  commence  a  se  liqutlier  en  parlie  et 
a  04®  elle  est  entierernent  Huide.  Elle  presente  alors  la 
nuance  de  riuiile  d'olive  de  Tiinisie,unc  odeur  plutot  agrea- 
ble  el  une  savour  <louce  qui  nc  trahit  auciine  rancidite.  Par 
refroidissement,  elle  sc  rep  rend  en  masse,  Ires  lenteinent.  II 
convient  d’insistcr  sur  la  resistance  a  la  rancidite, le  produil 
examine  etant  prepare  dcpuis  huit  a  neuf  mois. 


La  graisse  de  baobab  peut  elre  employee  avantageusemcnl 
dans  ralimentation  et,  en  parti cuHer,  pour  fabriquer  des 
graisses  alimenlaires  analogues  a  cclles  que  Ton  retire 
depuis  quelqnes  annees  des  noix  de  coco.  ,le  crols  aussi, 
avec  E.  Milliau,  qui  a  tant  de  competence  pour  tout  ce 
qui  louclie  a  I’elude  des  corps  gras,  qu’elle  serait  utilisee 
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avec  succcs  dans  la  preparation  cles  savons  de  luxe  et  des 
huiles  lines  pour  la  parfumerie  (1). 


Auahise  des  graines. 


Poidsmoyen  de  tOt)  graiiies,  100  gr.;  poids  maximum  ;  139 
gr.;  poids  minimum  ;  73 gr.;  100  gr.  donnent  ala  decorlica* 
tion  :  amandes  03  et  eiiveloppes  37.Dans  I’analysc  suivante 
ell'ectuee  sur  les  amandes,  on  a  observe  que  les  matieres 
extractives  ne  conlenaient  pas  d’amidon. 


Eaii, , , ,, 
Matieres 


azolees. . . . 


—  grasses,.** 
exlraciives. 

Cellulose _ _ 

Ceudres, * . . 


A-l  m  ^  *  b-**«*^  *i 


fe  9  ^  ^  *  9  * 


5,40 

!7,08 

03,20 

9,12 

1,05 

3,55 

100,00 


BETTERAVE 


La  betlerave blanche  et  la  betterave  rouge  etaient  connues 
des  (irecs  et  des  llomains.  Ellt  !S  sont  cultivees  tantot  pour 
leurs  racines  (betleraves)  et  tantot  pour  leurs  ieuilles  em¬ 
ployees  comme  legumes  (bette  on  poiree).  Les  botanistes 
s’accordent  a  les  rattacher  a  une  meme  especc  {Beta  vulga- 
•ris).  Par  un  effet  de  la  culture,  les  feuilles,  dans  la  poiree, se 
sont  developpees  au  detriment  de  la  racine. 

1.  lietterave  rouge  a  sa lade,  Halles  de  Paris,  ddc.  1897; 
acidite,  0,098; —  Poiree  i  carde  blanche,  Halles  de  Paris, 
mai  1898;  analyse  des  parties  vertes  des  feuilles;  —  3.  Id. 
analyse  des  parlies  blanches  {cotes  et  petioles);  acidite, 
0,080;  les  matieres  extractives  contiennent  des  traces  de 
sucre. 


(1)  V^uy.  I  Agyicultave  pratique  des  pays  c/iawds,  annee  1904*  p,  65B* 


L 


r 
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A  Tclnl 

A  PiM 

A  l*e!at 

A  J*^tat 

A  letat 

A  Petal 

uormat. 

sec* 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

Eau  p . . . . 

.  8L80 

0,00 

94,70 

0,00 

96,70 

0,00 

M.'i  litres 

azol^es, . ... 

.  •  3,09 

20,35 

1,64 

31,00 

0,58 

1  i,  14 

— 

grasses.. . . 

0,05 

0,33 

0,31* 

5,83 

0,05 

1,45 

— 

cxlrar lives., , 

n,i4 

60,16 

2,13 

40,  i  4 

1,57 

47,51 

Cellulose 

1,18 

I.TS 

0,43 

8,13 

0,44 

13,2(1 

Cendres , 

1  |-F«  i  t-  n 

1,14 

1 

11,41 

0,79 

14,90 

0,06 

20,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Les  difTerentes  variel^s  de  bctteravcs  cultivdes  en  Europe 
pour  rextraction  du  sucre  coniteniienl  de  12 a  18  pour  100  de 
saccliarose,  c’esl-a-dire  a  pen  pres  les  rnemes  quantiles  que 
I’on  relrouvo  dans  les  itmonibrables  varieles  de  caune  a 
sucre  (6Vfcc/(«j'M?H  offcinarimi)  cullivees  dans  toutcs  les 
regions chaudesdu  globe et  d’abord  dans  I’Asie  meridionale, 
d'ou  elles  se  sonl  repaudues  en  Afrique,  et  plus  lard  en 
Ameriqiie. 

On  esliine  que  la  production  annuelle  du  sucre  de  caune 
cslinferieure  do  presde  moitie  a  celle  du  sucre  debetterave, 
(jui  est  de  b  a  0  millions  de  tonnes. 


Le  sucre  de  bolterave  esL  constilini  par  du  saccliarose;  il 
con  lien  t  tres  peu  de  glucose  et  des  traces  d’eau  et  de  cen- 
drcs.  J’ai  trouv(5,  dans  des  approvisionnemenls  do  guerre, 
du  sucre  crislalliso  qui,  apres  idusieurs  anndes  de  conserva¬ 
tion,  presen tait  des  grumeaux  de  couleur  jaundtre.dus  a  iin 
commencement  d’alteration.  La  composition  etait  moins 
difTerenle  (juc  je  ne  Tavais  suppose  au  premier  abord. 


**pi 

Saccharose . . ,  * 
Glucose. . . 


fi  W  *  "  * 


k  *  ¥m^^m'km9  I 


Sucre  ci'islallise.  Sucre  en  grumcaUK. 

0,18 
00,06 
0,06 


0,30 

911,30 

0,31 


Le  sucre  de  caune  n’est  pas  pins  hydrate  que  le  sucre 
de  betterave  et  il  ne  donne  pas  plus  de  cendres  a  ririciiiera- 
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lion,  mais  il  con  lien  L  un  peu  plus  do  glucose.  Dans  des 
sucres  de  Mayolle  provenaiiL  de  rKxposition  do  1900,  j’ai 
Irouvti  de  0,92  a  1,81  p.  100;  dans  des  produils  de  la  Reu¬ 
nion,  de  0,7.‘t  (sucre  I®*"  jet)  a  2,09  (sucre  de  lie  jet). 

Le  sucre  en  pain  est  parfois  axure  a  routreiner,  qui  lui 
coininuniqiie  une  teinto  bleualre.  .I’ai  stgnalt;  les  inconve- 
nienls  de  cette  operation  pour  certains  sirops,  roulremer 
poiivaiit<legager  de  rhydrogenesulfuru  au  contact  desacides 
vegetaux  (1). 


CAJAN 

Le  cajan  (Cajanus  imlkm)  est  une  It5guminouse  de  la 
nature  des  arbuslcs,  tres  cultivee  dans  quelque.s- lines  de 
nos  colonies  sous  les  noms  d'arnbrevade,  pois  d’Angola,  pois 
du  Congo,  pois  IMgeon...  On  n’en  connait  quo  deux  vari6tes 
liasces  sur  lacouleur  des  lleurs  qui  sont  jaunes  (C. 
oil  Icintees  de  I'ougo  (C.  bicofor).  La  culture  du  cajan  est 
assex  ancienne  dans  I'lnde,  11  paraiL  origtnaire  de  I'Afrique 
equatoriale  ot  avoir  penelre  en  Asie  avec  d’anciens  voya- 
geurs,  faisant  le  trade  de  Zanzibar  a  I'lnde  et  Ceylan  (Alpli. 
de  Candolle)dx  cajan  sc  naturalise  avec  une  grande  facilite 
me  me  dans  de  mauvais  terrains,  hors  des  cultures.  II  a  etc 
introduit  dans  la  N'ouvelle-Caledonie  par  les  Jlalabars  qui 
accompagnerent  les  premiers  colons  venus  de  la  Reunion. 

Les  graines  de  cajan,  dans  nos  colonies,  servent  i  la 
noiirritnre  des  indigenes ;  mais  les  colons  europeens  ne  les 
mangent  qu’avant  leur  malurite,  u  la  I'acon  des  petits  pois; 
les  tiges  sent  utilisees  comme  foiirrage.  Les  matieres  azo¬ 
lees  oscillont  entre  10  et  22  p.  iOO  et  les  matieres  grasses 
entre  1  el  2  p.  100.  II  y  a  du  manganese  dans  les  cendres. 
Les  eclianlillons  examines  viemient  dcl'Rsposilion  de  1900. 


(1)  Jourjio/  de  }i/iarmacie  el  de  c/n'mic,  ISTI. 
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1.  Cajan  de  Guin^e;  —  2.  Giiyane;  —3.  Madagascar;  — 
i.  Nouvelie-Calddonie ;  — 5.  Reunion. 


i 

O 

** 

3 

4 

5 

11,50 

8,50 

10,90 

12,40 

14,20 

Matifercs  azot6es.... 

21,1.1 

17,10 

19,18 

19,39 

16,48 

—  grasses , _ . 

1,15 

1,25 

1,40 

1,15 

1,35 

—  aiuylatees. , 

56,41 

62,70 

57,42 

56,16 

56,82 

Cellulose 

6,!  5 

6,95 

6,90 

6.10 

7,15 

Centlres* . . , , . 

3,60 

3,50 

4.20 

4,20 

4,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Poids  de  100  grains. 

10,00 

1 1 ,25 

9,61 

12,20 

16,24 

Ambrevades  de  Madagascar.  —  I.  Manisana;  —  2.  Ma- 
hanoro;  — -3,  Anamakia;  —  i.  Malaimbandy ;  —  5.  Miari- 
narivo;  — (i.  Vatomandrv. 

r 


1 

4> 

3 

4 

5 

6 

fji  aUk^i  III  »*  ■«*■**♦*♦■*  r 

11,30 

11,40 

11,10 

9,70 

11,60 

11,80 

Matidres  azolfies  ***... 

16,10 

18,29 

18,57 

i  9,60 

21,42 

21,98 

1 

—  grasses . . 

1,10 

1,30 

1,60 

1,15 

1,20 

1,60 

—  amylac^es.  . . 

61,95 

58,71 

58,68 

58,75 

53,73 

54,47 

Cellulose 

6,70 

6,35 

7,10 

7,65 

6,65 

CenJres.EE  e*,e,  . .  *  ^ , 

4,00 

3,60 

3,70 

W 

3,70 

4,40 

3,50 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Poids  de  100  grains _ 

gi'. 

15,30 

gr. 

10,20 

gr. 

15,24 

gf- 

8,62 

gf- 

8,54 

gf. 

8,77 

CANNELIER 


Le  Cannelier  (Cinnamomtim  zey/aniciim),  dont  i'ccorce 
des  jeiines  rameaux  constilue  les  cannellcs  du  commerce, 
exisle  a  I’etaL  sauvage  dans  les  forfils  de  Ceylan.  11  n’a  ete 
mis  en  culture  reguliere  a  Ceylan  que  vers  1763.  Depuis,  les 
plantations  se  soul  etendues  dans  de  nombreuses  regions 
tropicales  et  produisent  des  varietds  dont  les  ecorces  difie- 
rent  plus  ou  moins  suivant  la  provenance.  Les  ecorces  de 
Cannelier  sauvage  et  d’uutres  Cinnamomuni  non  culliv<5s 


CANNELIER 
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produisant  ties  6corces  moins  tines  {Cmmelle  de  Malabar^ 
Cannellade  Chine^ etc. )onl  etel’objel  d’un  commerce  impor- 
tant,  d^s  les  temps  les  plus  recul^s. 

Im  11)03,  il  a  etc  importe  en  France  pres  de  200.000  kg. 
dc  cunnelles,dont  400  kg.  sciilenient  venant  de  nos  colonies. 


1.  Cannelle  de  la  Guadeloupe  :  gi‘0sse  ecorce  aplatie  de 
(5mm.  d’epaisseui*  cL  de  saveur  pen  aromatique;  —  2.  Can¬ 
nelle  de  la  Guyanc  :  epais.seiir,  un  tiers  de  millimfilre; 
couleur  orange  clair,  odeur  agr^able,  saveur  tres  aromati- 
<[ue,  chaude  et  piqiiante;  —  3,  Cannelle  de  Madagascar  : 
ecorces  aromali<jues  rotdees  sur  ellcs-memes,  ayant  une 
epaisscur  au-dessous  dii  millimetre;  —  4.Graines  de  cannc- 
lier  dll  jardin  d’essai  de  Tamatave  ;  poids  iiioyen  de  100 
grains,  20  gr.  6;  —  5.  Cannelle  de  Mayotte,  provenant  d’es- 
sais  de  culture  cntrepris  recemment :  ecorce  brute,  non  tra- 
vaillee,  d’environ  2mm.  d’epaisseur. —  Les  matieres  grasses 
extrailes  par  I’etber  contiennent  des  produitsrdsineux  et  de 
I’essence  volatile  qui  donne  aux  ecorces  leur  saveur  spe- 


ciale.  Les  matieres  extractives  comprennent :  sucre,  ami- 
don,  tanin,  etc.  11  y  u  des  traces  de  manganese  dans  Loutes 
les  cendres. 


1 

il 

3 

4 

5 

— 

— 

— 

— 

Eau. ......  ..... _ _ 

10,60 

11,30 

11,30 

12,10 

11,30 

-Maliisres  azot^es . 

2,10 

3,11 

4,11 

9,89 

3.50 

—  grasses  (1).. 

1,30 

2,05 

2,10 

42,30 

1,10 

—  extractives . 

34,05 

45,19 

43,89 

30,51 

45,25 

Cellulose*  , » . . , 

41,75 

33,85 

36,10 

2,90 

36,25 

Cendres . . 

3,30 

3,(i0 

2,50 

1,10 

8,60 

(l)  Dont  produits  volaliK^*, 

100,00 

«.5<i 

100,00 

1,30 

100,00 

0,90 

100,00 

0,!i) 

100,00 

0,30 

Cannelles  des  Indes.  —  1.  Fcorces  moins  roulees  que 
cedes  de  Ceylan, Epaisscur  plus  forte  (en  moyenne.l  nim.), 
Odenr  et  saveur  moins  p6netrantes;  —  2  et  3.  Kcliantillons 
de  (pinlite  inferieure;  les  dcorces  sent  plus  epaisses,  2  a 
3  mm.,  moins  aromatique.s,  moins  roulees;  —  4.  Fleurs  de 
cannelier  on  tdous  de  cassia.  Ce  sont  les  tleurs  dessechees 
du  Chmamaitium  cass'ut  :  elles  sout  employees  comme  con- 
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diment  et  se  rapprochent,  par  leur  aspect,  des  clous  de 
giroile;  odeiir  et  saveur  decannelle;  100  clous  pcsent  en 
moyenne  2  gr.  97  et  au  maximum  4  gr.  20. 


1 

9 

3 

4 

Fail . . 

il,80 

1 4,20 

13,00 

1 0,90 

Malieres  azolees. .... _ 

4,4") 

S,22 

5,20 

8,29 

—  grasses  (1) . 

3,20 

2,80 

2,25 

2,70 

—  extractives. _ 

.'iS.oo 

55,88 

58,15 

43,40 

Cellulose . . . 

18,10 

19,90 

19,10 

31,35 

Centres . . . . . 

3,90 

2,00 

2,30 

3,30 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

(1)  Donl  produils  volaliJs**  * . , . 

S ;  i  O' 

1,30 

t,35 

0,60 

CARDAMOME 


l^e  Cardamome  {Cardnmomum  officinale)  pousse  naturel- 
lemenl  dans  les  terrains  bas  de  nos  possessions  de  I’liido- 
Chine.  Le  fruit  est  une  capsule  contenant  de  nombrenses 
graiiies  irrt5gulieres,  plus  ou  moins  comprimees  et  soudecs 
les  lines  aux  autres.  Sous  le  nom  d'&pices  du  'I'onkin  ligu- 
raienl,  a  I'Exposilion  de  Paris  de  191X1,  des  fruits  diflerents 
de  ceux  du  Cardainomuni  oflicinale,  inais  appartenant  an 
ineme  genre  Amomum.  Les  ijraines  du  paradh  (.laioniwjrt 
f/rana  pjaradisi)^  ^galcment  connues  sous  le  noin  de  poivre 
manifjuclte,  sc  rattachent  a  la  meme  f'aiiiille. 

Tonies cesgraines  ont  une  saveur  aromatique  et  piquanlc; 
dies  sont  employees  comme  condiment, a  I’instardu  poivre. 


1,  Amome  du  Tonkin  ;  les  nialieres  grasses  comprennent 
0,()  de  produits  volali Is -"=-^2.  Cardamome  du  Cambodge; 
les  malieres  grasses  comprennent  2,10  produits  volntils;  — 
9.  (Irainesdu  Paradis,  Cahon;  ])oids  rnoyen  d<j  1000  grains, 
1 1  gr. ; —  4.  Id.,  de  la  Gu  vane  ;  jioids  moyen  de  1000  grains, 


1  *  >*1' 
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1 

2 

3 

4 

t  J  tl'  U  m  ^  -r  r  ^  ^  m  q.  ^  ^  ¥  9  ^  9  ■  » 

U,80 

M,S0 

12,00 

12,00 

Matieres  azolees . . . 

11,51 

10,03 

“,10 

—  grasses. . . . - 

LIO 

8, GO 

5,50 

5,80 

—  exlrac  lives. . . 

Ww1  1  f* 

33,43 

53,50 

52,60 

Cellulose. , 

14,4u 

13,00 

18,50 

18, 35 

Cendres.. ..... . . . . , . 

5,80 

",20 

2,80 

2,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

GAROTTE 

* 


La  carotte  {Oaucus  carola)  est  cultivee  en  Europe  et  dans 
I'Asie  occidentale  leniperee,  depuis  plus  de  deux  mille  ans. 
On  la  mangeait,  aiissi  bien  cn  Grece  qu’en  Italle. 


1.  Carotte  rouge  longue  de  Cr4cy.  —  Hallos  de  Paris, 
novembre  1897.  Folds  280  gr.Les  matieres  extractives  con- 
tiennent  3,80  de  sucre  a  letat  normal,  soil  31  .riaretatsec;  — 
2.  Carotte  rouge  longue  de  Crecy.  —  Halles  do  Paris, 
janvier  1808.  Poidi^  100  gr.;  Analyse  de  la  partie  annulaire 
rouge  exHlrieiire;  — 3.  Id.,.\!ialyse  de  la  partie  jaune  cenlrale 
(coeur). 


1 


9 


3 


X  I'clat 

A  relat 

A 

A  Felat 

A  P^tat  A  Petal 

normul . 

sec. 

norm&L 

sec. 

uormuU  8ec. 

87,00 

0,00 

89,40 

0,00 

89,40  0,00 

Malieres 

azotees . 

1,1!) 

9,87 

0,83 

7,83 

0,92  8,64 

— ^ 

grasses. _ _ _ 

0,10 

1,55 

0,!3 

1,28 

0,12  1,17 

— 

exleaclives.. . 

0  50 

78,53 

8,36 

18,87 

8,38  79,01 

Cellulose 

’*  ■  PiB,bV^,c  ■  + 

0.76 

6,25 

0,86 

8,08 

0,52  4,90 

Cendres. 

■M  m  W  9  ^  m  1  m  -M  f  m  m.  ^ 

0,46 

3,80 

0,42 

3,94 

0,66  6,28 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00  100,00 

1.  Carotte  rouge  longue  deMeaux.  —  Halles  de  Paris 
ivrier  1897.  Poids  ;  227  gr.;  sucre  3,03  a  I’etat  normal 
el  35,40  a  I'etat  sec;  acidite  :  0,144;  —  2.  Carotte  rouge 
longue  de  Meulan.  —  Halles  de  Paris,  fevrier  1897;  poids 
203  gr.;  sucre  3,15  i  Pelat  normal  et  28,37  ii  Petat  see ; 
acidite  :  0,205. 


•cv'^  '”  .  V  “ 


Ms 


O  o  tr  '  i  r=s  ri  '  " 


■•.^''4'fK. 
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9 


A 

normal* 

A  r^tal 
sec. 

A  L^elai 
normal  * 

A  TeLat 
sec. 

Eau. . . . 

oi.tn 

0,00 

88,90 

0,00 

Matidres  a^catCcs  * 

o,.^o 

5,8! 

0,55 

4,95 

—  f^rassei^, .  _ _ 

0,08 

0,96 

0,09 

0,86 

—  extraclivos  . . . . 

(i,0S 

80,58 

8,88 

19,99 

Cellulose* ,*.**.**..**,.*♦*  * . .  *  * 

fl.fiO 

8,00 

0.9‘ 

8.10 

0,.i0 

•;,70 

0.61 

5,50 

100,00 

too  00 

100,00 

100,00 

t 


'.I* 

* 


K 

t 


I .  Carotte  rouge  de  Saint-Germain-  —  Halles  tie  Paris, 
jiiiii  1H117  ;  poids  de  tO  caroltes:  I  iu  gr.  — 2.  Carotte  rouge 
iongiie pointiie,  recoUt^e  a  Sainl-Julien  (1H97);  poids,  le 
17  sej)lernbre,  UO  gr,;  le  2-i  seplembre,  7S  gr,;  le  .4  octobre, 
date  de  I’analyse,  'l.'J  gr.;  sucre  4,y  a  Tdlat  normal  el  21,43 
i  letat  sec:  acidile  :  6,434.  —  Dans  toiites  les  caroltes,  les 
rnalieres  grasses  oblenues  par  I’etlier  sonl  colorees  en  jaune 
el  repandenl  I’odeur  caracliirisLique  de  la  carotte.  Les  condres 
renfermenl  des  traces  de  manganese. 

l  2 


A  l*4tal 

A  I’etal 

A  l'4taL 

A 

nornial. 

sec* 

normal. 

sec. 

Eau. . . . . . . 

88,10 

6,00 

19,00 

0,00 

Maliferes  azotees. . . 

1,05 

8.81 

2,09 

9,94 

[grasses*  ***,*.*.*.*, 

0,14 

1.16 

0,30 

1,45 

—  cxlraclives ........ . 

9,01 

16,26 

14,86 

10,15 

Cellulose. . . . 

0,88 

1,36 

1  86 

8,86 

0,76 

6,35 

1,89 

9,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

CAROUBIER 


Le  Caroiibier  {Ceratoma  silujun)  etait  spontan^^  a  I’orient 
de  la  mer  Mcditerranee,  probableinent  sur  la  cole  iiieruUo- 
*'  nalc  d'Anatolie  et  en  Syrie,  peut-etre aussi  dans  la  Cyrenai' 

t  <|iie.  Sa  culture  a  commence  depuis  les  temps  bistoriques. 

jP  Les  Grecs  Pont  elendue  dans  leur  pays  etcn  Italie  ;  plus  lard 

K  les  Arabes  rout  propagee  jusqii’au  Maroc  et  en  Pspagne. 

f-  Dans  tons  ces  pays,  I’espece  s’est  naLuralis6e  ca  et  lu,  sous 


r^- 
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line  forme  moins  productive,  qiron  est  oblige  de  grefl’er 
pour  avoir  de  meilleurs  fruits.  (A.  de  Candolle.) 

■ 

Les  fruits  ou  l(5gumcs  du  caroubier  sont  employes  a  la 
nourriUire  de  riiomme  et  des  aiiimaux,  en  particulier  des 
ciievaux. 

D’aprfis  les  analyses  qui  suivent,  les  caroubos  du  com¬ 
merce  contiendraient  do  9  Hi  p,  100  d'eau ;  dc  5  i  7  p.lOO 
do  matieres  azobies;  de  8  a  12  p.  100  de  cellulose  inerte, 
moins  de  1  p.lOO  de  mati6res  grasses  et  eti  moyenne2  p.lOO 
decendres.  11  y  aurait  de  liOa  43  p.  100  de  matieres  sucrecs, 
conslitiiees  par  du  glucose  et  du  saccharose, en  proportions 
variables,  suivant  Tdlat  de  la  malurito  des  fruits.  On  rernar- 
quera  que  lesgraines  du  caroubier,  comme  loules  les  grai- 
nes  des  l<5guinincuses,  sont  trOs  riches  cn  azote;  on  remar- 
quera  aussi  qu’elles  ne  contiennent  pas  de  matieres  su- 
cr^es. 


Caroiijbes  d'Alg^rie  pi'ovenant  de  FExposition  de 
Paris  de  1900. —  Une  belle  gousse  entierepesait  22  gr.  03 
dont  2  gr,  6.3  pour  1-4  graines.  Rile  mesurait  0  m.  1.33  de 
long,  sur  Om.  02-4  de  large,  avec  une  epaisseur  moyenne  de 
0  rn.  007.  —  1.  Gousse  entiere;  —  2.  Graines  seules;  — ■ 
3,  Gosses.  —  Caroubes  d’Alg^rie  remises  par  E.  Coiiin, 
de  Paris,  en  d^ceinbre  1901.  —  A.  Bougie,  graines 
seules*,  —3.  Id.,  Gosses;  les  matieres  sucrdes  contiennent 
30,36  saccharose  et  9,32  glucose  ;  —  G.  Nemours,  gousses 
cntiercs;  les  matieres  sucrecs  contiennent  0,23  saccharos'e 
et  12,30  glucose. 

1  4  a  ■  4  5  6 


Eau . 13,00  13,00  12,50  10,70  10,70  10,10 

Maliferes  azotces .  5,08  14,50  2,10  15.40  3,81  6,30 

—  grasses .  0,50  1,25  0,40  1,00  0,51  0,75 

—  svicr6es.._..  ..  30,10  0,00  31,25  0,00  30,68  21,73 

—  amylac6es  el 

congi5n6res . . .  39,87  61,40  42,05  62,40  35,43  31,07 

Cellulose .  0,10  6,85  9,40  6,50  7,85  7,95 

Cendres .  2,35  3,00  2,30  3,10  2,00  2,10 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 
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CarouJbes  exotiqueSy  remises  par  L.  Collin,  1901, 
—  Le  poids  des  gousses  entiures  oscille  eiilre  8  gr  ,  0  et 
24  gr.,  3  Jont  0,2  ;i  2,  4  pour  les  graines  seules.  Les analyses 
suivantes  ont  ete  I'aites  sur  des  gousses  entieres  avec  les 
!S.  —  1 .  Caiidie ;  —  2.  Cliypre ;  —  3 .  Crete ;  —  4.  (irece ; 
Mersina;  —0.  Portugal;  —  7.  Melange  de  l.ile  ct  de 
caroube  servant  a  raliinenlatioii  des  indigenes  en  Tunisle. 
Ce  nn'dange,  qui  a  [’aspect  d’une  poudre  grossiere,  ligurait 
au  Concours  general  agricole  de  Paris  de  1002. 


graines. 
—  3. 


1 

0 

3 

4 

5 

6 

7 

‘1,20 

11,00 

12,00 

10,80 

12,30 

11,80 

7,80 

Matitres  azot^cs*. .... 

e,02 

5,60 

5,74 

6,86 

6,30 

5,74 

12,00 

grasses . 

0,35 

0,40 

0,35 

0,50 

0,60 

0,50 

2, DO 

^  sucrees  (1).  . 

43,10 

43,10 

34,24 

39,68 

39,85 

36,76 

traces 

~  ainvlacccs  et 

congentres. 

28,43 

29,70 

37,74 

30,70 

26,95 

34,05 

68,70 

Cellulose. * 

10,50 

S.IO 

7,85 

9,50 

11,80 

9,15 

6.00 

Cendneb  «»...»  .i. 

2,20 

2.10 

2,08 

1,96 

2.20 

2,00 

2,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

(1)  Donl  saccharose. . . , . . 

8,i0 

2<J,to 

27,10 

17,56 

0,00 

CARVI  -  CORIANDRE  -  CUMIN 


Le  carvi  (Carum  cnrvi),  originaire  d’Orient,est  cultive  en 
Europe  pour  ses  graines.  Elies  ont  uneodeur  aromatique  e( 
line  savour  cliaude  etpiquante  qui  les  font  reclierclier  comrae 


condiments. 


Les  graines  de  la  coriandre  {Cof'ktudrum  sativum)  soni 
depuis  tres  longlemps  ciiltivees  en  Europe,  en  Asie  et  en 
Afrique:  elles  servent  a  aromatiser  les  aliments  et  entrent 
dans  la  fabrication  de  cerlnines  liqueurs. 


Le 

carvi 


cumin  {Cuniinurn  ctjminum)  apparticnt,  comnic  le 
et  la  coriandre,  ala  famillcdes  ombellif6res.  Laplante, 


qui  etaitconnue  des  llebreux,etait,du  temps  deT 
tres  cullivee  en  Egypte  et  en  Asie-Mineure, 


1.  Carvi  de  Tunisie;  —  2.  Coriandre  du 
Id.  de  Tunisie;  —  4.  Cumin  des  Indes;  — 


Transvaal ;  —  3. 
3.  Id.,  de  Tuni* 


CAHVOT  —  SAtJOU  —  TALIPOT 


sie  ;  les  malieres  grasses  contiennenl 

1,25 

de  produits 

volatils.  —  Ces  cinq 

produits  viennenL 

de  Tex  posi  tion  de 

1900. 

i 

3 

4 

5 

Eau . . . . 

8,40 

9,50 

10,80 

11,20 

Malieres  azotees . 

. '  18.62 

K{,48 

12, ‘4 

18.58 

15,96 

—  grasses.. . .  . , . . . 

.  12,2a 

2,05 

9,50 

11,90 

n.i5 

—  cxlraclives 

.  ST,  18 

40,42 

42,46 

3.3,02 

36,89 

Cellulose ... 

_  10,36 

30,85 

21,00 

15,50 

11,70 

Cendres . 

. .  .  5,60 

3,90 

4,80 

8,20 

7.10 

100,00 

100, UO 

100,00 

100,00 

100,00 

Isolds  de  1000  graiiis.,*.. 

. .  . ,  4,34 

■7,30 

11,40 

3.97 

5,34 

CARYOT 

-SAGOU 

-  TALIPOT 

Lafeculc  decaryot  cst  exlraite  du  troncdu  caryol  [Cdryofn 
urens)^  palmier  de  Tin  do,  qiii  se  dislingiie  {lar  ses  feuillcs 
Ires  divisees.  Le  [irodiiiL  est  de  qualiLc  inferieure  ao  saj^ou 
ordinaire  que  Ton  retire  du  palmier  sagou  {Siigus  /(umphii]. 

Le  talipot  cst  egaieirient  retire  d’uii  palmier,  le  corypha 
umbracufifem.  Pour  Tobtenir,  on  abat  les  palmiers  quand 
ils  ont  dc  dix  a  quinze  ans,  on  Uusse  ecoiiler  la  seve,  on  en- 
leve  recorcpjOu  recueille  la  moelle  que  Ton  dciaie  dans  I’eau 
et  on  jctte  sur  one  toile  qui  retient  la  partie  ligneuse  et  ne 
laissD  passer  que  la  farine,  connue  ii  Ceylan  sous  le  nom  de 
ra  w  pa  bn  ira  h  root  flo  u  r. 


1.  Fecule  de  Carvot  du  Tonkin; 


Sagou  de  Saint 


.Nicolas  (Gap  vert); 
palmier  de  Ceylan, 

acidite  0,1)52  ; 
acidile  0,119. 

_ 

r  J  •• 

1 

Talipot, 

fariiic  de 

3 

Eau. . . . . 

13,90 

1,07 

12,10 

2,15 

12,90 

4,76 

Malieres  azolCes . 

grasses, . 

.0,15 

(1,15 

0,50 

—  amylacees... 

Cellulose.. _ .....  . 

i  «'4 

82,33 

0,15 

80,40 

4,00 

77,04 

2,00 

Cendres . . . . 

I'-l  ■■  ■  |ifV 

0,40 

1,20 

2,80 

100,00 

100,00 

lOOfOO 

^ 

hjf  • 

Art 


4  • 


4  . 

• » ' 
p  dc 


;• 

f 


*'<  \’ 


I 


t 


r  • 
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LES  l£gi:MES^  LES  fruits,  LES  CONDniE.NTS 


C^LERI 

i 

Lc  c61eri(.4piM?«  graveolans)  se  rencontre  a  T^tat  sauviage 
en  Europe,  eii  Asie  et  dans  le  nord  de  rAfrique.Ijes  varietes 
cullivees  sont  Ires  nombreuses.  Les  cotes  de  celeri  sont  em¬ 
ployees  comme  legumes. 

Le  celeri-rave,  dont  la  racinc  cbarniie  se  mange  cuite,  a 
etd  obtenu  en  developpant,  par  la  culture,  la  racine  au  de¬ 
triment  des  pdlioles  des  feuillcs. 


1.  Celeri  blattc.  Halles  de  Paris,  dec.  1807.  Analyse  des 
cotes  preparc^es  pour  la  salade,  acidite  :  0,100  ;  —  2.  Celeri 
rave;  Halles  <le  Paris,  dec.  1807  ;  poids  li21  gr.  ;  analyse  de 
la  racine;  les  matieres  grasses, comme  dans  les  autres  oinbel- 
liferes,  soul  aromatiques  ;  les  matieres  extractives  contien- 
nent  des  traces  de  sucre  ;  acidite  :  0,30o. 


c> 


A  I'clat 

A  reUt 

A  r^lal 

A  I'etat 

normal* 

sec . 

normal. 

sec. 

90, so 

0,00 

88,70 

0,00 

Matieres  azoLees. 

1,95 

20, .90 

1.91 

1 

10,88 

—  grasses  . . IF  * . . 

0,07 

0,73 

0,10 

1,15 

—  extractives*  * . . . .  * 

:i,02 

52,79 

7,70 

08,09 

!  J:; 

12,t2 

0,70 

i),28 

Cendres  . . * . . *  .  * . , 

i,:n 

13, SO 

0,83 

7,. 30 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

CERFEUIL 

Lesancieiis  auteurs  grecs  ne  parlent  point  du  cerrcuil 


[Scantlix  cere fol turn);  inais  celte  ombellifere  etait  cultivee 
par  les  Uomains  au  commencement  de  I’ere  chretienne.Elle 
parait  sponlanee  dans  le  sud-est  de  la  Hussie  et  dans  TAsic 


occidentale  temperee. 


« 


CERISIKH 


MERISIEH 


31 


Feuillcs  (lu  cerfcuil  commun  recoltees  aSaint-Julieii,sep- 
temhre  Les  cendrcs  renfennent  des  traces  de  maiiga- 
aese. 


A  ntat 

A  Tetat 

normal. 

sec* 

I**  ‘1  )  1 

+  •■tip'*  ■  i 

80,10 

0,00 

MaU?!res  aKotees*  * ,  • .  * . 

3, GO 

17,(12 

—  f'rasses . .  *  *  .  * . 

0,53 

O.GJ 

AM 

—  exlractives. 

49,18 

Cc]  liilosc  ^ ^  , 

1,80 

9,80 

3,41 

18,00 

100,00 

100,00 

* 

CERISJER-  MERISIER 


L’liabitat  vrai  et  bien  ancien  ducerisicr  commun  (Pnmu.s 
cerasits)  parait  s’dtendre  de  la  mer  Caspieiine  jusqu’aux 
environs  de  Constantinople-  H  etait  coniui  et  sc  iiaLiiralisail 
deja  au  commencement  de  la  civilisation  grecquu.et  un  pen 
plus  lard  en  Italie,  vers  le  commencement  de  I’ere  chru- 
licnne . 


On  prdtend  que  le  premier  cerisier  plante  cn  Italie  vcnait 
de  Ccrasonte,  d’ou  le  nom  de  cerasus.  Le  merisier  parait 
provenir  du  cerisier  des  oiseaux  {Prunm  avium),  que  Ton 
Irouve  a  I'ctat  sauvagc  en  Asie,  en  Europe  et  'en  Algerie. 

On  evalue  A  500.000  kg.  les  cerises  recoltees  annuellc- 
ment  cn  Maine-el-Loire  pour  les  ’li([uoristes  d’Angers- 


Cerises  douces.  —  1.  Trente  cerises  pesent  175  gr.  dont 
noyaux  24  gr.  5  (juin  1808);  analyse  de  la  cliair  avec  la 


peau  ;  acidite  :  0^240.  Les  graines^  a  Petal  sec,  coiiliennent 
29,8  p.  100 de  malidres  azotces  et  12  p.  100  d’liuile  ;  —  2. 
Cerises  a  queue  courte;  poids  de  80  cerises  100  gr.  dont 
noyaux  25  (juillel  1902), 
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LES  LEOUMES,  LES  FREITS,  I.ES  CONDIMENTS 


A  I’elat 

A  Tetftt 

A  ['etat 

A  niai 

normal. 

aec- 

normal. 

sec. 

84,10 

0,00 

81,00 

0,00 

Malieres  azolees, . _ _ _ _ _ 

1,02 

6,42 

1,43 

CM 

^^rasses . . . 

0,01) 

0.C5 

0,36 

1,88 

—  sucrccs . . * ,  „ 

8,70 

54,71 

8,62 

45.37 

i 

^  extractives ... . . . . 

u,42 

34,09 

6,48 

34,13 

Ppllnincp 

\-A  i  A  1.  J  J  Paa-i^'feP-lfPavafi^* 

0,49 

3,10 

1,33 

7,00 

1  1  ^  P*  ■  T  M  m  m  m  m  ^  M  •  m 

0,18 

1,13 

0,78 

4,10 

100,00 

100  jOO 

100,00 

100,00 

Cerises  acides.  1.  Poids  do  10  cerises  :  103  ^r.,  dont 
noyanx  IS  (juin  ISDS).  Analyse  de  la  chair  avcc  la  peau. 

LesinaLieres  extractives  co«ilieniieniy,3suet‘Garetal normal, 
soit  02  a  letat  sec;  acidite  :  0,810 ;  — 2-  Analyse  des  graines 
des  meincs  cerises  ;  poids  de  100  graines,  10  gr. 


1 


A  r^iftt 

A  Teial 

A  IVut 

A 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

85,00 

0,00 

41,00 

0,00 

Malieres  azotues. . . .  , 

1 ,26 

8,38 

6,04 

11,76 

— ‘  grasses. 

0,40 

2.65 

14,13 

23,95 

—  exlractives . .  .......... 

1 1 ,97 

70,82 

33,42 

36,64 

(.^ellulDse. .......  ............... 

l.M 

7,40 

3,54 

6.00 

Oendi es  .«.  p.i....i.* 

0.26 

1,75 

0,97 

1 .65 

* 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

1. Cerises  blancIies;poids  de  To  cerises  100  gr.,dontnoyaux 
27  gr.  30  tjiiillet  1002);  ■ —  2.  Mcrises  rouges;  poids  de  94 
inerises  100  gr.,  don  I  noyaiix  28  gr.  9  (aoCit  1002). —  3.  Me- 
rises  noires;  poids  de  100  inerises  100  gr,,  dont  noyaux 
29  gr.  00  (jiiillet  1902)  ;  —  i,  Meriscs  noires;  poids  de  98 
inerises  lOO  gr.,dont  noyaux  30,40  (aoul  1902). 


CHAMPIGNONS 


1 


A  V6iikt  normaU 


Eau  _ _ _ _ _  * , 

80,00 

MaliOres  azotucs, .  . « * , 

1,3  :j 

—  gmsKCS*  *  ...  * 

0,22 

—  huevee^ _ 

H,r.o 

extrar  lives... 

3,83 

Cellulose . . 

2.ni 

Cendres* ...  .  ........ 

0,48 

100,00 

A  Fetat  sec. 

A  iPDfmal. 

A  sec. 

0,00 

82,00 

0,00 

G,75 

1.G3 

9,00 

1 ,00 

0,20 

1,10 

S8,00 

9,09 

50,50 

19,17 

5,32 

29,53 

12.02 

1,00 

5,90 

2,40 

0,70 

3,91 

100,00 

100,00 

100,00 

3 


i 


A  Pelnl  normnl. 


.  I  ....  ... 

81,90 

Malit^res  axoLces. 

2,69 

—  grasses....... 

0,31 

—  siicrees. ...... 

7,97 

—  extrac lives.  ., 

4,35 

Cellulose. 

L77 

Cendres. . . . . . 

1,01 

100,00 


Petal  sec. 

A  I'elat  normal. 

A  Petal  sec. 

0,00 

71,80 

0,00 

14, so 

2,30 

10,64 

1,74 

0,32 

1,45 

44,00 

11,72 

52,70 

24,00 

2,93 

13,19 

9,80 

3,47 

lli,G5 

5,00 

1,40 

fi,31 

100,00 

100,00 

100,00 

CHAMPIGNONS 


l^es  champignons  servenl  depuis  un  temps  immemorial  a 
la  nourriturc  dcriiomme.Les  Uomains  les  mangeaient  crus, 
grilles  ou  bouiilis.  La  culture  du  champignon  ordinaire 
(agaric  comestible  ou  champignon  de  couchc)  prend  de  plus 
en  plus  d'extension  dans  les  environs  de  Paris  {Montrouge, 
Gen  Lilly,  Ctialiilon).  On  utilise  i  cet  ell’ct  les  immenses 
carrieres,  d'oii  Ton  a  relird  pendant  des  siecles  les  rnate- 
riaux  employes  aiix  constructions  de  Paris.  On  y  recolle, 
par  jour,  jusqu’a  25.(KKI  kilogr.  de  champignons,  qui  sont 
expedies  duns  toule  la  Franco,  et  ineme  a  I'elranger;  la 
veiite  annuelle  alLeint  12  a  13  millions  de  francs. 


Balland, —  Les  Alirncnls.  II. 
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LES  LEGUMES,  LES  FRUITS,  LES  CONDIMENTS 


I.  —  Agaric  comestible  {Afjaricus  campesfris). 

1.  Champignons  cuUivfis  a  Bagneux,  join  1898.  Analyse 
des  plus  gi’os;  poids  moyen,  -49  gr. ;  aciditd,  0, 151  p.  100 ; — 
2,  Analyse  des  plus  pelits;  poids  moyen,  13  gr.;  —  3.  Ana’ 
lyse  des  chapeaux  ; —  4.  Analyse  des  pedicules ; —  5.  Cham¬ 
pignons  cuUiv{*s  a  ClamaTt,  aoul  1898;  poids  de  12  cham¬ 
pignons,  120  gr.  he  idus  gros  peso  19  gr.  et  le  plus  petit 
5  gr.;  —  0.  Copes  a  la  Bordelaise,  prepares  dans  uii  restau¬ 
rant  de  Paris  (1900). 


1 

A  IV' I  at  normal 

Mfilicresj  azotecs** ,  *  .  * .  4^50 

grasses. 

—  cxlraclives* , .  3X>8 

Cellulose  t  - - - *  0,72 

CctKlres.  - -  0,78 


2 


A  I'ctal  sec. 

A  I’clat  normnl. 

A  I’elal  sec. 

0,00 

90,2(1 

0,00 

44.98 

4,23 

43,34 

3.21 

0,38 

3,88 

3G,7(» 

3. 70 

38. 43 

7.24 

0,44 

4,47 

7,81 

0,97 

9 ,88 

100,00  100,00  100,00 


100,00 

I 


A  I '^lat  normal,  A  I'etat  sec. 


A  I’etai  normal.  A  I'etAt  sec. 


Eau.  . . .  90, oO 

MaCeres  azotees _ _  4,28 

—  grasses.,..,,,  0,H1 

—  extractives.,..  2^98 

Cellulose . 0,77 

Cendres.  . .  1,10 


0,00 

90,80 

0,00 

45,0.'; 

2,87 

31,16 

3,27 

0,15 

1,60 

31,36 

4,73 

51,64 

8,12 

0,44 

4,80 

12,20 

0,99 

10,80 

100,00  100,00  100,00  100,00 


A  rt^tat  normal.  A  Tclal  sec. 


A  Telat  normal,  A  IVUt  sec. 


Eiati *.«*•*..*.  .. 

90,10 

0,00 

i8^G0 

0,00 

Matit^res  azotees. , . , . . 

2,68 

27,10 

5,66 

26,46 

—  grasses  . .  *  . . . 

0,13- 

1,30 

6,17 

.28,84 

—  cxtracUves. .. 

5,14 

51,91 

2,27 

10,60 

CeViulose. 

0,64 

CijirT 

1,18 

5,50 

Cenilres . . 

1,31 

13,23 

6,12 

28,60 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

CHAMPIGNONS 
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II.  —  Chanterelle  ou  GiroUe  (Agaricus  can t hare ll us), 

1,  Champignons  achelos  aux  Halles  de  Paris,  join  18U8. 
Isolds  de  10  champigiious,  120  gr.;  acidite,  0,180 ; —  2. 
Id.,  achetes  aux  Halles  de  l^aris  et  prepares  pour  la  cuisine, 
aout  1808;  — 3,  Analyse  des  eplucluires  provenant  des 
memes  cliampignons.Dans  toutes  ces  analyses  de  champi¬ 
gnons,  les  matieres  exlraclives  comprennenl  les  dift^rents 
sucres  (trehalose,  glucose,  maniiite)  trouves  par  E.  Bour- 
quelot(l).  II  y  a  g6neraleincut  des  traces  de  manganese 
dans'  les  cendres. 

i  i  3 


A  I'^Ut 
normal. 

A  mui 
sec* 

A  reUt 
norma!. 

A  l  elal 
sec. 

A  r^ut 
normal. 

A  Vim 
sec* 

Eau . 

93,70 

0,00 

92,00 

0,00 

90,00 

0,00 

Malicres  azolees. 

1,00 

lu.88 

1,10 

13,72 

1,95 

19,46 

—  grasses. 

1,06 

16,92 

0,37 

4,65 

0,48 

4,80 

—  cxiracl. 

2,98 

47,32 

5,31 

60^33 

5,23 

52,34 

Ciclliilosc, . .  . 

0,60 

9,43 

0, 43 

5,40 

1,13 

11,30 

Cendres* .  * _ _  * 

0,G6 

10.45 

0.79 

9,90 

1,21 

12,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

III.  —  Mori  lie  {Morchella  rot  on  da). 

Uecoltee  a  Pierre-en-Bresse(Sa6ne-et-Loire),  en  mai  15)01. 
Variate  do  morille  comestil)le  tres  commune  dans  les  envi¬ 
rons  de  Paris. 


A  lelat  normal* 

A  1  elat  sec, 

91,00 

0,00 

Matltrcs  aisot^cs*  *  *  * . . 

2,99 

33,24 

—  grasses.  _ _ * 

0,44 

4,85 

—  extraclives* .  *  _ * . 

3,73 

41,46 

Cellulose*  ***,..,****,.*...**.* 

0,88 

9,80 

Cendres . * . ,  *  - - 

0,% 

10,65 

100,00  100,00 


(1)  Voy.  Particle  Champignoti  du  DicHoiinaire  de  pkysiologie  de 
Gh.  IlicheL,  tome  III,  pp.  211-328. 
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LES  LLGI  MES,  LLS  FRUITS,  LES  CONUIMENTS 


IV.  —  Truffe. 

Lii  saveiir  el  le  parfuin  tic  la  InilTe  {Lijcopcvdon  tuber) 
sont  cslimes  tiepuis  la  plus  haute  anliquil6.  Les  Ilomains 
raimaicnl  avee  passion;  les  IrufVes  tie  Lybie  etaient  parli* 
curicrement  rechercliees  (Juvenal,  Sat.  V)  .  «  Dos  Ilomains 
juseprit  nousjl  y  a  eu  un  long  interregne  el  la  riisurreetion 
(les  Iruffcs  est  assez  rt^cenle.  Vers  1780,  les  trulTes  6laienL 
encore  rarcs  &.  I'aris...  Lesmeilleures  trufl'es  de P’rance  vien- 
nent  tlu  Perigord;  e'esL  vers  le  mois  de  janvier  qu'elles  out 
tout  leur  parfum  (Brillal-Savarin).  » 

Ivn  1003,  la  production  de  la  IrulTe  I'rancaise  a  die  t;va- 
hiee  a  7,  413  quintaux,  doiit  4.018  pour  le  Lot,  791  pour  la 
Dordogne,  745  ])Our  les  Basses-Alpes,l)iO  pour  la  Vaucluse, 
411  pour  la  Drome,  104  pour  le  Gartl  et  120  pour  le  Tarn-et- 
Garonne.  La  trufi'e  franeaise  a  conquis  toils  les  marches  tin 
monde;  par  son  arome,  qu’clle  doit  aii  terroir  memc,  olle 
dijlie  toute  concurrence. 


Truffe  de  la  Dordogne  (janv.  1905),  Poids  do  la  truire, 
17  gr.  10;  apres  lavage  et  brossage,  15  gr.30. 


A  I’eUl  normal.  A  r^lal  sec. 


Eau.. . . . . .  74,20  0,00 

Malieres  azotees* .... - ......  25,76 

grasses _ _ _ _ _ ......  0,75  2,90 

—  extractives.......* -  14,79  57,34 

Cellulose  . . .  1,93  7,50 

Cendres  — 1,GS  6,50 


100,00  100,00 


V,  —  Champignons  exotiques  provenant  de  ITxposition 

de  1900. 

1.  champignons  de  la  Nouvellc-Caledonie  ;  —  2,  Champi¬ 
gnon  do  Tahiti  Jlirncoln).  Ge  chamingnoti  est  exporte 


nilATAiGSIER 
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en  grande  quantiLe  en  Gliine,ou  il  cst  consomme  sous  forme 
de  potage,  comme  aplirodisiaqne  (R.  Raoul),  11  est  Ires 
sec  et  se  presente  sous  une  forme  parcheminC'e ;  son  poids 
moyen  est  do  4  a  5  grammes.  Lorsqu’on  le  met  dans  I’eati, 
il  se  gonlle  rapidement  en  prenantiiii  grand  ddveloppement 
el  retienl  jusqu’a  d’eau  p.  H)0,c’est-a-dire  qu’ii  cet  etat 
il  renferme  70  d’eau  p.  100;  les  matifires  extractives  con- 
tiennent  2,11^  do  sucre;  —3.  Champignon  d’Annam  {Excidia 
ftinffi) ;  —  4.  Champignon  d’Annam,  plus  lin  au  gout  quo 
le  precedent;  —  5.  Cliainpignon  trAnnarn,  recolte  sur  les 
arbres  des  forels;  —  0.  Champignon  du  Tonkin  {Excidla 
cornea)]  —  7.  Champignon  du  Tonkin  {l*ezha  speciosa). 


\ 


TT  n  1  j 

11, "0 

1 

* 

iAJatieres  azotecs  .* . . . , 

7,01 

5,30 

—  grasses . . 

0,o2 

0,60 

—  extractives.-. 

77,46 

3,14 

Cellulose ♦ 

1,86 

(J,40 

Cendres . 

l,4:i 

2,30 

100,00 

100,00 

3 

4 

5 

6 

7 

13,70 

13,70 

21,90 

12,80 

13,30 

9,67 

8,46 

16,84 

9,77 

8,68 

0,65 

0,35 

0,55 

0,52 

0.79 

68, 65 

59,31 

51,61- 

70,72 

71,19 

2.68 

7,12 

4,61 

2,79 

2,63 

4,65 

11,06 

4,49 

3,40 

3,41 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

CHATAIGNIER 


Le  chataignier  {Caslanea  tnihjaris),  designe  par  les  Grecs 
sous  le  nom  dc  noyer  de  CasLane,  /.aj-ravab/.Y]  y-otpua,  parce 
qu’ils  le  rapporterent  de  Castana,  ville  du  Pont  (Fee),  a  une 
liabitation  naturellc  assez  etendue  rnais  disjoinle.  «  11  cons- 
titue  des  forels  dans  les  pays  montueiix  de  la  zone  tempe- 
ree,  de  la  mer  Caspienne  au  I’ortugal.  l)n  le  trouve  aussi  en 
Algeria,  en  Tunisie,  au  Japonct  aux  Etats-Unis.  On  I’a  seme 
on  plants  dans  plusieurs  localitcs  de  I’Europe  meridionale 
et  occideulalc  et  aujourd’hui  il  est  difficile  de  savoir  s’il  y 
est  spontan<5  ou  cultive.  La  culture  principale  consiste  dans 
Toperalion  de  grefVer  de  bonnes  varietes  sur  Tarbre  de  qua- 
lit(J  mddiocre.  Dans  ce  but,  on  reclierche  surtout  la  variete 


qui  donne  les  marrons,  c’est-ii-dire  les  fruils  contenant  une 
.seule  graine  et  non  deux  ou  trois  petites  separees  par  des 
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membranes,  comme  cela  se  voit  dans  I'^lat  naturel  de  I'es- 
p6ce  (A.  de  Candolle),  n 

Le  clitilaiji^nier  pent  atteindre  de  Ires  grandes  proportions ; 
on  en  cite  ayant  plus  de  dix  metres  de  circonferencc. 

La  plupart  des  echanlillons  analyses  viennent  des  mai- 
sons  Bonetla,  Tirveillot  et  Yigier  de  Paris. 


I.  —  ANALYSES  DE  MARKONS 


I.  —  Chataigniers  de  France. 


K^gioil.  ~~  ;l/f/rroji.s  de  firefarpic  el  dn  d/fii«e,1896. — 
I .  Marrons  rdcoltds  a  Bains;  poids  dc  10  marrons:  liio  gr. ; 
acidite  :  (1,071;—  2.  Marrons  provenani  de  la  rdgion  du 
Mans ;  poids  de  JO  marrons  :  133  gr.  ;  acidite :  0,133 ;  100  gr. 
donnenl  :  amandes  74  et  envoloppes  2(3 ;  —  3,  M ernes  mar¬ 
rons,  apres  'cuisson  i  reau,  sans  addition  de  sel. 


i 


3 


A  Pti&i 

A  IVtal 

A  ViUii 

A  I’eUt 

A  Udtal 

A  retat 

normal. 

SfiC» 

normal. 

see. 

normal. 

sec* 

Eau. . . . 

(13,70 

0,00 

o 

1 

0,00 

71.50 

0,00 

Matifjres  a/oU-es ..... 

2,21 

4.-5 

2,06 

6.36 

1,84 

6,42 

—  fjrasses.,.  * . . 

1,64 

3,54 

1,24 

2,65 

0,80 

2,80 

—  aniylacees,. 

40, "4 

8S.01 

40,25 

86,30 

2  4, .50 

85,98 

C.ldllllOSC 

1,12 

—1 

0,98 

2,10 

0,74 

2,60 

Cendres. _ _ _ _ ... 

0,50 

1,28 

1,17 

2,5(1 

0,62 

2,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

4®  Region. —  Mrn'rons  dii  Limoitsvi,  1800.  —  1.  Chafai- 
gnes  rdcoltees  A  Saint-(icrmain-les-Belles;  poids  de  10  chd- 
laignes:  04  gr,  7;  acidite:  0,155;  — 2.  Marrons  de  la  rdgion 
de  Limoges;  poids  de  10  marrons:  158  gr. ;  acidite  :  0,092. 


A 

A  r^ial 

A  1^6  tat 

Jl  ]  etat 

• 

normaL 

sec* 

normal. 

see. 

Hliito 1  ci««  »«»».**** !’ 

61,20 

0,00 

62,00 

0,00 

Matifcrcs  azotee.s.. . . 

2,47 

6,:i6 

3,15 

8,28 

—  grasses . 

Oj  8D 

2,30 

1,08 

2,85 

—  amylac^DS-,  *  —  . , 

33,1  G 

85,47 

32,17 

84^61 

CpHulosc p**-*»i*!*»*-i  1  •» 

1,16 

2,99 

0,80 

2,10 

1.12 

2,K8 

0,80 

2,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

4 


I 


CIIATAIGNIER 


39 


56  Region.  —  Marrons  dii  fiern}^  1S9G.  —  1.  La  Chdlro ; 
poids  tie  10  marrons :  120  gr.  ;  aeidite  :  0,1 4i  ;  100  gr.  don- 
nent  :  amandes  81,  enveloppes  19; —  2.  Le  lUanc  :  poids  de 
10  marrons  :  108  gr.  ;  aeidite  :  0,103  ;  100  gr.  de  marrons 
donnent  ;  amandes  79  et  enveloppes  21. 


1  3 


A  I'aat 

A  I'eiat 

A  I'etat 

A  r^tat 

normiiL 

sec* 

normal. 

sec. 

Eaii  . . . 

58,10 

0,00 

61,70 

0,00 

Matifercs  azotees . . . 

3,10 

7,52 

3,05 

7,98 

—  l^rQSscSt 

0,05 

2,30 

0,45 

1,17 

—  aniylacees _ _ _ _ _ _  ^ 

35,02 

84,70 

32,41 

84,63 

Cellulose . . 

1,36 

3,29 

1,22 

3,16 

Eendtos  *i***»*«*»**i**4»»i* 

0.87 

2,10 

1,17 

3,06 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

6®  R6gion.  —  Mar^rons  de.  la  Savoie.,  1896.  —  1,  Clta- 
taignes ;  poids  de  10  chdtaignes  :  85  gr,;  —  2.  Marrons; 
poids  de  10  marrons  :  149  gr,  ;  aeidite  :  0,005. 


A  mai 

A  I’Mat 

A  relat 

A  i'elat 

nonnul , 

sec. 

normal. 

sec. 

58,00 

0,00 

55,10 

0,00 

MatiOres  azotees . . . 

2,67 

6,36 

2,72 

6,06 

grasses* _ _ _ 

0,91 

2,16 

1,25 

2,78 

—  aniylacees 

30,79 

87,60 

39,40 

87,lf> 

Cit>  1 1  U 1  fe©  m  m  4  ■«  l  i 

0,74 

1,76 

0^88 

1,96 

Cen  Jrcs . . 

0,89 

2,12 

0,65 

1,44 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Marrons  de  Ltjon,  —  Les  marrons  dits  de  Lyon  viennent 
surlout  du  Dauphine  et  du  Vivarais.  Les  echautillons  ont 
etc  acliet6  a  Paris,  chez  le  meme  marcliand  (nov.  1890)  ;  — 
1  .Marrons  crus ;  poids  de  10  iiiarrons :  1 1 5  gr. ;  aeidite :  0,092 ; 
100  gr,  donnent  a  la  ddcorlicalton  ;  amandes  83,5  et  enve¬ 
loppes  16,5  ;  ^  3.  Memes  maiTons  rotis. 


<7  A _ 


ve  '• 


F 


r>  I 
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f 


I 


1 


A  lY'tat 

A  letal 

A  r^tat 

A  I’^lat 

normaL 

sec. 

normal  ^ 

sec  * 

t  ^  fti  t«4tf  ^  m  w  m  w  *  m 

5G,tO 

0,00 

42,40 

0,00 

Malic  res  azotecs  . . *  * , . . 

3,28 

7, .'12 

3,81 

(i,G2 

—  Hf^sses 

1,00 

2,30 

l.Gt 

2,80 

—  nmylacpes 

80,27 

50,14 

87,04 

Cellulose  . . . 

0.91 

2,13 

1,0G 

1.84 

1  \  C 1  }  0  S  «  ■<  Ail'l9il«l‘  n  ip 

(1,77 

1.70 

0,98 

1,70 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

7®  Region.  —  J/«)Tons 

du  Pei' 

igord,  i  i 

^96.  - 

-  1.  Poids 

de  10  marrons  :  08  gr,;  £ 

tcidile  : 

0,113;  100  gr. 

donnent  : 

amandes  79,3  et  enveloppes  20,5;— 

-  2.  Poids  de  10 

marrons : 

150  gr. ;  acidite  :  0,104  ; 
enveloppes  28. 

100  gr. 

donnent 

t 

:  amandes  72  et 

9 

■V' 

A  I'etal 

A  r^lat 

A  I’elat 

A  Tel  a  t 

f' 

normal. 

sec. 

normal, 

sec. 

j 

Ean . . . 

02,60 

0,00 

59,40 

0,00 

i 

1 

Malieres  azoldes, . . 

2,67 

7,13 

3,05 

7,52 

\ 

—  grasses, 

0,80 

2,13 

1,02 

2,50 

■ 

—  amylacees 

32,22 

86,15 

34,37 

84,66 

Cellulose. . . . . 

0,86 

1,22 

3,00 

« 

I^.  I  ^  X  4'  If  ■‘f  1  ifj'l  1*9  1  if**  f  V  1  1' 

0,83 

2,28 

0,94 

2,32 

r» 

■ 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

;t. 

Ma7'roiis  des  P<p  /S!)().  -  l.Marrons  des  Pyrdneos; 

poids  de  JO  raarrons  ;  180  gr.  ;  acidile  :  0,127;  100  gr. 
;  donneiil  :  amaiides  70,4  et  enveloppes  23,0  ;  — 2.  Marrons  de 

Tai'bcs,  1800 ;  poids  de  10  marrons :  184  gr.;  100  gr. donnent ; 

•  •  r 

amandes,  80,  et  enveloppes,  20. 


4'^ 

k  Vi>  . 

3r5  •' 

A  reliil 

A  I’^elat 

A  I'etat 

A  I’elat 

4  -v.' 

noj'inaL 

see. 

normaL 

see. 

1  ' 

!•, 

« 

Ij  aU*V»IP.  « 

62,50 

0,00 

61,00 

0,00 

’  ■  ■ 

Matidres  azotees. 

3,14 

8,38 

4,31 

11,05 

•'  1 

—  grasses  + 

0,79 

2,10 

0,76 

1,95 

4 

—  ain3-lacees. 

31,54 

84,12 

32,05 

82,17 

1 

to 

Cellulose . * . . * . . . . 

1,12 

2,98 

1,08 

2,77 

0,91 

0  i  '> 

0,80 

2,06 

i 

\ 

«  1 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

M 

I.  ,  ^ 
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8'  et  9®  Regions. —  Afarrons  du  Cantal,du  Vivarais  etdu 
VaVf  1 806.  —  1.  MaiTons  de  Murat;  poids  de  10  marrons  : 
ISl  gr. ;  acidile:  0,0>>9; — 2.  CluUaij^nes  de  I’Ardeche;  poids 
<lo  10  clialaignes  :  03  gr. ;  acidilo  ;  0,082;  — ■  3*  Marrons  do 
TArdeche;  poids  de  10  marrons  :  122  gr. ;  acidit*^,  :  0,072  :  — 
4.  Marrons  do  Vesseaux^pourconliseurs ;  poids  de  lOmarrons, 
139  gr, ;  acidite  0,082;  100  gr.  donnent;  amandes  82  et 
enveloppes  18  ;  —  3,  Marrons  do  Luc  ;  poids  de  10  marrons, 
123  gr. ;  acidite  :  0,092;  100  gr.  donnent  :  amandes  82  et 
enveloppes  18. 


\ 


i 


A  raaii 

A  TeUt 

A  I’eial 

A  I'Atat 

normal. 

sec. 

[tormal. 

sec. 

■ 

1 

1 

0,00 

0,00 

Maliires  azol6cs . . 

2,21 

■i,9S 

2,62 

5,67 

—  grasses. 

1,48 

3,32 

1.13 

2,45 

—  aniylacees. ....  ..... 

311,04 

87,53 

40,64 

87.96 

Cellulose . . . . . . . 

0,06 

2,16 

0,96 

2,08 

Cendrcs. _ ............  ..... 

0,01 

2,04 

0,83 

1 ,8  4 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

f 


3 


4 


5 


A  r^tiit 

A  I'l^lat 

A  L'clat 

A  1  etat 

A  I'etat 

A 

nonnaL 

sec. 

iiurrnal. 

sec. 

iiormaL 

sec. 

F'  '1 1 1 

56,80 

0,00 

55,60 

0,00 

53,70 

0,00 

•MaliOres  azotees . 

2,45 

4,13 

9,36 

3,48 

7,32 

—  grasses. ....  * 

0,91 

2,10 

1,07 

2,40 

1.30 

3,24 

—  aniylacees  . . . 

38,23 

88,49 

37.04 

83,43 

39,09 

84,42 

Cellulose . 

0,80 

1,80 

0,92 

2,07 

1,26 

2,72 

Cendres*  * . .  * . 

0,81 

1,8S 

1.22 

2,74 

0,97 

2,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

1  00,00 

-100,00 

En  1900,  !a  production  totale  des  cluUaignes  en  France  a 
de  3.948.042  quintaux,  donl  : 


Corrtize . . . . 

ArJectie _ ... 

Dordogne . 

1 1  a  ule- Vienne. . , 
•Aveyron. ....... 

Basses- Pyrenees 


S53,'i89  quintanx. 
650,400  — 

40(J,O0o  — 

37i,;i46  — 

3.50, 128  ^ 

108,000  - 
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Corse . 

Lot . 

Cantal. . . .. 

Creiise _ 

Card. . , . . , 


146,600  quintniix. 
127,I>00  ^ 

83,uG6  — 

72,216  — 

62,221  — 


Dans  ces  dtipartements,  les  ehdtaignes  contribuenl  pour 
une  large  pari  a  ralimenlation  publique:  en  Corse,  elles 

reinplacent  presquc  partout  le  bl6  (1). 


II.  —  Chataigniers  des  Pays  strangers.  —  Italie. 


Marrons  dr.  Xopks,  i  89(L  —  1.  Potds  de  10  marrons  i 
lal  gr. ;  acidild :  0,050 ;  —  2.  Poids  de  10  niarrons :  186  gr.  ; 
acidite:  0,002;  100  gr.  donnenl:  arnandcs  Hi  et  cnveloppes 
16;  —  d.  Pokls  do  10  marrons:  170  gr. ;  acidite  :  0,164;  100 
gr.  donnent  :  amandes  SO  eteuveloppes  20. 


1 


2 


a 


A  I’elai 
DOrmn]. 


Eau . 54,90 

•MaliSres  azotees. ....  .  2,C1 

—  grasses. .  1,40 

—  amylac6es...  .  39,96 

Cellulose.. . . .  0,81 

Cendrcs.,.. . .  0,92 


100,00 


A  Tetat 

tA  relal 

A  letat 

A  r«tal 

A 

MCC, 

normal. 

S€C, 

norniaL 

sec^ 

0,00 

53,80 

0,00 

55,40 

0,00 

4,45 

2,20 

4,75 

2,32 

5,21 

3,10 

1,73 

3,74 

1,63 

3,65 

88.61 

40,63 

87,96 

38,89 

87,20 

1,80 

0,93 

2,01 

1.06 

2,38 

2.04 

0,71 

1,54 

0,70 

1,56 

00,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Marrons  du  Pianntit,  I S96 . —  l.Gliataignes  de  Bussoleno, 
valleede  Suse  ;  poids  de  lOcliataigncs:  llHgr.;  acidite : 0,072 
—  2.  Clialaignes  de  Cuneo;  poids  de  10  chalaignes,  108 
gr.  ;  acidil6  ;  0,002  ;  —  o.  Clialaignes  de  Cuneo,  decorli- 
qu6es  et  s6cliees  ;  —  4.  Marrons  de  Turin;  poids  de  10  mar- 
ronsiliogr.;  acidite:  0,082;  100 gr.  donnent:  amandes 84,5 
el  enveloppes  15,5  ;  —  5.  Marrons  de  Turin, pour  confiseurs ; 
poids  de  10  marrons:  102  gr.;  acidite:  0,154;  lOOgr.donnent; 


(1)  Voy.  Comic,  le  Hdle  alimenlaire  de  la  farine  de  ckdfaigne  en 
Corse  (lievue  de  Clntendance,  aoul  1905). 


CIIATAIG.MEH 


43 


amandes  77  et  enveloppes  23;  —  G.  Marrons  de  Turing  ache- 
tds  c’l  Paris ;  poids  de  10  marrons  :  118  gr. ;  100  gr.  donnent : 
amandes  84,5  el  enveloppes  15,5. 

1  2  3 


A  retat 

A  Pel at 

A  l’c«at 

A  r^tat 

A  r^tat 

A 

normal. 

sec. 

Dormah 

sec. 

normal]. 

sec. 

QLV-1  4.  *  m  f  m  *  It 

57, iO 

0,00 

54,40 

0,00 

12,40 

0,00 

Malidres  azotdes _ ... 

3,38 

7,89 

2^7 1 

5,98 

5,24 

5,98 

—  grasses. ...... 

1,53 

3,58 

1,60 

3,50 

3,31 

3,78 

—  aiiiy!ac(5es* 

36,14 

84,15 

39,86 

87.40 

76,05 

86,82 

Ccliiilose. _ _ _ 

0,01 

->  1-J 

W  J  1 

0,86 

1,8S 

1 ,23 

1 ,40 

Gcndres . . 

0.84 

1,96 

0,57 

1,24 

1,77 

2,02 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

4  5  6 


A  Pelat 

A  I'elat 

A  Petal 

A  1‘utat 

A  Petal 

A  Teiat 

nermal* 

sec. 

norniaL 

sec. 

normal. 

sec* 

F*  nil 

-Mmd  \A  fpaii. 

52,80 

0,00 

53.30 

0,00 

55,00 

.  0,00 

Maliferes  azotOes _ _ _ 

3,18 

6,75 

2,65 

5,67 

2,32 

5,15 

—  grasses*...,,. 

1,62 

3,42 

1,53 

3,28 

1,33 

2,96 

—  aniylacSes. . .  . 

40,31 

85,41 

40,70 

87,16 

39,74 

88,31 

Cellulose.,.**.**,  .  .. 

1,36 

2,88 

0,90 

i,93 

0,98 

2.18 

Cenclres . . 

0,73 

1,54 

0,92 

1,96 

0,63 

1,40 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100.00 

100,00 

Marrotu  de  7'oscanc,  /896.  —  Poids.de  10  marrons:  11)8 
gr, ;  aciditc:  0,092;  100  gr.  donnent  :  amandes  84  et  enve¬ 
loppes  :  10. 


A  Petal 

A  I’dtal 

nortnnL 

sec* 

Eau . 

54,30 

0,00 

Matieres  uzotfes. . , .  * . . . 

^  A 

6,36 

—  grasses. ................ 

1,66 

3,64 

amylac6es  . . . .  * 

39,12 

85,61 

Cellulose . . . 

1,00 

2,19 

1,01 

2,20 

100,00 

100,00  * 
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II.  —  ANALYSES  D'ENVELOPPES  ET  DE  GERMES  DE  MARRONS 


1.  Envcloppesdos  rmirrons  dc  Tarbes,;ipi‘es  (luelques  jours 
de  conservation  a  I'air  llbrc;  —  2.  Grosses  enveloppes  exte- 
rieures  des  marrons  iJc  l.yon  ;  — 3.1*etiles  enveloppes  adhe¬ 
re  ntcs  a  ramande  ;  uiemes  niarroiis.  Le  tan  in  compris 
dans  les  matieres  extractives  est  en  plus  forte  proportion 
dan.s  ces  cnveloi)pes  (jite  dans  les  precedeiites ;  —  A.  Germes 
des  meines  inarrons ;  iOO  germes  pesent  2  gr.  7'> ;  analyse 
a  retal  normal;  — 


Eaii . . . 

Malifci  ■es  azot^cs. . . . 


—  grasses . 


«  4  I  V 


—  extractives  . 

Ceilulose. . . 

Ccndrcs, . . 


9  l#4  t4 


:i.  Id.  a 

I’etat  sec. 

1 

3 

4 

rj 

t“.,40 

35,00 

64,20 

34,80 

o,no 

2,53 

1,80 

1,38 

16.79 

25^  ID 

i,00 

0 .29 

0,36 

9  Of; 

3,45 

40.97 

39,  t  S 

26,38 

45,07 

69,1-2 

33,50 

23.21 

7,50 

0,00 

0,00 

0,60 

0,52 

0,18 

1,09 

1,68 

100,00 

100,00 

1(10,00 

100,00 

100,90 

III.  —  OBSERVATIONS  G£n£RALES  SUR  LES  MARRONS 


1.  Les  plusgros  marrons  qiie  nous  ayons  examines  sont 
ceiix  dc  Naples  el  des  Pyrenees:  le  poids  moycn  du  marron 
atteint,  en  ces  pays,  18  gr.  (JO.  Le  poids  do  I'amande  repre- 
senlee  jiar  le  marron  decortiqne  cst  compris  enlre  72  et 
8'i  p.  1U(I;  la  totalile  des  enveloppes  cst  de  10  a  28  p.  lOl). 
Ces  dcarts  s’observent  parfois  eiitre  produits  d’une  meme 
region. 

2.  Les  marrons  decortiques  ont  donne  a  I’analyse  : 


Minirntini 

MdSLIITHim 

p .  iUU. 

p.  lOU. 

Eilii.  *.*.*.*-  . . . 

52,80 

62,60 

Matiures  a/,olees,  *  * . .  -  .  * . 

2,01 

4.31 

0,45 

1,73 

aniylac^es* 

31,34 

40,74 

0,74 

1,36 

Cemircs  . . *  ■ 

0,37 

1,22 

ClIATAlCMliil 
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L’acidit6  veg(5lale  esl  comprise  entre  0,050et  0,164  p.lOO. 
Les  malieres  sucraes  ont  atteiot  1,80  p.  100,  soil,  a  rclat 
sec,  environ  i  p,  100.  Les  cendres  ne  sont  pas  fusibles 
comme  celles  du  ble;  elles  renferment  moins  de  phosphates 
que  ces  dernieres,  plus  de  chlorures  et  surLoul  plus  de  sul¬ 
fates  ;  elles  sont  generalenient  plus  ou  moins  verdalres  el 
donneiiL  avec  les  acides  dilues  la  coloration  rouge  caracte- 
ristique  du  manganese. Ces  divers  elements  se  retrouvent 
dans  les  gennes  et  les  enveloppes. 

On  comple  environ  .'ll)  germes  par  gramme  ;  ils  sont  cinq 
fois  plus  azotes  que  ramande.  Les  enveloppes  contiennent 
line  forte  proportion  de  cellulose,  de  tanin  et  de  inatteros 
colorantes;  elles  laissent  moins  de  cendres  que  ramande. 

Les  marrons  rotis,  vendus  dans  les  rues  de  Paris,  re- 
tiennent  encore  40  p.  100  d’eau.  Les  inarrons  cuits  a  Feau 
en  contiennent  jusqii'a  72  p.  100,  Les  marrons  conserves 
dans  un  local  sec  el  a^re  se  dess6chent  leiitemenl  jusqn'a 
ce  qii’ils  arrivent  a  ne  retenir  que  12  a  15  p  .  100  d’caii  ; 
ils  gondeut  alors  beaucoup  moins  a  la  cuissou  et  ne  con¬ 
tiennent  que  55  p.  100  d’eau,  au  Ueu  de  72  p.  100. 

4.  Certains  marrons,  a  Fetal  sec,  ont  presque  aulant  d'azoLc 
que  Ic  bid  avec  un  pen  pins  de  matiOre.s  grasses.  Les  plus 
azotes  sont  ceux  de  Tarbes,  de  Vesseaux  (Ardecbe)  et  de 
Limoges.  Les  marrons  dn  Idemout  et  de  la  Toscano  ne  sont 
pas  plus  azoles  que  les  marrons  du  Jierry,  du  Jlaiiie,  du 
Perigord,  de  la  Savoie  et  du  Var.  Les  marrons  de  Naples  et 
de  Bretagne  sont  moins  azoles.  Si  Fon  se  rei>orle  a  nos  ana¬ 
lyses  cle  pain,  on  voit  qu’il  y  a  auLant  dc  matiere  azotee  dans 
1  kilogramme  de  inarron  a  50  p.  100  d’eau  <[ue  dans 
500  grammes  de  pain.  Conlrairement  ii  d‘antiqnes  preju- 
ges  (1),  les  marrons,  dans  les  garnisons  oii  ils  se  veiident  a 


(1)  Plinc  s’^toniie  ijue  la  imliire  aiL  prolejfc  avee  lanl  dc  soiii  les 
vils  fruits  clii  chutaignier  «  ^niramfiue  vilusima  esse  quiB  hxnia  occul- 
taverit  cunt  iiatunE  »  tliv.  XV, 
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has  prix,  pourraient  done  6tre  associ^s  avantageusenaent 
aux  vivres  ordiiiaires  du  soldal  (1). 

CHICOREES 

La  chicoree  sauvage  {Cichoritan  {nfyhus)  croit  spon- 
lanement  en  Europe,  dans  TAsie  occidentale  et  le  nord 
de  I’Afi'ique.  Elle  elail  counue  des  Grecs  et  des  Homains. 
Ouaat  anx  chicories  blancties,  endive  on  scarole  {Cicko- 
rium  endivia),  rnoiiis  ameres  que  la  chicoree  sauvage,  il 
n’existe  pas  dans  les  texles  anciens  une  preuve  positive  de 
I’emploi  de  cetle  planLe  cliez  les  Grecs  el  les  Homains,  mais 
il  est  probable  qu'ils  s’en  servaienl,  comme  de  plusieurs 
aulres  chicories. 

1.  Chicoree  endive  :  Halles  de  Paris,  decembre  1S97; 
analyse  des  feuillos ;  acidity  :  0,130  ;  —  2.  Chicoree  scarole; 
Halles  de  Paris, decembre  1897;  acidild,  0,100.^ — 3.  Chicoree 
sauvage,  recoU6c  a  Saint-.lulien,  sept.  1897;  les  matieres 
extractives  contiennent  du  sucre  et  les  cendres  du  manga¬ 
nese  ;  —  4.  Chicoree  sauvage,  barbe  de  capucin;  Halles  de 
Paris,  dec.  1897;  feuilles  preparees  pour  la  salade;  aci- 
dile  0,098. 


i 

o 

A  Tetat 

A  i  etai 

A  i  etal 

A  I'etat 

DormaK 

sec. 

normal. 

sec 

93,50 

n,oo 

92,90 

0,00 

Matieres  axutees. ,  * .  * - - 

0,92 

14,10 

1,04 

i4,G0 

—  grasses . 

0,14 

2,23 

0,10 

1,40 

—  extractives . 

4,56 

70,15 

4,02 

56,61 

Cell^ilcse « i-»***^  +  *»  - 

0,35 

8,42 

0,96 

13,50 

Gciiilrcs  .*<*►*,■*  ^  ‘  *  ’•  *  *  * 

0,33 

5,10 

0,98 

13,80 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

(1)  Comples-reJidus  Acad.  Sc.,  8  fdvrier  1897. 


CHOUX 


f 


^  A  r4lat 

A  fetat 

A  l^etal 

A  relat 

noniiaL 

sec. 

nonii^K 

sec. 

83,10 

0,00 

9u,40 

0,00 

Malicrcs  azoiees . 

3,18 

18,80 

1,12 

24,43 

—  grasses  * . . . 

«,<n 

0,12 

2  il 

“1  ‘  ^ 

--  cxtraclivcs. .  . . . , 

0,38 

So,o2 

2,32 

50, .3  Li 

liOllljluSOv  i. 

1,00 

r:  fV'? 

cl  1 

0,51 

1 1 ,07 

n.(J les*  *  •••«.  •'  *  ■  •  i-«  ■ 

2,07 

i:j,80 

0,1)3 

1 1 , 43 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

CHOUX 


Le  cliou  ordinaire  (Brassicn.  ohracen)^  tant  vaiite  par 
CaLon,  paraM  originaire  d’l'iurope,  ou  sa  culture  est  proba- 
bleinent  anlerieure  aux  invasions  aryennes.  II  etait  incouiiu 
des  llebreux.D’innombrablos  varielesso  sont  formdes  depuis 
Tlieophraste,  ([ui  n’en  comptait  que  Irois.  Parmi  les  plus 
productives  on  pent  ciler  le  gros  Cabus,  cuUive  on  Alsace 
pour  faire  la  cboucroule,  le  cliou  de  Ilollande,  lo  cliou 
de  Milan,  le  cliou  de  Saint-Denis. 

Dans  la  pluparL  des  clioux,  ce  sont  les  feuilles  qut  onl  el^ 
developpees  par  la  culture  (clioux  verts);  dans  d’autres,  la 
culture  a  fait  prendre  un  developpeinent  considerable  4  la 
tigc  qui  s’est  renflee  en  boule,  ou  4  la  racine  principale  qui 
a  pris  I’apparcnce  d’un  navet  (cliou x-raves,  choux-navets) . 
Pnlin  il  y  a  des  varietcs  dans  lesqtielles  les  modifications 
resultant  do  la  culture  ont  porte  sur  les  petils  rejets  pom- 
mes  qui  naissent  tout  le  long  de  la  tige  (cboux  de  Bruxel- 


1.  Chou  f rise. —  Halles  de  Paris,  novembre  IH'dT,  Poids, 
800  gr.  Analyse  des  feuilles  ju'oparees  pour  le  pot-au-feu  ; 
traces  demanganese  dans  les  cendres; — 2. Chou  de  Milan 
ou  deSaFOie.  liecolte  4  Saint-Julien,  septembre  1807. 
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Malicres  aitotees . . . 

—  grasses  . . . 

—  extractives.  — . .. 

Cellulose, . . . . . .  , . , . . 

Cendres., . .  * .  *  —  * . 


1 


4 


A  1  etat 

A  I'^lat 

norniat. 

see. 

93,30 

0,00 

1.06 

13, 7S 

0.J4 

2,05 

4,33 

67,62 

0,31 

7,65 

0,iC 

6.90 

100  00 

100,00 

A  Uiai 

A  I'ilal 

normal. 

sec* 

89,40 

0,00 

3,00 

28,32 

0,45 

4,24 

4,60 

43,38 

1,18 

11,16 

i,:n 

1 2,90 

100,00 

) 00,00 

Chou  pomine  ^feuille  7isse.  — Halles  de  Haris,  Janvier 
JHOO.  1,  Analyse  des  feu  dies  blanches  centrales;  —  2.  Ana^ 
lyse  des  feuilles  verlos  exlerncs  enlieres;  —  'i.  Analyse  des 
nervures  des  feuilles  exLernes;  —  Analyse  du  pied. 


1 


i} 


A 

A  TiHat 

A  I'^lat 

A  Vitni 

normals 

sec* 

normal. 

stc. 

90,00 

0,00 

86,40 

0,00 

MaliOrcs  azolces .  .....  — 

2,68 

26.73 

1,9! 

14,02 

—  grasses. 

0,28 

2.80 

0,42 

3.11 

—  sucr^es. 

0,93 

9,50 

1,02 

7,50 

^  cxlractives. . ... .. 

4,44 

44,40 

8,12 

59,71 

0  1 1.  \Ji  1 

0,94 

9.44 

1,10 

8,11 

Ccridies* 

0,71 

7,11 

1,03 

7,53 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

3 


A  l»elal 

A  I’^tat 

A  letal 

A  1  eUl 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

90,00 

.  0,00 

87,40 

0,00 

Alatieres  azutees . 

1,36 

13,38 

1,90 

1 3.0  4 

—  grasses . 

0,23 

2,29 

0,21 

1,7(1 

—  sucrees. . ... - 

0,85 

8,50 

1,03 

4^,30 

—  extractives  , _ _ 

3,83 

58,33 

7,21 

57,i>G 

Cellulose .  .... 

1,02 

10,20 

1 ,33 

10,60 

Cendre.'! . 

0,69 

6,88 

0,90 

7,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

■cuoux 


Chou  rouge.  —  1.  Halles  de  Paris,  tlecembre  ISUS ; 
2.  Chou  rouge,  recoUe  a  Aubervilliers,  janvier  ISlh). 


f 


A  retflt 

A  Petat 

A  r^lal 

A  retat 

normaL 

sec. 

nornial. 

sec. 

88,f.O 

0,00 

90,00 

0,00 

Malieres  azot^es. . . . . . 

t‘i;i 

9.90 

3,07 

30,69 

—  grasses. 

o.n 

],49 

0,39 

3/J2 

—  extractives . . 

9,013 

"9,73 

4,71 

47,07 

CiCjItllOSO*  r  + 

0,67 

a, 90 

1,14 

11,42 

Centires . . 

0,34 

2,m 

0,09 

6,90 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Chou  de  Bruxelles.  —  i.  Halles  de  Paris,  oclobre  1MH7.  En 
boiilcs  bien  fennees;  10  clioux  pesentOH  gr. ;  les  malieres 
extractives  conticnnentl,OS  de  sucre  a  I’etat  normal,  soil  (ijli 
a  letat  sec;  —  2.  Chou  de  Hruxelles;  Halles  de  Paris, 
decembre  1897.  Poidsde  10  choux,  105 grammes;  traces  de 

manganese  dans  les  cendres;  acidite  ;  0,101). 

■ 

i  2 


A  I'dUt 

A  I'etal 

A  r^tal 

A  i*6lat 

normal. 

$ec* 

normal. 

sec. 

82,80 

0,00 

81,00 

0,00 

MatiSres  azolees. _ _ .... 

3,80 

22,10 

4,35 

qo 

“  grasses. ..... _ 

0,38 

3,40 

0,,34 

1,78 

—  extractives.. _ 

9,62 

55,90 

tl,51 

60,56 

Cellulose. . . 

1,79 

10,40 

1,50 

7,88 

Cendres, _ _ _  * 

1,41 

8,20 

1,30 

6,86 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Chou-fleur.  —  Halles  de  Paris,  oclobre  1897,  Poids  du 
chou-lleur  prive  de  ses  feuilles,  comprenant  les  lleiirs  avec 
I’ensemble  des  ramifications  florales  :  250  gr.  —  1.  Analyse 
du  chou-fleur  comprenant  les  lleurs  et  les  supports;  acidite  : 
0,109;  —  2.  Analyse  des  flcurs  seules  representant  la  tete 
du  chou-ileur;  — 3.  Analyse  des  ramifications  tlorales  qiii 
se  mangent  avec  les  lleurs.  11  y  a  du  manganese  dans  les 
cendres  de  toutes  les  parties  du  chou-fleur. 


Ballani>*  ^  Lts  Aliments.  IL 
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1 


3 


A  1’etat 

A  I’etat 

A  r^tal 

A  1 

A  Tetat 

A  r^ial 

norrnsL 

sec. 

nornval. 

sec* 

normal. 

sec. 

nil  *  *  *  *  m 

!)1,«0 

0,00 

89,00 

0.00 

9t,10 

0,00 

Madet'es 

ajfotees* 

2,57 

28,;;  t 

3,;jI 

31,02 

1 ,91 

21,48 

— 

grasses. . 

(t,22 

2.40 

0.38 

3.50 

0,19 

2,10 

extractives  . 

. 

47 , 7  (i 

4,89 

■44,48 

5,23 

58,72 

Cellulose 

»  -  r  ■  4  *  «  A  «  «  4  , 

0,71 

7,90 

0,72 

C,50 

0,71 

8,00 

Cendres, 

1,^0 

13,40 

1.50 

13,C0 

0,86 

9.70 

100.00 

r 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Chou  rnont^  ou  chop  bricoli ;  Halles  de  Paris,  janvier 
1800.  —  1.  Analyse  des  rejels  de  la  tige ;  acidite  :  0^123  — 
2.  Grosses  feuilles  inferieures  ;  les  inatieres  extractives  con- 
tiennent  0,82  de  sucre  a  I’tllat  normal,  soil  0,1  a  I’^lat  sec  ; 
traces  de  manganese  dans  les  cendres. 


P 

A  relal 
normal. 

A  mat 
sec. 

A  Teiat 
normal. 

A  L'dtat 
sec. 

91,00 

0,00 

83,00 

0,00 

Maliferes  azotSes . . 

3,76 

41  f  ^  8 

4,86 

28,56 

—  grasses. . . 

0,31 

3,45 

l},a4 

3,20 

— -  exlraclives . ..... 

3,80 

•42.32 

8,96 

52,72 

Oc  till]  ose 

0,89 

9,85 

1,45 

8,52 

OeOtli'eS  ,*«..**.  a.  41.,..  a. 

0,24 

2,60 

1,19 

7,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Chou  colza-  Navette.  —  l^es  grains  de  colza  appartien- 
nent  au  cliou  colza  {lirassica  oleifem)  qui  est  eullive  dans 
certaines  regions  du  ^ord  de  la  France  pour  la  preparation 


de  rhuile  de  colza.  L’huile  de  navette  est  retiree  du  firas- 
sica  tmpiis.  En  1900,  la  production  de  la  navette,  en  France, 
aete  6valuee  ii  52.057  hi.,  pesant  .%.106  quintaux,  et  celle 
du  colza  a  031.484  hi.,  pesant  423.310  quintaux. 


Colza, 

Navette. 

filaijl  ■  a*  a.  »^*  +  a*.*.*a* 

6,20 

5,30 

Matieres  azotecs. . . . . 

23,10 

18,44 

grasses . . 

35.25 

42,43 

—  extractives, 

22,20 

22,46 

(Cellulose.  **..***. 

8,73 

Cendres . . 

4,50 

3,80 

100,00 

100,00 

Folds  de  1000  ..... 

3,80 

2,98 

COCOTIER 
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CIBOULE-  -CIBOULETTE 

La  ciboule  commune  fistulosum)  existe  en  Sih^rie 

a  I’etat  sauvage.  Les  anciens  ne  la  connaissaient  pas ;  elle 
n’a  pendlre  en  Europe  qu’apres  le  moycn-age,  sans  doiite 
par  la  Russie. 

fja  ciJ)OuIetle  {Allhtm  Schcenoprasum)  dtait  cerlainement 
connue  des  anciens  Orecset  Roinains,  car  on  la  Irouvea  Tdiat 
sauvage  en  Italic  el  en  GrSce;  elle  esL  egalement  repandue 
dans  loiite  I’Europe,  en  Siberie  et  dans  I’Amdrique  seplen- 
trionale,  vers  les  grands  lacs  du  Nord  et  au  dela. 


1.  Ciboule  recoltee  &  Paris,  aoul  190:2;  long.  0  m.  12  a 
0  m.  15;  —  2.  Ciboulette  fausse  echaloLLe;  liaJles  de  Paris, 
inai  1S9S  ;  ana!y.se  laiLe  sur  les  feuilles  avec  les  bulbes,  mais 
sans  les  racines; acidity :  0,129.  Lesmatieres  extractives  con- 
tiennent  0,25  de  sucre  a  I’etat  normal,  soil  2,50  D.  I’dtat  sec. 


ai 


A  I'etal 

A  I’etal 

A  I’dtat 

A  l  etat 

normaL 

sec. 

normal. 

sec. 

Eau . . . . 

bO,3U 

0,00 

90,00 

0,00 

iMalioros  azoldes. . . . 

4.28 

21,76 

0,94 

9,37 

—  grasses . . 

1,55 

7,84 

0,24 

2,42 

—  extraclivcs, , 

9,65 

48,98 

7,89 

78,91 

Cellulose. . . . . 

2,58 

13,10 

0,51 

5,10 

Cciidres  . . . 

1,64 

8.32 

0,42 

4,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

COCOTIER 


Le  cocotier  (Coco.s  uMC»7era)est  peut-etre,  de  tons  les  arbres 
inlertropicaux,  celui  (fui  donne  les  produits  les  plus  varies 
(bois,  tibres,  seve,  fruit).  11  exige  un  climatcbaud  ethumide, 
et  ne  reussiL  pas,  loin  de  la  mer.  11  parait  originaire  dePar- 
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cliipel  Indien.  L’cxtension  vers  la  Chine,  Ceylan  ct  I’lntle 
conlinentale  ne  dale  pas  de  plus  de  trois  ou  qualre  niille 
ans,  mais  les  transports  par  iner  sur  (es  c6tes  d’Am^'rique 
el  d’Afrique  remontent  peut-filro  A  des  temps  plus  anciens, 
quoique  posU'Tieurs  aux  epnques  dans  lesquelles  existaienl 
des  conditions |?eographiques  diO'drentes  de  cellos  d^aiijour- 
d'luii,  Toutefois  on  pent  affirmer  que  rapparition  du  coco- 
tier  au  Bresil, aux  Antilles  etsur  la  cote  occidentale  d'Afriqne 
n'est  pas  antdricure  a  trois  cents  ans  (A.  de  Candolle). 

A  Taliiti,  les  plantations  de  cocotiers  se  developpent  regu- 
lierement  et  les  exportations  de  ))oi.r  de  coco,  de  farim  de 
coco  et  de  coprahs  (amaudes  seches  coiipees  en  morceaux\ 
vonl  eii  augmentant  d’annde  en  annee.  La  farine  se  pre- 
|)ai'e  en  dessecliant  l■apidement  la  pulpc  obtenue  en  rapant 
lesainandes:  cette  farine  est  tres  employee,  aux  Ltats-Unis, 
par  les  confiseurs  et  les  patissiers, 

Une  noix  de  coco  fournit  de  .'iOO  a  (>00  gr.  de  eoprahs.  En 
1004,  il  est  entre  en  France  01.000  tonnes  de  copralis,  dont 
20.000  seulement  des  colonies  francaises. 

4 


Le  produit  que  I’on  troiive  acLuelleinent  dans  certatnes 
epiceries  sous  le  noin  de  ve<jelaline  est  une  grais.se  alimen- 
taire  fabriquee  a  Marseille  avec  des  eoprahs.  Les  vdgeta- 
lines  qui  onl  tUe  presentdes  a  differentes  reprises  au  minis- 
tere  de  la  (iuerre  dlaient  conslitndes  par  desmatieres  grasses 


eiitierement  saponifiables  et  ne  contcnaienl  que  des  traces 
d’eau  el  de  cendres.  Le  pharmacien-major  Lahache,  dans 
line  inldressante  etude(l),s'est  dlendu  longiiementsur  I’exa- 
men  chimique  el  micro-scopique  de  la  vdgdtaline  spdcialc- 
ment  prdparde  t>ar  la  maison  Rocca,  Tassy  et  de  Roux. 


1.  Coprah  de  Tahiti;  exposition  de  1000;  —  2.  Fartne  de 
coprali,  merne  provenance. 


(1 )  Archives  de  medecine  et  de  phannacie  mUitaires  de  1903. 
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COGNASSIER 


Le  cognassier  (Cydonia  vulgaris)  est  spontanti  dans  les 
bols,  au  nord  de  la  Perse,  i>res  de  la  mer  Caspiennc,  dans 
la  r<'gion  au  midi  du  Caucase  eL  en  Australie.  A.  de  Can¬ 
dolle  admel  quc  su  naluralisalion  dans  PEurope  oriontale 
serait  anlerieure  a  la  guerre  de  Troie,  Quelques  auteurs  ont 
ele  jusqifa  soutenir  que  la  ponime  disputee  par  Junon, 
Venus  el  Minerve  {5lait  im  coing.  La  Gullure  a  peu  modifie 
.  ce  fruit,  qui  est  reste  aussi  acerbe  et  acide  que  du  temps  des 


anciens  Crccs.  Les  Hornains  le  mangeaieiit  cult  avec  du 
miel.  On  lui  a  attribiie  la  propritHe  de  neuti'aliser  les  poi¬ 
sons  (Atlienee,  III). 


Coing  examine  en  ocl.  189S ;  poids  190  gr.  —  1.  Gbair 


avec  la  peau.  —  2.  Oraines 

:  Poids  de  IfH! 

i 
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COLEUS  ET  PLECTRANTHES 


L’aUenlion  publiffue  a  portee  sur  ces  planLes  alimen- 
laires  par  un  recent  travail  des  professenrs  A.  Clievatier  et 
F'].  l*errot.  Ce  travail  a  (5t<^  etabli  d’apres  des  maldriaux 
recneillis  au  eoiirs  du  long  voyage  de  la  Afission  Chari-Luc 
Tchad,  oil  M.  Aug.  Clievalicr, par  le role  preponderant  (pi’i!  y 
a  rempli,s’est  assure  line  tres  belle  page  dans  I’liistoire  eco- 
nonii(]iie  el  scieniinque  de  nos  colonies.  J’ai  pris,dans  celle 
etude  si  approfondie  (1),  les  rcnseignemenls  qui  suivent  : 

<  On  a  cru  longtemps,  ecrivent  MM.  Chevalier  et  I’errol, 
que  les  Solanees  ot  les  Gonvolviilacdes  (5laient  les  seules 
families  de  Oamopetales  susceptibles  dp  produire  des  tuber- 
cules  ulilis6s  par  riionime  pour  son  alimentation.  Mais  des- 
vegelaux  d'une  Camille  voisine  des  deux  precedenlcs,  la 
famille  des  I.,abiee.s,  peuvent  aiissi  donner,  par  la  culture, 
des  lubercules  jouissant  de  proprieties  analogues. 

«  MM.  Paillieux  ot  Fiois  ont,  depuis  de  nombreusesannees, 
vulgarise:  en  F^rance  I’une  de  ces  planles,  le  Slachys  affinis, 
aujourd’bui  bien  connu  sous  rappellation  de  Crosnes.  Dans 
la  idupart  des  conlrees  tropicales  de  rAncien  Monde,  on 
rencontre  des  plantes  de  la  meme  famille,  appartenant  au 
genre  Coleus  et  qui  sont  ^galement  cultivees  pour  leurs 
I  n  I  lerc  u  les  al  i  in  en  la  i  res . 

«  F)e  Klacourt  avail  deja  signale,  en  10.^8,  Tune  de  ces 
plantes  rencontr(3e  a  Madagascar  des  le  xv'u®  siecle ;  llum- 
pliius  ligura,  en  1747,  une  planle  analogue,  rencontree  a 
.lava.  Mais  ce  n'est  que  dans  ces  deriiieres  ann^es  que  Tat- 
lenlion  des  voyageurs  et  des  naluralistes  fut  de  nouveau 
attiree  sur  les  Labiees  qui  jouent  reellement,  en  cerlaines 


"  / 


(D  Les  Coleus  «  lubercules  aUmentaires,  in  les  Vegelaux  uiiies  de 
VA/'r'ujue  Iropicale  /'rani;aise.  Paris,  1905,  pp.  100-153. 


COLEI'S  ET  E’LElTrHANTIlES 


ft 

Oil 


ro^ioiis,  un  role  imporlant  ilans  ralimentaUon  cle  riiomma. 

a  Ij’itn  (le  nous  a  roncontra  recemment,  dans  Ics  pays  les 
plus  divers  de  TACrique  fro[>icnle,  plusieurs  especes  el  vnrie- 
tes  nouvelles  de  Ctileus  alirnenlniros.  Nous  avons  note  les 
conditions  dans  lesqucllcs  vivent  ces  plaiites;  dos  experien¬ 
ces  sur  leur  culUire  out  ete  poursiiivies  a  la  sLalioii  de  Fort- 
SibiiL ;  enfin,  Fanalysc  tnicroscopique  el  chiinique  a  conlii’ine 
la  liaiile  valeur  alimenlaire  de  ces  vegtHaux.  Nous  soinmes 
ainsi  eti  possession  ties  plus  imporlaiils  docunienls  qiii  aienl 
ele  rasscml)les  sur  ce  groiipe  de  plantes,  qu’il  irnjiorle  de 
faire  connaitre  pour  les  repaiulre  dans  loules  les  colonies 
tropicales.  L’une  des  especes,  le  Colensi  rolundijolim,  est 
deja  cuUiveo  sous  di verses  varietes,  tians  FInde,  a  Ceylan,u 
Java,  a  Madagascar,  dans  I'Afrique  tropicale ;  elle  vienL  d'etre 
introduile  en  Indo-Chine  el  aux  Antilles.  Nous  inonti'erons 


que  cos  Coleus 


n’otlrenl  pas  seuleinenl  uii  grand  inlertM. 


on  les  aura 


mieux  fail  connaitre,  one  grande  place  parini  les  cultures 
vivrieres  de  tons  les  pays  tropicaux.  »  ' 

Les  analyses  suivantes,  qui  m’ont  tile  demaudees  par 
MM.  Chevalier  el  Perrot,  ligurent  dans  le  travail  pr^cite. 
Fites  sont  accompagnees  de  deux  analyses  de  Pleclranthus 
exposes  par  le  gouvernemenl  de  la  Guinee  au  Concours 
agricole  de  Paris  de  1002. 


1. 


Ouliaughi  el  dans  le  haul  Chari.  Les  lu!>ercules  sontevlin- 
driques.  Ires  allonges,  plus  ou  inoiiis  ramifies  et  groupesen 
faisceaux  digiles,  divergeanl  de  la  base  des  tiges  aeriennes. 
lls  inesurent  ordinairerucnl  de  0  m.  05  a  0  m.  10  de  long  et 
liuir  diameire  a  Fetal  adulle  varie  de  0  in.  015  a  0  m.  020. 
Ou  pent  rencontrer  jus(iu’a  ciuquante  grifios  lub6reuses, 
ramili6es  par  toulFc.  —  2.  Coieris  langoiiassiensis.  Cui- 
tive  par  ies  iiutigeues  du  haul  Uubauglii,  specialement  aux 
environ.s  de  Bangui  etde  Besson.  Dans  cetlc  derniere  ioca- 
Hl6,  ce  sont  exclusivcmeiil  les  indigenes  conslilnant  la  peu- 
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])la(Je  Banda  des  Langoiiassis  qiii  connaissent  cette  plante. 
Les  lubercules  se  raj>prochent  beaiiconp  de  ceux  du  Colens 


1  ^  I  AV-I 

Mati^res  azo t^es* 

— ^  ^rasS0S » * , » * < 

—  amviacees, .  * _ _ 

Cellulose ..... 

Cetnires. . 


*  *  d  fr  * 


f  «  »  * 


■ilfes 

peuvenl 

atteindre 

jusqu’i 

5  de  d 

iametre. 

1 

2 

A 

A 

A  Ntat 

Arlut 

nofnifll. 

sec. 

tiOi'msil. 

sec. 

"7,30 

0,00 

87,10 

0,00 

1,72 

7,50 

1,59 

12,32 

0,54 

2,40 

0,09 

0,1(} 

18,20 

80, 5U 

10,07 

70,02 

1,34 

5,90 

0,52 

4,00 

0,81 

5.55 

0,63 

4,90 

100,00 

100,00 
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[S,  var 

alfm,  — 

■  CuUive  G 

:n  grand 

pai‘  les  indi{i;enes  du  coude  de  rOuBanghi  cl  du  liaut  Chari. 
Tiihercules  oblongs  on  ovoide.s,  de  forme  reguliere,  a  peau 
mince;  longueur  moyenne  :  0  m.  (U5;  epais.seiir  :  0  m.  015. 
— 2.  Id.,  var.  ttifpvt.  —  C’esl,de  loutes  les  varietes  re  neon  trees 
par  M.  Clievalier,  la  plus  repandueati  Soudan  francais,d’oii 
elle  a  eb*  rapportee  d'abord  au  Museum,  puis  a  I’lnstilut 
colonial  de  Marseille  et  disLribnee  ensuile  dans  la  plupart 
des  colonies  francuises,  Tubercules  oblongs,  ovoTdes,pouvanl 
alUdndre  la  grosseur  d’un  ocuf  de  pigeon  el  parfois  celle 
d’line  pomme  de  lerre  moyenne;  —  5.  Id.,  var,  rubra,  — 
Inlroduit  d’abord  du  Transvaal  au  Museum,  puis  repandu 
au  Congo  et  on  Indo-Cbine.  l.a  premiere  provenance  sernble 
etre  Madagascar. Se  rencontre,  mele  au  Coleus  rolundifolius 
varicHe  alba,  dans  les  cultures  de  la  Houcle  du  Niger.  Petits 
tubercules  ovoides  n’ayant^  en  general,  que  0m.02  de  long 


sur  0  m.  01  de  large. 
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Plectranthes  de  la  Guin4e.  Les  deuxproduits  analyses 
1  ct  2  ont  etc  pr^sente^s  au  Concours  agricole  de  Paris  de 
1002,  sous  le  nom  i\e  Plectranfhus  ternatiis  elde  Plecirantiais 
liiberosus.  Les  tuberciiles  dii  premier  mesurent  environ 
0  m,  050  de  long  siir  0  in.  015  de  diametre,  et  ceux  du 
second,  0  m.  055  de  long  sur  0  m.  030.  Ils  diflerent,  pen  des 
trois  precedents,  doni,  ils  onl  la  forme  et  la  composition  ciii- 
mique;'  ce  sont  des  arguments  a  I’appiii  de  la  these  de 
MM.  Chevalier  et  Perrot  qui,  conformement  aux  lois  de  la 
nomenclature,  rattachent  ces  planles  a  line  espece  unique  ii 
laquelle  ils  ont  donn6  le  norn  de  Coleus  roiundifolius. 

I  2 
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La  constitution  chimique  des  tuberculcs  de  toutes  ces 
Labieos  [Coleus  et  IHcciranthus)  so  rapproche  essentielle- 
ment  de  celle  des  pommes  de  terre.  11  y  a  absence  de  sucre 
et  des  traces  de  manganese  dans  les  cendres. 


COLOCASE  -  CONOPHALLUS  -  TARO - 

TAVOLO 


La  fecule  designee  a  Tahiti  sous  le  nom  d’.l^ieest  extraite 
des  rhizomes  d'une  arofdee,  Talocase  a  grandes  racincs 
macrorhizum)^  Ires  repandiie  en  Oc(5aiiie;  elle  est  on 


grumeaux,  onclueuse  au  toucher,  jaundtre,  et  de  saveur  un 
pen  piquante.  Laplaiite,  qui  est  egalement  indigeneaCeylan, 
croit  dans  les  terrains  humides.  On  la  cultive  de  la  meme 


!J:S  legumks,  les  freits, 


LES  CONrtlMENTS 


faoon  que  la  colocasG(.4)'w?rt  esculentum),  dont  les  tubercules, 
sous  le  nom  de  (aro,  sont  particullerement  appreciees  dans 
loulos  les  lies  polyndsiennes. 

Le  taro  d'Oceanie  [Colocasia  escufenta)  est  eertainement 
TaroYdde  qui,  par  son  excellente  qualite,  sa  facile  culture  et 
son  grand  emploi  alimeiUaire  local,  se  place  au  premier 
rang  des  aroTdees  alimentaires.  On  en  comple  de  nombrcii- 
ses  varidtes  (P.  Sagot).  l.es  prodiiits  analysds  provenant  de 
la  Guyane  et  de  Taliiti  sont  conslUuds  par  des  tranelies  de 
rhizomes,  de  grosseurs  diverses,  secliees  au  soleil.  lls  no 
contiennent  pas  de  niatieres  suerdes. 

La  farine  de  Conophallus,  dont  on  fait  un  grand  emploi 
(lansl’alimentation  japonaise,  est  retiree  des  tubercules  d’un 
amorphophaUus  qui  apparlienla  la  mdine  tribu  des  aroi'dees 
<jue  la  colocase.  I.es  tubercules  peuvent  atteindre  3  a  \  kil. 
La  farine,  au  contact  de  I’eau  froide,  don  tie,  apres  quelques 
lieures,  une  masse  gluante,  tres  poisseuse,  meme  a  la  dose 


de  1  gr.  pour 


gr.  d'eau 


Lc  f'avolo  de  Madagascar  est  une  feciile  dansle  genre  du 
taro,  provenant  des  tubercules  du  tacca  pintialiftda,  de  la 
famille  des  laccacees,  voisine  des  aroi'dees.  Les  Malgacbes 
en  font  des  gaieties. 


1.  I'ecule  d’ape,  Tahiti,  Exposition  de  1900;  acidite  0,084; 
les  malieres  aniylacees  contiennent  5,70  de  sucre;  traces  de 


manganese  dans  les  ceiidres  ;  2.  Tarine  de  conophallus  ; 

acidilii  0,032;  —  3,  Taro  de  la  Guyane;  —  4.  Taro  de  Tahiti ; 
—  5  el  0.  Tavolo  de  Madagascar. 
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CONCOMBRE 

Lc  concombre  (Cuciimis  salivus),  cultive  depuis  au  moins 
Irois  mille  atis  dans  Flnde,  a  ele  introduit  eii  Chine  beau- 
coup  plus  tard.  La  propagation  en  Europe  s'est  faile  plus 
vite,  car  les  anciens  Grecs  et  apres  evix  les  Latins  ont  cul- 
(ive  le  concombre. 

Les  graines  de  concombre,  commc  les  graines  de  courge, 
soul  recherchees  par  les  indigenes du  Soudan,  qui  les  man- 
ent  ernes  ou  grillees. 

1.  Concombre  blanc. —  Ilalles  de  Paris,  juin  1808. 
Poids  310  gr.;  acidite  :  0,080;  —  2.  Concombre  k  corni- 
chon.  —  Corniehons  verts  de  Paris,  confits  an  vinaigre, 
join  1898. 
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1.  Graines  de  concombre  du  llaul-tlubanglii ;  V 

ixposilion 

de  1900;  poids  de  100  graines,  3  gr. ;  100  gr,  donnent  a  la 
decortication  :  amandes  80  et  enveloppes  20 ;  analyse  des 
uinandes;  aciditd  0,003  ; — ■  2.  Id.,  Analyses  des  enveloppes  ; 
— -  3.  Graines  de  Kasso  (lafjenaria  intlg.),  ciicurbilacee  de 
meme  provenance;  poids  de  100  graines  13, 3;  100  gr.  don¬ 
nent  :  ainandes  7t  et  enveloppes  29;  analyse  des  ainandes  ; 


4.  Id. ;  Analyse  des  en’ 

veloppcs. 
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COTONNIER 


On  connail  plusieurs  especes  de  cotonniers:  le  coLonnier 
arborescent  [fHossypium  arOoreum)^  originaire  de  I’Afririii.e 
inlertropicale,  qui  a  ete  cullive  en  Egyple  des  la  plus  haute 
anliquite;  le  cotonuierdes Barbades(6'oss.ia?’6af/e/Jsc), connii 


aux  Autilles,  au  Perou  etau  Bresil, 


avant  la  ddcouverte 


I'Am^rique  ;  le  colonnier  lierbace  (Goss,  herbaceum),  origi¬ 
naire  de  rindc.  Ce  dernier  cst  aujourd’hui  le  plus  culliv^. 
On  retire  des  graines  une  buile  comestible;  les  tourteaux 
])rovenantde  I'exlraction  de  cette  huile  onL  pris  un  develop- 
pement  Ires  considerable  pour  ralimenlation  du  belail  (1). 


1.  Graines  de  colon  de  Cochinchine;  exposition  de  HJOO  ; 
poidsde  Ibl)  graines,  M  gr. —  2. Graines  de  colon  d’Egypte; 
poids  de  100  graines, S  gr.;  analyse  des  graines  decortiquees 
(amandes) ‘J.  Id.;  Analyse  des  enveloppes  qui  recouvrent 
les  amandes. 
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COURGE 

Les  nombreuses  variates  de  courges  ciilUvees  ne  provien- 
nont  pas  d’un  type  unique,  comtne  on  I'a  admis  pendant 
ionglemps.  La  cilrouille  ou  courge  pepon  (Cuctn'b'ila  pepo) 
parait  originaire  d’Anierique.  I.es  donnees  hisloriques  nc 
conlredisenl  pas  cette  opinion,  sans  I'appuyer  cependant. 


fl)Voy.  Collin  et  lea  Residti.^  indmfrkls  de  la  fabvlcaiion 

des  hiiiies,  1904,  p,  179, 


CRESSOiN 


Gi 


Le  potiron(C'i/c«)‘/!>i/<7  serai t,  d'apres  de  Candolle, 

originairo  dc  Tancien  monde  et  auraitete  introduil  en  Ame- 
rique  par  les  Europcens,  II  elait  eultive  par  les  llomains. 


I.  Courge  ordinaire,  recollee  a  Saint-Julien,  septembrc 
1807.  Analyse  de  la  chair  sans  I’ecorceiles  rnatieres  extrac- 

I-'  ^ 

lives  contiennent  sucre,  a  I'etal  normal,  soil  il  i5t  I'etal 
sec;  dies  renferment  egalemenl  de  rainidon,  qui  irait  en 
dirninuant  dans  lescourges  que  Ton  conserve  (1) ;  —  2.  Ana¬ 
lyse  de  Tecorce  seiile;—  iJ.  I'otiron  jaime ;  JiaUcde  Paris,  nov. 
1897;  poids  23  kilog. ;  acidite  :  0,08d;  les  rnatieres  extracti¬ 
ves  contiennent,  2,11  sucre,  a  I’etat  noruial,  soil  18  a  PetaL 
sec;  1CH.)  graines  pesent  39  gr.,  dont  32  |)0iir  les  amandes  ; 
celles-ci,a  Petal  sec,  contiennent  32  p.  109  de  rnatieres  a/.o- 
tees  et  13,8  de  graissc  ;  —  i.  Scmences  de  courge  sechees, 
(rempees  dans  Peau  salee  et  grill<5es  consonimees  par  les 
indigenes  de  la  Tunisie;  poids  de  iOO  semeiices  21  gr.,donl 
13  pour  les  amandes  analysees. 
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CRESSON 


he  cresson  de  fontaine  {iVnsturtium  offlcmaie)  est  ortgi- 
naire  de  PEurope  et  de  PAsic  septentrionale.  On  ne  salt  a 
([uelle  epoque  remonte  la  culture  de  cette  crucifere. 


tl)  I.ECLbRC  DU  Saulon,  Comp ies-rcnrfwj  ^icact.  Sc,,  30  Janvier  190o. 
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LES  LEGUMES,  EES  FRUITS,  LES  CONDIMENTS 


Le  cresson  al4nois  {Lepidutn  5rt/iBWMi),de  la  m6me  famille 
et  dgalemenl  iisil6  comme  salade,  paraiL  originaire  de  la 
Perse, d’ou  it  s'esl  repaiidu  dans  Tlnde,  en  Syrie,  en  Egypte, 
en  Al)vssinie,  en  Orece,  etc. 


1.  Cresson  de  fontaine,recolt(}  a  Saint-Jnlien,  sept.  1807; 
—  2.  Id.,  Halles  de  Paris, dec.  1897 ;  acidite;  0.109;  les  ma- 
tieres  extractives  contiennent  0,70  de  sucre  a  I’^tat  normal, 

;  —  3.  Cresson  al^nois ;  Halle  de  Paris, 
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soil  8,3  a  I’dlat  sec 
juin  1902. 
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CROSNES 

On  design  e  sous  les  noms  de  crosnes  du  Japon  ou  epiai- 
TQS  {Siadnjs  affmis)y  les  tuhercules  d’uiie  laLidc,  originaire 
de  la  Chine.  M.  Paillieux,  fjui  a  recemment  propage  leur 
culture  en  France,  les  a  appeles  Crosnes,  du  norn  d’un  viP 
lage  dll  deparlenient  de  Seine-el-Oise. 

Analyse  des  tnbercules.  llalle.s  de  Paris,-  decembre  1897  ; 
acidite  0,103;  les  matieres  extractives  compreniient  des 
traces  de  sucre,  il  n’y  a  pas  d’amidon. 
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CURCUMA 

Lo  curcuma,  dont  on  connait  plusicurs  vari6tt5s,  a  une 
origine  indienne.  Le  rhizome  duCMrciinia  /oH^rt,en  raison  de 
sa  savour  forle  et  poivree,  entre,  coinme  condiment,  dans 
plusieurs  preparations  culinaires  (carris).  II  presente,  a  Tin- 
lurieur,  une  belle  couleur  jaune  safran  :  de  la,  le  noin  vul- 
gaire  de  safran  doniie  au  curcuma  dans  nos  colonies  (safran 
de  la  (iuyane,  safran  des  hides,  safran  de  Cbolon,  safran  de 
la  Reunion,  etc.). 

1.  Safran  de  la  tiuyane,  en  poudre; —  2.  Safran  des  Indes; 
poids  du  rhizome  analyse,  10  gr. ;  —  3,  Safran  de  Gliolon ; 
j>oids  du  rhizome,  11  gr. ;  —  A.  Safran  de  la  Reunion,  en 
poudre. —  Les  mail eres  grasses  en  solution  dans  I’etlier  ont 
une  teinte  jaune,  lluorescente.  Les  matieres extractives  eoin- 
prennent,  entre  aiitres  produits,  de  Lamidon  et  une  belle 
maticre  colorante  jaune.  11  y  a  des  traces  de  manganese  dans 
les  cendres. 


A.  de  Candolle  estime  que,  dans  les  temps  anterieurs  aux 
premieres  dynasties  egyptiennes,  le  daiViei {Phujnix  dactijli-~ 
fera)  exislait  d^ja,  spoutan^  ou  semd  ca  et  la  par  des  tribus 
erranles,  dans  la  zone  de  rEuphrate  aux  Canaries  et  qu’on 
s’est  mis  a  le  cultiver  plus  lard  jusqu’au  nord-ouest  des 
hides  d’un  cote,  et  aux  lies  du  cap  Vert  de  rautre.  Les  Chi* 
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LES  LEGUMES,  LES  FRUITS,  LES  CONDIMENTS 


nois  I'onl  recu  de  la  Perse  a  dillerentes  reprises,  maisactuel- 
leinent  ils  Tont  abandonn<J. 

On  connait  aiijourd’hul  plus  de  000  varieles  de  dattiers. 
Dans  le  Sud  algerien,  on  en  complc  150  {L.  Trabut).  Lcs 
dalles  de  luxe,  caractdrisees  par  leur  Iransparence,  sont 
scales  exporlees  en  France. 


1.  Dalles  achelees  a  Paris,  nov.  1807;  12  dalles  pesenl 
100  gr.,  dont  15  gr.  0  pour  les  noyaux;  ~  2.  Id.;  Analyse 
des  noyaux;  —  5.  Dalles  d'Algerie,  provenanl  de  I’Fxposi- 
lion  de  1000;  analyse  eirectuee  sur  Irois  dalles  pesanl 
10  gr.  donl  0,4  pour  les  noyaux;  —  4.  Id.;  Analyse  des 
noyaux; —  5.  Dalles  de  Biskra,  1900;  .‘1  dalles  pe.sent  22gr.7 
donl  2,  4  pour  les  noyaux;  —  0.  Dalles  de  Tunisie,  1800; 
0  dalles  pesenl  20  gr. 0,  donl  3,2  pour  les  noyaux;  —  7.  Id,; 
Analyse  des  noyaux;  — 8.  Deglal  de  Tunisie,  1800;  varlele 
inlroduile  il  y  a  peu  d’annees;  3  dalles  pesenl  27  gr,  2,donl 
1,3  pour  les  noyaux;  —  0.  Dalles  de  Bassorab,  en  sacs  de 
80  kg;  cole  des  Somalis,  lOOO.  —  II  y  a  des  traces  dc  man¬ 
ganese  dans  les  cendres.  L’liabitude  qii'onl  les  .\rabes  de 
faire  manger  les  noyaux  de  dalles,  apres  ramollissemenl 
dans  Teau,  aux  cliameaux,  clievaux,  «1nes,cheYres,  etc.,  csl 
jusliliee  par  les  cjuanlitds  de  matieres  nulrilives  azotees  el 
liydrocarbon^es  conlenues  dans  ces  noyaux. 
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nOLlOlTS 


DOLIQUES 

On  cuUive  dans  los  pays  cliauds,  et  en  particulior  dans 
quelques-iincs  de  nos  colonies,  phisieiirs  especcs  de  doU- 
qiies  presenlanl  dc  nomhreuses  varieles,  dont  Ics  graines 
ont  a  pen  pres  la  meme  coriiposilion  cliimique,  mais  qui 
different  par  leur  nuance  on  Icurs  dimensions.  L’line  dcs 
esp6cos  les  plus  repanducs  cst  le  lablab  (/>o/ic/(os  {ahlab)^ 
originaire  de  I’Inde.  Ses  varieles  portent  divers  noms  indi¬ 
genes,  suivantles  pays.Lcs  graines  dn  vigna  catjang 
chos  sinensis),  vonii  de  PAmertque  dii  Sud,  sont  appelees 
vonmba  a  Madagascar,  voenics  a  la  Reunion  el  nicbes  au 
Soudan,  l^es  noirs  sement  ce  haricot  dans  les  champs  dc 
petit  mil;  lorsque  le  mil  est  mur,  on  le  recolte  en  ialssant 
les  tigcs  on  vicnncnt  grimper  les  nieb^s. 

Tons  ces  produits,  appartenant  A  la  meme  tribu  des  legu- 
mineuses,  les  phaseolees^  se  mangent  secs  on  verts,  a  la 
facon  des  haricots  on  des  petits  pois. 

1^0  horse  ffvam  des  Anglais,  Ires  cuUive  aux  Indes  pour 
remplacer  Tavoine  dans  la  nourriture  des  clievaux,  est  le 
Do Ikh OA’  It n  i/!oru s . 


D’apr^sles  analyses  suivantes,  effecLuees  .sur  des  produits 
provenant  de  rHxposilion  do  JIJOO  (1),  les  doliques  con- 
tiennent  dc  li  a  '±1  p.  100  de  matieres  azolees  et  de  0,7  a 
2  p,  100  de  matieres  grasses. 


1.  holique  jaune  de  la  Ouyane,penitenciei‘ de  Kourou 
2.  Dolique  jaune  du  Cambodgo;  —  0,  Dolique 
d’llauoi ;  — t.  Doli{iue  noire  d’llanoi ;  —  .j.  Horse  gram  des 
hides. 


(ll  Aimuies  tf  hygiene  publiffue  el  de  medecine  legale,  sept.  1903 
Hai-land.  —  Les  Alimcnls.  II. 
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t.  Lahlab  brun  de  Madajjascar,  recolle  a  Manamba;  — 
2.  Lablab  jaune,  de  Tamalave;  —  Ib  Lablab  noii’,  de  Taina- 
tavo ;  —  4.  Dolique  I>rune,  Anossibe  ;  —  fi.  Itolique  briiae, 
Ibiforona;  —  (3,  Dolique  brunc.  Vangaindrano ;  —  7.  Doli¬ 
que  noire, Tamalave  ;—H, !)  et  II).  Vigna  Caljangou  Voainba. 
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IJOLIOL'KS 


1.  DoliquG  briinc  de  la  Noiivelle-Calddonie ;  “  2.  Doli(|iie 


dc  Cuba,  rdcoUuo  a  la  Noiivelle-Caledoiiie ;  —  1 

briine  de  la  Keuuion;  — -i .  Dolit]uc  jaune,  memo 
nance . 
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1,13 

—  atnylarees .  p  ,  a  *  * , ,  >  p  ^  *  GO,  1  (i 

58,02 

50,02 

51,10 

Oc ]  1  u lose  p*4*Pi4***4i***i**pp** 

3,80 

1,60 

3,03 

til  1 *1  nn 

3,50 

3,30 

3,10 

100,00 

100.00 

100,00 

» 

100, fO 

gr. 

Poids  1  noyen  dc  100  graiiis. , , . ,  14,10 

28,60 

13,00 

2tl,00 

Echantillous  de  doliques  remis  parM.  de  Vilmorin,  mars 
1902.  —  1.  Dolique  Lablab  sans  parchemin;  —  2.  Dolitfue 
<le  Cuba  i'l  rames;  — Dolifjue  Mongotte,  buiietle  ou  hari- 
col  cornille  ;  —  4.  JJolique  dii  Tonkin. 
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* 

i 

Q 

*> 

4 

li,20 

13,40 

11,20 

11.40 

Maiiercs  azotees.** . . . * 

ill, 18 

18,90 

19,32 

17,22 

—  grasses . 

0,96 

1,10 

1 ,2.5 

1,28 

^  aiiiylacecs. _ _ _ _ 

S9,U 

51,00 

59,38 

61,45 

Cellulose, . . 

9,15 

0.00 

5.85 

.  5,45 

Cendres, 

3,10 

3.00 

3,00 

3.20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

pr* 

Poids  moycn  de  tOO  grains. 

AIM 

1 2,50 

13,30 

6,90 

^CHALOTTE 

De  C.intlolle  adniGt  que  I’cchalotto  Ascalonictan) 

vient  de  Toignon  et  qiiG  la  modification  serait  survcnue  vers 
le  commencement  dc  I’ere  clireticnne.  On  ne  la  trouve  pus 
a  Tetat  spontane. 

I/analyse  suivante  no  porto  que  sur  les  bulbes(rnai  1898), 


Kau. 

A  I'tlat  normal. 

80,90 

A  I’eiai  sec 

0,00 

Matitn*es  azolees  .*•**♦.***..,.. 

1,21 

6,32 

—  {grasses ,  ^ 

0,16 

0,87 

—  sucr^'cs*. _ _ 

1,70 

8,00 

—  extractives*  * . . . . 

14,95 

78,31 

CjO  11  i-il  1 S  C  r  m  m  ^  »  +  ■  »■  t  *  *  *■  m 

0,72 

8,80 

Oi 'tA  d  0  S  Pl>«f 

0,36 

1  80 

100,00 

100,00 

EPINARD 


L'epinard  {Spinacia  olcmcca)  etait  inconnu  aux  Orecs  et 
anx  Iloiiiains.  11  est  probable  que  sa  culture  a  commence 
en  Perse;  il  a  6te  introduit  cn  Euroiio,  vraiscmblablemnnt 
par  les  Arabes,  dans  le  courant  du  xv^  sieclc.  Le  gros  epi- 
nard,  dont  le  fruit  ne  presente  pas  depiues,  comme  ie  pro- 


FENOlUr. 


miere  fois  par  Tragus. 


Eau*  * . * ...  * . . 

Malieres  azotees, _ _ _ 

—  ^*^i  a.s.ses. , ,  . . 

—  extra€tivcs. 

1 1 1 L 1 ^  1#^..  i^p.4-1  ..... 

Cenilres  ...,***. 


meiitionn(5 

pour  la 

des  feuilles 

3,  prises 

e  :  0,103. 

«Ui  nOrniU. 

A  I'etat  sec- 

8‘,i0 

20,00 

4,  Of; 

31,00 

o,3:i 

2,54 

3.58 

43, ()1 

0,80 

O.OO 

1,04 

15,20 

100,00 

100,00 

ESTRAGON 


L’esiragon  di'acitncu/wi)  crott  naturellement 

dans  les  r«'*gions  montagneiisus  de  Test  de  ri‘'ni'Ope,  dans  la 
Sibth’ie,  la  Tartaric,  etc.  Les  parties  lierbac^es  developpent 
une  ode  11  r  sp^ciale  qui  les  font  rechercher  comine  condi¬ 
ment  (salade,  montarde,  vinaigre). 

Les  sommites  des  tiges  dont  I’analyse  suit  mesuraient 
lii  i  *20  centimetres  (juillct  UtU2). 


A  getat  nonnal. 

A  I'clat  sec. 

73,30 

0,00 

Mali  ere  s  azolees. . . . . 

C,20 

23,23 

—  grasses - - 

1,29 

4,85 

—  extractives,.,..,..... 

1 3,32 

50,63 

Oj!  1  I  I.  J  1  0  0 

3,04 

11,38 

Cr  I*!-  Cj  [  ^  +  ABBAAB  B 

2,65 

9,89 

100,00 

100,00 

FENOUIL 

La  culture  du  fenouil  {Anetkinn  fa^niculum)  est  tres 
ancienne  dans  le  midi  de  TEurope.  Les  graines  aromatiques 
de  cette  oml)el|ifere  sont  employees comme  condiment  dans 


70 


l 

I 


CONDIMENTS 


le  pain,  los  draftees,  etc.  La  plante  seche  est  aussi  utilisde 
cn  Tunisie  dans  le  meme  Imt. 


i 

if 

'  r 


1.  Lenouil  des  Indes,  e.xposiLion  de  1900;  —  2.  Fenouil 


de  Tunisie;  —  d.  Id.,  meme  provenance. 

! 

2 

fi.r,o 

13,20 

10,50 

Maliures  azotecs,  . 

13,31 

16, 6S 

17,38 

—  grasses, , ,  * , . 

1 1 .90 

10,55 

1 4,40 

—  exlraclives, 

37,32 

33,02 

1:1,30 

13,33 

10,10 

11  20 

ir.lQ 

6,20 

100,00 

100,00 

100,00 

Poids  dc  1 000  grains 

3,24 

8,C2 

3,10 

FENUGREC 


6  - 


0 


<■ 


V- 


4^ 

I'* 


V. 

'» 

r.’ 

r 


Le  fenugrec  {7’rigonellu  fu^mim-f^riecitm)  esl  spontan§  en 
Asie  Mineure,  en  Ferse,  dans  certaines  regions  de  FEiirope 
meridionale  (di'cce,  llalie,  Espagne).  La  culture  de  cette 
legumineuse  annuelle  etait  deja  pratiqin5e  par  les  anciens 
(irecs.  Les  graines  sontnlilisees  comine  condiments  par  les 
hommes  et  (juelijnes  animaux  domesliques.  En  Alg(5rie  et 
en  Tunisie,  les  indigenes  les  considerenl  comme  digeS’ 
lives,  recons  I  ituantes  el  n[)lirodisiaques. 

I.  Fenugrec  de  Tunisie,  1001; —  2,  Id,,  meme  prove¬ 
nance. 


1 

9 

J^au  **  ^  1,  m  f  -  *  w  t  t  m  *  -  *  k  ■  »■ 

10,10 

10,80 

Malieres  azotces.  - - - - 

22,06 

23,32 

—  grasses.,.****...,*. 

n,m 

(j,65 

—  extmctiveR. ....... . 

.31,09 

4:;,  48 

Cellulose. . . . 

6,10 

(ijGO 

Cendres... . .  ...... 

2,90 

2,33 

•  ^ 

100,00 

100,00 

g''* 

Poids  inoyen  de  100  "rains. . . 

2,18 

2,03 

-A 


‘I 
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F^VE 

La  cuUitre  tie  la  feive  (Vicia  fahn)  cst  prehistoriqiie  en  Eu¬ 
rope,  cti  l‘’gypteot  en  AraI)ie.EIle  a  eLe  inlrodtiite  eti  Europe 
probablemcMit  par  Ics  Aryens  occitlenlaux.lors  de  leurs  pre¬ 
mieres  migrations  (Pelasges,  Celles,  Slaves).  C’est  plus  tard 
qu'ellea  etc  portec  en  Cbine,un  siecleavant  Tfirc  chretienne; 
plus  tard  encore  au  Japon,  et  tout  recemmeut  dans  I’lnde 
(.\.  de  Candolle).  La  f6ve  etait  repulee  impure  cbez  les 
anciens  Egyplieus.  Elle  (Halt  au  contraire  eu  lionneur  chez 
les  llomains.  Pline  rapporte  que  les  peuples  dii  Nord  de 
ritolie  en  faisaient  le  plus  grand  usage  et  la  melaient  a  tout 
ce  qu’ils  mangeaient,  «  fdha  sinfi  (jua  nihil  cnnpciunt  (1)  ». 
<(  II  n’est  sorte  de  folies  qu’on  ii’ait  d(jbil6es  sur  la  defense 
que  Pytbagore  en  faisait  ii  ses  disciples.  Chacun  sail  pour- 
lant  que  les  sullVages  populaires  se  donnaient  autrefois  par 
feves  et  non  par  boules  ;  la  feve  (itait  devenue  le  symbole 
des  emplois  publics;  et  le  sens  du  precepte  n’a  rien  d’oliscur 
dans  la  bouche  d'un  sage,  qui  ne  voyait  qu’avec  m(.!pris 
les  jouissances  de  I’ambition  (2)  ». 


Les  analyses  suivantes  out  ete  entreprises  pour  repondre 
a  line  demande  du  minislre  de  la  Guerre,  relative  a  I’emploi 
des  f6vcs  comme  denree  de  substitution  en  cas  de  guerre. 
Les  (icliantillons  viennent  en  grande  partie  du  service  des 
vivres  inililuires.cL  des  maisonsPreuil  et  Grandin,de  Paris. 


A 


«  Hr 


i  1.  —  ANALYSES  DE  FfiVES 


I.  —  F6ves  de  France. 

2"  et  3®  Regions.  —  1.  Eevcs  d'Artois,  189‘J:  graines  dt^ 
grosseur  moyenne  ;  nuance allant  dujaune  verdatre,aubrun 


(1)  Hist,  naf.,  lib.  XVII I . 

(2)  Fte,  Flare  de 


i 


i 


;1 


Li:S  LKGl’lMES,  LES  FflEITS,  LES  COSOIMENTS 


72 


fence;  acidite  :  (),0'30;  ICO  gr.  donuenl  u  la  dccorticjition  : 
amaiules  S(i,2  e(.  eiiveloppes  Ki,S;  —  2.  Id.;  Analyse  des 
ainandes  provenanl  de  la  d6corticalion  ;  —  d.  Feveroles  de 
Idcardie,  JHOd;  —  i.  PeLlles  feves  bi' lines  de  Lor  mine,  189.j.; 
acidite  :  0,047 ;  lOOgr.donneiit :  ainandes -4a etenveloppes  Ui ; 
—  5.  I’etites  feves  noires  de  meme  provenance; 


irt* 


donnenl :  amandes  S3 

,0  el  eiivelopp 

es  IG 

tiJj  — 

G.  Feveroles 

de  Lorraine,  11)00. 

i 

2 

3 

4 

5 

G 

— 

, — , 

— 

— „ 

■ — 

— 

Euli . . . . . 

1 3,00 

i2.;io 

11,10 

11,70 

11,80 

1.3,60 

Matifircs  azolccs, . ,  *  *  - 

23, «“ 

27,:J2 

20,78 

2S,40 

26,86 

28,36 

—  grasse.s,, _ _ 

1,18 

1,33 

1.10 

1,36 

1,05 

1,00 

—  aiiiylacees .... 

52.41> 

34,41 

48,62 

32,72 

30,89 

47,84 

Cellulose . * . 

0,70 

1,70 

6,00 

5,94 

0,1G 

0,40 

Ce  lid  re 

2,70 

999 

3,40 

2,88 

2,64 

2.00 

100,00 

100,00  i 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr. 

gr. 

gr. 

l*oids  de  (  moycn . 

53,  uO 

)> 

34,80 

37,20 

31,60 

30,30 

100  <  inaximiirn. 

68,20 

» 

64.80 

32,00 

41  30 

43.20 

feves*  (  inininmiii  . 

27,10 

B 

:i7,60 

32,50 

16,40 

19,70 

Ff^ves  vertes  recoltees 

en  aout 

1 1)02 

a  Abbeville-Saint- 

Lucien  (Oise):  —  1.  Graines;  —  2.  Gosses. 


A  I'Stal 

A  l'4lal 

A  1  etal 

A  VeUi 

tiormaL 

S^Ci 

norniaL 

sec. 

Eau  *  -  -  * - - 

73jOO 

0,00 

84,30 

0,00 

Matieres  azotees.  *.**.. ,. 

7,43 

^nJ  f 

2,97 

18,89 

—  grasses _ _ 

0,56 

2,24 

0,34 

2,20 

—  extractives _ 

12, S3 

51,41 

10,00 

63,69 

Cell ulose..«. ...  ■..«***.*. 

2,86 

11,43 

1,57 

10,00 

1,28 

5,10 

0,82 

3,22 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

4®  Region.  —  Fev 

es  de  Vendee 

m 

s; 

aines  un  pen 

plus 

grosses  que  les  feves 

d’Artois,  avec 

iesqi 

lelles  elles  out 

une 

certaine  liliation  ;  —  1 

,  ll^colte  1804 

;  100 

gr .  do  n  n  e  n  t :  am  an^ 

- -  ^  j  r 

des  85/i  et  enveloppes  14,0;  — 2.Amandesdes  memes  feves; 


* 


FFAT 


—  'J.Ilecolte  ISO.j;  100  ^r.donnent:  amandcs  85,!2 ;  — 4,  Ut^- 
colle  1805;  100  gr.  doiinenL  :  ainandes  8(i,l  ;  —  5.  liecolte 
1800;  100  gr.  don  lien  I,  ainandes  85, G  ;  — G.  |{ecoUe  1808. 


%/Hi 

,  i 

'4 


1 

2 

3 

4 

5 

6 

> 

#1 

cl  LI  *  t-  *  t  1  1  I-Itfiidp 

tl,0() 

10,27 

13,20 

13,00 

12,90 

12,80 

\ 

—  .* 

Matieres  azotfies  ...*.*.* 

2;i .  1 8 

27,32 

22,59 

22,70 

21,50 

24,1 1> 

.tl 
' » 

^  . 

—  f2[rasses,  * . 

0,!K=1 

1,05 

0,80 

0,98 

1,50 

0,85 

'  ^ 

4 

—  atnylacees.  . 

55, 8a 

57,58 

54,07 

52,78 

54,00 

53,10 

N; 

Cellulose . . 

i,,i2 

1,05 

7,10 

7,14 

O,.50 

(5,613 

.4 

-■  Jl 

Cendres . * 

2,00 

2,80 

2,12 

2,74 

2,94 

2,50 

« 

•  1 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

( 

gr. 

gr- 

gr. 

gi’- 

gf. 

- 

'  4 

l*oii!s  lie  f  moycn. .  . . 

77.10 

Vi 

72.28 

74,80 

71,00 

09,10 

t 

i 

too  J  ma,vi Ilium. 

!I5,00 

y> 

1 00  00 

104,00 

SO.  00 

100,00 

€ 

feves.  (  mini  mum. 

40,30 

» 

50,00 

51,00 

57,00 

31,00 

"1 , 

6^  Region,  —1.  Keves  recollees  a  Saiiit-Julien,  1805; 
acidite  rOdH^ ;  lOOgr.  donnent:amandes  8G;  —  2.  Id.;  Ana- 
ly.se  dos  amandcs;  —  3.  I'eves  de  meme  provenance, 


3 


100  gr,  donnent:  aniandes,  HG,8;  — 4.  Feves,  intMac  prove-  ^ 

nance,  1004;  —  .5.  Feveroles  de  Oourgogne,  1893;  100  gr. 
donnenl :  amandes  80,4 ;  —  G,  Feveroles,  meme  provenance, 

1898 ;  100  gr,  donnent :  amandes  83.  S 


t 

3 

4 

1 

Ka 

0 

6 

'  *  ^ 

.  »<) 

— 

— 

— 

— 

.  < 

{L  L.1  94  1- 

13,20 

12,00 

14.90 

1 1 ,30 

13,30 

12,20 

‘H 

Malieres  azotecs 

20,21 

30,00 

25,21 

28,56 

22,07 

25,00 

i 

—  grasses.. . 

0. 98 

1,35 

1.30 

0,94 

0.90 

A 

i' 

■*  * 

—  ainylacecs*,,. 

51,43 

52,33 

48,39 

46,94 

53,27 

53,65 

< 

Cellulose. . . 

5,98 

1 ,40 

7,46 

S,80 

7,10 

6,15 

1 

t 

1*  * 

Cendres. . . . . 

2,20 

2,26 

2.34 

2,85 

2,00 

2,10 

‘  i 

n 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

•  t 

.  V 

'  ^ 

* 

Poicis  moycn  de  iOO  fi- 

gr. 

gr. 

gr. 

gr. 

gr. 

gr. 

VI 

■  -w 

YCS  . . . . 

50,82 

56,80 

47,36 

38,10 

31,50 

1 

% , 

7®  et  S*  Regions.  —  Feves  du 
larges  et  plates,  de  nuance  plnsou 
rorme,  —  1.  Feves  recolLees  dans 


Midi;  grosses  graines, 
nioins  fauve,  assez  uni- 
la  region  de  Bayonne, 
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1S04;  100  gr.  donnenl;  timiindes  8d;  —  2.  Amandes  dcs 
inemes  f«H'es :  — 3.  I't'ives  de  Uayoniie,  1803;  100  gr.  don- 
neiiL  :  amandes  84,0  ;  —  4.  Teves  de  Castres,  1804;  100  gr. 
donnent :  amandes  83,2;  —  3.  Id.,  18il'i;  100  gr.  donnenl; 
amandes  8.3, 3;  —  (i.  Feves  de  Toulouse,  1804 ;  acidile  :  0,07(1 ; 
100  gr,  donnenl  :  amandes  85,0. 


1 

2 

4 

s 

1  ^  -Tk  l-Il  I  m  t  »  m  ^  f 

11,10 

10,90 

12.10 

12,10 

12,20 

12,10 

.MaliiTcs  (\/olres.... 

21 ,9‘i 

2.3, 4:j 

23,31 

23,26 

23,31 

—  grasses.,* 

0,92 

1,12 

0,96 

1,10 

0,80 

0,90 

—  nmvlRcees, 

.".1,11 

SO,  71 

rin,orj 

53,18 

50,62 

Cellulose,  * . . . . 

1,10 

7 ,36 

6,8.5 

7,86 

6,95 

Cendres, 

.1,21 

3,10 

2,14 

2,8G 

3,26 

2,70 

1 00,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

er* 

Poids  lie  f  moven  , 

■ 

to 

210,10 

145,70 

160,00 

119,50 

100  <  maxim. 

223, 00 

}} 

210,00 

162,10 

211,00 

194,60 

f^ves.  1  niiriiiii.. 

l.'JJ.fiO 

>j 

178,00 

135,60 

123,00 

107,40 

Fn  1000,  la  |*roduclion 

des  feves  en 

France  < 

1  ele 

a  luce 

a  001.0/0  quintaux  el  la  production  moyenne  par  hectare  a 


10  quintaux  85. 


ProJiicUon 

liilnle* 

Moyenno 
k  1 'hectare. 

Vendee 

81,039 

17,90 

1  aS'~‘d e~Ca.lais i******,,!.!** 

78,760 

1 9,00 

Tarn*el:-Garoivne*  *.,»*.** 

78.410 

11,40 

78,000 

22, QU 

l.oL-eL-(iaroime  ..****.♦.*,*.**. 

7d/J50 

11,26 

Haute-Garoiine, 

69,215 

3,22 

i‘n 

46,300 

11,08 

Nurd. .  * ,  * . . . . . . . 

38,760 

22.60 

Gironde .  *  *  * _ _ _ 

27,6 1 0 

12,84 

Cljarente-lnferieure*  . 

10,330 

8.80 

II.— Feves  des  Colonies  fran^aises  et  desPays  strangers. 

Les  grosses  fiH’es  d’Alg(5rie  et  de  TuM:isie,dc  memo  que  Ics 
feves  de  la  Nouvelle-Caledonie  proveiianL  de  TExposilion 


r  y 


FKVE 


^  F' 


de  Paris  de  1000,  prest^nLent  lt:s  caracLeres  des  feves  du  Midi 
<le  la  France.  —  1.  Feves  d’Aigerie;  100  f^r.  donnent  a  la 
decortication  :  amandes  S3, 2  el  enveloppes  ii,8;  —  2.  l^'eves 
de  la  Nouvclle-Caledonie  ;  100  gr.  donnent  :  amandes  81,0  el 
enveloppes  13,1;  —  3.  Feves  de  Tiinisie; —  F^veroles 


roles  de  Tunisia,  1800 


m  *  II-** 


Eau , . . 

Malifires  nzolees,... 

—  grasses.... 

—  amylacces. 

Cellulose. . . . 

Ccnilres . . 


Folds  moyen  de  100 
fives.. . . 


,1800; 

—  5. Id 

.,Tiemcen,  1800 

;  —  6, 

< 

CD 

1 

1 800. 

i 

>} 

a 

4 

5 

li 

11,60 

12,40 

11,40 

11,50 

10,30 

9,50 

20,81 

22,. 10 

25,20 

22,96 

20,30 

20, 44 

1,14 

l,2u 

1,10 

1,10 

1,25 

1,15 

ti8,03 

6i,30 

52,95 

54,24 

57,95 

59.36 

6,30 

6,50 

tijOj 

7,70 

6,70 

0,35 

2,06 

2,90 

2,70 

2.50 

3,50 

3,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

e:''* 

01, iO 

151,60 

1SI,8 

45,40 

18,17 

20,10 

•I 


1.  Feves  de  Tunisie,  1803;  100  gr.  donnent:  amandes 
83,3;  —  2.  Id.;  Analyse  des  amandes;  ■ —  3.  I’eves  d’AlIe- 
magne,  Kocnigshcrg,  1803;  l■ondes,g^osse(lr  assez  uni  forme : 
surface  miroitante,  brune,  100  gr.  donnent  :  amandes  80,7  ; 
—  4,  Id. ;  Analyse  des  amandes;  —  3.  Feves  d’Fgypte,  1803; 
100  gi*.  donnent  :  amandes  80,4;  —  0,  hi.;  Analyse  des 
.amandes;  —  7.  Id,,  1800;  100  gr.  donnent :  amandes  88,4. 


1 

3 

-4 

5 

6 

7 

Eau . 

11,40 

11,00 

11,90 

11 ',70 

10,00 

10,50 

10,81) 

Matiiros  azotees. . . 

20,95 

24,56 

24,18 

27,92 

2:1,90 

27,38 

20,51 

—  f^rasses. . . . . , 

1,00 

1,08 

1,38 

1,43 

1,12 

1,45 

1,14 

—  aniylacOcs... 

57,04 

59,40 

54,12 

5.5,07 

53,72 

56,41 

53,.55 

GL'Uutnse. . . 

6,20 

1,16 

5,82 

1,02- 

5,82 

1,36 

5,24 

Gendres* . . . 

2,68 

2,74 

2,09 

2,84 

2,84 

2,90 

2,76 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gt. 

gl\ 

Folds  de  f  moycn.... 

130,80 

M 

37,40 

63,50 

44,10 

100  A  maximum. 

185,00 

» 

49,00 

ii 

80,00 

a 

59,60 

feves  f  inliiiinuin. 

87,40 

29,50 

m 

4G,30 

1 

>> 

^  30,80 
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LF.S  LEGIMES,  LKS  KIlUITS,  LRS  CO.NiHMENTS 


§  n.—  ANALYSES  D’ENVELOPPES  ET  DE  GERMES  DE  FEVES 


I.  Kiivcloppes  d(i  I'evcs  d'Aftois,  1H1)5;  —  Id.,  feves  de 
Vendee,  1S!H;  —  ;},  Id.,  Siiinl-Julien,  IHSKi ;  —  i.  Id., 
linyoiine,  189i;  —  n.  Id.,  Tunisie,  1805;  —  (J.  Id.,  Kcenigs- 
l)crg,  1895;  —  7.  Id.,  Efj;ypLe,  1805;  — 8.  Uerme.s  des  leves 
de  i{(iyonne,  1801 ;  100  fj;oi‘iucs  pesenl  3  gr.  0; —  9.  Oermes 
des  feves  de  Tunisie,  1805;  100  germes  pesent  i2,78. 


1 

Eau .  11, "JO 

Malieres  axolees. . . 

—  grasses.......  0,DO 

—  extractives...  42,17 

Cellulose.. . 39,40 

Ceiidres .  2.30 

100,00 

6 

Fail . . 10,80 

Maliferes  azotecs .  4,43 

—  grasses.. .  0,30 

—  extractives....  41,33 

Cellulose...... . .  41,00 

Cendres . 2,10 

100,00 


9 

3 

4 

i> 

10,20 

11,80 

9,80 

10.90 

3,14 

3,08 

3,44 

6,38 

0,S0 

0,C3 

0,25 

0,12 

43,40 

45,77 

34,56 

39.84 

40,30  35,00 

49,70 

39,80 

2,10 

2,20 

2.25 

2.90 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

7 

8 

0 

10,20 

8,90 

8,00 

3,14 

34,10 

40,80 

0.70 

2.80 

4,20 

42,80 

49,44 

42,58 

40,50 

0,76 

0,02 

2.00 

4,00 

3,80 

100,00 

100,00 

100,00 

gill.  -PRODUITS  ALIMENTAIRES  RETIRES  DES  FEVES 


1.  l'’arine  de  feve  extra,  fabriquee  a  Alfort,  1808;  acidite  : 
0,(H;5  ;  —  2. 1’arine  premiere,  meme  fabrique ;  acidite :  0,087 ; 
—  3.  Farine  eiivoy(5e  a  I’Expositioii  de  1900  par  la  Chambre 
de  commerce  de  Tunis :  —  4.  Farine  de  feves  lorrefiees  de 


Lisbon ne,  expo,sition  de 

1900; 

aciditd  : 

0,109; 

—  5. 

Feves 

d'Egypte  dt^cortiquees  a  la  rnacliine;  Alfort, 
Memos  feves  nettovees,  avant  decortication. 

I.-  * 

1898 ; 

—  0. 

i 

o 

HV 

3 

4 

5 

G 

— 

< — 

— 

Eau . . . ... 

12,00 

12,30 

12,50 

10,90 

12,40 

10,80 

Malieres  azulees..,. 

22,70 

27,40 

27.03 

23,49 

25,49 

23,04 

—  grasses,  ,, 

1,70 

2,05 

1,75 

1,85 

1,54 

1,30 

—  amylacdcs. 

62,10 

54.19 

54,37 

55,10 

57,37 

50,91 

Cellulose.  .**.♦*.,** 

0,40 

1,50 

0,63 

4,70 

1,50 

5,00 

Cendres* . . . « .  t  *  ^  * 

1,10 

2.50 

3,10 

3,90 

1,80 

2,13 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

FEVE 
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%  IV*  —  OBSERVATIONS  GEnERALES  SUR  LES  rEVES(l) 

1.  Les  feves,  suivant  leiir  provenance,  varicnt  par  la 
forme,  la  nuance  ot  le  poids.  Klles  presente nt  les  ecurts 
suivants  : 


,  % 

.  r , 


411  + 


Eau _ .... 

MalR'res  azolOes. , . 

—  grasses.. 

—  aiiiylacees,. 

Cellulose . . 

Cendros . 


*  ^  ^  ^ 


Mimmum 

Maximum. 

10,  GO 

15,30 

20, SI 

20,51 

0,80 

1,50 

iiO,S9 

58,03 

5,24 

7,86 

2,0G 

3,20 

j' 

V 


J 


J 
f  A 


.1. 

r*' 


\ 


L'acidite  esL  comprise  entre  0,047  eL0,0H7  p.  J  00.  Les  cen- 
dres  sent  fusibles,  solubles  dans  I'acide  iiilrique,  et  forte- 
men  1  pliosplialees. 


.r  t 


2.  I/amande  (cotyledons)  cst  le  plus  souvenl  dans  la  pro¬ 
portion  de  84,00  a  88,40  p.  100.  L’enveloppe  exlerieure 
(episperme)  est  represenlee  par  11,80  a  15,40  el  les  germes 
(embryons)  par  1,50  a  1,7.5  p.  100.  On  comple,  par  gramme, 
de  28  a  50  germes, 

L’amande  contient  jusqu’a  50  p,  100  de  matieres  azolees 
et  pen  de  cellulose  :  les  feves  decortifjuees  sont  done  plus 
alimenlaires  que  les  feves  enlieres. 

■ 

La  composition  des  enveloppes  est  assez  iiniforme;  il  n'v 
a  pas  d’aniidon.  Les  malieres  de  nature  cellulosique  dorni- 
nent;  elles  sont  accompagnees  de  matieres  tanniques  et  de 
matitires  eoloranlcs  qui  prennent  une  belle  teiule  rouge 
iorsqu’on  trade  les  enveloppes  par  I’acide  cliloiliydriquo 
dilue,  pour  en  elfocluer  le  dosage  de  la  cellulose. 

J.es  gerines  sont  presque  aussi  :i/.otes  que  les  gormes  dii 
l)le,  inais  bioti  moins  ricbe.s  qii’eux  en  malieres  grasses. 


■ft 


(1)  Comptes-i-endus  Acad.  Sciences,  ocl.  189t>. 
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LKff  LKGLMKS,  IXS  I’lH’JTS,  LKS  CONDIMENTS 


Les  grosses  I’eves  plates,  cliez  lesqiielles  I’enveloppeest 
generalcmcnl  eii  proportion  plus  elevee  que  dans  les  petites 
feves,  soul  aussi  nioins  azotees.  La  preference  don  nee  en 
France  a  la  feve  d*Egyple  par  les  fabricants  de  farines  de 
feves  el  de  feves  decorliquees  esl  justifiee  par  Fetal  de  sic- 
cite  de  celte  denree,  sa  richesse  en  azoic,  sa  forme  ronde 
qui  sc  jirete  bien  a  la  decorltcalion  mccanique  el  aussi, 
par  I’absence  de  plus  en  plus  remarquec  sur  nos  marclies, 
des  feves  de  L{ourgogne,de  Uressc  el  de  Lorraine. 


FIGUIER 

l.c  liguier  {/'VciG?  carica)  exislait,  [lendanl  la  periode  prehis- 
Lorique,  dans  la  region  inoyenne  el  meridionale  de  la  mcr 
Medilerranee,  depuis  la  Syrie  jusqnaux  lies  Canaries.  Do 
nos  jours,  il  esl  spontane  dans  tine  vaste  ri^gion  qui  s’elen- 
drail  de  la  Perse  orientalc  aux  Canaries,  et  donlla  Syrie  esl 
a  pen  i)res  Ic  milieu.  Fn  general,  le  liguier  s’arriile,  comme 
Polivier,  au  pied  du  Caucase  el  des  monlagnos  de  TFurope 
qui  bordenl  le  bassin  de  la  iMedilerranee ;  on  le  trouve 
cependant  a  Pelal  presque  spontane,  sur  la  cole  sud-ouest 
tie  la  France,  grace  a  la  douceur  des  bivers.  Les  meiUeures 
varieles  viennent  de  la  Greco,  de  i’Asie  Mineure  et  de  la 
Svrie. 

Des  poin lures  Lrouvees  dans  des  tombes  pliaraoniques  do 
la  X1I«  dynastie  jirouvent  (jn'n  celte  epoque  le  [liguier  elait 
deja  cullive  eii  Fgyple.  Le.s  Cliinois  n’ont  recu  le  liguier, 
de  la  1‘erse,  qu’au  viii«  .sieclede  noire  i>rc. 


1.  Figiies  vertes  achelees  a  Paris  en  aoiit  181)7;  potds  de 
b  (igues  11)5 gr,;  acidile : 0,210 ;  —  2.  Figues  violetles  uclietees 
en  ocl.  181)7 ;  poids  do  0  tigues  178  gr.;  —5.  Figues  violettes 
cueillies  ilans  les  jardiiis  de  rilolel  des  lnvalides,oct.  1898; 
poids  de  5  figues  100  gr. 
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A  I'etsit 

A  r^al 

A  I’Hsl 

A  I’elat 

X  J’etat 

A 

norniaJ, 

sec> 

fiDrmoL 

sec. 

normal. 

sec. 

S4,,S0 

0,00 

78,80 

0,00 

g  1 

0,00 

Matieres  axotfics  . , , .  * 

0,11) 

3,20 

0,0.3 

4,47 

0,00 

0,!O 

—  grasses. . , . .  .  * 

OM 

2,10 

0,31 

1.45 

fl,20 

1,23 

—  sucr<}es  ****.. 

8,31) 

34,(>1 

10,00 

78,30 

6,:io 

40,02 

—  exlraclives  ... 

3,83 

23,3.3 

!  ,23 

3,80 

0,21 

38,81 

Cellulose, ... 

1,23 

8,00 

1,7  4 

8,22 

1,07 

10,44 

Centlres . . . . . 

0,71 

4,70 

0.37 

1,75 

0.43 

2,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

7 

100,00 

100,00 

Voici  quelqiies  experiences  faiLesii  Glierciiell,  eii  1879, sur 
ties  ligiics  inures,  prises  stir  I’arbre.  Toul  le  sucre  exisLe  ;i 
I'etat  tie  sucre  rediicleur, 

7  1*^  jnit).  — >  Trois  figues,  pesariL  240  gr.,  out  doniie  TO  gr. 
tie  sue  conlcnaul  12,2  p.  100  de  sucre.  — Six  ligues,  cueillics 
le  31  aoiit  suivant,  surle  meme  liguier(2®  rticolle),  pesuieid 
217  gr,,  et  out  t'ourni  83  gr.  de  sue  coiiLenanl  12,9  p-  100 
de  sucre. 

.2{f  juin.  —  Trois  figiies  violcltes,  pesant  220  gr.,  out  ce<le 
ala  presse  107  gr.  de  sue  couLeiiaul  13,3  p.  100  de  sucre. 

9  sejifemhye,  —  Qualre  ligties  violetles,  [tesant  228  gr.,  onl 
fouriii  148  gr.  tie  sue  renfermanL  17,3  p,  100  tie  sucre. 

'/(f  uctohre.  —  Line  ligue  verLe,  du  poids  tie  49  gr,,  conve* 
nahlemenl  delayee  dans  I’cau,  a  donne  3  gr.  de  sucre. 


1 .  I'  igues  secltcs  tiu  inarche  dePans,  fevrier  1897  j  acidiLe*: 
0,124;  Analyse  a  I’eLat  normal;  — 2.  Id.,  a  I’etat  sec;  — 


—3.  Graines  rciirties  dcs  lig 

lies;  il  V  ! 

1  ties  traces 

de  manga- 

nese  dans  les  cendres. 

1 

2 

3 

Kau . . . . .  * . 

31,00 

0,00 

7,70 

Malieres  axulOes. ........... 

2.20 

:i,a8 

ii,y(; 

—  grasses. . . 

2,10 

3.(14 

21,00 

—  suiTces  • 

48,40 

70,13 

(races 

—  extractives, . . * 

3.27 

7, 64 

24,04 

Cellulose. . . . . 

7,82 

1 1,33 

20,80 

Ceudres. . . . 

3. 1 5 

2,30 

100,00 

100,00 

100,00 
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LES  J.EC.UMKS,  LLS  I  HL’ITS,  LES  COXDtJlEMS 


FIGUIER  DE  BAR5ARIE 

Le  fruit  impropreineiil  tlesigne  sous  Ic  nom  tie  figne  dc 
liarhark,  car  il  n’aauctin  rapport  avec  la  figue  ordinaire, 
est  produit  par  VOpuiitia  /km  (ud/ra,  de  la  famille  des  Cac- 
tacees.  La  plante  est  originaire  d’Amerique  et  lorsque  les 
Es[»agnols  pent5lrcrent  au  Mexique,  ils  en  trouverent  plu- 
sieurs  varleles  ciiUivees,  dont  le  nopal  a  cochenilles  (0/j. 
coccinellifem).  L’opuntia  est  uiie  des  premieres  plantes 
aniericaines  qui  aient  ete  transportees  en  Espagne;  de  la 
elle  s'est  elendue  dans  tout  le  nord  de  FAfrique  ou  le  fruit 
joue  unrole  im])ortant  dans  Tali  mentation  des  indigenes. 

La  tigue  de  Ilarbarie  pese  en  moycnne  8j  gr. ;  on  peut  en 
relirer  par  expression  00  a  40  gr.  de  sue,  contenanl  jusqu  a 
K>  p,  100  de  sucre.  Elle  serl  aujourd’liut  a  fabriquer  de 
Falcool. 

L’articlc  suivant  (1,\  qui  a  ete  reproduil  par  divers  jour- 
naux  francaiset  etranger.s,  a  precede  cette  evolution  indus- 
trielle. 

Experiences  relatives  d.  Valcool  qiie  Von  peut  retirer 

de  la  figue  de  Barbaric^ 

L  Le  10  aoiil  1875,  a  Chcrchell,  je  soumeltais  a  Faction 
d'une  petite  presse  570  ligues  de  Jlarbarie  pesant  33  kg.,  el 
j'en  retii’ais  II  kg.  de  sue  que  j’abandonnais  a  la  fermenta¬ 
tion  dans  plusieurs  grandes  bouteilies.  Ce  sue,  a  sa  sortie 
de  la  presse,  po.ssedait  tine  .saveiir  fade  sucree,  une  odeur 
penetranle  pen  agreable;  sa  couleur  etait  d’un  rouge  brun. 

II  iuar<iuait  a  I’ai-eometre  Baume  0“^  et  au  densiiuetre 
104,-4.  .Son  acitliltq  rap[)Orlee  a  1.000  cmc.,  etait  representee 
par  gr.,  8  d’acide  sulfuri([iic  raonohydrale;  elle  fut  deter- 
ininee  volumetritjnetnent  a  Faide  d’u tie  solution  tres  elendue 
de  soude,  titree  avec  le  plus  grand  soin. 


(1)  UallanJ,  Journal  de  {‘/larimcie  el  de  Chimie,  ISIC, 
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f.e  Sucre,  avant  I’aclion  des  acides,  sc  trouvait  dans  fa 
proporlioii  de  12H  gr.  par  litre;  ractioii  des  acides  u’a  modi- 
iie  en  rien  ce  resultat.  J’ai  suivi  pour  ces  dosages  !es  pro- 
cedes  employes  par  Uuignet  dans  ses  rccherclies  sur  la 
malieresucrtiedes  rmits  (1). 

Les  jours  suivauts,  jc  repetais  les  memos  experiences, 
et  j’euregistrais  les  donndos  cpii  sont  rapportees  dans  ce 


tableau  : 

DATKS 

DENSlTlt 

ACIDIThi 

stJcnn 

AI-COOL  (2) 

du  sue. 

pour 

pDur  ■ 

pour  lot). 

experiences. 

Biot*  cmc. 

lOOa  cmc. 

10  aout 

lOt.4 

2,8 

128 

» 

20  — 

104.2 

2,8 

12-3 

11 

Lc  liquide  s'est  dclairei* 

21  — 

10  LI 

0 

^'eniientaliou  liesilante. 

>>)-)  _ 

lOil.l) 

» 

n 

>] 

tit's  iielle. 

2:i  — 

102.:t 

1,8 

I » 

■ij^i  I 

» 

—  Ires  active. 

2 1  — 

100  ii 

w 

4 

4,1 

—  rnuunuile. 

2o  — 

100.4 

0 

4,2 

~  nuMu* 

28  — 

1 00 ;{ 

i) 

4,2 

Pendant  loute  la  duree  de  la  fermentation,  la  temptSra- 
lure  ambiante  avait  etc  de  ioo.  Dans  une  bouteille  expos6e 
ail  soleil,  Ic  2'i  (temperature  de  4.'3®  a  •'ii*’),  la  fermentation 
s'arreta  pour  no  recominencer  que  le  23.  A  la  suite  d’une 
nouveltc  exposition  dc  quclques  heures  dans  la  journee 
dll  2i,  la  fermentation  fut  de  nouveau  paralysee (density  du 
liquidc,  103).  Ellc  ne  reprit  quo  le  2(i,  et  se  poursuivU  tres 
activement  Jusqu’au  28  (D  =  100,2). 

Le  30,  le  liquide  rermenle  fut  souinis  a  une  premiere  dis 
tillalion  au  bain-marie.  L’alcool  ainsi  obtenu  ,  recti  lie  par 
une  secondc  distillation,  marque  83”  ;  ii  est  incolore,  done 
d’nne  grande  mobilite;  sou  odeur  rappelle  vugueinent  le 
kirseh;  il  possede  uiie  savciir  particuliere  de  fruit,  tres 
agreable,  avec  un  tres  leger  gout  d’empyreiiiiie  :  ce  gout  a 
paru  s’atraiblir  avec  le  temps. 


11,  Le  2  sejilembre,  on  a  repete  les  memes  essais  sur  un 
lot  de  244  ligues  pesaul  21  kg.  l.es  10  kg.  de  sue  obtenus 
out  ele  abandonnes  a  la  fermentation  dans  diverses  bou- 


(1)  These  pour  le  docioral  i^s-sciences.  18(10, 

(2)  Eii  vDluiiie,  dos6  i\  Tappareil  Salteroii^  ^ 

BALLA^D,  — Les  Alfmenls*  ll. 
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teilles.  Lc  tableau  (jui  suit  r(5.sume  les  difi'crentes  phases  de 
1 'operation  : 


DATFS  MNSrilt  ACIDITY 

des  .  du  Stic.  \yov.r 
ex]itTieiK'es.  iOOO  emc 


SUCBF.  A I. coal, 

pour  pour  lOO, 
lOUO  cmc» 


2  S(‘|>1. 

101,1 

0 

4  ~ 

104,1 

H 

ikt 

o  — 

104.fi 

«  — 

103,0 

;j,6 

7  — ■ 

102,0 

fi.7 

8  — 

101,8 

1,8 

11  — 

100,0 

8,4 

O)  — 

100,7 

8,4 

145 

» 

» 

» 

p'en Ji  enlali  u  n  1 1  es  i  t  an  le* 

» 

n 

— 

tr<is  nette. 

85 

VI 

— 

li'cs  active. 

51 

9 

— 

tres  active. 

2fi 

— 

tres  active. 

0 

— 

niouratile. 

0 

4,2 

— 

niillc. 

be  sue  I’ermeiite,  mis  cn  bouteille  le  II  et  examine  deux 
mois  apres,  s’etail.  depouilld  en  grande  partie  de  la  matiere 

coloraiite;  sa  surface  elait  rccouverte  d’lin  voile  de  mvco- 

^  ■* 

dermes  ;  sa  deiisite  etail  loujours  100,7 ;  sa  ricbesse  alcooli- 
que  -4,12;  son  acldite  1^1. 


lib  Memo  serie  d’experiences  le  septemlirc  ;  0  kg.  ^100 
de  figues  soiiinises  deux  fois  a  Taction  de  la  presse  out 
donne  i  kg.  100  de  sue.  Ge  sucaeprouve  pendant  sa  fermen¬ 
tation  les  variations  suivantes  : 


^ATK? 

ACirnTfi 

SUCElff 

AbCODb 

de!! 

e.xpeneiices. 

du  sue* 

pour 

lOuO  emc. 

jjour 

JOOO  erne. 

pour  100. 

•“* 

22  sept. 

104,7 

1 10 

» 

23  — 

)> 

1.0 

D 

11 

'24  — 

)> 

3,1 

>1 

»  Fermentation  liesitanLe. 

2.5  — 

» 

4,2 

» 

li  — * 

ncllc. 

2fi  — 

5,<) 

)> 

»  — 

Ires  active* 

21  — 

7.0 

}> 

Ires  active* 

28  — 

^  tp 

M  - 

lenle. 

20  — 

100,7 

8,fj 

0 

4.5  ~ 

liulle. 

IV.  Noiks  Yoyons  par  ce  qui  precede  qiie  la  ligiie  de  Bar- 
Imrie  con  limit  une  proportion  relativement  considerable  de 
sucre  et  que,  malgre  son  tres  faible  etat  d’acidite,  tout  ce 
sucre  existe  a  Tetat  de  sucre  inlerverti.  Elle  pent  donner, 
par  expression,  les  deux  tiers  de  son  poids  en  sue ;  ce  sue, 


FIGUIEll  DE  BAllBAHIE 


H'A 


abandonn6  au  contact  dc  Tail*  dans  un  milieu  dont  lu  tem¬ 
perature  est  comprisG  enlro  et  .‘10  dcgres,  ne  Lardc  pas  a 
i'ermenter.  La  fermentation  se  prodiiit  nettemenl  auhoutde 
quarante-liuit  heures  ;elle  ne  seinble  apparaitre  que  lorsque 
le  jus  a  atteint  un  certain  degre  d’acidite,  et  elle  se  teriiiine 
dans  I’espace  de  cinq  a  six  jours,  alors  que  tout  le  sucro  est 
d(Jtruit.  A  ce  iiioiiienl,  le  liquide  marque  de  lOOjO  10O,^au 
densiin6tre(l"  ilaum(5),el  cuntient  enmoyerme  in  pour  U)U0 
d’alcool  absolu,  soil  en  poids  da  gr.  7. 

Ln  anaJysaut  ce  dernier  resultat,  on  remarque  qu*il  n’est 
pas  en  rapport  avec  la  <iuanliLe  de  sucre  trouvee  dans  nos 
essais.  D’apres  la  tlieorie,  nous  devrions  obienir  eu  poids  de 
liH  a  bli  gr.  pour  lOUO  d'alcool  absolu,  soit  en  volume  m  a 
HO  [>.  1000.  11  roslerait  done  a  expliquer  la  disparition  de 
iiU  a  00  gr.  de  sucre.  L’acidite  de  la  ii(iueur  au  detriment  de 
Talcool  ne  saurait  eire  invoquee  a  ce  sujet;  cette  acidite, 
d'ailleurs,  n'est  guere  plus  elevee  que  celle  trouvee  par  Mau- 
mene(l)dans  certains  vins  de  France.  L'exameii  dusuefer- 
mente  provenaiil  du  second  essai  nous  Ibuniit  une  expli¬ 
cation  plus  ration nelle.  Far  Evaporation  de  ce  sue  au  bain- 
marie,  nous  avoiis  obtenu  uiie  moyenne  de  id  gr.  par  litre 
d’extrait  (2).  Get  extrait,  traite  par  i’alcool  bouillant,  lui  a 
cede  di  gr.  d’un  corps  particulier  qui  nous  a  seinble  etre  de 
la  manuite.  Parfaitement  piirilie,  ce  produit  est  blanc;  il 
crislallise  avec  la  plus  grau<ie  facilite  eu  aiguilles  prismati- 
ques  tanlot  isolees,  taiUut  reuiiies  autour  d’un  centre  coiii- 
mun ;  son  gout  est  faiblement  sucre;  il  est  tres  soluble  dans 
I’eau,  insoluble  dans  I’etber  et  sans  action  sur  le  tartrate  de 
cuivre.  Lorsqii’on  le  cliaiill'e,  il  fond,  puis  se  decompose  eu 
laissant  im  residu  ctiarboimeux. 

Le  sucre  contenu  dans  la  Ogue  de  Barbarie  suJurait  des 
lors  une  double  fermentation,  la  fermentation  alcooliqiie  et 
la  fermentation  mannilique.  En  com[»arant  d’apres  les 
tableaux  ci-dessus  le  sucre  detruit  avec  I’alcool  obtenu,  on 
est  meme  conduit  a  supposer  que  la  fermentation  uiaiiniti- 
que  doit  se  produire  la  pi-emiere,  ou  tout  au  moins  qu’elle 


(!1  Maumicxe,  'J'raile  tlu  Iraoail  des  vins,  2'  edilion,  IS"4. 

(2)  Le  sue  retire  de  la  lu’cparaliou  du  lU  aoiiL  couteiiait,  le  2'J  novem- 
bre,  42  gr.  pour  1000  d'e.xlrail ;  celui  du  21  sepleutbro,  44  gf. 


LES  LEGUMESj  LES  FHL'ITS,  LES  CONDIMENTS 


doit  ctre  an  debut  hien  plus  active  que  la  fermentation 
ulcoolique. 


V.  Itansle  iuit  de  s'opposor  a  cetle  rermentatioii  mamit- 
lique,  on  a  lenl(5  divers  essais,  Ic  21  novembre,  sur  le  jus 
retire  de  2)i  kg.  de  figues.  Nous  no  rapporlons  que  les  prin- 
cipaux  : 


A.  Sue  naturel  :  il  marque  104,7  au  densimetro  et  con- 
tient  120  gr.  pour  1000  de  sucre.  — B.  Sue  additionnd  de 
fanin,  1  gr.  par  litre.  —  C.  Sue  additionne  d'acide  chior- 
liydrique,  u  cmc.  par  litre.  —  D.  Sue  addittonne  d’acide 
sulfuriquc,  3  ciiic.  par  litre. 

La  temperature  a  tdujours  elu  mainlenue  a  30°;  la  fermen¬ 
tation,  sanf  en  1),  s’csl  inanifestee  des  Ic  second  jour.  Le  23 
et  le  24,  elie  etait  encore  besitante  on  D,  mais  Ires  active 
partout  ailleiir.s,  surtout  en  C.  Le  23,  elle  etait  mourante  en 
A.  B  et  C:  elle  continuait  lentement  en  1). 


C.es  dilTerents  liquides,  examines  succcssivement  le  2G, 
ont  donne  : 


Densitd 

A 1  cool 

Exlrait 

Acidite 

(lu  sue.  , 

pour  100. 

]>our  I.COO 

pour  i  ,000. 

A 

ion,fi 

44 

0.2 

11 

100,0 

19 

6,2 

C 

90,0 

IS 

6,2 

D 

104,7 

» 

» 

6.2 

La  fermentation  .s’est  poursuivie  en  D  jus(iu'au  IJ  decem- 
bre.  Le  liquide  repandait  alors  une  odciir  dcsagreable;  il 
marquait  100,0  au  densimetre  et  contenait  4,3  pour  100 
d’alcool. 

•  L’extrait  A  a  cede  a  ralcool  bouillant  3(>  gr.  de  mannilc  : 
je  n'ai  trouve  qii’une  faible  quantite  de  ces  produits  gom- 
meux,  insolubles  <lans  Talcool,  qui,  d’ordinaire,  accompa- 
gnenl  la  fermentation  mannitiqiie. 

En  resume,  le  sue  de  la  iigue  de  Barliarie  abandonne, 
apres  expression,  a  une  temperature  con.stante  ile  30<»,  ne 
tarde  pas  a  subir  une  double  fermentation  mannitifjiie  et 
alcooliqiie.  La  fermentation  mannititjue  pent  etre  enrayee 
an  profit  de  la  fermentation  alcoolique;  il  suffil  d'ajouter  au 
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sue  dll  laniti,  ou  mieux  de  I'acide  chlorhydi’iquc  dans  la 
pro(>oi*lion  dc  \ko  gr.  par  litre  (1). 

On  obLient  ainsi,  par  distillation  dc  l.OOO  litres  de  sue 
rei'mente,  ropresentant  1,300  kg.  do  ligues,  de  70  a  73  litres 
d'alcool  a  83-  (-2). 

Quand  on  songc  quo  cette  distillation  pent  s'etlectuer 
direclementet  donner  clesliquides  alcooHques  plusagreables 
an  gold,  el  ])lus  faedes  i  reetitier  quo  les  alcools  retires  des 
dill'erents  tubercuios;  quo  la  fermentation  peut  se  produire 
sponlaiuniicnt,  que  rextraclion  du  jus  ndeessite  une  inain- 
d’teuvre  peu  dispendieiise,  que  Ics  residus  peuvent  eiitrer 
aveo  economic  dans  la  ration  alimentaire  du  betail;  que  la 
plante  on  tin  sc  rencontre  partoiit  dans  notre  Algeria,  memo 
dans  les  terrains  les  plus  rocaillenx,  on  elie  vegete  sans 
culture  et  sans  travail,  on  troiive  quo  do  tels  cbilfres  out 
lour  eloquence;  et  on  voyant  revolution  coiiiinerciale  qne 
tend  i  prendre  noire  colonic,  il  no  serai t  peut-etre  pas 
imprudent  de  provocfuer  rinduslrie  a  tenter  do  nouveaux 
cssais  dans  cette  voic. 


FRAISIER 

Lc  fraisicr  commun  {Fragaria  vcsca)  esl  Ires  repandu.  U 
est  spontane  en  luiropc,  cn  Asie  et  on  Amdrique.  Les  ( Irecs 
el  les  Uoniains  n’oni  pas  cuitive  lc  fraisicr.  Sa  culture  dans 
le  Aord  de  la  France  ne  rcmonle  qu’aii  .xv®  sieclc,  mais  elle 
existait  deja  dans  le  Midi  et  en  Angleterre. 

On  Irouvo  aujourd’iiui  des  fraiscraies  couvrant  1800  hec¬ 
tares  dans  les  environs  de  Paris  (vallees  de  la  Bievre,  de 
FOrge,  de  F Yvette);  dans  les  environs  de  Carpenlras  (lOtlO 
hectares);  en  Bretagne  (300  hectares) ;  dans  les  Cevennes, 
Filerault  (30  a  CO  hectares). 


(1)  1’.  Carles  a  couseUlc,  plus  taid,  I'acide  lartriquc  (J>e  I’aciiliila- 
lion  des  mouLssujets  a  la  rcrmenlalion  umnnititpic,  in  Uidt.  de  laSoc. 
de  ph.  de  Bardenux,  aodt  1893p 

(S)  h'aprC>s  Uarrai,  l.OOD  kg.  de  tjcltcraves  doivent  donner  it  litres 
d’alcool  cunimcrcial. 
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8r. 


1.  Fratses  fles  bois,  aclielees  i'l  Ibaris,  jiiin  1808;  poitls  de 
100  fraises  :  80  gr.  ;  acidite  :  0,210  ;  —  2.  Grosses  fraisesi 
achelees  u  I’aris,  mai  1808  ;  11  fraises  pesent  100  gr. 


0 


Fail . . . . 

Matieres  azotoes . .  * . 

—  grasses . 

—  sunnVcs. 

—  extractives. .  . 

Oelliitose. ...... 

0 e I . I e s.. .......  ........... 


A  tVlal 
normal, 

8rj,fj0 

t,3G 

0.il!» 

;5.io 

S,t5 

2,a(i 

0,G4 


100,00 


A  I’elal 
sec. 

0,00 

9,44 

0,00 

23,70 

3;i,79 

17,7.7 

4,42 

100.00 


A  I  eut 
norinfil. 

90,00 

0,82 

0,38 

0,50 

0,80 

0,00 

0,30 


A  I’eiat 
sec. 

0,00 
8,73 
4,04 
69,15 
8, .51 
0,38 
3,19 


100,00  100,00 


Grosses  fraises,  acbetees  eii  juin  1898;  poids  de  12  fraises 
lOiJ  gr. ;  —  1.  Analyse  des  parties  exterieures  s.ur  line  epais- 
seur  de  1  u  2  inillim.  comprenanl  les  ox'aires  et  les  styles 
desseclids ;  —  2.  Analyse  des  parties  centrales. 


ft 


ff: 


A  I'etfil 
uormal. 

A  Tetat 
sec. 

A  I'elal 
normal. 

A  I'tlat 
sec. 

88,40 

0,00 

91,40 

0,00 

Hlalieres  azol6es . . . . . 

0,  io 

0,40 

0  31 

3.60 

^I'llSSCS* 

0.15 

1 ,3,3 

0,03 

0,3.5 

—  surrees . . . 

4,00 

34,48 

3,30 

38,37 

—  extractives.. . . 

4,47 

38,54 

4,39 

51,05 

Cellulose. . . . 

1.84 

1.5,80 

0,36 

4,19 

Cendres . 

0,39 

3,33 

0,21 

2,4  4 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

FRAMBOISIER 

be  framlioisier  n/.Tt<s)  est  originaire  de  I’Asie  cl  de 

riuirope  lemperecs.  llesl  cullivd  depuis  moinsde  2.000ans. 


1.  Framboiscs  enlicres,  juillet  1898;  aciditd  1,-220;  — 
2.  Frainboises  entieres,  aout  1902  ;  poitls  de30  frnmboises  : 
10  gr. 


A 


('.INilEMUKE  87 

1  2 


A  lelat 

A  r^lat 

A  l  aet 

A  r^tal 

normal. 

sec. 

normal* 

sec. 

Eau . . 

84,fi0 

0,00 

82,60 

0,00 

Matifres  azoJoes.  . . . 

i,in 

0.00 

1 ,60 

0,18 

—  grasses, . . * 

1,12 

7.2o 

1,11 

6,30 

—  iiucrees. 

:i,"0 

36,77 

7,14 

41,0  4 

—  extraclives, . . 

31,88 

3,04 

17,43 

Cellulose. . . . . . . 

2,3:i 

13,00 

3,01 

22,50 

(Sendees . . . . 

0,3i 

2,20 

0,60 

3,44 

100,00 

100,00 

10U,(j0 

100,00 

GINGEMBRE 

La  plaiUo  4]iii  prodiiil  le  gingemlu'D  (Zhitjiber  iif/icinale) 
est  ociginaii'G  de  I’Afrique  lroi)icale.  On  Ja  cnllive  atijour- 
d’hui  dans  plitsieurs  de  nos  colonies,  oCi  les  rhizomes  sont 
iililist'scomme  condiment.  Les  rhizomes  examines  vienneiiL 
d’Alepe  (Cole  d'Ivoire)  et  la  pouclre  vient  de  Tahiti.  I.,es  rhi¬ 
zomes  de  gingembre,  (jiie  Ton  Lroiivc  dans  le  commerce, 
renfermcnl  generalement  moins  de  lo  p.  100  d'eau. 


1.  liingemhre  de  la  Cole  d’Ivoire;  —  '2.  Poudre  de  gin- 
gem!)re  do  Tahiti.  —  Les  matiSres  grasses  sont  lormees,  en 
paiiie,  par  une  huile  essentielle  jaiine,  tres  aromaliqiio.  II  y 
a  des  traces  de  manganese  dans  les  cendres  et  de  ramidon 
dans  les  inatieres  extractives. 


! 


A  Telat 

A  vmi 

A  r^ut 

A  1  elal 

normal. 

sec* 

normal  t 

Eau . .  ....  , 

0,00 

17,30 

0,00 

Maticrcs  aKulucs. . . 

3,04 

11,00 

1.15 

1.39 

—  grasses, . . . . . 

2,25 

6.33 

3,75 

4,  S3 

—  extraclives* . , .  *  * . 

64,25 

72,26 

87,38 

Cellulose! .  . . 

10,73 

3,70 

4,48 

Cendres . . . 

7,60 

1,84 

2^22 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

* 


r«  •• 


*  A 


L*  • 


K* 


T) 


a;  •.  , 


'V  '•^■« 


1  \  i  -  ' 


y^ 


£7  ■>  "  I  .S’ 


ff 


\ 
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LKS  LliGl’MES,  LES  ['Rl’lTS,  LES  GONDEMENTS 


GIROFLIER 


I.o  Giroflier  {Cftrifophyllus  (iromaiicuii)  ost  originairo  des 
Molitfjnes.  On  le  Lrouve  dans  (jnelcjues-mies  de  no.s  colonies; 
it  couvre  pi'osque  enlieremont  Tile  Sainlo-Marie-dc*Mada- 
gascar.  I. a  parlie  f(vic  Ton  cmplole  comine  condimenl,  sous 
le  nom  de  clou  de  ff'tn>/Ie,  osl  const!  t  nee  parle  cal  ice  surnionlc 
du  bouton  de  la  fleur.  I.es  fruits  sont  connus  dans  Ic  com¬ 
merce  sous  les  noms  A'antojh,  mere  de  f/iroflc,  mah'icc  de 
girofle  :  ils  out  la  forme  d’utie  baie  allongee, 'lermin<yc  en 
pointo  a  la  partro  infcrietire  et  couronnee,  a  son  sommel, 
par  les  qualre  dents  du  calice.  La  surface  cst  constituee  par 
line  enveloppc  tres  brunc  recoiivrant  deux  cotyledons  in6- 
gaux,  de  consistance  cornec,  qui  s’engrenent  Tun  dans 
I'autre.  Ces  fruits,  beaucoup  moins  nromatiques  que  les 
boutons  dessecties  des  fleiirs^  sont  egalement  employes 
cornme  comliment. 

I.es  Itomains  ne  connaissaient  pas  les  produits  du  fliro- 
flier  et  it  nc  parait  pas  qu’on  en  ait  rccu  en  Kurope  avant 
la  decouverte  des  Moluques  par  les  Portugais  (A.  De  Can¬ 
dolle). 

Les  clous  de  girofle  que  Ton  rencontre  dans  le  commerce 
eontiennent  generalement  moins  do  10  p.  100  tPeau.  Kn 
lOOd,  il  a  etc  importd  en  Franco  513.238  kg.  de  clous  de 
girofle,  dont  15. 05-4  do  Madagascar  et  depeudances. 


I.  Clous  de  girofle  de  la  (’Juadeloupo;  poids  de  100  clous r 
7  gr. ;  ~  2.  Clous  de  girofle  des  Indes  francaises;  poids  do 
100  clous:  5,80;  —  3.  Fruits  enliers  de  nieme.  provenance; 
poids  de  100  fruits :  80,2;  — 4.  Cotyledons  seuls,  provenant 
des  memes  fruits  :  73,7  p.  100  des  fruits  ; —  5.  Fnvcloppe 
des  cotyledons  :  20,3  p.  100.  —  II  y  a  des  traces  de  manga¬ 
nese  dans  toutes  les  cendres. 


/ 
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1  2 

3 

4 

Eaii . . . . . . 

2i,80  2:3,00 

14,130 

16,30 

i:i,20 

Maliercs  azottiety. 

ti,57  6, GO 

3,91 

3,22 

Gi'OO 

—  grasses  (1). .. . 

19,80  19,90 

4,:jo  . 

0,90 

4,50 

—  extractives,.-. 

36, ‘38  30.30 

613,13 

74,03 

53.80 

Cid ii.ilosc-^  •  f  4 « v-b*  •  V  •  • 

8,2:3  7,3,^ 

7,60 

3,00 

17,70 

Cendres, . . . . .  *  , . . . 

9,00  4,7.'3 

3.66 

4,20 

■ 

100,00  100,00 

100,00 

100,00 

100. 00 

(1)  Dont  procluits  vo- 

13,00  4,60 

'1,!30 

0,3:3 

1,70 

I.  Cions  de  giroflc  de  Madagascar;  — 

-  2.  Clous  de  g 

irode 

de  Sainte-Marie  de  Madagascar;  poidsde  100  clous:  *>,1^ 

!2 ;  — 

3. Fruits  de  inenic  provenance ;  poidsde 

100  fruits:  0(3  g 

'  *'  ■-  _r 

4.  Clous degirollc  de  1 

a  Martinique  ;  poids  de  100 clous: 

199. 

1  ^  *Ji  y 

—  *3,  Cions  de  girollo  de  la  Grande-Cornore; 

poids  di 

e  100 

clous:  7,2;  — (3.  Clous  de  girolle  de  la  Reunion;  poids  de 

100  clous  :  7  gr. 

U  y  a  des  traces 

dej  manganese 

dans 

toutes  les  cendres. 

1  ^  d  3 

4 

:j 

J  ^  Oc  1.1  #«<l4  i  *  * 

29,10  26,60  17,00 

1 8,90 

24,20 

25.40 

.Matifcrcs  azotees . 

5,60  ;J,78  3,6:3 

7,03 

6,.73 

6.71 

—  grasses  (1). ... 

21,00  21,20  2,30 

13,00 

18,80 

17,9:3 

“  cxLnic Lives*  * . 

32,92  33,86  67.20 

■33,90 

39,76 

31,73 

Cellulose _ _ 

6,68  7,36  7,60 

10,8:3 

10,20 

Cenilres* . ,  * . * . 

4,70  4,20  2.2:5 

6,20 

3,10 

:i,fl0 

100,00  100,00  100,00 

]  00,00 

100,00 

100,00 

(t)  Dont  pi’oduils  vo- 
latils. . . . . 

16,10  l.‘3,23  0,40 

9.00 

1 3,00 

13,00 

GRENADIER 


Les  arguments  bolaniqiies,  liisLoriqucs  el  liiiguistiqucs 
s'accordent  ii  fairc  considercr  I’espece  acluetle  {f*unica  f/m- 
na(um)  conime  origitiairc  de  la  Perse,  on  il  existe  eneopc  a 
Tetal  sauvage.  La  culture  on  a  GOnimoiico  dans  un  temps  pre- 
historique  et  Textension  s'est  faile  d’abord  vers  roceident 
(Asie-Mineure,  Grace,  Region  niediterran5eniie,AIadere),puis 
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beaucoup  plus  lard  en  Chine, 
avant  I’ere  cbrelieiinc. 


[uehjiies  siecles  sculement 


(li‘eiiacle  aclielee  a  Paris,  fev.  1K99;  poids  :  198  ^r.  — 
I.CIiair  sans  les  grains;  acidite:  0,2:i0;  — “i.  Uraines;  poids 
de  iOOgraincs  :  lOgr.  ;  —  d.  Kcorce;  les  matieres  extracti¬ 
ves  conliennent  vine  forte  proportion  de  lanin. 


a 


3 


A  I’eUl 
normal. 

A  l  ilat 

!i«C. 

A  rental 
normal. 

A  Tetat 
tec. 

A  I’etnl 
normaJ. 

A  1  elat 

see. 

Eau. . . 

Hi, 20 

0,00 

60,00 

0,00 

32,80 

Of  00 

-Matieres  azolees _ 

3,70 

4,50 

11,42 

1,30 

—  f^rasseis.,. 

0,15 

9,9  i 

5,87 

li,90 

0,40 

0,GS 

—  sucrccs... 

to,io 

03.92 

4,40 

11.17 

9,60 

14,29 

extractives 

1 ,70 

11.13 

1  i  ,73 

29,77 

40,01 

59.54 

Cellulose. 

2,9! 

1K,iO 

M,94 

30,30 

15,25 

22,70 

CemliTS . , , . . 

0,29 

1 ,85 

0,96 

2,44 

1,00 

1,49 

100,00 

100,00 

100  UO 

100,00 

100,00 

100,00 

La  chair  d’lino  grenade  de  dd'J  gr,,  venant  d'etre  citeillie 
h  Clierctiell  en  octolvre  in’a  donne,  par  expression  a  la 
presse,  ]d8  gr.  de  sue  de  densite  1001 ,  dont  I’acidile  etail  de 
0,121  p.  100  ct  la  teiieur  en  sucre  reducleur  de  p.  iOO. 
11  ii’y  avail  pas  de  saccharose. 


GROSEILLIER 


Le  groseillier  rouge  ordinaire  (/07/es  ri/6r?o/i)croit  sponla- 
neuient  dans  I’Enropc  septenlrionale  et  lemperiie,  vie  meme 
que  dans  toute  la  Siberie  el  le  Canada.  11  elail  inconnu  aux 
Crecs  et  aux  Uoniains.  Sa  cuUure  dale  da  moyen  age;  la 
plante  cullivc^e  ditlere  a  peine  de  la  planle  sauvage. 

Le  groseillier  iioir  ou  cassis  {/lihes  nif/ru^n),  Ires  employe 
dans  la  labricalion  de  certaiues  liqueurs,  parail  avoir  ele 
cultive  vers  la  ineiive  epoque  que  le  precedent.  II  est  .spon- 
tane  dans  rCurope  septenlrionale, depiiis  la  Laponie  jusque 


A] 


r.ttOSl-ILLIEIl 


J)l 


dans  !e  nortl  de  la  Franro  el  dc  I'llalie;  cn  Arnienie,  en 
Siberie,  dans  rilinialaya  occidental. 


Oroseilles  a  maqiierean  ;  poids  de  12  groseillos  :  5lG  p;r. ; 
jiiillet  1S08.  —  I .  Ghaii’  sans  la  poau  et  les  j^raines ;  acidite  : 
Od>GO;  les  malieres  exlractives  contiennent  :  sucre  i,lH)  a 
retaf  normal  et  I'etat  sec*;  —  2.  Fean  forlemcnt 

e.xprimee  u  la  main;  —  3.  Graines. 


1  2  3 


A  I'etal 
normal . 

A 

seCi 

A  r^ui 
normal. 

A 

sec. 

A  Ti^laL 
normal* 

A  I'elal 
sec. 

Pn  11 

112,00 

0.00 

87,:J0 

0,00 

61.10 

0,00 

Matieresaxolees ... 

o,;o 

3, SI 

0,73 

pi  dk  h* 

5  j  1  :j 

6,44 

16,. 56 

—  grasses*,.. 

0,05 

8,18 

0,61 

-4,80 

11.01 

28, .30 

—  extractives 

3,  Ki 

68,20 

0,07 

71,38 

18,0!) 

46,51 

Cellulose . . . 

l/Cl 

17,00 

2.08 

16,42 

±M 

5,35 

Cendres, 

0,15 

1,82 

0,21 

1,65 

1,23 

3,28 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

I.  (Iroseilles  a  maqiiereau,  aonl  1002;  poids  de  10  pjro- 
seilles:  30  gr.,  dont  pulpc  et  peaii  sans  les  graines  :  20,83. 
Analyse  sans  les  graines;  —  2. 1’etiles  groseilles  f)Ianclies, 
juillet  IHOS;  poids  dc  100  groseilles  :  18  gr.  ;  Analyse  de  la 
pulpe  avec  la  peau  ;  acidite  :  1,2.30;  —3.  Analyse  des  graines 


des  memos  groseilles 


1  -2  3 


A 

normal. 

.V  I’eUl 
sec. 

A  1‘eUit 
normal. 

A  l*etat 
sec. 

A  Telat 
normaL 

A  I'dlat 
sec. 

17  Q » 1 

86,50 

0,00 

87.40 

0,00 

51,70 

0,1)0 

Mfilieres  azolecs,,  . 

ti,6;5 

0,88 

6,05 

10.54 

21,81 

grasses.... 

0,fi4 

■4.72 

0,53 

4.25 

1 3.96 

28,90 

—  stiin'des* . .  * 

i’  J 1  {l 

5.3,03 

6,80 

53,07 

traces 

—  extractives 

2,1!) 

16,21 

1 .05 

8  3.3  • 

if 

20,82 

-43,11 

Cellulose. .  ^  * 

2,57 

19,08 

2,71 

21, nO 

2.16 

-4.48 

Ceiitlrcs. . .  . . 

0,31 

2,30 

5,00 

0,82 

1 .70 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

1.  Petiles  groseilles  blanches,  aout  1002;  poids  dc  2(KJ 
groseilles  :  101  gr.  ;  pulpe  et  peau  sans  les  graines;  —  2. 
Peliles  groseilles  rouges, aoiil  1002;  poids  de  200  groseilles: 


M 


02 


Oi)  gr.  8,  (lont  graines  :  l‘j  gr.  A  ;  analyse 
graines; — Tiroseilles  noires,  Juillcl  1 
groseilles :  (iO  gr. 


laputpe  sans  !es 
2  ;  pnitJs  de  I0(i 


A  I'elal 
norjiial. 

A  Petal 
sec. 

A  Petal. 
3101’niaL 

3  )  eta( 
sec. 

A  I'dtnt 
normal . 

A 

sec* 

I'  *  tX  XI 

85,30 

0,00 

00, 30 

0,00 

81,20 

0,00 

Matii^rca  n/ji tees*  *.**** 

1,52 

0.08 

0,55 

7,74 

1,23 

0,52 

—  grasses, * .  * ,  * 

0,25 

1,"0 

0,10 

1 ,00 

0,08 

3,03 

—  snerees* ,  *  *  * . 

6,28 

5,35 

55, 1 0 

11,08 

02,  It 

—  exlraclives . . , 

2,08 

20,25 

0,19 

2,00 

0,44 

2,30 

Celiulose*  .**.*,**.,,,, 

3,23 

21,05 

2,50 

27.85 

4,02 

21,40 

Cenilrcs. 

0,5  i 

3,00 

0,52 

5,32 

0.75 

3,08 

* 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

HARICOT 


Lcs  botanislos  ont  cru  pemlanl  longlemps  que  le  haricoL 
ordinaire  [Phnseolux  vufgaris)  venait  de  rinde,mais  aujoitr- 
d’lmi  on  lui  allriljue  gchieralement  une  origine  americaine. 
«  Aucune  graine  de  liarlcot  ifa  Jamais  etc  Iroiivee  dans  Ics 
liabilalioiis  lacuslres  et  dans  les  hypogees  egyptiens,  anssi 
l)ien  que  dans  les  mines  des  cites  grecques  el  romainos;  cn 
outre, celte  plant, e  n’eslmentionnee  ni  dans  la  Bible, ni  dans 
le  Talmud;  il  faiit  descendre  jusqu’aux  auteurs  grees  de  la 
periode  post-homerique  pour  trouver,  sous  lesnoms  SoXtvo?, 
ci3C7f,5Aoc,  I’indicalion  d’line  legum incuse  a  gousse  el  a  grai¬ 
nes  comestibles  que  Ton  a  voulu  identifier  avec  notice  liari- 
coL  a  rames.  Mais  les  textes  que  la  pluparl  des  commeiila- 
teurs  rapportaieiit  a  celte  ospecc  designenl  d’aulres  Jegu- 
mineuses  :  dolique,  pois  ou  gesse  (1).  » 

Le  haricot  ordinaire  aurait  done  etc  tmporle  d’Amerique 
en  Kspagne  et  dans  les  Flandres,  par  suite  du  regime  poli- 


(1)  Ivn.  Ilo^NEr,  le  Ilarieol  oivliiiairc  elait-il  connii  dans  I’aiu'ien 
nioinle  avant  la  decouvorte  de  I'Aineriijue?  t-/oitr?i£d  !tolani((ue,  W, 

mi\. 


IIAdICOT 


(iqiio  qiii  unissaiL  alors  Ics  deux  pays.  De  li\,  il  gagtita  rapi- 
deiUGiil  rAllcmagno,  I'ltalie  et  ia  ["ranee.  11  ne  parait  avoir 
('le  iiilroduil  cn  Anglolcrre  ipie  vers 


IjO  haricot  ordinaire  est  oxlremejiient  repandii  dans  nos 
colonics.  On  y  Ironve  des  varietes  aussi  non[il>reuses  qu’en 


France. 


i  I.  —  ANALYSES  DE  HARICOTS 

Cos  analvscs  ont  etc  cominencecs  en  1807,  a  la  demande 
do  ['resident  du  Conseil,  ininistrc?  dc  rAgricuUure(M.  Melinc), 
«  pour  rcclierclier  cn  qiiellcs  regions  du  territotre  la  culture 
des  haricots  devaitetre  encoiiragee,  pour  la  nourriturc  de 
rarm(}e».  La  plupart  desechantillons  ontetL^adres.ses  par  les 
direcLeurs  du  service  de  rintendancc  dans  les  corps  d’armee; 
d’autres  viennent  de  grandcs  maisons  de  Paris,  de  TExposi- 
lion  dc  1900  ou  do  concours  agricoles. 


I.  —  Haricots  de  France. 

Region.  — Ilaricots  du  Nord^  1897;  grains  Manes, 
oblongs,  legerement  courbes  en  rognons  ;  —  1.  Armentie- 
res;  —  2.  Hethune;  —  3.  Dunkerque;  acidite:  0,005;  —  4, 
Laventie:  —  5.  Hichebourg-rAvoiie. 


1 

Eau... . . . .  11, HO 

Malieres  azolccs, ...  . . .  10, IS 

—  grasses . .  1,00 

—  umy  lacCos ....  li  1 ,22 

Cellulose . . . H,00 

Cendres. . . .  H,I0 


PoiJs  <le 

{  moyen _ 

11)0,00 

gr* 

100 

<  maxirmini. 

ii  i  if'ltl' 

hariculs- 

(  iiuniiiiuin. 

■4S,S0 

Decorlic.  \ 

p.  100*  ^ 

amamles, . 

93,40 

enveloppes*. 

6,00 

4* 

3 

4 

w 

i> 

12,00 

12,00 

13,10 

13,60 

19,34 

10,02 

19,48 

19,48 

1,90 

1,70 

1,70 

1 ,85 

68,91 

61,38 

59,67 

58,92 

4,  its 

2,75 

2,73 

2,85 

3.10 

.3,15 

3,30 

3,30 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr. 

60,30 

56,3.5 

56,13 

53,00 

68,10 

65,00 

65, 1 0 

JH  4L*  mm  IkM 

J  j 

40,30 

40*33 

44j75 

-  1 

93.00 

93,80 

93,50 

93,60 

7,00 

6.20 

6,50 

6,40 

LES  LEGU.MES,  LES  EHGITS,  LES  CONLUMEXTS 


Haricots  recoltos  en  IHDGdansles  deparleinents  de  i'Aisne, 
(I'Kiiro-ol-Loir,  de  la,  Seine,  de  Seine-el- Marne  et  de  Seine- 
eL-(  )i.se,  retnis  par  la  maison  Lapostolet  et  Cerleiix,de  Haris. 
1.  (lliarfi'cs  IVanrais;  grains  aplalis,  pins  on  inoins  courts, 
presentant  sou  vent  des  Gouts  caia'es;  conleur  rouge  vi- 
neuse;  oinGilic  Glanc  legeremeiit  certde  de  noir;  —  Char¬ 
tres  orleanais,  menies  caracteres  que  les  precedents, 
mais  la  leiute  rouge  est  plus  foncee  et  les  grains  plus  gros  ; 
—  ‘i.  Clievriers  rrancais;  grains  verts,  aplatis,  legerement 
ecGancres  en  forme  de  rogtions;  —  4.  Lingots  fraiicais; 


grains  Glancs,  droits,  cylindric|ues,  allonges,  Glen  pteins;  — 
5.  (*etits  plats  francais ;  grains  Glancs,  plats,  plus  ou  inoins 
(‘chancres  en  forme  de  rognons;  —  0.  Ilognons  de  coq; 
grains  on  rognons,  de  conleur  rouge  bruii  violacti,  unilorme; 


—  7.  Soissons  francais 

;  gros  grains 

Glancs, 

aplalis,  en 

rognons;  —  8.  Snisses 

rouges  francais;  grains  allong(*s, 

rouge  |>a!e  avec  inarbrures  rouge  foiice 

M 

1 

3 

4 

ICaii . . . . . . 

17,20 

1.1,40 

10,80 

20, 40 

Matieres  azoldcs . . 

20, U 

18,72 

m,  1 8 

1 9,07 

—  grasses*  *.**.**,*,* 

1,12 

1 ,  4S 

1,48 

1,54 

—  aiiiylacecs. .  *  *  ,  * .  * 

tl'i.il 

:;o,os 

54,84 

52,9! 

C^^ellalose  *i,ki*i,a*i**ii*  ■  *  m  *  * 

■4  •>•> 

4  «  d  *  ^  T  ^ 

3,10 

5,70 

3,28 

Oj  0  11.  L1  d  1  V  I  *  1  a-  ^  *  w  *  •  *  * 

3,3i 

lEnC 

3,00 

2,80 

100,00 

100,00 

1 00,00 

100,00 

Aniilile  pour  100.*****,.*.., 

0,072 

0,072 

0,082 

0,092 

gr* 

Poiils  de  /  moyen  ..**.**  , 

:to,50 

31,80 

31,50 

01,00 

100  )  niaxiimim .  *  * . 

•10,30 

42,30 

32,80 

08,40 

liaricols.  (  mininunn. - 

20,00 

20,10 

18,80 

49,40 

Decordi-ation  (  AinaiuJes,.  . 

02,00 

yLoo 

93,00 

p.  100.  ?  Eiiveioppes. 

s.oo 

a 

0,00 

1,00 

hr 

i> 

iy 

7 

s 

Eaii  * . . . . . .  .  * . 

17, UO 

10,30 

18,00 

17,30 

Malieres  azotees*  .**.,*.**.* 

18,05 

18,72 

20,18 

—  grasses* ..,****»-.* 

I.OG 

t  ,30 

1 ,44 

1,38 

—  amylacees* *******  .**  *  -  50, D9 

57,78 

53,68 

52,99 

Cellulose,  ,*.**,**.•**-.*-*  *  * 

5,3a 

3,10 

5,14 

3,44 

ilios******  **  ,,*«  !■*■.**,,*. 

2,  NO 

2,74 

2. 00 

2,04 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Acidile  pour  100,  r  *,,****.* , 

0,032 

0,077 

0,002 

0,095 

HARICOT 


PoitlM  (ie  /  tiioyen.  . 

lOU  )  iiiiixitiiniii . . . .  . 
iiarifols.  (  mioiimiiii. . 

Diiforlication  i  Aniamlcs. . . . . . 

p.  iOy.  f  I]nveluj>pes  — 


gr- 

gf. 

i  1 .00 

ti4,30 

■18,00 

51, iO 

r)2,80 

08,20 

100,00 

68,40 

.■50,40 

44,00 

60,00 

34,40 

02,00 

92,00 

93,00 

8,00 

8,00 

7,00 

3^  —  Ifnrlcots  de  Chatapnrfne,  1S97  : 

jaunes;  — 2.  Cocos  roses;  —  9,  llarieoLs  t 
grains  plals;  —  4.  Nains  blancs  <Je  Champagne: 
tin  hi  Mnnae,  1897:  — a  el  0.  NaiiiS  hlancs;  —  7, 


1.  Cocos 
,  a  gros 
Haricots 


s 


1 

2 

3 

i. 

0 

6 

7 

11.60 

13,80 

13,70 

11,20 

12.50 

12,60 

i:j.20 

Mali  ores  azoleos - - - 

17.64 

17,64 

17,64 

19,02 

21,48 

17,02 

— *  grasses* 

1.70 

1,45 

1,65 

1,45 

1  ,,50 

1,80 

1,60 

—  amvlacccs* » * . 

62.56 

60.86 

.79.66 

61,03 

58,72 

58.98 

62,08 

Cellulose  ^ . 

2,50 

2,15 

3.25 

3,00 

3,40 

2,90 

2,80 

Ceniircs.. . . . 

4,00 

4,10 

4,10 

4,30 

2,40 

3,20 

3.30 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Acidity  p.  100. . . 

0,152 

0,130 

0,152 

0,152 

0,174 

0,174 

0,196 

gr. 

gr. 

gl% 

gr. 

gr. 

gr. 

dc  inoyen , .  * .  * 

43,00 

62,20 

98,70 

30,60 

3 1 ,25 

23,80 

46,55 

100  }  inaxiniiiin  * 

47.90 

80.20 

120,30 

39,30 

37,50 

27,, 50 

60,55 

haricots. (  miniinum  * 

35,10 

48,50 

74,10 

21,. 50 

25,00 

19,50 

27,05 

hecortie*^  ainaodes*  , 

93,60 

92,90 

92,80 

93,00 

93,10 

93,00 

1>*  100  gt.  t  envelopiies* 

6,40 

7,10 

7,20 

6,50 

7,00 

6,90 

7,00 

4®  Region.  — -  Unricols  des  C  haven  les,  1897  :  1.  Lin  got 
hlanc,  Clial)anais;  acidile:  0,01)4;  —  5.  I*lats  l>lanCvS,  Cont'o- 
lens ; —  ‘l.Suisses  rmigesdc  Marans;  grains  allonges,  rouge 
pale,  marbrures  rouge  fonce;  acidite;  0,08:2.  —  Ilnrlcots  de 
la  Vcinlne^  1897  :  — >  i.  Haricots  blancs  dits  Veiit-Iivezin, 
ilocage;  —  5.  relit-plat,  Sainl-Fiilgent ;  —  0.  1‘lals  a  buuls 
ronds  el  carres,  liocuge ;  —  7  et  8.  Haricots  blancs,  dits 
Tout-vemmt,  Oocage;  —  9.  Id.,  Les  Kssarls;  —  10.  Id.,  La 
Motbc-Acliard ;  —  11.  Id.,  Lncon;  - —  l^i  et  LJ.  Id.,  marais 
dc  Moriccj.  —  liavicois  de  la  Vienne^  1897  ;  14  et  15.  Hari¬ 


cots  blancs,  a  grains  ronds,  Lenctoilre;  —  1(J  et  1 7.  Haricots 
blancs,  a  grains  ovoides,  Mirebeau. 


I 


N 


LES  LEGUMES,  LES  KBCITS,  LES  CONDIMENTS 


13  3  4  5 


Uau . ,  * . . . . .  ♦  * . 

•  #  I  1 

1  i,2fl 

9,00 

13,90 

13,40 

11,30 

MaliCrcs  it/.ol6es . . 

•18,88 

21,94 

2 1 ,6  4 

19,82 

20,32 

—  grasses . 

«  #  «•  « 

1,10 

1,40 

1,32 

1,55 

■k  ill  «.!• 

—  niiiylac6es _ .... 

*  -i  ■  ■ 

38,  i2 

60,36 

38,13 

39,53 

Cellulose . 

*  w  m 

3,6o 

3.83 

3,00 

3,30 

4,00 

CenUrcs. . . . . . . . 

3,-:3  3,43  2,40 

100,00  100,00  100,00 

gr.  gr.  gr. 

3,00 

100,00 

gf- 

3,10 

100,00 

gr. 

Poids  de  r  moven.... _ 

*  *  f* 

62, GO 

36,10 

43,40 

29,30 

36,83 

100  ?  maxitiimii . 

«  4  ■ 

91,00 

64,00 

60,00 

34,64 

41,80 

haricots.  (  tniiiiiiuim* . .  * . 

44.30 

28,30 

32,00 

21,60 

21,00 

Decortication  (  aiiiandes.*- 
1>,  100  gr.  j*  enveloppes. 

02,50 

91,30 

n 

91,30 

91,30 

t  m  m 

1,30 

8,70 

1) 

8,30 

8,10 

G 

n 

i 

a 

9 

iO 

a 

— 

— 

— 

— 

— 

F-au. . . . . . . . 

13,20 

13,00 

13,30 

11,10 

1 2,60 

1 !  .30 

Malicrcs  azotees . 

19,82 

19,94 

1 9,82 

19,94 

19,48 

21,18 

—  grasses, 

1,43 

1,83 

1,60 

1,35 

1,30 

1,35 

am  vlacees. _ _ 

38,48 

38,21 

51,83 

60,61 

60,01 

38,92 

Cellulose.  .... 

3,40 

3.33 

3,75 

3,63 

3,40 

3,80 

Cendres . . . . 

3,G3 

- A 

3,63 

■  ™  ^ 

3,30 

3,15 

3.15 

3,23 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


gr. 

gr* 

gr* 

gr* 

Poids  de  .  moven. ..... 

1 

35,23 

40,23 

32,00 

36,32 

30,00 

31,30 

100  S  maxi  Ilium... 

haricols.  ^  minimum. . . 

t 

38,10 

41,10 

41,16 

30,10 

44,40 

46,40 

35,92 

34,00 

22,80 

21,50 

22,00 

24,00 

Ddcurlic.  t  amandes.,.. 

90,80 

91,20 

91,90 

92.00 

91,00 

92,20 

p.lOOgr.  t  eiivelopiics. , 

8,80 

8,10 

8,00 

9,00 

7  j80 

13 

u 

15 

IG 

i7 

Pjaii  ....1. 4. ....I 

12,00 

11,50 

10,60 

11,80 

11,90 

12,10 

MaJiercs  azotees.*.. . 

19,64 

19,34 

19,64 

19,34 

18.88 

19,64 

—  grasses*. . . 

1,50 

1,40 

1,70 

1,13 

1,63 

—  ainylacdes  .  .... 

60,11 

39,11 

61,01 

59,26 

38,12 

39,31 

Cellulose . . . .  . . .  > 

3,40 

4.63 

3,30 

4,13 

4,00 

3,63 

Cendi  es.  *..*■1.** 

2,13 

3,40 

3,55 

3,90 

4,15 

3,63 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

IIAUICOT 


Poids  (Ic  / 

moyen,* . 

?>■. 

33,50 

gr. 

41,50 

gr. 

47,35 

gr- 

53,10 

gr- 

54,10 

gr. 

57,00 

too  J 

haricots. 

maxiniurii ,  * . . 

45.00 

47,00 

61,24 

61,80 

62,50 

62,70 

minimura.. .  * 

25,00 

25,80 

39,96 

41,30 

39,50 

40,00 

Decortic.  ( 

amandes.  .  * . 

91,C0 

91,50 

92,00 

92,40 

92,90 

93,00 

p.  too  gr.  f 

enveloppes , , 

8,40 

8,50 

7,i0 

7,60 

7,10 

7,00 

5*  Region. —  //aricois  du  raijon  de  lilois.  —  1.  Indions, 
1890;  Grains  droils,  allonges,  k  l>oiits  j»lus  ou  moins  carrcs ; 
marbrures  blanches  ros6es,sur  un  fond  rouge  fonce;  acidite: 
0,082;  — 2.  Flageolets  blancs,  1897  ;  grains  aplalis,  ecliaii- 
cres  en  forme  de  rognons;  acidite  ;  0,080;  —  3.  Fetits 
haricots  blancs,  de  vigue,  1897;  —  A.  Fetils-rouges,  dits 
Chartres,  1897  ;  —  5.  Petits-rouges  dits  Berquilions ,  1897. 


I 

V . 


J 

I 

4 

1 

4  » 
•> 


m 

■  } 


1 

4 

3 

A 

5 

■ 

I-  1-1^4 

15,00 

11,60 

14,40 

12,00 

12,80 

^Malicrcs  azot^cs. « . 

19,34 

22,70 

19,48 

22,70 

21,18 

—  grasses. . .  * . 

1,30 

1,65 

1,30 

1,45 

1,23 

—  amylacees . 

58,30 

57,50 

52,22 

55,15 

57,97 

Cellulose.. . . . 

3,20 

4.15 

hi  » «Ji 

0,  i  'o 

5,63 

3,80 

Cendres. . . . . . . 

2,86 

2,40 

6,65 

3,03 

3,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gl*- 

Poids  de  moyeu . 

51.50 

32,20 

37,50 

36,70 

40,00 

100  1  maximum** 

60,20 

43,50 

53,00 

47,00 

53,00 

liaricots.  \  miniinuui.  , 

36,10 

20,90 

20,80 

25,30 

24,50 

Decortic.  (  amandes..  . 

92,40 

91,50 

91 ,00 

92,60 

p.  100  gr.  (  enveloppes  . 

U 

7,60 

8,50 

9,00 

7,40 

6^  Region- —  1.  Haricots  blancs  ordtnaires  de  Bresse, 
1890;  —  2.  Nains  blancs  de  Bresse,  1890 ;  —  3.  Petits  nains 
blancs  de  la  C6te*d'0r,  Dijon,  1897  ;  100  gr.  donnent  : 
amandes  91,8  et  enveloppes  8,2  ; — -i.  Petits  nains  blancs 
de  Saone-el-boire,  Louhans,  1897;  acidite  :  0,005;  100  gr. 
donnent :  amandes  92,1  et  enveloppes  7,9;  —  5.  Id.,  SaiiiL- 
Germain-du-Bois;  aciditthjy^O  ;  100  gr. donnent  :  amandes 
91,9  et  enveloppes 
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1)8  Li:S  LLGUJIES,  LES  FRUITS,  LES  CONDIMENTS 


2 

3 

4 

5 

Eau . . 

10,80 

10,00 

12,90 

12,40 

12,40 

Malieres  axoLees. . ,  * . , 

25,1  G 

21,10 

19,82 

20,32 

19,48 

—  grasses. . 

0,98 

1,14 

1,03 

1,70 

l,4o 

—  umylacces, . 

I)  4,4(i 

50,00 

57,73 

33,. 53 

30,22 

Cellulose . . . . . . 

4  1} 

4,20 

4.30 

4,10 

3,90 

CeruJres* 

4,20 

3,00 

3, ,10 

0,  f>a 

1*%  ■')> 

■j  1  iJO 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr. 

gr. 

gr. 

gr. 

I’oids  moyen  tie  100  grains... 

78,00 

32,80 

23.00 

26,30 

27,13 

Haricots  recolLes  a  Saint-Jiilieii, —  l.IIaricols  autrichiens 
1895,  grains  ovonles,  marbi'ures  rouges  sur  fond  couleur 
chair;  oinbilic  blanc  euLoure  d’un  petit  cercle  rouge  brim; 
acidite  :  0,088;  100  gr.  donnent :  amaiides9i2,4  et  enveioppcs 
7,0;  — 2.  Id.,  Analyses  des  araandes ;  — 3.  Haricots  de  meme 
origine,  18110;  aciditi^;  0,082;  100  gr. donnent  :  aniandes  1)11 ; 
—  A.  Id.,  ri^colte  181)7;  —  5.  Haricols  blancs  d’Hspagne, 
181)o  ;  trcs  gros  grains  cn  rognons  ;  aciditd  :  0,088  ;  100  gr. 
donnent  :  ainandes  02;  —  0.  Id.,  Analy.se  desamandes  ;  —  7,. 
Haricots  de  nieiuc  origine,  1890;  100  gr.  donnent :  amandes 

<P> 

Kf  ^  u 


1 

2 

1  ^  au  *  *■  *«v’*'<*^..*<*  ■ 

13,90 

13,20 

Matifcres  azolees » 

21,18 

22,56 

—  grasses _ 

1,38 

1 ,42 

—  aiuylacees* 

57,38 

,58,46 

Cellulose . .  - 

2,74 

0,96 

Ceui-lrcs..  i*.,  .*»■**. 

3,42 

3,40 

100,00  100,00 


Pouts  moyen  de 

gr.  gr. 

lOO  grains.. ... , 

58,00 

4 

5 

6 

i 

15,00 

13,20 

14,90 

12,10 

15,80 

20,56 

22,70 

18,32 

19,48 

13,81 

1,46 

2,24 

2,44 

2,46 

50,52 

33,40 

56,04 

39,34 

59,21 

2,10 

4,40 

4,02 

2,70 

4,56 

3,40 

.%35 

88 

3,91 

4,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr* 

gf- 

03,00 

66,00 

134,60 

\  » 

7«  et  S®  Regions.  —  Haricots  blancs  de  Gascogne  com¬ 
mons  aux  departements  de  I’Ariege,  de  la  Dordogne,  dti 
Gers,  de  la  llaute-Oaronne,  des  llautes-Pyreneos,  du  hot, 
du  Tarn  et  de  Tarn-et-Garonne;  rccolte  de  1897.  —  1,  Gros 
grains  plats,  melanges  de  Soissons,  Excideuil; —  2.  Grains 


IIAHICOT 


■t» 


plals,  F^(5i'if^iieux  ;  acidiLe  :  0,087  ; —  li.  Cii‘ainS|ju 
indlangas,  Audi;  —  -i.  Haricots  plals,  Montaslruc; 
Haricots  a  grains  plats,  Maute-tjaronne;  — (>.  Haricots  de 
jarditi  triis  gros  grains,  semblablesaux  haricots  d’Rspagne; 
—  7  ot  8.  drains  plals,  en  rognons,  Tarbcs,  1'*  qualilc;  aci- 
j:0,07(>;  — ■  thkL,  qiialitu  ;acidit(*  :  0,087 ;  —  10.  Hari¬ 


cots  dll  Tarn,  grains  plats  cn  rognons;  —  H.  Memo  pro¬ 
venance,  plus  petits  que  les  pr^ciklents; 
venance,  grains  plats  et  ronds  melanges. 


i 

3 

4 

s 

6 

1"^ 

1  W  Wi  •  m  m  ^  m  i-*! 

9, .so 

9,20 

12,30 

13,50 

12,20 

10,70 

Malieres  nzotces. .... 

19,61 

19.82 

18,88 

19,64 

18,72  ■ 

18,10 

—  grasses..,. 

1 .50 

1,55 

1,10 

1,15 

1,30 

1 ,90 

—  lunylaciies.. 

61 ,90 

62,53 

60,82 

56,82 

57,39 

61,10 

Cellulose* 

3,85 

3,40 

3,00 

5,65 

4.50 

Gen Jres, 

3,50 

3,00 

3.24 

3,74 

3,70 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr. 

gr. 

Pf**- 

I’oiiJs  de  ^  moycn.,.. 

61,2.5 

fTl  BP  « 

b5  j  i  0 

51,25 

41,70 

38,20 

126,80 

100  <  maxi  mum. 

80,20 

74,. 50 

73,70 

67,70 

68,50 

grains,  C  minimum. 

:u,50 

39,30 

33,00 

32,70 

29,50 

^y 

Hdcorli- 

ciilion  f  Aiiiniides. 

93.50 

91,60 

91,00 

92,30 

92,00 

91,70 

pour  i  linvclonpes.  6,30 

too  gp.  ’ 

8,40 

9,70 

7,70 

8,00 

8,30 

m 

i 

s 

9 

la 

It 

Eau . . . 

14,00 

12,40 

12,10 

11,30 

12,20 

12,20 

Matit?res  azot^esH.*,^* . 

20.. 52 

30,32 

19,64 

19,94 

18,72 

18,88 

—  grasses .... 

1,13 

1,30 

1,20 

1.35 

1,30 

1,S5 

—  amylac^es.. 

58,28 

58,83 

59,61 

39,01 

58,88 

57,61 

Cellulose, . ,  * . * ** 

4,00 

3,65 

3,70 

4,90 

5,90 

6,30 

Cendres. . . . . . 

2,25 

3,50 

3,75 

3,50 

3,00 

3,46 

100,00 

100,00 

100, CO 

100,00 

100,00 

100,00 

gv. 

pr. 

Poids  de  .  moyen.,,. 

82,30 

64,50 

45,10 

46,73 

33,30 

31,50 

100  )  maximuin 

grains.  ^  minimum 

.  97,20 

75,30 

50,50 

60,20 

49,80 

37,00 

.  59,50 

54,50 

40,00 

27,00 

24,30 

25,50 

Detoui-  \  01,20 

cation  ![  t-'  i 

V  Laveloppes.  8,80 
p.  100  gr.  ;  ^  ‘ 

91,00 

9,00 

91,00 

9,00 

92.50 

7,50 

92,00 

8,00 

92,00 

8,00 
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LES  LEGUMES,  LES  FRUITS,  LES  CONDIMENTS 


La  production  totale  des  haricots,  pour  la  France,  a  6te 
evalii6e,  en  1900,  a  852.720  quintaiiK  et  la  production 


Production 

Production 

moyeiiiie 

totale* 

k  rbectare. 

Landes. . . . . . 

GC,03d 

3,30 

Nord . . 

5t,190 

23,60 

F-- 

Ilaute-Garonne. , ........... 

■43, 9:30 

8,14 

Ariege. . . . . 

38,500 

11,00 

Gers.... . . . . . . . . 

31,200 

12,00 

|/  j 

Bouches-tiu-Hlioiic. .  - 

34,501 

30,30 

Seine-el-Oise . 

2S,852 

13.81 

A'endee,  . . . . . 

24,001 

4,91 

*)■ 

>  1 

22,550 

97,60 

i 

Lot-et-Garonne . . . 

21, no 

7,00 

10,00 

y  1 

-  ,1 

Haute- Vienne . 

20,560 

■  Tarn . . 

20,125 

8,88 

A 

I’afe-dc-Calais, . . . . 

18,830 

16,00 

Oise.. . 

18,390 

13,58 

II.  — Haricots  des  Colonies  frangaises, 

Coji^fo. —  1.  Haricots  recoltes  a  Bangasso.  Minces gousses 
plates,  de  couleur  t'auve,  uniformes  ;  elles  mesurent  jusqu’a 
0  m.  22,  mais  ne  depassent  pas  un  centimetre  de  large.  Les 
grains  (20  dans  les  plus  longues  gousses,  0  dans  les  plus 
pelites  de  0  m.  00)  sont  petits,  noirs,  de  grosseur  assez  uni- 
Ibrme,  de  saveur  plus  acceutuee  que  celle  de  nos  haricots 
ordinaires:  100  gr.  de  cosses  contiennent  :  graines  20,50  et 
cosses  vides  73,50. 

Dahomey,  —  2.  I’etits  haricots  de  nuance  brune,presen- 
lant  des  marbrures,  avec  le  bile  blanc  cercld  de  noir.On  les 
cultive  j)Our  ralimenlation  dans  toiiles  les  parties  du  Daho- 
mev.  Les  semis  se  font  en  marsou  en  octobre,les  recoltes 

mJ  ^ 

en  juin  et  decembre;  100  gr.  donnent  :  amandes  90,8  gr. 

Guin^e,—  3. Haricots tres plats, de  poids  variable :  0  gr,25 
a  1  gr.  30.  Enveloppe  de  couleur  uniforme,  fauve  ;  hile 
blanc,  cercle  de  brun  fence. 

Guyane.  — -4.  Haricots  bruns  varies;  100  gr.  donnent: 
amandes  87,5 ;  — 5. Haricots  noirs  dits  d’Alger;  100  gr.  don¬ 
nent:  amandes  87. 

Soudan. —  0.  Haricots  blancs,  plats,  provenant  du  cercle 
de  Kissi. 


n  » 

f 


1 

i 


HARICOT 

101 

1 

■i? 

3 

4 

r\ 

Ean . . 

.  10,00 

9,80 

1  MO 

9,00 

10,10 

1^00 

MatiCrps  azot6es... ... 

.  22, SG 

2.7, 2,3 

23,50 

20,97 

17,82 

17,36 

—  grasses.*,** 

.  1,4:J 

J  lb# 

1, 

0,95 

1,30 

1,70 

1,25 

—  ainylacees . , 

.  57,39 

54,42 

56,65 

58,63 

62,63 

58,44 

Cellulose. . .  — 

.  4,70 

5,20 

4,30 

6.00 

4,35 

4,75 

Cend  res  .  .  . . 

3, GO 

3,60 

3,40 

4,10 

3,40 

5,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Poids  nioyen  de 

ffl'- 

gr* 

e'"- 

g[% 

100  grains... . . . . , 

,  13,50 

11,80 

1 4, .50 

20,40 

78,00 

MadcigasCHr,  —  Ifaiicots  bhmcs  :  1.  AmbosUraj  — 
2.  Anossilie  ;  —  3.  Mahanoro  ;  —  4.  Moramanga;  —  5,  0  et 
7,  Tamatave ;  —  Jlaricols  pnnachm  :  8.  Anjozorobe;  — 
9.  Diego-Suarez ;  —  10.  Mananjary;  —  11.  Tamatave;  — 
12.  Vangaindrano. 


1 

2 

3 

4 

M 

4J 

6 

Tj  ail  ■>l  'f 

12,50 

13,10 

12,20 

13,40 

14,60 

1 1 ,70 

Matiferes  azotees, ... 

1  -1  1>  k 

20,44 

22,68 

20,29 

21,84 

21,07 

20,85 

—  grasses... 

9  * 

1,25 

0,98 

0,48 

1,75 

1 ,50 

0,80 

—  amytacees. 

P  9  *  * 

57,46 

56,24 

60,53 

55,21 

55,93 

58,25 

0 0 1 1  u ] 0 se 

■  1  r 

4,75 

3,40 

2,50 

4,00 

3,40 

4,30 

CiCncli 0S +  *•- 

9  9* 

3,60 

3,60 

4,00 

3,80 

3,50 

4,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Poids  moyen 

de 

gr* 

gr* 

gr. 

100  grains... 

'  9  * 

19,23 

60,60 

60,20 

25,97 

32,46 

134,00 

i 

8 

9 

io 

■ 

11 

J2 

]f  ^  Hvi  ■-i.i  '■'#»«  1  ftii 

»  *  ■ 

12,80 

12,70 

13,20 

11,90 

11,40 

12,50 

Matieres  azotCes... 

22,40 

17,10 

22,15 

19,82 

16,11 

21,56 

—  grasses... 

■-  I.  1 

0,95 

1,70 

1,40 

1,2.5 

1,40 

1,60 

—  anivlacees. 

■1/ 

h  + 

56,10 

60,70 

56,83 

59,33 

63, 1 9 

56,94 

Cellulose . . . . 

4,05 

4,70 

3,30 

4,60 

4,30 

3.40 

Cend  res. _ _ _ _ 

3,10 

3,10 

■ 

3,10 

3,10 

3,60 

4,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Poi<Is  moyen 

de 

gr. 

pr**- 

gr* 

100  grains. . . . 

w  *  M 

"4,00 

33,78 

58,14 

37,60 

37,10 

19,40 

'  ('  V- 


f  -  ^ 


►  I, 
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I-i:S  LKGl'MES,  LKS  FRUITS,  LES  CONDIMENTS 


Mayotte.  —  1*  llaricols  lilancs; 

Nouvelle-Cal§donie.  —  2,  .'{  el  4.Flageoleis  l)laocs;^  5. 
llaricols  oeufs  do  lezard;  —  li.  llaricols  riz  nains;  —  7.  Ha¬ 
ricots  do  Soissons; —  H,  9,  19,  II  cl  12.  llaricols  hruns  ou 
panacliiis  ;  —  13,  1  i  cl  13.  llaricols  rouges. 
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3,45 
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100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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Poids  moyen  de  100  grains.. 
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61,10 
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12,00 

13,80 
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24,” 
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21,11 

—  grasses 

1,25 

1,40 

1,11) 

i  yJi  l 

1 ,25 

aiiivlacecs . .  •  * , 

53,13 

51,67 

58,13 

58,26 

Ccl  liilosc ^  . . 

4,i5 

3,25 

3,25 

3,00 

4,15 

(^entires _ _ _ _  * .  ,*...**...* 

4,  tn 

3,70 

3,30 

4,20 

3,40 

100,00 

1 00.00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr. 

g'- 

Poids  mnyen  de  100  grains. 
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98,00 

37,00 

54,30 

17,00 
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14 

15 

13,50 

13,30 

13,30 

13,80 

11,80 

lilalieros  azot6e« . 

22,54 

18,32 

18,84 

20,91 

23,40 

grasses, *,*,,*».,,* 

1,60 

1,20 

1,50 

1,35 

1,20 

—  ainylacces. . .  ...  . . 

54,31 

58,58 

59,71 

57,64 

Cellulose 

3,35 

4,00 

2,10 

4,35 

CxO  ridics.  1.  v*#*,, 

1,70 

4,00 

3.10 

4,20 

4,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gi’- 

gr. 

jjr. 

Puids  nioycn  de  100  grains.. 

22,30 

13,10 

43,90 

62,50 

33,10 

Reunion.  —  Haricots  Idancs  :  1.  Flageolet ;  — 2.  Lingol ; 
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—  :i. 

(i.  Lou^ 


1.  Rond 


llaricols  hruns  :  5.  Naiiis; 


viii ;  —  7.  RlagcoloL;  —  Haricots  jaunes  :  H. 

—  Haricots  noirs  :  ilet  10. —  Haricots  rouges  :  II  et  12.  — 
llaricols  panaclics :  1.‘t.  Recroso;  —  14.  Marron  d’Australie; 

—  l.'i.  Marron  clair;  —  10.  Marron  I'oiice. 
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V  a 
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3.90 
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13,30 

9,40  12.50  12,10 

10,90 

11,00 

Malieres  azotees.*  ,, 
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18,23 

20,21  21,00  20,86 

20,12 

20,38 

grasses . 

■  4  4  ^ 

1,20 

1,2!)  1,15  1,40 

1 ,65 

1.10 

—  amylacees, . 

CO,  4  2 

61,83  59,40  57,39 

60,03 

59.22 

Cellulose. . . . 

^  'T'" 

3,85  2.35  3,85 

1,80 

4.10 

Cendres. . . . 

3,,% 
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4,20 
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100,00 
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de 
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16,40 

58,80  44,50  28,60 

44,00 

3 1 ,70 
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III,  —  Haricots  des  Pays  etrangers. 

1-  Canaris  d’AuLriche,  1800;  Grains  ovo'ides,  couleiir  jaune 
piUe,  ombilic  blanc  avee  cercle  brun;  —  2.  Cocos  jaunes  de 
llussie,  bibau  en  1902;  premiere  apparition  sur  le  mar- 
che  de  Paris  en  1000;  —  3.  Cocos  d’Illyrie,1800 ;  grains  ovoV- 
des  roses,  tachetes  de  rouge  lie  de  vin;  ombiHc  blanc  avec 
cercle  brim  rougealre;  — -4.  Nains  blancs  perles  du  Danube, 
1803; — 5.  Id.,  1804;  -  6,  Id.,  1806:  100  grammes  don- 
nent  a  la  decorUeatton  :  amandes,  91,  enveloppes,  0;  —  7. 
bingol  de  Galicie,  1806;  grains  blanc  cylindrique  allonges; 
100  gr.  donnenl  :  amandes  02  et  enveloppes  8;  —  8.  Nains 
blancs  de  Californie,  premiere  apparition  sur  le  marche  de 
Paris  en  1807;  100  gr,  donnent:  amandes 02,.')  et  enveloppes 
7,5;  —  0.  Haricots  bruns  du  Canada,  Exposition  do  1900; 
—  10.  Haricots  noirs,  meme  provenance;  —  11.  Haricots 
roux ;  —  12.  Haricots  Ottava;  —  13.  Haricots  de  Ilirmanie, 
vendus  sur  le  inarclie  de  Paris  en  1903. 
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37,80 

20,80 
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IV.  —  Haricots  verts. 


I.  Haricots  verts,  cosses  pleiiies,  [U’epares  pour  la  cuisine; 
halle  do  Paris,  juiii  1898;  ])oids  do  97  cosses,  f^r.;  aei- 
dilo  :  0,140  100.  Los  matieres  extractives  contiennent  dii 

sucre  et  !es  cendres  des  traces  de  manganese ;  —  2.  Haricots 
verts  non  formes,  rocolti^s  i  Saint-Jiilien,  en  aout  1897  ;  — 
3.  Haricots  de  m^me  provenance,  a  un  degre  de  inatiiriteun 
pcu  plus  avancee. 


3 


Eau.. . . . . . . 

Matifires  azoteee, .  . , . . 

—  grasses . 

—  extractives . . 

Cellulose . . . 

Cendres. . . . . 


A  I'elai 
normal . 

A  relat 
sec^ 

A  Vital 
normal , 

92,00 

0,00 
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1,99 
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0,13 
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100,00 
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A  Mai 

A  I’blal 

A  1  elat 

sec. 

normal* 

sec. 

0,00 
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2,11 

0,13 

1,82 
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3,47 

49,03 

7.11 

0,92 
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11,77 

0,68 

9,73 

100,00 

100,00 

100,00 

II.— ANALYSES  D’ENVELOPPES  ET  DE  GERMES  DE  HARICOTS 


1.  Enveloppes  de  liaricoLs  chevriers,  1800;  —2.  Id.,  Sois- 
sons  francais,  1890;  —  3,  Id.,  Suisses  rouges  francais, 
1894 ;  —  -4.  Oermcs  des  momes ;  poids  de  100  gcrines  :  0,03 ; 
—  5.  Enveloppes  des  haricots  autricliiens  de  Saint-Jiilien, 
1893;  —  G.  Id.,  des  haricots  espagnols,  meme  provenance, 
18!)5;  —  7.  Germes  des  m«^me3  haricots;  — 8. Enveloppes  de 
haricots  decorlirfuds  mecaniquement,  remis  par  le  comman¬ 
dant  Pinet,  fevrier  1901 ;  —  9.  Germes  provenant  des  mdrnes 
haricots ;  —  10.  Enveloppes  provenant  dn  ddcorticage  de 
haricots  par  le  procedd  Vazeille. 
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Matif-rcs  nzoldes . 
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33,00 
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—  grasses... . . . 

0,C."t 

5,33 

0,10 

1,95 

0,80 

—  e.xlraolives. . . 

48,32 

47,01 

48,87 

43,10 

50,17 

Cellulose. . . 

26,s:i 
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32,25 

5,25 
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Cenil  res  i..  * , 
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2,00 

4j40 

3,60 

4,10 

100,00. 

100,00 

100,00 

100.00 

100,00 

§  III.  —  ANALYSES  DE  GOSSES  DE  HARICOTS 


1.  Cosscs  jaunes,avont  maturity  complete  et  apres  tlessir- 
cation  fi  I’aii’  librc,  Saint-Julien,  aoiU  1897;  —  2.  Cosscs 
socliesdes  mdmes  liaricols.au  moment  de  la  recolte  et  apres 
dessiccation  A  I'air;  —  9.  Cosses  des  haricots  de  Bangasso 
(Congo) ;  4.  Cosses  dcs  haricots  liruns  de  la  Uuyane;  — ■ 

r».  Cosses  des  haricots  varies,  de  m^me  provenance; —  (>. 
Cossc  dcs  haricots  noirs,  de  memo  provenance. 


J** J  i'Vi  v-1  i-!^*  n  nv-t' 

12,00 

13,00 

Mntidres  azolces.. . . 

1  /  ^80 

4,28 

—  grasses _ 

1,45 
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—  amylacdes. 

49,55 

60,12 

Cellulose. 

11,50 

15,90 

Cendres. 

7,70 

5,80 
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3  4  5  6 
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9,10 

10,20 
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100,00 
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%  IV.  —  OBSERVATIONS  G£N£RALES  SUR  LES  HARICOTS  {!) 

I .  Lcs  analyses  on  I  donnd  les  ecarls  suivanls  : 


Minimum. 

Maximum* 

Eau . . . . 

8,EiO 

20,40 

Maliercs  azotees. . . . 

1.1,80 

2G,46 

—  grasses . . 

0,48 

2,4G 

—  am  j'lacees 

52,04 

G3,23 

Cellulose, . . . . .  * . . 

1,05 

(>,00 

Gendres,* . .  - . . . . * , 

•> 

^  J  ^ 

5,65 

Poids  moycn  de  100  grains. . . . 

11,40 

13,4G 

L'acidite  vdgdtale  a  oscille  cntre  0,()G‘»  el  p.  100.  La 
ddcorticalion  a  donnd  pour  les  amandcs  87  A  00,0  p.  100. 

2.  I.es  haricots  vonant  de  France  ou  dcs  pays  etrangers 
prdseiitenl  la  meme  valeur  alimenlaire. 

0.  Dans  les  amandes  seules,  re  presen  la  nt  des  liaricols 
decor Liqiies,  il  y  a  moins  de  cellulose  et  plus  de  malieros 
nutritives;  les  enveloppes  (?n  ellet  ne  contiennent  pas  d'a- 
midon  cl  Ires  peu  de  grais.sc  et  d'azote  ;  elles  prescntent  la 
merae  composition  que  les  cosses  seches. 

4.  Les  gcrmes,  comme  cenx  des  leves,  sont  tres  azotes, 
niais  relativeinent  pauvres  en  matiere  grassc. 

0.  Pour  riiydratation,  il  convient  de  remarquer  que  les 
produits  ont  ete  examines  apres  un  sejonr  pins  mi  moins 
prolonge  dans  des  locaux  secs.  En  realito,  a  la  recolto,  la 
proportion  d’eau  pcut  depasser  do  beaucoup  le  maximum 
indique,  noLamment  dans  les  regions  du  nord,  oil  les  hari¬ 
cots  cueillis  en  fin  do  saison,  souvenl  memo  au  moment 
ties  pliiies,  ne  sc  conscrvent  pas  et  sont  consomtncs  ci  coui-t 
terme.  Pour  le  service  de  Tarmee,  ils  ne  devraient  pas  con- 


(1)  Comptes-rendtis  Acad,  des  Sc.,  12  juillet  1S97  el  10  octobrc  1808. 
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'' 

[  tenir  plus  fie  12  a  14  p.  lOO  d’eau.  Ces  conditions, qui  cons- 

I  titueraienl  une  garantie  de  conservation  pour  des  denrees 

L®  devant  st^journer  un  an  dans  les  magasins,  pourraient  ^tre 

}{m  realisees  si  les  r^coUes  s’etrectuaient  avec  plus  de  soin, 

::  par  un  temps  sec,  et  si  les  produits  mis  en  couclie  etaient 

.  i:S.V  prealablement  ressues  au  soleil  ou  sous  des  hangars  l)ien 

M--.  aer6s.  11  semble  aussi  que  les  agricultcurs,  pour  satisfaire 

aux  demandes  de  laGuerre,deYraient,de  preference,  recher- 
:  ,  K  cher  les  especcs  apetils  grains,  qui  sonl  generalement  plus 

azolees  que  les  especes  a  gros  grains  et  perdent  plus  vite 
r-y  leur  exces  d’hydratation, 

i®  §  V,— ALTERATIONS  DES  HARICOTS  PAR  LES  BRDCHES  (1) 

■  W  Les bruclies  font  partie  d'un  groupe  d'insectes  tres  voisins 

p  des  cliarancons  et  recherclient  de  preference  les  graines  des 

|.  #  ,  Ifjgumineuses.  II  y  a  la  bruche  des  haricots,  des  pois,  des 

‘  ft;-  feves,  des  lenlilles,  etc*  On  en  compte  jusqu’A  140  especes. 

l„  I,  Ces  insectes  deiiosent  leurs  oeufs  sur  les  lleurs  au  moment 

5  de  la  lloraison.  Plus  lard,  les  oeufs  se  Irouvenl  emprisonnC'S 
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y  ' 
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j  ’»  y' 

I  '  ^  ■ 


M 

frt* 

I 
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dans  les  graines  ou  ils  se  (ransforment  en  larves  qui  vivent 
aux  depens  de  I’amidon.  Ce  n’est  qu’au  dernier  moment, 
lorsque  la  larve  est  devenue  un  insecte  parfait,  que  se  pro- 
duit,  s’ur  reuvcloppe  du  grain,  le  trou  de. sortie. A  premiere 
vue,  on  ne  distingue  done  pas  la  presence  de  ces  insectes ; 
mais  en  jetant  les  grains  dans  reau,  tons  ceux  qui  ont  616 
en  partie  atlaques  viennenl  nager  A  la  surface. 

Les  fortes  clialeurs  favorisent  le  devcloppcment  des  bru¬ 
clies.  Dans  le  nord  de  la  France,  on  les  Irouve  assez  rare- 
ment;  mais  on  les  a  souvent  observ6s  dans  le  midi  de  la 
France  et  cn  Kspagne,  notammeiit  sur  les  pois,  les  feves  et 


(I)  Note  redigee  cn  e:seculion  d'une  lellre  minislcricllc  du  11  janvier 

1901. 
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les  haricots.  EUes  n’apparaissent  que  dans  les  anriees  Ires 
chaudes.  Depuis  1899^  on  a  egaleiiient  signule  sur  le  marchd 
francais  des  haricots  de  la  Plata,  qui  elaient  envaliis  par  Ics 
bruehes. 

On  pent  arr^ter  les  attaques  des  bruehes,  en  exposant  les 
denrees  qui  en  contiennent  aux  vapeurs  de  sulfure  de  car^ 
bone,  coinme  on  le  faitpour  le  charancoii  des  hies,  ou  en  les 
portant  h  une  temperature  de  h  90°,  qui  est  suffisantc 


pour  detruire  les  larves. 

En  eirecluant  ses  acliats  de  haricots  quelquos  mois  apres 
leur  recolte,ea  janvier  ou  eii  fevrier,  e’est-a-dire  a  une  epo- 
que  oil  Ton  pent  consLater  surement  la  presence  des  bru- 
clies  par  I’attaque  des  grains,  1’ Administration  de  la  Guerre 
evilerait  eiipartie  les  degdts  quiont  <5te  signales  nolamment 


en  19UOdans  certaines  placesde  ial6°  region  militaire (Mont¬ 
pellier). 


§  VI.—  PRODDITS  ALIMENTAIRES  RETIRES  DES  HARICOTS 

1.  Farine  pour  polage  fabriqudo  a  Paris,  189-4;  acidite  : 
0,044;  — 2.  Farine  pour  potage,  en  tableltes  coinprimecs  de 
.90  gr.;  presentee  par  un  indnstriel  de  Paris,  fdvrier  1897  ;  — 
9.  Farine  provenant  de  rExposition  de  1900;  acidite:  0,1 19  ; 
— -4.  Farine  pr^sentC^e  par  un  indnstriel  de  Paris,  mars  1909  ; 

—  o.  Farine  de  haricot  destinee  A  un  essai  de  fabrication  de 
polage  pour  Eusine  alimentaire  de  Billancourt,  avril  1900  ; 
les  haricots  ayant  servi  a  Pexperience  ^taient  de  I’cspece 
diic  llwjpjileis^  dcla  recolte  de  1899;  poids  specinque84  kg.; 
ils  n’ont  subi,  avant  mouturc,  aucune  preparation  ct  n’ont 
pas  ^Le  mouilles.  La  moiiture  a  etc  ell'ectuee  sur  00  kg.  au 
moulin  militaire  Saint-Paul,  a  Hesancon,  au  moyen  d’une 
paire  de  meules  a  gruaux  :  rop(5ration  a  iiecessite  trois 
passages.  U  a  ete  oblenu, apres  lamisage,  uO  kg.  de  farine; 

—  0.  Haricots  entiers  au  moment  de  la  mouture;  poids 
moyen  de  100  grains  :  21  gr.  90;  —  7.  Haricots  decortiques 
remis  par  le  commandant  Pinet,  1901 ;  — ■  8.  Haricots  d6cor- 
tiqmJs  par  le  precede  Vazeille ;  presentes  au  minislere  de 


•x  V.  . ; 


*  « 
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la  Guerre  en  Janvier  1003; 

—  0. 

Farine  obtenue  avoc  los 

rneines  haricots. 

1 

2 

3 

4 

Kau . . . . 

8,30 

12,30 

10,00 

8,10 

Matiercs  azotees . . . 

21, (JO 

20,90 

20,88 

23,02 

-  iTl'flCCAC 

^■1^  *  ft  ft 

2,10 

1,54 

l,(i;} 

2,00 

—  ainylacees . . 

62,G3 

C2,10 

60,51 

60,18 

Cellulose.. . . . . . . . 

2,00 

1,G6 

3,00 

1,90 

'LL  I  C  S  i'H’ftS*’!  1  Vlft  ft^ft4'ft'ft,h 

3,33 

1,44 

3.90 

3,00 

100,00 

100,00  100,00 

100,00 

5 

fj  7 

8 

9 

1  it  VI  ftftft 

ll.OO 

14,00  9,80 

9,90 

11,60 

Malict'cs  azolt^es. . . . . . . 

21,49 

20,80  22,81 

24,22 

23,82 

—  grasses _ _ _ 

1,13 

1,58  0,80 

1,00 

0,80 

~  amviacees, _ _ _ 

» 

58,81 

50,08  02,03 

00,08 

60,03 

Cellulose. _ _ _ _ * 

2.75 

3,99  1,00 

1,40 

0,85 

Gendres* . . 

3,30 

3,49  3,50 

3,40 

2,90 

100,00 

100,00  100,00 

100,00 

100,00 

I 
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HARICOT  COURBE  -  HARICOT  MUNGO 

HARICOT  TRILOBE 

Lo  liaricot  courbd  {Phaseolns  huiatus),  originaire  du  Bra¬ 
sil,  esL  ui«jourd’luii  si  repaiidu  dans  tons  los  pays  tropicaux 
qiron  I’a  dtJcrit,  sans  s’en  douler,  sous  idiisieurs  noms.  On 
en  trouve  de  nombreiises  varitStes  dans  nos  colonies,  sous 
les  noms  :  haricots  de  Lima,  pois  du  (’ap,  pois  savon, 
Ijois  de  sept  ans,  etc.  On  a  signale  des  cas  d’empoisonne- 
ment  sur  I’liomrae  ot  les  animaux,  dus  a  I’acide  cvanhvdri- 
que  contenu  dans  ces  haricots  a  I’l^tat  sauvage  (I). 


|1)  Voir  :  L.  Glugxahd*  Le  haricot  i  acide  cyanliydrique  (Revue  de 
Rluimdance^  avril  IWj)-  —  Douchf.t,  Les  liaricols  et  les  veHt^iaux 
capables  de  de^ii^er  de  raritie  cyanliydrique  (-4«7k  dlhjfjihie  pub,  el 
de  4*  stfrie,  tome  VI, 
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HARICOT  COURUE— HARICOT  Mt.-XGO  —  HARICOT  TRILOBE  111 


Le  haricot  Mungo  {Phaseolus  .l/i<Hiyo)  esL  Ires  ciiltive  dans 
I’Asic  rn^ridionale  et  cn  Afrique.  Le  nombre  considerable  de 
ses  varietds  et  rexislence  de  trois  iioms  dillerents  dans  les 
langLies  indiennes  actuclles  Idnt  presuiner  line  date  de  mille 
ou  deux  mille  ans  au  nioiiis  pour  la  culture,  raais  on  ne  cite 
aucun  norn  Sanscrit.  Ln  Afrique,  I’espece  est  probablcmcnt 
plusancienne  (A.  de  Candolle).  Les  grainc.s,  d'un  vert  plus 
ou  moins  fonce,sont  souvent  ddsigiiees  paries  colons  euro- 
pdens  sous  le  nom  de  lentillcs  (leutilles  du  Canibodge,  len- 
tilles  malgaclies,  etc.Jj  bicn  quo  Icur  forme  n’ait  rten  de  len- 
ticulaire. 

Le  haricot  trilobe tnlobus)  est  Ires  cultivddans 
I'lnde  depuis  quelques  anndes.  Les  botanistes  s’accordent  a 
dire  quc  cette  espece  esLsauvage,  au  pied  de  niimalaya  et 
jusqu'a  Ceylan. 


Idiaseolus  lunatus.  :  1.*  I’oids  de  sept  ans,  Guyana; 
100  grains  donnent  :  amandes  80,1  et  envelopjies  10,0;  — - 
2.  Pois  savon,  meine  provenance;  100  gr.  donnent  .*  aman- 
dcs  00,5;  —  0.  Pois  des  Indes;  —  4,  Pois  du  Cap,  Mada¬ 
gascar;  —  5.  Pois  a  bee  noir,  Madagascar;  —  0.  Haricot  de 
Lima,  lleunion:  —  7,  Phaseolus  Mungo,  lodes;  — 8,  Pha- 
seolus  calcaratus,  memc  provenance;  —  0.  Phaseolus  fari- 
rinosus,  meme  provenance:  —  10.  Phaseolus  Mungo,  Cam- 
bodge;- — 11,  12  el  Id.  Id.,  Madagascar;  —  14.  Id.,  lleunion; 
—  15.  Phaseolus  trilobus,  Indes. 


1 

3 

4 

5 

Kau . . . 

11,70 

12,30 

12,40 

11,90 

12,00 

Matifercs  azolees...  . 

18,29 

n,97 

18,42 

18,43 

18,89 

—  grasses.. .  . 

0,80 

0,90 

1,03 

1,25 

0,55 

—  amylacees. 

00,60 

60,93 

58,00 

09,32 

62,16 

Cellulose. . . 

0.20 

4.60 

0,8.0 

5,60 

3,10 

(!!endrcs, . , .  * _ * . .  , 

3,30 

3,30 

3,80 

3,50 

2,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Poids  1110 yen  de 

100  grains . 

29,16 

32,40 

29,80 

111.00 

84,10 

« 
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6 

7 

8 

9 

iO 

9,80 

10,20 

10,00 

9,40 

12,00 

Maliercs  azolees .... 

n,36 

22,11 

23.79 

24,25 

23,28 

— ■  grasses . 

t,15 

1,16 

1,05 

1,06 

1,25 

—  amylacees. . 

62,24 

57, 1 9 

55,96 

54,99 

56,82 

Celliiiose*  ^  , 

D,4o 

5,85 

5,30 

5.80 

3,10 

Cendrcs . . 

4,00 

3,50 

3,90 

4.50 

•1  ^ 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr* 

gl’^ 

gf' 

Poids  in  oven  de 

lUO  grains. . ,  . 

102,00 

2,65 

8,89 

11,30 

4,90 

M 

i2 

n 

u 

12,10 

13,00 

9,60 

13,00 

11,20 

Malieres  azol^es. . , . . 

24,62 

23,24 

27,02 

21.36 

24,52 

—  grasses  (1).. 

1,10 

0,92 

1,06 

1,40 

0,59 

~  amylacees. . 

5-;,33 

66,04 

55,18 

56,39 

49,44 

Cellulose . . . 

3,2;J 

4,40 

3,45 

4,35 

7,75 

Cenclres . . 

3,60 

3,40 

3,70 

3,50 

6,50 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gl** 

g*"-  gr. 

Poids  moyen  de 

1  DO  grains ..... 

2,“0 

T  j. 

3,52 

3,20 

1,46 

IGNAMES 


Les  ignanies  sont  des  planles  grimpantes  monocotyie- 
dones,  qui  apparlieimenL  a  la  famille  des  Dioscorees.  On  en 
coiinait  pres  do  deux  cents  especes  reparties  dans  les  pays 
inlertropicaux.  Les  rliizomes  (parties  souterraines  des  tiges 
ou  tubercules)prennent  un  grand  ddveloppement,  lorsque  la 


parlicaerienne  do  la  plaiite  eslpres  de  finir.  L’ignarne  forme 
la  base  de  ralimentation  des  habitants  de  plusieurs  iles  du 
Pacifiquc.  L’une  des  especes  les  plus  cullivees  est  Tigname 


aile  (/>  ioscorca  afata)^  originaire  sans  doule  de  I’Asie  meri* 
dionalc  et  de  la  Malnisie  (P.  Sagol). 


La  culture  de  Tigname  dans  I’Inde  paraiL  peu  ancienne; 
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i 
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(‘lie  provient  soil  d'especes  indigenes  encore  mal  deflnies, 
soil  d’especes  etrangercs  cukivees  ailleursfA.  de  Candolle). 


1,  Igname  aile  de  Cocldnehine  ;  rondelles  tres  blanches  de 
0  m.  03  a  0  m.  Hi  de  dianielre  sur  d  m.  004  d’(5paisseur;  — 
2.  Igname  des  pays  iiegi’es,  (iuyane;  copeaux  tr^s  blancs 
de  0  m.  003  a  0  in.  OO.'i  d’epaisseur;  —  3.  Igname  indieii. 


hides;  en  rnndelles,  commc  1  igname  de  Cochinchine.  Ces 
trois  echanlillons  ni’oiiL  ele  remis  en  1003,  par  .1.  (irisard, 
direclenr  des  musees  de  I'Oflice  colonial  de  Ikuds.  Lcs  matie- 
res  ainylacees  conltenncnt  de  2  a  3  de  sucre. 


1 

3 

14,70 

13,70 

12,80 

Matieres  azotfies  . . 

.5,04 

5,18 

3,92 

—  grasses. 

0,35 

0,30 

0,32 

—  .'imviacecs . . . 

'7,70 

78,77 

80,42 

Cellulose,  . . . 

0,65 

0,70 

0,24 

Cemlres . . . . 

1 ,50 

1,3S 

2,30 

100,00 

100,00 

100,00 

JUJUBIER 

Le  jujubier  comniiin  {Ziznphns  mihjans)  paraiL  originaire 
dll  Nord  de  la  Chine.  11  a  gagne  I’Asie  occidentalo  et  n’est 
arrive  en  Crece  el  en  Italic  qu’au  commencement  de  I’ere 
chretienne.  Les  llomains  I’ont  porLedaiis  le  Nord  de  rAfri- 
que  ct  en  Cspagne. 

Jujubes  du  Soudan,  exposition  de  1000;  100  jujubes 
pesant  100  gr.  out  donmi  :  ])u[pe  51  et  noyaux  40,  dont 
S  pour  lesgraines;  —  1.  Analyse  de  la  ptilpe;  —  2.  Ana¬ 
lyse  des  graines  :  100  graines  pesent  4  gr. 

l  2 


Fau, _ _ _ _ _  , . , , 

15.20 

6,80 

36,40 

iMaliores  azotees. 

5,60 

—  grasses  . . 

1,05 

28,20 

—  siicrees . . 

29,41 

traces 

—  extractives..... . 

38,99 

1 1 ,20 

Cellulose,  . . . . . 

0,  la 

13,40 

Cendres . . . . . 

3,00 

4,00 

100,00 

100,00 

Baluam>.  —  Les  Aliincnls,  II. 
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KARITE 


Le  kariL(5  [llania  parkil)  est  un  bet  urbrc,  ti-es  repaiulu 
thins  le  biissin  Ju  Niger,  qui  douiie  ties  fruits  en  aboiulance 

f 

vers  le  mots  tie  juiii.  Les  indigenes  mangent  la  pulpe  du 
fruit  ct  relireiit  ties  gruines,  par  ebullition  dans  Feau,  le 
heurre  de  Imrxle  qui  serl  a  ralimenlation,  a  la  fabrication  du 
savon  indigene,  a  Feelairage,  etc, 

Les  ^chanlillons  analyses,  originaires  du  Soudan,  vien- 
nent  de  rexposition  de  I’arisde  IfKH).  La  noix  pesait  4  gr.-4ij 
dont  amande  3  gr.  10  el  coque  1  gr,  33.  Le  beurre,  qui  etait 
enloure  de  plusieurs  feuilles  vt5g(5lales,  avail  I’aspcct  d’une 
graisse  Itlanciie,  assez  consistante,  legeremciiL  ranee.  Point 
de  fusion  30°o. 


Amande. 

Belt  r  re. 

Eiiu . . 

■1,00 

1,50 

Malicres  azotecs ............ 

1,2H 

0,47 

grasses. 

51).  45 

98,03 

—  extractives . — . 

25,02 

0,00 

Cellulose.  . . . ^  * 

7,2.5 

0,00 

Ceiidrcs., 

3,00 

100,00 

0,00 

100,00 

KOLATIER 

Le  kolidier(6''o/rt  ncuminata),  donl  le  port  rappelle  celui  du 
cbdtaignier,  se  Irouvo  en  abondance  sur  touLe  la  cote  occi- 
dentaled’Afrique.  Les  indigenes  consommenl  gendralement 
les  graiiies  a  I’elat  frais,  inais  ils  usent  aussi  des  graines 
seciies  qu’ils  mactient,  apres  les  avoir  pulverisees.  La  cul¬ 
ture  du  kolatier  est  la  source  d'un  gros  revenu  pour  les 
populations  de  la  Cote-d’lvoire,  car  il  n’y  a  pias  de  fete,  pas 


cle  reunion  au Soudan, on  Ton  ne  s’clfre  des  noix  <le  kola  (1). 

Les  noix  analysees  viennent  d'Alepe  (Cote  d’Ivoire)  et 
pesent  de  5  a  10  gr. ;  elles  sontl'ormees  de  deux  cotyledons 
de  couleur  rougeatrc.  Les  matiercs  amylacdes  sont  acconi- 
pagiiees  de  inatleres  coloraiites  rouges,  de  tanin,  de  gomme 
et  de  glucose.  La  presence  de  la  calcine  justifie  reiiiploi  de 
la  noix  de  kola,  coiniuc  alinienl  d’epargne. 


A  I’dUt  A 

iiormaL 


Eaii . . lt,"0  ft, 00 

•Mattfires  azotces . t0,2a  tl,(M 

—  grasses . . . .  1,2o  l.il 

—  ainylacfics  et  congencres.  Oi.fiO  7:i,  IG 

Cellulose . S.'IO  10,08 

Ccndrcs . 3,30  3,71 

”  100,00  100,00 

Cafeino  iiotir  lOO., ............... .  3,11 


LAITUE 

Les  bolanistes  considerenl  la  laituo  cornme  line  modifica¬ 
tion  de  la  laituesauvage{/-ac(«ca  sc£0‘io/a).Celle-cicroiL  dans 
rCurope  temperee  et  meridionale,  dans  Ic  Nord  de  I’Afrique 
et  dans  TAsie  occidentalc  leinperec.  Les  ancicns  (frees  ot  les 
Uomains  cuUivaient  deji  la  lailuc  ellainangcaienten  salade. 
Tlieophraste  en  montionne  trots  varieles :  on  en  compte 
aujourd’iiui  en  rrance,  une  quarantaine. 

1.  Luilue  pominee,  Halles d6  Paris,  aout  analyse  des 
fenilles  preparees  ])our  salade;  acidite  :  0,1  HP;  2 —  id., 
Halles  de  I’aris,  mat  1808;  fenilles  prejiarees  pour  salade; 

■ —  ‘L  LaiLue  roiiiaine,  Hailes  de  Parts,  niai  1808  ;  feuillcs  pre¬ 
parees  pour  salade;  acidite:  0,082;  —  4.  Id.,  Halles  de 
Paris,  levrier  1800;  acidite  :  0,(308. 


(t)  Bullelin  de  la  Socieli  de  geographie  commercialepwrA  190(i,p.  304. 
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I 


A  Telnl 

A  I’aal 

A  I'ital 

A  reial 

normal* 

sec . 

normal. 

sec. 

Ean . . . 

95,' 1) 

0,00 

0.4,90 

0,00 

Matidres  as^oL6eB. 

L:n 

ai,SG 

1,52 

29,73 

grasses 

0,2i 

5,58 

.  0,16 

3,03 

—  sucr^DS . . . .... 

0.40 

y,30 

1,17 

23,00 

—  cxlractives . 

1,06 

24,05 

1,20 

23,55 

Cellulose . . 

0,02 

14,42 

0,4-4 

8,73 

O' rx f A 0 ^ *  +  +  4 

0,01 

14,10 

0,61 

11.9-4 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

3 


4 


A  r^tat 

A  I’etat 

A  P^tat 

A  I’etal 

normal. 

sec. 

normal . 

sec. 

96,30 

0,00 

92,00 

0,00 

Matieres  axotees . .  , . . 

0,92 

24,88 

1 ,02 

25,90 

f^rasscs  ..... 

0,1.5 

4,10 

0,40 

b,3S 

sncrccs 

0,07 

18,00 

0,61 

8,30 

—  extractives...., _ _ 

1,07 

29,03 

3,12 

42,16 

Cellulose . . 

0,38 

10,10 

0.75 

10,11 

Cendres. _ _ _ _ 

0,51 

13,89 

0,60 

8,15 

100,00 

100  00 

100,00 

100,00 

LENTfLLE 


La  lenl  ille{£’rrwm  lens)  parait  avoir  exists  dans  i’Asie  occi* 
dentale  temperce,  en  Groce  et  en  lUilie,  quand  les  hommes 
onteu  I’idee  deta  cidtiveF,dans  un  temps  prehistorique  tres 


aucien,el  rontporleeenEgypte.LaeultureparaU  s'etre  6ten- 
due  a  line  epoque  moins  reculee,  mais  a  peine  liistoriqne,  a 
I’Ouest  et  a  rEsl,c’est“ji-dire  en  Europe  et  dansl’lnde  (A.  de 


Candolle). 


§  I.  —  ANALYSES  DE  LENTILLES 
I.  —  Lentilles  de  France  et  des  Colonies. 


1.  Lentilles  d’Auvergne,  IHOd;  petits  grains  bombes,  d’uii 
gris  verdatre  marbr^  de  vert  tres  fence  ;  acidity :  0,0il  ;  lOd 


LENTILLR 
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gr.  donnent :  amandcs  91  et  envoloppes  0 ;  —  2.  Id. ,  Analyse 
des  amaiides ;  —  li.  Lentilles  d’AIgerie,  IloufTarik ;  exposilton 
de  1901);  — i  eL  o.  Lentillons  de  menie  provenance;  — 


(I,  Lentilles  de  Tiini.sie  ;  —  7  et  S.  Lentilles  de  la  Nouvelle- 
Calddonie ;  —  9.  Lentilles  de  la  Ueunioti  — 


I 

9 

4 

5 

13, oO 

0,80  1 

2,50 

11,10 

11,00 

Maiieres  azotees  * . . . . . .  * . 

23,01 

24,23  20,1(1 

21.00 

20,38 

—  grasses _ _ _ _ _ _ _ _  , 

l,i.^ 

1 ,38 

1.10 

0,03 

1,13 

—  amvlac6es. _ ...... 

30,07 

00,73  00,74 

61,23 

60.87 

Cellulose* 

3,40 

1,08 

“3  ^ 

■7  4  *  -hJ 

3,50’ 

3,70 

C^O  #  11414  444 

2,-3 1 

2,54 

1  ^  u 

1.  ll> 

.  2.20 

2,70 

100,00 

100,00  100,00 

100,00 

100,00 

e'  ■ 

Puilis  lie  '  mo  veil _ *  * .  * . . . 

V 

100  ■.  maxiinitni  . 

grains.  1  minimum, . . . 

2,i)7 

7,43 

2,80 

2,  ill 

3,00 

>» 

0,10 

3,30 

3,60 

2,00 

I), 40 

2,33 

1,80 

fi 

-T 

8 

u 

T  ^ 

11,40 

12,70 

13,30 

12,50 

Maliferes  azotoes . . 

24,04 

10,74 

10,30 

23,66 

—  grasses, 

1,111 

O.-n 

0,80 

0,50 

—  amylacties. . . . 

.37,71 

60,30 

60,20 

58,70 

Cellulose. . . 

3,03 

3,33 

3,10 

2,88 

2,10 

3,10 

3,13 

1 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Ri*- 

gr. 

gr. 

Poiils  lie  '  inoyen . . 

too  !  maximum. ..... 

grains,  ’  niiniinuiii . 

0,80 

6.7,3 

2,33 

0,10 

8,10 

0.00 

2,80 

3,40 

5,80 

6,20 

1 ,70 

II.  —  Lentilles  des  Pays  strangers 


1.  Ijentillesde  lioheme,  1890;  grains  arrondis,  Ires  larges, 
tres  plats,  de  nuance  pale  legereiiient  verdiUi’e ;  acidite :  0,012 ; 
100  gr. donnent :  aiviandes  91,  2  el  enveloppesS,  8;  — 2.  Id., 
Analyse  des  ainandes;  —  9,  Lentilles  (LLgypte,  1890;  petils 
grains  boinhes,  coniine  les  lentilles  d'Auvergiie,niaisde  coii- 
knir  rougedtrc,  nnil'orme  ;  acidiLe:0,0il  ;  —  -4.  Lenliiles  d’Es- 
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j)agne,  181MJ;  grains  tros  d^primds,  tie  contour  arrondi,  de 
nuance  fauve;  aciilit^  :  0,0^1  ;  — -  o.  Lentilles  de  Moravie, 
;  serapnroclienL  l)eaucoui>des  lenlillesderiolieme  :  aei- 


<lite : OiOali  —  (i.  Lentilles dc llussie,  IHtHJ;  meme  nuance  (lue 
les  precetlenles,  mais  un  peu  plus  plates;  acidile  :  0,046;  — 
7.  Lentilles  de  Hussie,  decortiqiide  par  le  proc6de  Vazeillc; 
ju’cscnlees  au  iiiinistere  dc  la  Guerre  en  IJ 


1  2 


Kau 

12, so 

0,30 

Malifjres  azolL'cs... . . . 

22,50 

23,88 

—  fxrasses. , . .  * , 

0,0  i 

0.98 

—  amylacecs... 

58,14 

G2,38 

Cellulose.  *  * .  *  * _ _ _  * 

3,56 

1,10 

t;ciulres . .  . . 

2,30 

2,36 

100,00 

100,00 

gl- 

Poiits  (le  ^  inoyon  . .. 

.  0,56 

\> 

100  1  iiiaxiiuum 

.  S,00 

^U’aiiies.  C  mini  mum 

.  4,70 

» 

IS 

4 

5 

6 

i 

12,50 

11,70 

12,00 

o 

1 

9,60 

24,24 

20,32 

22,48 

22,24 

28,28 

1,08 

0,58 

0,86 

0,94 

0.50 

56.26 

62,45 

58,54 

58.62 

58,07 

3,36 

2.96 

3,46 

3,50 

1 ,05 

2.56 

1,99 

2,66 

2,40 

2,50 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gIL 

gr. 

2,49 

6,30 

6,22 

5,18 

2,40 

G,80 

8,60 

7,60 

2,00 

4,10 

4,90 

4,70 

§  ri.  -  OBSERVATIONS  G6n£RALES  SUR  LES  LENTILLES  {!) 


MmlmuriL 

Majtjmunii. 

11,00 

13,.50 

MaliOres  azotees. . . . 

19,36 

'  24,64 

'Ul  p.p*B*^#**i*i*.a  *■*  ^  *  m 

0,50 

1,45 

—  amvlacees, 

56,07 

62,45 

2,88 

Cendres. . . . . - 

1,15 

3.15 

I’oids  moyen  de  100  lentilles. 

2,34 

6,98 

Les  matieres  ainylacces  coinprennent  les  matieres  sucrdes ; 
Itourquelot  a  trouve  jLisqii’A  p.  lOtt  de  saccharose  (2).  L'a- 


(1)  Comptes-j'endus  Acad,  Sc.,  juillct  189~. 
{2)  Jmirn,  p/iann.  el  chimie,  1003. 


LK.NTrLLK 


11!) 


ciditd 


L'levee.  La  decorlicaLion  donnc 


!)l  d’amuiidcs,  pour  !)  d'enveloppes,  ayant  la  composition 
suivantc  : 


Eaih. 

Malieres  aKOlues 


frrajsscs* .  *  - ,  * . 

extractives* 


Cellulose, 
Cendrcs , * 


4  fr  P  « 


»  ■  *  4.  *  p  ■ 


*  m  *  m  9  <9  * 


#  fe  b  <•  mm* 


Auvergne. 

nohCme. 

iO.iO 

8.20 

i0,i2 

8,00 

o,:;o 

O.IjO 

48, os 

40, 

21,  LO 

30,30 

2,3fi 

100,00 

100,00 

Ln  trailant  les  cnveloppes  par  Tacide  chlorhYdnqiie,pour 
GlTectiier  le  dosage  de  la  cellulose,  on  observe  des  colora- 

4 

lions  rouges  semblables  a  cetles  qiie  produisent  ies  fcves, 
les  sorglios  et  les  liaricols  rouges. 


2.  La  composition  des  lentilles  oflVe  assez  d’analogie  avec 
cello  des  loves.  Les  lentilles  d’Egypte,  ainsi  qiie  les  feves  de 
memo  provenance,  tiennent  le  premier  rang  pour  I'a/.ote. 


Les  lentilles  d’Auvergnc,  presquo  atissi  peliles  c[iie  relies 
d’ligypte,  sonl  plus  a/.olees  que  les  lentilles  de  Boheme, 
d’l*ls|>agne,  de  Moravieet  de  !Uissie,dont  le  ])oids  moyen  dii 
grain  est  deuv  fois  jdus  elevC*. 


d.  Ln  1000  la  production  des  lentilles  en  France  a  ete 
d’environ  04.000  quintauv,  pour  one  surface  de  7.04a  hec¬ 
tares;  les  deparlements  de  la  llaute-Loire  et  du  Pas-de- 


Calais  ontprodiiit  cbacun  plus  de2').000  quintaux  ;  viennent 
ensiiile  les  deparlements  do  Jleurtlie-et-Mosclie  et  de  la 
Somme,  avec  7  a  S.OOO  quintaux  ;  puis  les  Alpe.s-.Mariliines 
et  le  Doubs,  avec  ILOOO  quinlaiix  ;  cl,*  cntre  2.000  et  0.000, 
FAisnc,  le  Canlal  el  la  Corse. 
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LOTUS 


l^e  lotus  blanc  (iV;/mp/(ca  loins)  cst  connu,  dc  loute  anti- 
quilo,  dans  la  vallee  du  Nil  ou  ses  j^raines  et  son  rliizome 
servaieiiL  a  ralimenlalion  (1).  D’apros  Thoopliraste,  Ics 
aiiciens  lilgyptiens  pilaiCMitles  graines,  qut  soul  trus  petites, 
pour  en  fairo  une  espcce  do  pain;  aujourd’liui  encore,  au 
Soudan,  eltes  entrent  dans  la  preparation  des  couscous. 

be  lotus  rose  ou  neloiubo  {.Yclumljmm  spccinsuni)  so  reii' 
centre  al’elal  spontane  dans  Ics  regions  Iropicales.  II  pout 
etre  naturalise,  jiisqu’a  disparition  par  un  Inver  plus  rigou- 
reux,  dans  la  zone  teniperee  chaude;  il  parait  avoir  etc  ainsi 
naturalise  en  Kgypte,  d’oii  il  a  disparu. 

l.es  rhizomes  soul  consommes  cuits  par  les  Hindous;  on 
en  retire  une  lecule  rosee,  Les  graines,  grosses  cornme  une 
petite  noisette,  dont  elles  out  un  peu  le  goiit.  soiit  mangees 
crues,  grillees  ou  bouillies  (IL  Sa'got).  En  Chine,  les  graines 
ver les  sent  mangoes  lY  Tetat  naturcl;  parvenues  a  maturile, 
elles  sont  moulues  et  employees  comme  le  Millet  (2). 


1.  Ithizomcs  de  lotus  blanc  provenaut  du  Senegal ;  en  mor- 
ceaux  blancs,  irreguliers,  geueralemeiit  de  a  10  gr. ;  Office 
colonial  de  Paris;  —  2.Ciraincs  de  lotus  blanc, merne  j>rove- 
nance;  poids  de  1.000  graines  :  0  gr.  ;>4  ;  —  d.  (Jraines  de 
Nelombo  du  Cambodge;  poids  de  0  gr.  H  lY  1  gr.;  100  gr.  de 
graines  out  doniie  ii  la  decortication  07  gr.  d’amandes  fpii 
out  servi  a  ranalyse  ;  — 4.  Id.,de  Cocliinchine, graines  iioires 
seml)lables  aux  precedentes.  I. 'analyse  a  et.e  Caile  sur  les 
amandes. 


(II  Voy.  Cir.  JoitET,  les  Planles  dans  ranliquile.  Pari.s,  1S‘J7,  1.  I, 

p.  1 

(2)  Hun',  Revue  dc  rjiitendafice^  lUtl3,  p*  !J3K 


H 


LL’PIN 


MACIIK 


1  2  3 


{L  LI  .  A  V*.  +  *■*«*-«  4 

1 1  ,i0 

11,10 

9,00 

11,00 

Malicres  aKolees . 

0,38 

9,10 

21,50 

16,61 

—  grasses  _ _ _ _ 

0,00 

2,85 

1,85 

2,00 

—  extractives . 

"  1  ,(n 

60,54 

63,84 

C-jiy  1  li  W  1  0  1^  0  +  +  ^FVfF  f  lF'Br 

4,70 

0,05 

3,10 

1,85 

^  ^  ^  iS^-F^B-i  M  *  ^  ^  f  m  |.¥>l>l  *■  9  ^  1 

‘i,'w 

1,30 

3.95 

3,80 

100,00 

1 

100,00 

100,00 

100,00 

LUPIN 


T'j 


r* 


n 

.tt 


'*■1 


Le  Iu|)tu  (Lupinus  rt//j^/.s') eLy.it  euUive  paries  anciens  lirecs 
et  ilomains  qiii  uLilisuient  les  {.uraiMes  pour  la  nourriture  tie 
riioiiime  et  ties  aiiimaiix.  C’est  vraiseiiil>!al.tlemeiil  le  lupin 


ties  aneiens  qui  est  encore  cultive  en  (jrece,  eii  Italic  et  en 


Kail 

Matieres  a/,ol6cs 


+  T  «  I- 


F  V  V  F  ■  fe 


—  grasses 

—  aiiiylacees. , , 

Cell iilosc ^  ^ . 

Gent! res. 


^  ^  *  9  * 


FaFpF  l  a  ^ 


8,10 

:Ji,02 

8,00 

if'i 

■iai  \j>s 

1 0. 1 
4, 1  a 


Puiiig 

tic 

100  grains. 


'  iiioycn . 

,  maxiiiiiim . 

/  .  . 

V  uiiniiuuiii . . . . .  . 


F  ■  I 


F  #  < 


100,00 


MACHE 


I.a  inaclie  comiiUine  on  tioiieetle  (Valeri 
trouve  a  Petat  spontane  tlan.s  I’l'ltirope  temjiert^e  et  mtiriilio- 
nale,  le  uonl  tie  l’Afri({ue,  TAsie  ilineure  el  les  environs  tin 
Caucase.  La  culture  et  I'emploi  de  celte  salatle  paraissent 
inotlernes.  II  n’en  est  pas  question  dans  le  Jardlnier  Fran- 
cais  tie  Kin  I . 


■9~  »  *  f 


•4 


T 
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Anaitjse  de  feuillcs  dc  machc  prcparens  pour  la  sntade, 

(Halles  de  Haris,  noveinbre  1897). 


A  r^lat 

A  FeUt 

normal* 

Bee* 

90,00 

0,00 

Mnticres  azolees.  ^ , 

2Ji7 

23, 7  i 

—  grasses* ...*...***  ^  * 

0,.50 

3,00 

—  exiraclives. 

4,71 

47,41 

Cdltilose. . . . . 

0,'JO 

t  n" 

-r 

(;enilre.s . 

),()9 

If),  90 

100,00 

100,00 

MACRE 


La  inacre  on  cbalaigno  il’eau  [Trapa  nalans)  se  rencontre 
dans  les  oaux  sta^naiites,  etangs,  mares,  etc.,  de  I’Europe 
cenlraleeL  nieridionale.On  la  trouve  en  abondance  en  Indo- 


Cliine  cl  en  Cliine,  Les  fruits  sc  maiigent  ciiits  a  I’eaii. 

II  y  avait,  a  I'Expositicn  de  Paris,  de  lt)00,  des  echantil- 
lons  de  farine  de  chataignes  d’eau,  exposes  par  la  Commis¬ 
sion 


Macres  provenant  du  canal  de  I’ont-de-Vaux,  se]d. 

1(H)  graincs  pesent  Id'S  gr.,  dont  91  pour  les  amandes  et  99 
pour  les  cnveloppcs  cornees;  analyse  des  amandes. 


A 

A  I'elat 

normah 

sec. 

ail  m  ’* 

47,30 

0,00 

Mali^res  azotues .***..* 

<),".7 

12,82 

^ —  grasses.  .,*.**..**... 

0,47 

0,90 

—  sue  roes. , . . 

traces  traces 

ex  t  racUves  ....,***** 

42,86 

81,63 

Cellulose 

1,39 

2,65 

Cendres ...**..**....** 

1,05 

2,00 

100.00 

100,00 

MANTdC 


MANIOC 


Le  nitinioc  {.Uanihol  utilissiina)  esL  une  etipliorl>iacee 
orii^iiiaifc  d’Ameri(|iie.  Porte  par  les  navigateiirs  portugais 
a  la  cole  occidentale  d’AtVique,  il  s'esi  rapidement  pro|)age 
a  rinlerieur  du  continent  aii’icain.  La  culture  en  esL  com¬ 
mune  dans  les  regions  equatoriales,  surtout  en  Amerique, 
au  Prdsil  aux  Antilles  oil  Ic  manioc  est  vulgairement  desi- 
gne  sous  le  nom  de  yucca.  En  Afrique,  elle  est  moins  gene- 
rale  et  parait  inoinsancienne.  Dans  certaines  colonies  asiu- 
liqties,  elle  est  d’inlroduction  moderne  (A.  de  Candolle).  Le 
manioc  est  acluelleinent  Ires  reiiandu  dans  plusieiirs  de  nos 
colonies  :  au  Dahomey,  sa  culture  semble  augmenter  d’an- 
nee  en  annee,  au  detriment  de  celle  dii  iiiais. 

On  connait  de  nomhreiises  varietes  do  manioc  dont  les 
to  here  u  les  serveiit  a  prejiarer  des  prod  nils  ali  men  Lai  res  Ires 
recherches (couacs,  cassaves,  farines,  fecules,  tapiocas,  etc.). 
Le  couac  est  en  graiiulations  plus  ou  moins  grosses,  tanlot 
Idaiiches,  tanlot  jaiines.  Pour  le  preparer,  on  detache  par 
sim[>le  frollement  la  pellicule  exterieiire  qiii  recouvre  les 
racines  de  manioc;  on  les  lave  et  on  les  rdpe.  On  porte  a  la 
presse  qui  en  separe  un  liquide  veneneux, tenant  en  suspen¬ 
sion  de  la  fecnle,  que  I’on  rccucilte  uUi^rioiirement,  lave  a 
grande  can  et  seche.On  etend  la  pulpe  pressee  .sur  une  pla¬ 
que  de  for  moderement  chauircc;  on  reiniie  continiiellenient, 
jusqu'a  dessiccalion  complete  ;  ou  passe  ensnite  le  prod  nit 
sec  au  tamis,et  I'ona  finalement  des  couacs  agratns  plus  on 
moins  gros  represenlanl  plusieiirs  qualit(5s  commerciales 
designees  sous  les  noms  de  fanne  de  manioc,  couac  blanc, 
couac  jaune,  etc.  La  nuance  jaune  esldonnee  avec  le  curcu¬ 
ma  que  Ton  ajoiitc  a  la  pulpe  avant  le  s^clmge. 

La  cassave,  (jui  est  one  veritahle  galette,  provient,  com  me 


■*  ■ 

^  .  • 


I;- 


I 

I 


n  • 


4 

(1 


■  v^ 


I  I 
;  ^ 


>• 

M  • 


e3 


i  * 


i  24 


LES  LEGUMES,  LES  FRUITS,  LES  CONDIMENTS 


le  coLiiic,(tc  la  pulpe  exprimee ;  celle  pulpe  est  tritur<^e  dans 
des  moidiers  de  bots,  de  facon  a  oblenir  unc  pdte  untforme, 
puis  etalce,  sous  forme  de  peliles  gaieties  rondes,  sui*  des 
jdaques  de  fei*  cliaun’ees.  Lorsque  la  cuisson  est  operee  sur 
I'une  des  faces, on  relourne  la  galetle  avec  soin  pour  ne  pas 
la  liriser.  La  cassave  de  Culia,  donl  ranalyse  suit,  ressem- 
blait  plulol  a  une  crepe  qu’illa  galette  ;  son  )5paisseur  etait 
de  5  a  0  millimetres. 

La  feciile  de  ?ita/jioc  est  o))lenue  en  d^Iayant  dans  I’eau  la 
racine  rapee  ;  on  laisse  reposer  et  on  decanle  I’eau  laiteuse 
qui  surnage  pour  la  laisser  deposer  a  nouveau.  Par  dessic- 
calioii  au  soleil,on  a  de  ramidon  cti  [►elites  plaques  fendil- 
16es.  Cel  amidon,  soigneuseinent  pulverise  et  blule,  donne 
la  mouisache  qui,  dans  le  commerce  de  la  parfumerie,  pent 
rival iser  avec  les  plus  belles  pdudres  de  riic. 

l.,e  tapioca  se  prepare  en  prenant  de  la  fiicule  liumide  que 
I'on  desseche  rapidenieuL  au  four  et  que  I’on  soumet  en- 
suite  au  broyage.l^ar  le  criblage,  on  a  des  tapiocas  de  difle- 
rentes  grosseurs.La  fecule  humide,  melangee  avec  du  sucre 
donne  aussi,  sur  place,  des  patisseries  tres  recliercli6es. 

Les  analyses  qui  suivenL  prouvent  que  tons  ces  produits 
alinientaires,  provenant  deTExpositionde  ttJOO,  sont  presque 
enliercmenl  consliLues  par  de  I'amidon,  avec  10  a  14  p.  LOO 
d’eau.  11  y  a  pen  d’azote  el  des  traces  de  matieres  grasses. 
On  ne  Irouve  la  cellulose,  en  quantile  notable,  que  dans  les 
produitsobtenus  par  des  precedes  Ires  primitifs.Les  cendres, 
en  faible  proportion,  sont  toujours  blanches,  non  fusibles. 


§  L  —  ANALYSES  DE  MANIOCS 

I.  —  Maniocs  des  Colonies  frauQaises. 

C6te-d'Ivoire :  1  L'arine  do  manioc, 

Dahomey  :  2,  Kariiie  de  manioc. 

Guyaue  /  IL  Amidon  de  manioc,  Cayenne;  —  4.  Amidon 


I 


MANIOC 


de  mume provenance;  — ii, 
kK,  propriete  kascaml ;  —  7 
;  —  W.  Id.,  Oyapoc ;  — 


Couac  blanc  de  .Macouria ;  —  (i. 
.  Couac  jaune, Cayenne;  ucidiLe  : 
IK  Tapioca  de  Cayenne;  acidile  : 


Od);i();  —  10.  Id.,  aeidiLe  :  0,0:22; 

Indo-Chine  :  11.  Fecule  de  manioc  du  Tonkin 


j 


Madagascar :  12.  Tubercules  do  manioc,  cn  rondelles 
de  0'",0;t;'>  de  diametre;  —  13.  Id.,  Ainbatondrazalca ;  — li. 
Manioc  liaclie ;  —  15.  Manioc  dess{5clie,  I’assandava;  —  10. 
Id.,  Malairnbandv; —  17  et  18.  I’ecules  de  manioc. 


1 

9 

■M 

3 

4 

5 

6 

1),80 

9,50 

1 1 ,80 

13,50 

9,00 

10,20 

Malicres  azolees 

1,11 

2.08 

0,94 

1,84 

1,26 

1,26 

“  grasses*  *  * .  * . 

0,25 

0,25 

0,40 

0,50 

0,20 

0,25 

—  aiuvlac6es  *  * . 

'fci 

ss,:i!) 

83,02 

.80,31) 

83.16 

85,99 

84,84 

Cellulose* ,*  ***,**.,..* 

2/iii 

2,0.5 

traces 

0,60 

2.25 

Gendres . . . . . . 

1,00 

1,30 

0,50 

0,40 

1,30 

1,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

7 

H 

9 

10 

li 

Eau  . . .  * .  * . 

11,30 

lO.'O 

14,90 

14,10 

15,80 

12,30 

MatiDres  azolees . 

1 ,84 

2,05 

1,38 

0,77 

0,44 

2,59 

—  grasses**.*.. 

0,40 

0,25 

0,45 

0,45 

0,22 

0,85 

—  amylacees  . .. 

83,40 

S3, 1 1) 

82,87 

84,43 

83,34 

79,21 

Coll  111  osc  »*.*.•.*****.. 

1,90 

2,150 

0,2lJ 

0,10 

0,00 

2,35 

Gendres  ^ . 

1,10 

1,30 

0,20 

0.15 

0,20 

2,70 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

13 

It 

i5 

16 

17 

18 

kau . . 

14,30 

13,80 

14,10 

14,80 

15,80 

15,20 

Malii^res  azol6es, . .... 

2.38 

1,82 

2.38 

2,33 

0.84 

0,84 

—  grasses. * . , .  * 

0,03 

0,70 

0,85 

1,35 

0,20 

0,33 

—  amylacees... 

'8.93 

80,33 

78,56 

75,27 

82,96 

83,2! 

Cellulose  **..*».***,... 

2,43 

2,25 

2,85 

4.30 

0,00 

0,00 

1.29 

1,10 

1.26 

,1 

1,90 

0,20 

0,40 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Martinique  :  1  et  2.  Fariiie.s  de  manioc;  —  3. Tapioca. 
Nouvelle-Cal6donie :  4. Couac; — 5, 0,7,8  etO.  Tapiocas. 
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Reunion:  11.  FtHnilc  de  manioc; —  1:2.  Poudre;  acUlilc*  : 
; —  1'}.  Tapioca; 

Soudan  :  II.  I'ccule  du  manioc  ; 

Tahiti:  1;>.  Poudre  de  manioc;  acidite  :  0,(M0. 


i 

3 

4 

F-au . 

8,80 

10,10 

9.30 

7,00 

13,80 

.Maliei-es  azot<;es, . . 

o,ao 

0,43 

0,.30 

2,31 

0.45 

—  j^Tasses, ... .  , . 

0,20 

0,40 

0,43 

0,85 

0.15 

—  amyhvc^es _ 

sc,  S3 

S6,;io 

88,93 

84,13 

85,20 

(jcIIuI  0  ... 

2, S3 

1,23 

0,00 

3,23 

0,00 

Cendres  _ _ _ _  * . 

1,30 

1,30 

1,00 

1 ,80 

0,40 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

6 

-* 

i 

8 

iO 

P  I  If  1-41  !■¥  l■l'!■  ^^!l  # 

1 3,00 

13,60 

12, "0 

12,30 

12,00 

Matieres  azotC'CS. ...... 

0,43 

0,30 

0,30 

0,10 

0.39 

j 

—  grasses....... 

0,20 

0,23 

0,13 

0,23 

0,23 

—  amylac(5es..  . , 

83,30 

85,60 

86,60 

86,33 

86,96 

Cellulose. 

0,00 

0,00 

0,00 

00,00 

0,00 

Cendres* . . . . 

0,23 

0,23 

0,23 

0,20 

0,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

H 

IfJ 

13 

a 

15^ 

Fail . . 

14,30 

13,90 

10,60 

11,20 

14,30 

Malicres  azolCes . 

0,44 

1,23 

1.68 

0,30 

1,26 

grasses.*.,.* 

0,!0 

0.25 

0,40 

0,25 

0,10 

—  amvlacees . . . 

c.' 

84,66 

83.42 

86,82 

87,95 

84,04 

Cellulose _ ...  *  * ,  * 

0,00 

0,83 

0,00 

0.00 

0.10 

Cendres* 

0,30 

0,35 

0,30 

0,30 

0,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

.  11.  —  Maniocs  des  Pays  etrangers. 

1.  Fleurs  de  Cassave  de  Ceylan;  acidile  :  0,021  ; —  2.  Fra- 
letlede  Cassave  de  Cuba;  acidite  :  0,043; — 3.  Farinede  ma¬ 
nioc  de  Saint-Nicolas,  Cap-Verl;  acidite  :  0,021 ;  —  4.  Id.; 
aciflitc  :  0,021 ;  —  5.  Aniidon  de  Yucca,  du  Giialeinala;  aci¬ 
dite  :  (YOYd  ;  — (i.Farinedemcme  provenance  ;  acidite :  0,022 ; 
—  7.  Id. ;  acidile  :  0,021 ;  —  8.  Farine  de  Yucca  du  Perou  ; 
acidite  :  0.021;  — 9.  Id.;  acidite  :  0,032. 


I  rf  n  U  1  It  fcn# 

13,ri0 

12,50 

{±,20 

13,80 

Malifire.s  azolees . 

l,l)S 

3,07 

1,38 

1,60 

—  f,'rasscs . 

0,20 

0,25 

0,15 

0,10 

—  aiiiylacecs. .  • . . . 

8y,02 

7!),58 

83,77 

81,06 

Cellulose. . . . . 

0,00 

3,10 

2,30 

3,25 

Gendres  . . 

0,20 

1,50 

0,20 

0,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

M- 

a 

G 

7  8 

9 

liaii . .  ... 

13,70 

13,20 

1 

o 

I 

13,10 

Maiicres  azoldcs ..... - 

1,07 

''1,23  1,23 

1,53 

—  grasses.. . . 

0,30 

0,10 

0,10  0,15 

0,25 

—  amviaeees. .  . . . . 

skoy 

8-1,11  82,07 

83,87 

Cellulose.  .......... - - 

0,-li 

0,55 

0,20  0,25 

0,75 

Ceudres . . . . 

0,70 

0,30 

1,10  0,50 

0,20 

100,00 

100,00 

100,00  100,00 

100,00 

MAPE  -  M^LIA-BOMBO  - 


Map4.  —  Le  I'ruiL  dii  mape  (I nocarpus  editlis)  esL  unc 
drupe  dont  le  noyau  conlieiit  une  amande  reniforine,  char- 
nue,  longue  de  o  a  <»  cenlimelres.  l-e  fruit  se  mange  ciiit;  il 
a  le  gout  des  chdtaignes  (1). 

M^lia-Boinbo.  —  Le  melia-bombo  pent  alleindre  20  me¬ 
tres  de  hauteur;  il  produit  des  fruits  gros  comiiiedes  prunes, 
qui  sont  utilises  par  les  indigenes  des  colonies  portugaiscs. 

—  Le  inene  {Lophira  alata)  est  ua  arbre  dont  le 
feuillage  rappelle  celui  du  cliene  etdont  le  Lronc  ressomble 
pluLoL  d  celui  de  I  olivier.  11  est  cornmiiu  de  Conakry  ala 
source  du  .Niger.  11  lleurit  en  fdvrier-marsel  ses  grainessont 
mi'ires  en  avril-mai.  Los  indigenes  retirent  des  graines  une 
hiiile  comestible. 

—  Le  nete  (Parkia  hifjlobosa)^  qiic  ron  rencontre 
dans  toute  la  zone  intra-tropicale  de  rAfrique,  est  uii  grand 


(.1)  P,  SacjOTj  lot\  cil,f  p. 
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arl>re  de  la  famille  des  Icgumineuses.  11  donne  des  gousses 
onoiTnes,  qiii  sont  (ros  apprecices  des  iiegres.  Les  graiiies 
sont  entouroes  d’une  piilpe  d’un  blanc  jaunatre,lres  sucree, 
consliluanL  le  produil.  connii  sous  le  noiii  de  farine  de  nele. 
I.es  graines  seules,  depouillees  de  la  mince  enveloppe 
ligneuse  cjui  les  recoiivre,  servenl  ausst  a  ralimcnlatioii. 

1 .  Kecule  de  Mnpd ;  ncidile :  0,021  ;  les  malieres  aniylacees 
conliennent  '1,18  de  sucre;  traces  de  manganese  dans  les 
cendres;  —  2.  I''arine  de  melia-liomlio,  d’AngoIa,  exposition 
dcl!)00;  acidile:  0,Hi,‘l ; —  3.  id., memo  provenance;  acidile: 
0,100;  —  4,  (Iraines  de  m^me,  (iuinee ;  poids  des  grains 
dans  les  coques.  0,2a  I  gr.  ;  —  n.liraines  de  niHe,  (uiinee; 
poids  moyen  dc  100  graines,  27  gr.  ;  100  gr.  donnent  70 
amandes;  analyse  des  amandes;  les  malieres  amylac6es 
contiennerit  12,00  de  sucre ;  —  0.  rarine  de  nel(q  memc 
provenance;  les  rnatieres  amylacees  conliennent  31,25  de 
sucre. 


i 

5 

a 

4 

5 

0 

I'LSO 

1 1 ,00 

7,80 

5,70 

9,00 

M alii' res  a/.olC'CS  ...... 

0,7!) 

2,0! 

1  ,:i8 

18,19 

30,21 

.3,0.3 

— 

0,111 

0,(>o 

0,60 

43,50 

22,75 

0,90 

—  niiiylacecs*. , , 

8:1, (id 

78,44 

80.82 

24,01 

28,14 

09,72 

Cellulose. . . 

D,Oi 

3,:to 

3,10 

3,70 

2,90 

11, (i5 

Cendres. 

o,:jo 

2,:;o 

2,20 

2,20 

4,30 

4,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

MELON 

Lc  melon,  d’apres  Naudin,  constitue  une  espece  compre- 
nant  un  nombro  extraordinaire  de  varitUes,  et  meme  de 
races,  poiivant  se  fficonder  enlreelles.et  donnerdes  produits 
varies  et  variables.  La  culture  du  melon  is  melo)  a  pii 

commencer  separemenl  dans  I’lnde  et  en  Afrique.Son  intro- 
ductiou  en  Chine  parait  dater  dii  vine  siecle  de  notre  ere.  II 
n’esl  pas  proiive  que  les  anciens  Kgypliens  aienl  cultive  le 
melon.  L’espece  s’est  introduite  dans  le  monde  gr^co-ro- 


g 
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main,  probablement  a  Tepoque  de  I’Empirc.  Depuis  la  Uo- 
naissance,  une  culture  plus  perfeclionnee  et  des  lapports 
avec  rOrienl  et  ri-’gypte  out  amene  de  meilleures  varieLcs 
dans  les  jardins  {A,  de  Candolle). 

IjC  melon  d’cau  ou  pasteque  {Cuciirbila  Ci7/’M^/a.s)  pavait 
originaire  de  I’Afrique  inlerlropicale,oii  on  le  trouve  encore 
a  I'cLat  sauvage.  11  etait  cullive  paries  anciens  Egyi)tiens  et 
n’a  penetre  en  Groce  ([ue  vers  le  cominenceinenL  de  rore 
clirdLienne  ce  sont  les  Europdeiis  qui  out  transporte  le 
melon  d'caii  en  Amerique. 


1.  Melon  cantaloup;  Hailes  de  I’aris,  juillet  1897  ;  poids 
2  kg.  5(M);  chair  sans  I’ecorce;  acidile  :  9,1*10;  —  2.  Petits 
melons  verts,  prdpares  pour  dire  mis  au  vinaigre,  avec  des 
cornichons  ;  Halles  de  Paris, juillet  1808;  acidite  :  0,100  ;  — • 
.‘t.  Graines  de  pasldqne  de  Tornbouctou ;  exposition  de  1900  ; 
imids  de  100  grains  5,80;  100  grains  donnenl  a  la  decortica¬ 
tion  :  amamles  78,8  cl  enveloppcs  21,2  ;  analyse  des  aman- 
des  ;  —  -4.  Id.,  Analyse  des  enveloppes. 


A  I'elat 

A  I'elaL 

A  l^etaL 

A  rdut 

A  Nlat 

A  l^otat 

nornini^ 

sec. 

normal* 

$ec« 

normal* 

uormcil  * 

95,00 

0,00 

94,10 

0,00 

0,50 

9,00 

iM  a  litres  azoLees  *  * , 

0,60 

11,90 

1,53 

25,87 

35,14 

G,44 

—  fzrasses  *  *  * 

0,11 

2.15 

0,20 

3,36 

51,10 

3,15 

—  extractives. 

3,72 

74,40 

2,23 

37j76 

1,S6 

22,90 

Cellulose.  .*,,*.**** 

0,33 

6, 70 

0,55 

9.40 

2,10 

49,71 

Cendres. 

0,24 

4,85 

1,39 

23,61 

3,30 

8,80 

■ 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Les  matidres  extractives  du  cantaloup  examtnd  en  juillet 
contenaient  1,05  p.  100  de  sucre,  soil  21  p.  IIX)  al’etatsec. 
Dans  les  melons  d’Algdric  la  proportion  du  sucre  est  plus 
dlevee,!nais,  ndanmoins,  de  beaucoup  inferieure  a  cede  que 
Eon  trouve  dans  la  betterave  blanche.  I.e  sue  des  melons 


d’Algerie  ne  renferme  pas  plus  de  0  p.  Ktl)  de  sucre,  dont  la 
moitid  senlement  en  sucre  cristallisable.  Void  quelques 


Balland.  —  Les  Aliments*  U. 
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irsiiltats  qtie  j  ai  oblanus  a  Ciieixiiell,  on  ‘  septeinbre  1H7G, 
pour  IbOO  pai'tiesde  sue  (1). 

1.  ^[elon  d'Espaj^iic  a  ecorce  Hsse  pesani  I  k^.  i>80  ;  — 
Melon  a  ecorce  Ideiie,  pulpe  blanche,  jnaLurite  avancee  ; 
poids,  1  kg.  GOO;  —  Ji.  Melon  a  ecorce  lisse,  blanche  •  poids, 
0  kg-  OOU;  — ■  i.  Melon  a  dcorce  velnee,  pulpe  orange;  poids 
i  kg,  bOO;  —  5,  Melon  d’Espagne,  lualui'ile  Ires  avancee; 
poids,  0  kg. 800. 


1. 

2. 

3. 

4. 


DensUe 
du  sue. 


102,2 

102,"? 

102.3 
103,2 

103.4 


Sucre 
lota  I . 


40,0 

;i2,0 

4.3,0 

51,5 

01,0 


ci'islallis<i 


10,0 

24.1 

0,0 

28,5 

35,0 


iMti  cristal’tsablc 
30,0 
21,3 
31,0 
29,0 
20.0 


be  phariiiacien  aide-major  Bernou  a  Irouve  10,  13  el  jus- 
fpi’a  10  p.  100  de  saccharose  dans  diverges  especes  de  belle- 
rave  a  sucre  cullivees  en  Algerie  (2), 

■ 

MOUTARDE 

La  moutarde  blanche  {Sinapis  aKta}^  comme  la  moiUarde 
grise  {Situipis  niV/ra),  cst  spontanee  dans  rEuropo  temperee 
ct  in^ridionale,  I’Afrique  du  Nord  el  I’Asie  centralc  lemp(5- 
ree.  Ces  planles  sont  cullivees  depuis  plus  de  deux  mi  lie 
ans.  Les  graines  pulvei'isees,  melees  a  divers  ingredients 
(mout  de  raisin,  vinaigre,  e]>ices.,.),  servent  depuis  un 
temps imiiK^inorial  a  prciparerles  moutardes  condimentaires. 

¥ 

1.  Moutarde  blanche,  1002;  —2.  Moutarde  noire  d'Alsace, 
1002;  —  3.  Moutarde  de  Coebinehine;  exposition  de  1000, 


(1)  Ces  resultals  onl  ete  publics  ihiiis  le  Journal of/iciel  de  V Ahjerle 
du  20  Sfpl,  1876  pour  reputidre  a  ccrUiiiis  articles  dc  Ja  presse  alge- 
rienne  prcconisant  la  culture  du  melon  couimc  substance  saccliarifere. 
{9J  Algerie  njneote,  juillel  1881. 
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1 

3 

1,00 

0,30 

0,20 

iMatifercs  azoldcs... . * . . 

2(1,  ta 

29,^0 

26, -iS 

—  prassos . *  * . . . . . . . 

2«..10 

2"), 93 

2S,:!0 

—  extractiveiii 

20,04 

23,70 

28,92 

Cellulose.  . 

;),io 

9,53 

0  LI  L  0^  I4i|^4i  ii#^d  w  m  *  i  +  ^  t- 

4,20 

5,Il) 

4,13 

100,00 

100,00 

100,00 

gr. 

gl\ 

Pujils  lie  LOOO  grains. .  ......... 

0,10 

2,18 

1.12 

MUSCADIER 


IaC  musca<lier  [Murhiicn  fragrans)  est  un  petit  arbre  origi- 
naii’C  lies  Moliiques,  Les  lloilandais  out  en  pendant  long- 
temps  le  inonopole  de  sa  culture.  J)es  Moluqnes,  il  s'cst  re- 
pandu  dans  cerlaines  colonics  anglaises,  puis  a  Madagascar, 
a  la  Reunion  cL  dans  rAincrique  tropicale.  l.e  fruit  du  Mus- 
cadier  est  une  drupe  ovoule,  contenanl  une  scule  grainc 
enveloppee  d'un  arille  cliarnu,  lacinie,  d’une  couleur  rou- 
geAtro,  connu  sous  le  nom  de  macu.  La  uoix  muscudc^ 
employee,  coinmc  condiment,  en  raison  de  son  odeui*  aro- 
niatique  et  de  sa  savour  (5picee,  est  la  graine  du  Muscadier 
depotirviie,  apres  dessiccation,  de  son  enveloppc  ligneuse 
exterieure  (tesla).  Les  Europeens  out  recu  la  noix  muscade 
par  le  commerce  de  I'Asie,  depuis  le  moycn  age  (,\.  De 
Candolle). 

Le  vers  sou  vent  cite  : 


Aiaie/.-voiis  la  muscade  ?  On  en  a  mis  parlout. 

(Boileau,  Sat,,  III.) 

])rouvo  quo  ce  condiment  est  aujourd’tiui  beaucoup  moins 
recherche  qu’autrofois. 

Les  miiscades  <rorigine  asiati(|ue,  en  vue  de  les  preserver 


>  ■  <  . 


hES  Li-GUMES,  LES  FRUITS,  LES  CONDIMEXTS 

lies  allacjues  des  insectes,  soiit  geaeralemenl  plongiies  dans 
11  n  laiL  de  cliaux  avail t  d’etre  livrees  au  commerce. 

l.l’ruit  du  imiscadier des  liides  fra ncaises, sans  la  drupe: 
poids  7  gr.  ■J,'3,  donl  :  amande  5  gr.  iO  et  ctiveloppos  2  gr.  15; 
aiialysederamaiide;  — 2.  Id.,  Analyse  de  l'envelo]>pe  ligncuse 
(testa); — 5.  Macisde  nieine  provenance; — -A.  FruU  du  nuiS' 
cadier  de  la  lieanion,  sans  la  drupe  :  poids  A  gr.  05,  dont 
2  gr.  70  pour  I’amande  eL  I  gr.  55  pour  I'enveloppe ;  aua- 


Ivse  de  I’aniande ; 

— '  5.  Id., 

Aiialy.se 

de  Teuv 

eloppe. 

i 

a 

3 

5 

Kau, ................ 

11,00 

1 1 ,00 

20,00 

17,00 

10,00 

Maliiircs  azoldcs.,.. 

5,10 

2,70 

7.37 

1,1a 

2,02 

—  ■  grasses  fl).. 

23,85 

1,30 

36,10 

27,55 

0,90 

—  extractives.. 

47,25 

55,:Ji 

MiP  1  uiJ 

39,55 

37,53 

Cclliilosci  * . ,  <  *  + 

10,10 

28,60 

5,10 

6.25 

■•■1  d.'k  ihP 

CIcndres 

2,70 

1,00 

2.20 

2,50 

1,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

(1)  Doiit  produJb  volatib. 

3,80 

7,SI1 

O 

O 

)) 

Les  malieres  grasses  (beurre  de  muscade)  extra ites  jiar  Te- 
Uier  sont  Ires  aroinatiques ;  dies  sonl  rouges  pour  le  macis 
eljaunes  pour  les  amandes.  D'apres  Bracliin  (1),  les  ma- 
tieres  extractives  de  la  noix  muscade  comprendraienl  de 
ramidon  el  du  saccharose. 


NAVET  -  RAVE 

Les  navels  et  les  rtiyes  (firassicx)  sont  originairos  de  I'Lu- 
rope  lemperee.  Leur  culture  s’esl  repandue  en  Europe  avant 
rinva.sion  des  Aryas.  Elle  parait  s’elre  propagee  cn  Cliine 
par  la  Siberie.  Elle  s’est  rt^pandue  dans  le  sud-ouest  de  I’A- 
sie  depuis  ranliquite  liebrahjue,  car  les  Hebreux  n’avaient 
l>as  plus  de  noin  pour  les  raves  et  les  navels  que  pour  les 
choux  (A.  deCandolle).  On  a  trouve  des  raves  pesant  jusqu’a 
Irois  kilogrammes. 

(1)  Journal  de  pharniacie  el  de  ckhnlef  111 
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RAVE 


NAVET 


Avanl  rinlroduclion  de  la  pommc  de  terre  cn  Bresse,  les 
raves,  ciiUcs  a  I’eau.di  sous  les  cendres,  tMaicnl  Ires  em¬ 
ployees  dans  raliinenlalion, Elies  onlele  clhintees  parCiaiidc 
Bigolhior,  dans  un  poeme  rarisstme  (1)  qui  a  ele  reproduiL 
dans  les  Annnles  de  la  Suciele  d\hnularton  de  rAiii  de  18!M, 


■i;ii  gr,; 


1.  Navet  de  Clamart ;  Halles  de  I^aris,  jiiin  lH07;poids 
—  2.  Navet  de  Meatix;  Halles  do  Paris,  janvier 
1897  ;  poids  :  210  gr.;  acidito  :  0,082;  —  Navet.  de  Meiilnn, 
collet  rouge ;  Halles  de  Paris,  janv.  1807  ;  poids  :20dgi‘.;  aci¬ 
dity  :  0,1 10  ;  —  4.  Have  recoUde  ji  Saint-Jiilien,Gn  sept.  1807, 
et  analysee  iin  mois  apres;  acidite  :  0,185;  les  malieres 
grasses  onl  Todeur  caracteristique  des  raves;  les  rnatieres 
extractives  renfermenl  7  de  sucre  H  I'elat  normal,  soitOi  a 
PtHat  sec;  les  cendres  conliennent  des  traces  de  manganese; 
—  5.  Have  recoltee  el.  analvseo  dans  les  mernes  conditions. 


-  K 

.  1" 

■'.t 


I 

Iv 


tj 


‘  If 


'•,1 
»  - 


4  f 


A  r^fcat 

A  Ti^lnt 

A  J'etol 

A  I'etat 

A  I'fclat 

A  r^tot 

no»  mal* 

sec. 

normal. 

see. 

normal. 

sec. 

1  j an  T  A  r *  I 

■  wA« 

93,10 

0,00 

92,60 

0,00 

91,10 

0,00 

Mfiticres 

azotees. . 

o,n 

0,81 

0,61 

8,21 

1  Jid 

1.3,81 

— 

grasses, 

0,00 

0,8- 

0,01 

0,9-) 

0.07 

0,82 

— 

siicrecs, _ _ 

3,25 

■17.10 

2,00 

39,19 

3,00 

34,88 

— 

amylacfies , . . 

2.32 

33,63 

2,i0 

32,43 

2,76 

32,09 

Cellulose 

0,D3 

7,68 

0,73 

9,87 

0,81 

■  9,77 

Cendres. 

0,21 

3,91 

0,60 

0,32 

0,37 

f),63 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

t-r- 


4 


• 

A 

normal* 

A  reiJit 
sec. 

A  1  elat 
normal. 

A  i  etat 
sec. 

77.40 

0,00 

87,60 

0,00 

Malifcres  azotees. 

1,41 

6,36 

1.72 

13,89 

—  grasses. » . . * . * , . . 

0,27 

1,20 

0,21 

1,63 

—  extractives.. .... . 

llwO 

"8,3t 

8,32 

67,12 

(jeltulose ^  . . 

2,23 

9,88 

1,07 

8,60 

0,06 

4.23 

1,08 

4  00.00 

100.00 

100,00 

100.00 

.  ^  I. 


V  ^ 

*  ^ 

.A. 


.  *1’ 


.i' 


(1)  napirifi  sen  Ilaporuni'eiicotnium,  anlore  Claudio  Hif2:oltieriO:poe[a 
rajiicio,  Lugdum,api(d  Theohaldum  Paganum^  MDXL.  In-12  de  64pages. 
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LES  I.ECI  MES,  LES  EUUITS,  LES  CONDIMENTS 


NEFLIER 


Le  Nellier  [Mespiltts  f/ennatiica)  se  frouve  i\  sauvage 
(Ians  li's  parlies  moyennes  et  seplentrioiiales  de  rKiirope. 

Aiudyse  snr  les  fruils bids, sans  lessemences,  nov.  1898  ; 
jioids  de  G  nefles  enliSres  72  gi\ 


A  I’eLil  normal. 

A  TeUt 

Eau . . . 

74,10 

0,00 

Maticrcs  azoteos, 

0,3u 

1,36 

—  grasses  i ^  . 

0.44 

1 

1,68 

sucr^es,-, 

9,10 

35,13 

—  extractives..... . 

2,37 

9,15 

Cellulose . . . . 

13,20 

51,00 

Ceiulres . . 

0,44 

1,68 

100,00 

100,00 

NEFLIER  DU  JAPON 

I.e  netlier  du  Jnpon  ou  Gibassler  (fyriobotrya  Japotiica)^ 
im|Ktrle  siir  le  lilloral  algerieiija  Iti  sulio  de  noire  colonisa¬ 
tion,  a  le  port  d  un  grand  arbrisseau  ;  ses  feiiilles  sont  per- 
sislantes;  ses  lleiirs,  reunies  en  I)OU([ueL;,  onl  one  odenr  qui 
rappclle  raubepine;  ses  fruits ]ont  le  volume  d’linc  petite 
prune.  I!s  .sont  jaunes,  ronds  ct  gorges  d'un  sue  abondant; 
a  rinterieur,  il.s  presenleiiL  rarement  une,  le  plus  souvent 
deux,  queliiuefois  trois  el  aiemo  qualre  senienccs. 

1 09  nelles  nicillies  a  CImrcbell,  on  mai  187G,  pesaient 
708  gr.,dont  229  gr.  pour  les  amandes  seules.  La  pulpe,  for- 
(emenl  exprimee  a  Taide  d’une  petite  presse,  a  donne  121 
p,  iOO  do  jus  donl  I’aciditf*,  on  acitlo  sulfurique  mono- 
hydral(j,  elait  representee  par  0,289  p.lOO.  Les  inalieres  su- 


crees  s  V 


■lion 


gr. . 


(1)  Journal  de  pfiannacie  el  de  ehiinie,  1876. 


MGEI.LE 


Lcs  semcnccs,  trnnsforniecs  par  addition  d’oau  cn  |>atc 
iluido,ont  fourtii  ii  la  distillation  un  liriuide  lactescent,  done 
d’line  forte  odeur  d’amande  amere,  dans  lequel  il  a  etc  facile 


de  caracteriser  ires  nctleinent  I’acide  cyanhydriqiie.  La 
moyenne  des  dosages  qiie  j’ai  eflecUies  voUimetriqueincnt, 


par  le  precede  Biiignel,  m'a  donne,  poor  100  grammes  do 


semences,ri2  mg.  d’acide  cyanhydriqiie  an  hydro  correspon- 
danl  ft  520  mg.  d’acido  medicinal.  C’csL  la  quantite  d'acido 
cyanhydriqiie  coiitenue  dans  100  gr.  d’eau  de  laurier-ceidse, 


prepar<*e  d'apres  le  Codex. 

L’inge.sLion  des  semences  du  noil  ter  du  .Japon  scrait  done 
loin  d’etre  inoffensive  (1). 


NJGELLE 


La  nigolle  aromatique  {NhjeHa  milm)  esl  originairo  de 
rOrient.  Les  graines  de  nigelle  serveiU  ft  aromaliser  les  ali¬ 
ments,  le  pain  el  la  galetle  des  indigenes  d’Algerio.  On  en 
fait,  pour  le  momc  usage,  un  melange  avec  les  scmcnces  de 
st'.same  (2). 


*•  ■r  V  1  « 


■•  ¥  P  » 


Kan . 

Matitres  azotees. . . 


A  I  I  * 


p  +  m  *  I  m  4  4  9  ■§  * 


—  fijrasses. 

—  exlraclives 

1  111  1 0  so  A  + 


■  I  !■«  **  ¥4  I  ^  9  *-9 


Ccntlres . 


i 


*  * 


Poi«.ls  de  1000  grains. 


I.SO 

21.00 

20.10 

20,00 

10.40 

4,20 


100,00 

«r. 

3.28 

r 


(Ij  Lo  Joui'nal  de  medec’nie  ei  de  pharmaeie  de  FAlgdrie  do  jiiin 
cilr,  dll  doclenr  Borllieraiid,  d'Algerpie  ens  crun  cnipoisoniieiiient  d'lm 
enfnnt  de  10  aiis.fiiii  avail  des  se:nenccs  de  bibassior* 

{t)  A<  JeL[E:*f.  FIoi'b  de  la  refpon  de  Conslatdine.  ConslaiUinej  1894. 


LES  LEGl'MES,  LES  FRUITS,  LES  COXrUMENTS 


NOISETIER 

Les  noisettes  que  Ton  mange  coninie  dessert  el  qui  entrcnt 
dans  la  confection  des  dragees  sont  les  fruits  du  noisetier 
{Cor^jius  avenaU(t),  rjue  101)  trouve  dans  toutes  les  regions 
leinperees  de  riiemispliere  nord. 


I.  Noisettes  recoltees  a  Satnl-Jiilien  en  1895  et  examinees 
en  Janvier  l897;i>oids  de  Idiioisetles :  M  gr.,dontamaiides 
ayant  servi  a  ranaljse  7,8;  —  2.  Noisettes  provenant  du 
meme  arbre,recoltees  en  IHUd  el  analysees  en  Janvier  1897; 
poids  de  10  noisettes  :  14  gr.  8,  dont  amandes  employees  i 
I’analyse,  7,7  et  eoques7,l;  les  eoques  renferinent  9,.‘i 
p.  100  d'eaii. 


Ean 


*  w 


APliili  kil 


MaliSres  n/.ulccs.  _ _ _ _ , 

—  grasses . 

—  exli'fictives _ 


Cellutose. . . ,  . 
Cendres . 


1 


A 

A  Tetat 

normal. 

sec. 

3, so 

0,00 

16,13 

63.37 

13,22 

13,70 

3,84 

4,00 

2,70 

2,80 

100,00 

100,00 

A  r^ut 

A  VUfii 

normal. 

sec. 

8,30 

0,00 

13,06 

13,22 

62,92 

68,1)2 

7,60 

8,29 

4,72 

3,13 

2,30 

■>  l  y 

^  f  M 

100,00 

100,00 

NOYER 


l.os  lloinains  ont  cultive  le  noycr  {Jitijlana  rcffia)  des  I’e- 
poqne  de  lenrs  rois;  ils  le  regardaientcomme  d’origine  per- 
sane.  L’haliitalion  actuelle,  hors  des  euUtires,  s‘etend  de 
ri'lnrope  lemjiert^e  oricniale  Jusqu’au  Japon;  ellc  ne  dejtasse 
giiere  la  limile  septentrionale  de  la  vigne  et  s'avance  bean- 
coup  inoins  qii'elle  an  midi. 

hesnoixdans  I'antiquite  etaient  reclierclieesconime  frian- 
disc.  A  rinsLar  des  billesde  nos  Jours,  dies  servaient  aitssi 


01  fix  ox 
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(le  jouols  aux  enfants;les  (irocs  en  avaient  donne  rexcmple 
aiix  Koinaios, 


Depiiis  une  quaranlaine  d’anneos,  la  ciilLure  dii  noyor  a 
pris  heaucoup  d’exlciisiou  dans  queliines  regions  do  la 
Fi-ance  (Daupliino,  I’erigord,  Boiirbonnais).  Los  plus  belles 
noix  viennent  do  Vi/.ille;  elles  sent  en  grande  parUe  expe- 
diees  on  Alleinagne  et  en  Ameriqiie,pour  y  etre  employees  a 
la  patisserie  et  la  conliserie.  L’luiile  de  noix,  oldonuo  a 
froid,  esl  Ires  comestible;  Tliuile  extraile  a  chaud,  des  noix 
do  qualile  inferlenre,  ost  iiLilisee  pour  la  peintiire. 


I.  Noix  achetees  a  Paris,  oct.  1H1J7 ;  amamies  sans  Tepi- 
derine  ;  —  2.  Epiderme. 

l  2 


A  mai 

A 

A  I’ttal 

A  lelat 

normal* 

sec* 

normaL 

sec. 

— - 

— 

0,00 

20,90 

0,00 

MalitM’cs  aKOh^es _ _ _ _ _ 

.  lljOti 

It),  03 

P  Q  '1 

7,36 

j^n'asses . . 

A  1  aSt 

«•  «  -I-  »  't  1  ^  4 ' 

.'57,12 

12,31 

15,37 

—  extractives.,.., 

.  n,.‘i7 

23,00 

31,37 

C},0.7 

Cellulose. . . . 

.  1,1)0 

2,18 

8,00 

10,10 

Ct.*nilrcSt . . . 

1,77 

1,60 

2,02 

100,00 

OIGNON 

100,00 

100,00 

100,00 

41 

b’oignon  (AUhint  copa)<iBl  une  des  espocesle  plus  anrien- 
nemont  ciillivees.  Les  anciens  en  co'nnaissaient  plusieiirs 
varietes  ;  I'line  d'elles  etail  adorde  des  EgypUens.  Dans 
la  region  oricnlalede  hi  Mediterranee,  dansTInde,  en  Cliine 


ct  meme  an  .lapon,  la  ciilLiire  remonte  ii  one  epoqiie  Ires 
reculee. 


Uigiion  rose,rocolle  a  St-.Inlien,sept.  IH07  ;  poids  :  lOTgr.; 
1,  Analyse  du  bulbe  sans  les  enveloppes;  aciditd:  0,2i0 ;  les 
rnalieres  grasses  ont  Todenr  I'orle,  caraclerisliqiie  de  I'oi- 


rll. 


!r7i 


i:m 


LES  LEGCMES,  EES  I-'RUITS,  LES  CHNniMENTS 


gnon  ;  les  inaliores  extraclivfs  contiennent  dn  sucre  a 
1  {5tat  tiormal  (1),  soil  1!,88  a  rdtal  sec;  ■ —  2.  Iviivcloppcs 
exlerieures. 


1  2 


A  r^iat 

A  J’elnt 

A  r^lnl 

A  1  elfit 

normal. 

sec. 

normaf. 

sec. 

nil 

83,50 

0,00 

16,40 

O.flO 

Matieres  a/.otccs. . . 

1  ,f)2 

9.82 

3,52 

4,21 

—  grnsse.s . . 

0,10 

0.57 

5.31 

6,35 

—  cslraclives. . .  _ _ _ _ 

13, (JO 

82.97 

52,12 

62,34 

Cellulose, . . . . 

0,50 

3,04 

16,65 

19,02 

Cemires* 

0,59 

3,50 

6,00 

7,18 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

OLIVIER 


T.n  piitrie  prdliisloriritie  tie  ToUvier  (Olen  europa'a)  s’eten- 
clail  probafilomenltlelaSyrie  vers  laGrece.Los  plusancieiis 

sauvage  el  cuUivefGenese, 


vni,  11).  Les  aiicieiis  Lgypliens  ciiltivaienl  1‘olivier.  Les 
IJoinahis  I'oiil  connu  jilus  tai'fl  que  les  Grecs.  I/olivier  sau- 
vage  exisle  aujourd'liiii  dans  line  va.sle  region  a  I'esl  el  a 
roiiesl  de  la  Grece,  depuis  le  Lelouclii.slan  jusqu'en  Portu¬ 
gal  el  inernc  a  Madore,  aux  Canaries  el  au  Maroc.  Dans  la 
direclion  du  midi  au  uord,  il  s'cHend  de  rAllas(‘2)  jusqiCau 
midi  tie  la  I'rance,  en  Cri[nee,aLi  Caucase,  «  On  doublera  la 
production  de  I'olivier  quand  on  voudra  prendre  la  peine  de 
gretferles  pieds  sauvages,a  rimitalion  des  Praneais  d’Alge- 
rie  »  (A.  de  Candolle). 

Les  olives  servant  a  I’alimentation  out  subi  cerlaines  ])re- 


(1)  Dans  nn  oi^moii  de  224  gr.  venaiil  d'eire  recdite  a  Chcrclietl, cn 
iiovcmlire  I87(!j  j’at  Iroiive  5,7  p.  lOUde  sucre. 

(2)  Vuii'  le  Ires  reinartjuabte  rapport  de  I’atil  liourde  siir  la  rullurc 
de  I'ulivicr  en  Tmiisie,  piiblie  a  Tunis,  cn  181)3, 


ORANGER 


I ;{!) 

paralions  (lessives  pliisou  iiioitis  alcalines)  destinies  a  faire 
disparaitre  ramertiime  du  fruit  (1), 


1.  Olives  longues,  conservees  dans  Peau  salec,  oct. 
poids  <!e  12  olives,  gr.,  dont  pulpe  34, 5  el  iioyaux  7,5  ; 
los  graines  coiileniies  dans  les  noyaux  out  donne  a  Ptilal 
sec,  17, i  p.  100  de  inalieres  azolees  et  21, K  (riiuUe;  —  2. 
Olives  rondos,  conservees  dans  lean  salec,  ocL.  189H;  poids 
de  12  olives  48  gr.,  dont  -40,7  pour  la  pulpe  ayant  servi  a 
ratuilyse. 


A 

A  VtM 

A  l’e(at 

A  Vmt 

normal. 

soe. 

normaU 

see. 

75,  iO 

0.00 

73,30 

0,00 

Matih'cs  azol6es. . . 

0,76 

3,10 

0,67 

2,49 

f'PTlSSGS .  t  *  «  •  *  «  4  »  *  *  «  .  > 

58,8.7 

14.03 

72,74 

—  e.\tractives _ _ _ _ 

8,04 

32,67 

9,81 

36,80 

Cellulose. . . . . . . 

0,90 

3,68 

1,81 

6,76 

Cendres . .  ..... 

0,42 

1,70 

0,38 

l.M 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

ORANGER 

VoviingGi' {Ctlrunatiraiiditm)  es! originaire  de  Cliineel  de 
Cocliincliine  ;  il  etait  inconnu  aux  ilrecs  et  aux  Itornains  ; 
il  parait  s’etre  repandu  dans  I'inde  vers  Ic  commen cement 
de  I'ere  clirelienne ;  de  la, it  s’esl  etendii  en  Arabic,  en  Syrie, 
etc.  Ce  sont  les  .\rabes  ifuiont  introdiiit  roranger  en  Sicile, 
cn  Espagne  el  dans  I'Afi-ique  oricntalo.  Il  a.  penetre  en  Ain6- 
rique  avec  les  Huropectis. 

Les  varietes  de  citrons,  liinons,  oranges,  acliielleinent 
cullivees  sont  itinoinbrnbles.  La  culture  <le  ces  produits,  en 
.\lgcric  el  en  Tunisie,  prciid  de  jour  en  jour  plus  de  develop- 
peinenl. 


(1)  Voir  ;  Roukt.  rimlustrie  des 
pratujue  et  lievitede  I'lntendaticc^ 
vier  et  riiiille  d’olive,  Puri s,  1000. 


conset'ves  d’uiives  tJoin'ii.de  l’A;i}tc. 
judv.  iyi)6).  —  IJ*.\tgali.ii:iis,  I'OH. 
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LKS  LEfil’MKS,  LES  FRI  ITS,  LES  CONMMEXTS 


Orange  aclietee  a  Paris,  fevr.  1898  ;  poids,  KK)  gr.;  dont 
ecorce,  ddgr. ; —  J ,  Cliair,  sans  les  grains ;  les  matieres  extrac¬ 
tives  contieiinent  (i,2  sucre  a  I'etat  normal, soil 4r), til  alelat 
sec  ;  —  2.  tlraines;  poids  de  24  grains,  4,8;  —  d,  Ecorce. 


A  mm 

A  Telat 

A  P^Ut 

A  Petal 

A  Petal 

A  1 ’^lat 

normaL 

sec  ♦ 

normal, 

sec* 

normal , 

sec. 

80^  4  0 

0,00 

48,40 

0,00 

“0,40 

o,co 

Maliiire.s  azol^es ..... 

0,Ci) 

S,20 

6,57 

12,75 

0,88 

2,96 

—  j^irasses. — . 

LOti 

11,16 

22,80 

0,38 

1 .9,3 

—  extractives.. 

n,i4 

83,13 

20,11 

39,10 

22,34 

13,49 

Oelhiluse . .  . . 

0,93 

1,00 

3,09 

5.93 

3,23 

10,90 

Cendres* . * _ * . 

0,28 

2,10 

10,01 

29,40 

2,31 

8,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Voici  qiielques  experiences  failes  a  Chercliell,  en  fevrier 
1870,  sur  I’acidite  des  oranges  ordinaires  el  des  oranges 
ameres,  recemment  cueillies. 


Exp.  I.  —  Poids  de  2.4  oranges  de  lilidali,  2.940  gr.,  donl 
ecorces  700  gr.Les  oranges, privees  deleurs  ecorces  (2.240gr. ), 
Rouinise.s  a  Taction  d’line  petite  presse,  ont  donne  974  gr. 
de  sue  dont  Tacidlte,  representee  cn  acide  sull'uritiue,  etait 
de  (t,94  pour  100;  soit3,0G  en  acide  citi'i(|ue. 

Exp.  II. —  l*oids  de  24  orangesameres,2.670  gr.dontecor- 
ces,  994  gr.  ct  sue,  044  gr.  La  densile  du  sue  etait  de  1.04i ; 
son  acidilc%en  acide  sulfiirlque.de  2,30  p.  100;  soil  8,30  en 
acide  cilriqne. 

Exp.  III. —  Poids  de  140  oranges  ameres,  14kg., dont  6cor- 
ces  9  kg.  el  sue  2.080.  Densile  du  sue  1.047.  Acidile  cn  acide 
snlfiirique,  1,37  p.  100;  en  acide  cilriqne,  4,40. 


OSEILLE 

L’oseille  (/{uriicx  nrelosa)  cst  originaire  de  I'Europe,  de 
TAsie  seplenlrionale  ct  des  montagnes  do  Tinde.  On  ne  sail 
a  quelle  cpoqne  on  a  commenc'd  a  lacultiver. 


OWALA 


HAVEN ALA 


lil 


1.  Gi'ande  oseille;  Halles  do  Paris,  nov.  Poids  do 

10  fouillos,  loOgr.;  acidite  :  0,580.  —  2. Petite  oseille  ;  Halles 
do  Paris,  fev,  1809;  poids  de  43  feuilles,  30  gr. ;  acidite  : 
0,740. 


A  l\Uat 

A  Tutat 

A  rtHnl 

A  I'elat 

norinal. 

$ec. 

tionnal . 

stc. 

Kail  *  * . . . . . 

1)  1 ,40 

0,00 

90,10 

0,f)0 

Malieres  azotiics 

2,74 

2.6'J 

27,1 4 

“  grasses  .*,.*.**... 

0,40 

4,60 

0,14 

7,30 

—  exlracLives. _ _ _ 

4 1 ,32 

4,2 1 

42,51 

0.60 

7,00 

t,i2 

11,30 

Cendres.* 

1,20 

13.00 

■1,14 

J  1  fri 

1  I 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

OWALA  -  RAVENALA 

l/owala  dll  Soudan  {PetUaclellim  macroph>f/fa)  produit 
line  graine  plate,  do  forme  irregulierc,  Ires  riciic  on  hiiile 
aliiiieiilaire. 


l.e  Havenala  de  Madagascar  {liavcnala  Madarjascaricn- 

sis),de  ia  famille  des  musacees,  est  plus  conn  a  sous  le  nom 
d'arbre  du  voijajjeut',  ijui  lui  a  die  donue  eii  i'aison  du  rcscr- 
voir  forine  par  la  gaine  de  ses  feuilles  on  Pcau  de  pluie  est 
retenue.  Les  graiiies  broyees  et  cuites  avec  du  lait  forment 


uiie 


nil 


I  f 


1.  I iraine  d’owala ;  longueur,  3'i  mm.;  large ur, .34;  epais- 
seur  maxima  10;  poids  5  gr.  5,  doiit  4d>5  pour  I’amaude 
aiialysec ;  exposition  de  1900;  — 2,  (iraiiiesde  Havenala ; poids 
moyen  de  100  grains,  14gr.;  max.  23,0;  min.  10,41;  expo¬ 
sition  de  1900. 


1 


CL  LI  ■.  nt  ^  m  m  *  |.»a|  4  ^  ^  ^  f  ■*  *  4  ■ 

6,30 

14,10 

Malifircs  a/.otOcs . . . 

22,12 

12,33 

—  iji'asscs t . 

30,10 

13,98 

3,08 

—  extractives...  . . 

(i2,22 

t,  i-ftp  1  pppfl  ft-p  Pd<x  pp 

3,40 

4,7.3 

2,10 

100,00 

3,30 

100,00 

'  9- 


l-i:S  I.ECL'MES,  LES  I'MUITS, 


LES  CONDIMENTS 


OXALIS  D’AMERIQUE 


Lc  Professour  Iv  Pcrrol,  do  TKcoIg  do  pliarniacie,  ni*a 
signaio,  en  ddcembre  190-2,  la  proseiice  sur  le  raarch^  de 
Paris  ties  Litlbes  d’une  oxalis  tres  cullivee  au  Mexique,  Ce 
soul  tie  petils  lubercules  adlletos,  de  couleiir  jaiine  serin, 


posanl  de  5  gr.  a  10  gr.  11s  son  I  employes  aux  mf*ines  usages 
culinaires  quo  les  crosnes  du  .lapon  cL  les  pommes  de  terre, 
donl  ils  sc  rapprochent  d’ailleurs  beaucoup  par  leur  com¬ 
position.  Leur  analyse  a  doiine  : 


A  PeUt 

A  retal 

normaL 

sec* 

Kau . . . . . . 

19.90 

0.00 

Maliercs  azotces.. . 

)  ,.11 

7,84 

—  grasses . . 

0, 1 9 

o,y;j 

—  sucr^cs, , . . . . . . 

1,2S 

0,94 

—  am  vlacees _ _ 

lo,«l 

18,61 

Cellulose. . . . ....... 

0,28 

1 , 40 

Cenilrcs . . . . . 

0,97 

4,80 

100,00 

100,00 

PALMIER  A  HUJLE 


L’Elaeis  dc  Guineo  [Ekieis  (juineensis)  esl  un  arbre  indi¬ 
gene  sur  loule  la  c6te  de  Guinee.  U  a  etc  introduit  en  Ariiu- 
rique  par  les  negres  el  les  ni^griers^loi'squ’ils  passaient  de  la 
cole  de  Guinee  a!a  cote  oppos(!*e  americaine(A.de  Candolle). 

Le  palmier  a  liuile  rivalise  arec  le  cocolier,  sinon  comme 
quantity  de  production, du  moins  comme qnalitedc  matiere. 
H  alteiiitlOa  10  metres  et,de5  a50ans,donneaniiueilement 
7  i  10  regimes  de  fruits.  Les  fruits,  de  la  grosseiir  d’une 
noix  inoyenne,ont  leur  portion  externe  libreuse,  mais  gorgee 
d'luiile;  a  Pinttu-ieur  est  nii  noyau  qu’il  faut  briser  pour  en 
relircr  I'amandc.  L’iiuile  extraile  de  rarnande  (buile  de  pal- 


i-ANAIS 
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misLe)  est  plus  blaucUe  que  riiuile  relh’ee  du  pei‘icat*po 
(liiiile  dc  palme)  qui  cst  d’tin  jaiiiie  tiranl  sur  I'orange. 

Dc  touL  temps  les  uegres  out  utilise  pourleuralimentalion 
ces  liuiles,  aujourd’hui  si  employees  par  la  slearinerie  et  la 
savonnerie.  Le  palmier  a  liuile,  comme  le  cocotier  ct  le  dai- 
lier,  fournit  egalement  du  vin  de  palme. 

Les  prodiiils  aaalys^s  viennenl  de  rExpositiou  de  lltOrt. 
t.Cote  d'l voire, 8 drupes pesant  40gr.:2  onl  doniie:  brou  H>,4; 
noyau  S^3,3;  graines  ti,5;  Analyse  dii  brou;  —  Id.,  Ana¬ 
lyse  des  graines;  —  3.  Dahomey;  analyse  des  graines;  — 
■4.  Guiuee;  analyse  des  graines. 


1 

3 

4 

a, 90 

6,20 

5,0d 

Maticrcs  azotees. . . .  4,89 

11,31 

12,74 

10,75 

■ 

—  grasses..,..,. .  41,00 

42,70 

49,75 

47,60 

—  exlraclives 38,01 

35,49 

13,85 

18,45 

Cellulose-  -  *  *  * . . . *  8,10 

I’J.IO 

15,50 

1,96 

16,00 

Cendres ,.**•,.**.****,  . .  * .  1.60 

2,30 

2,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr* 

gl*' 

I’oills  moycnsdc  100  grains.  » 

82,00 

91,00 

58,80 

PANAIS 

4 

Le  panais  {Pasthtaca  saliva)  est 

oi'iginaire  de  Tl* 

!ui‘ope 

iiiovcnne  et  meridionale ;  sa  cnUu 

re  remonte  a  moins  dc 

deux  mille  ans. 

Panais  long,  Halles  de  lAirSs,  mai 

poids,  i 

j  ¥ 

jb  gr.; 

analyse  de  la  racitie;  acidile  :  0,08 

(.1. 

A 

i'eUL  iionnaL 

A  I'etal  sec, 

\*  nil 

85,40 

0,00 

M  a  litres  azotees . . 

2,57 

17,94 

presses . ^ 

0,37 

2,60 

—  ex  Irac  lives . 

8,20 

57,36 

Cellulose**  ****.*,.,*,..*,*** 

2,19 

lo,30 

Cendres . . . . 

6,80 

100,00 

100,00 

% 
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ia;s  LLCCMi:s,  les  fruits,  les  condiments 


PATATE 


^  * 


U  t-' 


L'origine  tie  la  palate  [Convolvulus  balatus)  est  douleuse  ; 
pour  pliisieurs  auteurs,  elle  esl  asialitpie  el  pour  d’autres 
anidricaine.  II  esl  certain  que  la  palate  elait  iuconiiue  aux 
Ivgyptiens,  aux  tirecs,  au.\  Homains  ct  aux  Arafies;  inais  elle 
esl  decritc  dans  ties  livres  cliiuois  du  ii®  ou  iii^  siecle  de 
noire  ere.  Kn  Ameriqiie,  sa  culture  renionte  <x  une  epoque 
rcculee.  Les  racines  de  !a  palate  resseinbleiitauxpoinmes  de 
lerre,  d’oii  il  esl  resulle  que  les  navig'ateurs  du  xvie  siecle 
out  applique  le  niemenoma  deux  especes  qui  appaidiennenl 
ados  faiuillesdifrercnles.  Les  parties  cliarniiesde  la  premiere, 
qui  esl  une  convoh'ulacec,sont  de  veritables  racines;  cellos 
de  la  seconde,  qui  e.sl  une  solanee,  sonl  consliluees  par  de 
siinple.s  rameaux  souterrains. 


I.  Palate  d’.Mgerie,  fevrier  IHflJt;  acidite  :  0,082;  les  ma- 
lieres  amvlacees  con  lien  nent  Ode  .sucre  a  I’etal  normal,  soil 
21, ol  a  I’elat  .sec; — 2.  Patnte  desplaiitalionsdeAVajiou, Cote 
d'Ivoire;  ex|)Osition  de  1000;  les  matieres  amylacee.s  con- 
tiennent  7,00  sucre  a  retat  normal,  soil  17, 'iO  a  relat  sec;  — 
8.  Palate  de  Cocliincliine,  Cliolon;  exposition  de 


3 


f: 

t' 

c* 

I 

i 

t 

I 

A 

I'V 


A  I’dlat 

A  r^tal 

A  Telat 

A  t’etai 

A  I'elat 

A  1  elat 

iiornidL 

sec. 

normtiL 

sec. 

normal. 

sec. 

72,10 

0,00 

54,50 

0,00 

71,30 

0,00 

Matieres  azolecs. 

0.94 

f 

3,30 

3,00 

6,59 

1,16 

4,05 

—  grasses;. 

0,21 

0,85 

0,30 

0,65 

0,2t 

0,75 

—  extract. 

23,92 

Mr 

37,97 

83,46 

25, 1 1 

87,50 

Cellulase. 

0,91 

3,25 

1,91 

4.20 

1,01 

3, .50 

Cendres* . . . . . 

t.S9 

0.80 

2,32 

5,10 

1,21 

4,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

1.  Palate  seche  de  la  Cocliincliine,  en  (ranches  corndes  de 
4  a  5  mm.  d'epaisseur;  exposition  de  Paris;  —  2.  Fecule 
granulee,  meme  provenance;  —  3.  Vermicelie  de  palate^ 


I*A\OT 


PIN 


ineiiie  provenance;  —  4.  Fatale  de  la  Guyane,  Iranclies  su- 
clii’cH  ail  solcil  ;  exposition  cle  FJOO;  —  a.  Palate  (.lu  Pcrou, 
exposition  de  1!J00. 


i 

2 

3 

4 

5 

Eau 

10,^0 

12,00 

12.10 

11,00 

15,50 

J[alieres  amLees,  ^ , 

■2,10 

1,40 

3,:>4 

4,20 

1  ,‘JO 

“  grasses* 

0,93 

0,40 

0,10 

o,yo 

0,25 

—  ann  lacues 

V 

8;i,‘U 

83,49 

84, 4G 

13,10 

81,41 

Cellulose  . . . , . , 

0,94 

0,00 

0,00 

3,15 

0,35 

Coudres  *  , 

i,yo 

0,80 

0,10 

2,30 

0,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

PAVOT-PIN 


Lc  I'avot  {^Ihipaver  aumnifemm)  etait  deja  cuUive  en 
Grecc  dii  temps  d’llomere.  On  connaissait  les  propi'ietes 
soinnilores  du  sue  el  les  graines  (“taieiil  iitilis^es  par  les 
llornains,  ijui  en  mettaient  dans  leiir  pain  (Atheneo).  Im 
Lorraine,  on  mange  les  graines  de  pavot,  sous  le  nom  de 
^^emezan  (Fee,  !-'iure  de  Virgile).  Dans  plusienrs  regions 
du  Nord  de  la  France  (Aisiic,  Aord,  Fas-de-Ca!ais,  Seine- 
Inlerieure,  Somme),  on  cullivc,pour  en  relirer  Vhuile  d’feil- 
letfe,  le  papaver  somuiferuin  conjoinlement  avec  le  papa- 
ver  seligerinn^qm  est  spontainJ  dans  la  region  mediterra'- 
ndenne,  notammenl  en  Espagne,  en  Algerie,  en  Corse,  en 
Sicile,  en  Urece  et  dans  I’ile  de  Chypre  {A,  De  Candolle). 

J.es  graines  de  certainesvariiHesdepin,  notamment  le  pin 
d’Aleii  (/'/Has  Ilalepensh)  ot  lc  pin  a  pignon  {P'mm  pinea) 
sont  iitilisees  pour  la  nourriture  de  riiomme.  Les  graines 
riileos  sont  particulierement  appreciees  des  indigenes  du 
Nord  de  rAf'rique,qiii  les  mangenl  avec  du  miel. 


ir 

n 


1.  (iraines  de  pavol,  Somme;  —  2.  Graines  de  pin  d’Alep, 
Tunisie;  poidsmoyen  de  lOOgrains,  I  gr.  GO ;  maxi  mu  in,  2,40. 


1 


Balland.  —  Les  Alimculs,  II. 


to 


IP 


1 


Kail . . . 

5.10 

6,10 

MaUl'res  nzoltieSp .  p . . , . ,  p  p , 

27,16 

—  . .  *  * , 

■46,10 

—  c-xtraclives . 

15,23 

3,50 

5,20 

20,00 

Ccndrcis  . . . 

7,25 

1 

1 

100,00 

100,00 

« 


PECHER 


Lo  pecher  (Amiiffdalus  persica)  est  d’origiiie  cliiiioise;  il  a 
eld  Iraiispoiiti  de  Chine  dans  FAsie  cenlrale,  pnis  dans  TAsic 
occidentale.  Les  Crocs  el  les  floinains  ne  Tont  recu  de  la 
l*erse  (]ii’au  coninieneemenl  de  I'ere  chrdtienno. 

Peclies.  —  Aclielees  a  Paris,  juillet  1HD8.  Poids  de  den.v 
peclies  ;  laO  gr,,  dont  noyaux,  18  gr.;  Analyse  de  la  chair 
avec  la  peau;  acidile  :  0,H10. 

l/arnande  contenue  dans  les  noyaux  renl'erme  do  I’acide 
cyanhydrique.  J’en  ai  trouve  jusqu’a  (ii  milligrammes  p. 1 00 
dans  des  pdcUes  recollees  a  Chcrcliell  on  aont  1870  :  75  pd- 
clies  m’avaienl  donne  80  gr.  d’ainandes. 

A  I'eliil  iioniial.  A  I’etat  sec. 


ISp. .  .......  ppp.pp.pp.  pp.p 

Muliores  azolees . 

—  grasses . . 

— '  sucrees...  — 

—  c.\lractivos . 

t.c iliiluseppp.pp  p.  p  pp  p  p.ppp  pp 

Ccmlrcs . . . 


86,00 

0,86 

0,18 

0,"fl 

3,06 

1,10 

O.-il 

100,00 


0,00 
6,42 
3,‘n 
.60, 00 
27,31 
8,00 
3,80 


500,00 


PERSIL 

Le  pei'sil (/’eO'ese/ianwi  salivum)sc  Irouvea  I  dial  sauvage 
dans  le  midi  de  Fluirope,  depuis  I’E-spagne  jusiiu’en  Mace¬ 
doine,  el  dans  le  nord  de  I’Afrique.  Uien  ne  prouve  qu'il 


tr 
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I'ul  ciiltive  du  temps  des  Uomaius;  il  I’etait  sous  Chaflerna- 
gne.  Les  Anglais  ne  Tont  recu  tju’eu  luiH. 


Persil  cominiin,  Halles  dc  Paris,  mai  ISOH;  analyse  des 
fciiilk's;  aeidite  :  ;  les  malieres  extractives  eonliennent 

0,90  do  sucre  k  I’etat  normal,  soil  4,02  a  Petal  sec. 


A  Pulat  normaL  A  sec. 


81, le 

0,00 

M  a  litres 

azoles . . . . . . . . 

i,0{> 

21 ,87 

— 

0,82 

4,.Sfi 

— 

exlraclives . . 

ii2,40 

Cellulose. 

l,i2 

7,70 

Ccnilres. . 

I  I  f  It 

2,41 

100,00 

100,00 

PHYTOLAQUE  DIOIQUE 


l.es  auteurs  qui  se  sont  occupes  des  l^hrjtolacceaa  domient 
jieu  do  details  sur  le  pliylolaqiie  <liolque  [PInjtolaccd  dioica 
de  Linne,  Pii'cunia  dioim  de  Moquin-Tandon).  D’apres  do 
Candolle,  il  serait  origtnaire  du  liresil  ou  du  Mexique.  II  ne 
resiste  pas  a  des  temperatures  inferieures  i  zero,  aussi, 
u’osl-il  connu  a  Paris  que  comme  on  arbusle  de  serre.  11  se 
devcloppe  parfaitement  sur  le  littoral  algorien,  et  Pon  peut 
voir,  notamincnt  sur  les  places  publiques  d’Oran,  do  Cber- 
cbell  oil  de  Teuez,  des  Pliytolaqiies  de  2a  k  .‘iO  ans,  qui  out 
une  hauteur  de  7  a  8  metres,  et  des  Ironcs  de  2  a  dmelres  de 
circonfercnce.  Leur  bois,  tres  filandreiix  etspongieux,  n’ac- 
quierl  pas  la  constslance  ligneuse :  il  est  impropre  a  la  com* 
bustion  et  n ’a  pas  encore  ete  utilise  par  Pindustrie.  On  les 
recherche  pour  leur  feuillage  qui  persiste  i»resque  toute  Pan- 
nee,  etfoiirnit  bcaucoup  d’oriihrc;  de  la,  sans  doule,  Je  nom 
Yulgairc  de  fiella-omhra  {belombm)  qii'oti  leur  donne  exclu- 
sivement  en  Algerie.  Cette  denomination  semblerait  indi- 
ipier  qu'ils  y  ont  ete  apportes  par  les  Ivspagnols;  les  Arnbes 
u’ont  pas  de  lertne  pour  le  designer. 


a 
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1  W  I.ES  LEGUMES,  LES  FRUITS,  LES  COXtJlMEXTS 

Les  l)ranclies  Uu  phytulafiue  diuTi[iie,  aiiisi  (ju'oii  le  re- 
marque  d’ailleurs  etiez  certains  vegetaux  a  croissance  rapide, 
sent  fri5quemment  aplalies  el  ofl'rent  parfois  de  curieux 
excmples  de  f(mi<it'uiu  (Durando).  Les  tleurs  sont  dioTques, 
peliles,  verdalres  el  disposeesengrappe.  Le  fruit  estune  baie 
churn ue,  d’un  jaune  vert,  pesant  a  peine  un  gramme  et  ren- 
fermanl,  chacune  dans  line  loge  sp^ciale,  12  a  la  pelites 
graines  coinprimees,  caracterisees  par  un  embryon  cylin* 
drique,  roul(5  aiilour  de  rendosperme. 

Les  grappes  qui  le  portent  sc  delactient  naturellement  de 
I’artn'e  vers  la  liii  (.Voctobrc,  et  pesent,  en  inoyenne,  de  3U 
a  40  gr,  Klles  sont  alors  tres  suerees  et  pcuvent  6lre  man- 
gees  sous  form(‘  de  conliture.  Klles  cedent  a  la  presse  74  p. 
100  de  sue.  Ce  sue  esl  epais,  gluant^  el  a  line  odeiir  legei-e- 
menl  nauseabonde.  11  maDjue  au  densimetre  1,100.  Son 
acidite  cst  reprdsentee  par  Ogr.ol  p.  100  d’acide  .sulfuri- 
(jue  monohydratc^  Abandon  ud  a  I’air  libre.,  il  une  tempera- 
rature  movenne  de  20"^,  il  se  clarifie  tres  lentement  et  ne 
fermente  pas  spontamJment.  Sa  couleur,  apres  filtration,  est 
Jirune,  Lorsqu'on  I’etend  d'cau,il  blancliit  fortement,  et  Ton 
remarque,  sur  lesparois  du  vase,  une  lluorescence marquee. 
II  fournit,  par  evaporation, 24,0  p.  100  d’exlrait,  et  par  inci¬ 
neration  un  volumineux  cliarbou  qui  se  redutt  linalement 
a  1  gr.  80  de  cendres. 

Anabjse  du  sue  du  phijiolaque  didique  (1). 

Eau. . . .  "5,40 

Chloropliylle,  cire,  rfisine,  huile  essenlielte 
el  acidc  voliiUl. . . . 0,45 

Sucre  I'cductcur .  5,20 

Sucre  non  reductcur. . — .  1 1,20 

Acidc  organi<|uc  in'deleruiitiiS . . .  2,  GO 

Ciomme  . . * 

Mali6ros  aliiumiiioides,  subskmces  pecti- 
ques  et  peetose.  . .  0,SD 

Matiercs  salines  . 1,SG 

100,0!) 

{!)  CompiGs-rendus  Acad.  Sc.,  1*3  juin  1881* 
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I.a  rOsino  est  fres  acre  Gt  soluble  clans  rolhcr;  elle  ii’cxisLo 
qu'en  minime  ffuanliti',  tie  memc  rjiie  rimilc  cssenlielle  qui 
don  no  au  sue  son  odenr  particiilioeo. 

be  Iraitement  iHlit’re  el  la  distillation  dirccte  out  pormis 
de  conslater  la  presence  d’un  aeide  volatil  dont  retlier, 
odour  lr6s  agreable,  rappellerether  but.yrique :  litr6  volume- 
Iriqnemeut  a  Taido  d’niic  solution  alcaline,  il  seralt  repre¬ 
sente,  en  aeide  sulfurique  monoliydrate,  par  0  gr.  Go  p,  100. 

L'autre  acide  organique  dont.  i’analyse  elemeutaire  n'a 
pu  etre  faite  (etant  donnees  lesfaiblcs  ressoiirces  du'labora- 
toire  de  I'liopilal  militaire  deClierchcdl)  so  trouve  dans  I’ex- 
trait  alcooliciue  a  I’etaL  de  sel  acide  de  po lasso.  Ce  sel  esl 
insoluI)Ie  dans  TtHber  et  soluble  dans  Teau ;  il  est  incrisLalli- 
sable  et  ne  prt^cipite  pas  par  le  nitrate  de  l>aryte;  il  presen- 
terait  ainsi  quelques-uns  dos  caracieres  de  Vneide  phi/lofac- 
citfue  re  tin’  parTerreil  dcs  baies  du  Idu/tofaccd  dcctnulra  {1). 

Los  inatiere.s  suert’es  ont  ete  dosecs  par  los  methodes 
volumetrir|ues,  apres  defecation  prealable  dii  sue. 

I.es  matieres  salines  sont  formees  cn  majeure  partie  par 
de  la  polas.se,  pai'  Ires  peu  de  fer,  do  (diaiix,dc  la  magnesie, 
de  la  silice,  ties  phosphates  et  ties  Irace.s  sculemcnt  de  sul¬ 
fates  et  de  clilorures. 

bes  rechercbes  faites  en  vue  troblenir  un  alcalotdc  out 
tlonne  un  rcsultal  lU’gatif. 


PIMENTS 


bes  piments  (Capsicum  aiiuiwm.  Capsicum  fntlesceus) 
paraissent  originaire.s  du  Bresil.  On  les  trouve  dans  le  com¬ 
merce  sous  diflerents  noms  :  poivye  du  BresiC  poivre  de 
Cotjenuey  poivre  de  Cuiuee,  poirre  d'lude^  poivi'c  d' Espague^ 
poiere  de  Turguie,  poivre  riuigc^  piineul  des  jnnlinSy  etc, 
be  piment  vient  parfaitement  tlans  tjuelqucs-uncs  de  nos 
colonies,  on  les  indigenes  le  melent  a  presque  tons  leurs  ali¬ 
ments.  Il  pourrait  tlcvenir  un  important  article  d'exporta- 
lion.  bes  fniits  ont  nne  forme  conique,  allongee  ;  ils  sont 


(1)  Comptes-rendus  de  I' Ac.  rfrs  >'c.,  nov.  1880. 
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LES  L^CrJIES,  LES  FRUITS,  LES  CONDDIENTS 
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tie  couleur  rouge  verdiilrc.  Les  gruines  sont  nombreuses, 
j)lales,  jaiinaLres  et  peseot  eii  moyenne  o  iiiilligr. 

Ltipnuih'ca  litiri  diipiinenl  de  Salem  est  tine  poiulre  assez 
Lome,  tie  couleur  rougeiUre,  exlrotnemeiil  pirpianle  eL  pre- 
senlanLA  pen  pres  la  lueme  composition  que  les  frtiils  en- 
iiers.  Le  pimeiit.  ticre  d^signe,  aux  Anlilles,  sous  le  nom  dc 
Caanelier  saiivaf/e,  fjaalrc  Cfncesjiois  d'lnde^  est  le  phneala 
oil  mifrtmticris,  de  la  famille  des  Caryopliyllees.  Le  fruit  ct 
les  feuilles,  en  raison  de  leur  odeur  et  de  leur  saveur  spe- 
ciales,  sout  employes  comme  condiments. 

1.  Poivrc  rouge,  cote  d'Ivoire;  exposition  de  1000;  — 2. 
Id.,  (iiiinee;  —  d.  Id.,  hides;  —  -4.  Poudre  a  kart,  rneme 
])i'Ovenance ;  —  d.  I’iment  dcre  de  la  Martinique;  analyse 
des  liaics  ;  100  baies  pesent  en  moyenne  0  gr.  ; —  G..Vnalyse 
dos  feuilles  du  ineme  pimenl. — Les  matieres  grasses  cxtrai- 
les  de  tons  cos  produits  on  I  unc  saveur  forte  el  tres  persis- 
tanlc  ;  les  cendres  contieiuient  des  traces  de  mangane.se. 
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Cy 

- 

;i.no 
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1,1)0 

0,50 

0,00 

11,00 

11,00 

Malieres  nzolees . 

12,71 

12,00 

10,50 

13,0G 

10,10 

4,48 

; . 

—  grasses, , . . , . 

8,4.1 

0,20 

13,43 

18,00 

5,80 

3.25 

f 

i 

—  oxtraclives*  - 

3rj,ri8 

34,40 

40,20 

36,04 

43,0! 

i 

>  c' 

Cellulose . . . 

29,50 

28.00 

1.3,53 

J|  «  M 

24.20 

11,70 

^  . 

CeH(iL''es 

3. SO 

1,00 

0,80 

5,20 

8.30 

100,00 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

1 00,  UO 

I.  Piinentcardinal,r6ceminent  cueilli,  Bayonne,  ocL.  lOOd; 
17  gr,;  —  lament  doux  d’Lspagne,  m6me  prove- 
. gr. 


nance ; poi 
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A  Tetal  normal. 

A  I’eiat  sec. 

A  L'Slai  normal. 

A  CeUl  sec* 

82,10 

n 

0,00 

92,00 

0,00 

Matieres  azotees,. . . . 

2,48 

13, sc 

1,11 

13,86 

—  grasses,,.*. 

1,00 

11,10 

0.21 

2,65 

—  sner^es..,.. 

. .  traces 

traces 

2,86 

35,70 

^  e.xtrac  lives. 

10,16 

50,74 

2.73 

1 

3  4,44 

Cellulose, 

2  34 

13,10 

0,74 

11 

•  “  ^  -M  U 

Cendres 

0,93 

5,20 

0,33 

4,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

r 


i'OTREAL’ 


PIMPRENELLE  -  PISSENLIT 


La  pimpronelle  conimiino  (/Vi/eruna  annfjinsorlMi)^  dc  la 
famille  ties  rosacees,  esl  employee  en  salatle^  cornme  condi- 

IlKMll. 

Lc  pisscnlit  ou  tJeal  tie  dens  leo)iis),*}G  la 

nieme  famille  que  ies  chicoi'ees,  cst  employe  cn  saUule.  On 
se  conlenlail  auti'elois  tie  recolter  ceite  plarito  indifi^^ene 
dans  les  pr(5s  ou  elle  pousse  naturollcmenl ;  elle  esl  aujoiir- 
tl’liui  <!uUivee  eii  grand  dans  le  marais  vendeen,  en  viie  do 
la  consommation  parisiennc.  La  cueilleUe  commence  cn 
dccembre  el  se  poursuil  jnsqu'aii  milieu  tie  mars. 


I.  Pimprenello,  Halles  tie  Haris,  jiiillet  l!K):2; — 2.  Hisson 
i( ;  Halles  de  Haris,  dee.  IHH7 ;  acidite  :  0,01)0. 


1  2 


A  V^ini 
norninL 

A  IVlal 
sec. 

A 

normal. 

A  rota 
f>ec. 

Eaii . . . . *  p . . , 

62, 1 0 

0.00 

8.7,10 

0,00 

Malicrcs  n/Mics.. . . * , . 

7,«:t 

13, .'it'. 

3,lo 

23,18 

—  pmssos,. 

1,07 

2,82 

0.3H 

2,73 

—  cxlraclivcs . . 

22.):) 

54,03 

('.pIIiiIosc . . 

4, 1 6 

10,!)S 

1,40 

0,42 

H  L  1  H  L  ^  ^  1*  fr  ■.  A  1* 

:i.5) 

y,2(> 

1,02 

10,84 

100,00 

100,00 

)  00,00 

100,00 

POIREAU 

Le  poircau  (Adlum  <7a)/?r/o/)ro.sf/?H)  es(  originaire  ties  re¬ 
gions  mt'HliLerrandennes.l.e.s  poireatix  d’Lgy])loetaient,aYec 
les  oigiions  el  les  melons,  lc.s  legumes  tiue  les  Hebreiix  dans 
le  desert  regrellaient  le  plus  {Aonthrcs,  xi,  o). 


I.  Hoireau,  recolld 


Saint-Julien,  sept.  1807 ;  poitls  de 


LES  LEGUMES,  LES  EHITTS,  LES  CONDIMENTS 


deux  planles,430  gr.;  Planle  enliere  sans  les  radicelles ; 
traces  de  manganese  dans  les  cendres; — 2.  Poireau  recolle 
a  Paris,  mars  19011;  planle  enliere,  126  gr.  dont  :  racines  0, 
parlies  hlancliesi2  el  parties  verles  78  :  analyses dcs  parties 
blanclies;  —  8.  Id,,  Analyses  des  parlies  verles. 
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A  raat 

A 

A  ]^etat 

A  letat 

A  retat 

.V  I’elal 

norma]. 

sec. 

normal. 

seCf 

normal. 

sec. 

F^iOill  ■  r  m  *,**»♦*■•  » 

88,;>0 

0,00 

SG^50 

o.uo 

87,40 

0,00 

Maliercs  azotees.  ,*.*** 

2,23 

19,37 

3,89 

28,8  i 

2,59 

20,58 

grasses. , , * .  . . 

0,00 

0.49 

2,95 

0,55 

4,35 

—  extractives.,.. 

5,2<> 

45,73 

ifl  i 

53,11 

7,51 

59,62 

Cellulose. . ... .  . . . 

2j>:3 

17,80 

0,74 

5,50 

0,88 

6d>5 

Cendres 

1,27 

11,10 

1,30 

9,60 

1,07 

8,50 

100.01) 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

I'oireau  a  inatiirile,  pris  au  polager  des  Iiivalides,  28  sept. 
1899;  poids  de  la  planle  sans  les  racines,  63  gr, ;  hauteur 
1  m.  12  :  1.  Analyse  dii  has  de  la  lige ;  —  2.  Le  haul,  sans 
les  graines;  —  3.  h’eutlles,  plus  oii  moins  fanees;  —  i- 
(Iraines,  2.140,  pesant  6  gr.  9.3;  traces  de  manganese  dans 
les  cendres. 
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A  letnt  A  [V’tat 

normal.  sec. 


2 

A  I'eiat 
norma]. 


A  I'etat 
sec. 


I^aii 

(59,60 

0,00 

MaUeres  azoltSes- 

1,45 

4,7G 

grasscis  ..***  +  **•»■* 

0,18 

0,60 

—  cxlraclivcs.. . . . . .. 

15,91 

52,34 

Celliilose . . .  .*,**,.. 

12,68 

41,70 

Cendres. 

0,18 

0.60 

100,00  100,00 


77.00 

0,00 

1,80 

7,82 

0,30 

1,55 

11,98 

52,09 

8,18 

35,56 

0,68 

2,98 

100,00 

100,00 

A  retat  A 


A  l^elal  A  Telal 


normal. 

sec* 

normal. 

?ec. 

25,40 

0,00 

21,00 

0,00 

Malieres  azotees . . 

3,82 

5,12 

21.27 

26,92 

—  grasses . .  — 

1,16 

10.11 

12,80 

—  exlraclives . 

44,91 

60,21 

33,96 

42,99 

Cellulose . 

17, .32 

9,91 

12,54 

Cendres. . . . . 

11.79 

15,80 

3,io 

4,75 

100.00 

100.00 

100,00 

100.00 

POIRIER 


1  r,3 


Uno  plante  eiiLierc,  tie  meme  provenance  (poids,  83  gr., 
hauteur,  0  in.,HO),  examinee  le  ItS  juin  1890,  avail  donne  : 


Has  tie  la  lige.. 
Haul  (Je  la  tige. 


FeuiJles- 


Eau 


f  ¥  ¥  ■  i  * 


83,20 

89,30 


Miitl^res  iizot£es.  MatiSres  i^rasses. 


Cendres. 


0,61 

1,16 

1,86 


A  r^tnt  A  I'elat  A  Petal  A  l*6lat  A  P^lal  A  I’etat 

Donna],  sec.  normal,  sec.  normal.  sec. 


•1.28 

6,90 

n.34 


0,21 

0.42 

0,00 


1,90 

2,50 

6,20 


0,5~ 

0,52 

1,05 


.4,00 

3,10 

9,80 


POIRIER 

Un  pcul  regardcr  riiahiLalton  actueUe  dii  poirier 
communis)  —  do  la  Perse  septenlrionale  a  la  cute  occiden- 
tale  de  PEurope  tempercc,  principaiemont  dans  les  regions 
montagneuses, —  comme  prelustoriqnc  et  nieine  anterieure 
a  toutes  cultures.  Iloinere  inentiomie  le  poirier  et  les  11  o- 
mains  on  conuaissaient  piiisiours  varieles  (]ue  le  jiluirina- 
cien  principal  Fee,  dans  ses  cornmenlaires  surPline (Edition 
l‘anckouke),  s’est  efi'orce  do  determiner  et  de  classer. 

I.  Poire  recoUee  a  Saint-,1  iilieii,  oct.  1897;  poids  95  gr. ; 
analyse  de  la  chair;  acidite  :  0,1 19;  les  matieres  extractive.s 
contiennent  0,2  sucre  t'etat  normal,  soiL*53,91  a  I’etat  sec; 
traces  de  manganese  dans  les  cendres;  —  2.  Peau  (epki’ 
chures) ;—  .‘1.  tiraincs ;  poids  de  lOl)  grains, 3, 65. 

1  2  3 


A  l*dtat 

A  J^etat 

A  r^lat 

A  Tetat 

A  Petal 

A 

norma]. 

sec. 

normal. 

sec. 

normal. 

sec , 

Eau  . . . . 

88,50 

0,00 

72.50 

1 

0,00 

45,30 

0,00 

MaticTes  azot(?es  ,  * _ 

0.24 

2,1 4 

0,17 

0,61 

17,01 

31,10 

—  grasses, 

0,04 

0,30 

1,32 

4,80 

16,04 

29,32 

—  extractives, . . . 

9,93 

tS6,30 

1 8,28 

69,49 

13,96 

25,53 

Cellulose _ _ _ * . . . 

1,12 

9,75 

27,10 

6.24 

1 1 , 40 

Cendres.  *  * . . 

0,17 

1 ,  i;J 

0,28 

1,00 

1.45 

2,65 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100.00 

1.  F^oire  d’hiver,  apr6s  6  mois  de  conservation;  m6me 
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lol  LCS  LliGl’AJES,  LES  I'HUtTS,  F.ES  CONDIMENTS 

provenance;  poids  72  f^r.;  analyse  de  la  chair  sans  ia  pcau 
et  les  f^raincs;  —  2.  I’eau  (epluchures). 
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A  l\Hnt 

A  I'elal 

A  l*eui 

A  Petat 

iioraiaL 

sec  - 

normal . 

see. 

Eau  * . . . * . . . 

81.80 

0,00 

10.80 

0,00 

Mai  lores  azolees, 

0, 

2,11 

iM 

1,00 

“  ^n^asses. . . . 

o,n 

1) ,  i :» 

^  citrictiiTes  el  ceililose. ,, 

11,8ft 

i):i,i0 

2ft, 11) 

oi.irj 

Can  tires, 

0.28 

l.yO 

0,82 

1,10 

100.00 

100,00  ■ 

100,00 

100,00 

POIS 


he  pois  des  champs  {/*lsnm  (irveiise)y  cullive  cn  f^rand 
pour  ses  grains  et  (piclqnerois  comme  ronrrage,parail  avoir 
etc  confondn  paries  auteurs  grecs  ct  remains  avec  le  pois 
dos  Jai’dins  polagers.  II  existe  a  retat  sponlaiuh  on  Italic  cl 
<lansla  Itussie  ineridionale.  On  le  culUve  en  Orient  el  jus- 
qiie  dans  rinde seplenlrionale.  On  ne  l  a  pasrenconlre  dans 
les  habitations  lacustres  de  rilalie. 


Le  pois  des  jardins  on  pelit-pois  (Pisum  salirum),  plus 
delicat  que  le  pois  des  champs,  parail  avoir  existe  dans  I’Asie 
occidentale,  avant  treire  cultive.  Les  jicuidcs  aryens  I'au- 
raient  inlroduit  en  Europe,  mais  il  etait  peul-etre  dans 
I’lnde sej>tenlrionale  avant  Tarrivee  des  Aryens  orieutaux. 
Le  pois  des  jardins  elail  cultive  ehe?,  les  (Irccs,  du  temps 
do  Theopliraste;  on  I’a  relrouvc  dans  les  lacustres  de  la 
Suisse. 


S  I,  —  ANALYSES  DES  POIS 


Les  analyses  out  cte  enireprisesen  execution  dhine  leltre 
ministerielle  relative  a  I’ernploi  des  pots,  eomme  denreede 


substitution  cn  cas  de  guerre, 


IM 


L  —  Pois  de  France  et  des  colonies  fraugaises. 


1.  Pots  (In  Not’d,  1890;  gros  grains  verts,  assez  ari’ondis; 
acidilo  :  0,  O'Jl ;  100  gr.  donnent  :  arnandeSj  01,  5  et  enve- 
ioppos, 8,  ;*} ;  —  2.  Id.,  Analy.sc  des  amandos  seulcs ; —  .‘1.  Pois 
de  Lorraine,  J8!)L  —  A.  Pois  do  Nord,  1897 ;  acidite  :  0,174; 
100  gr.  donnent:  amaiides, 92,.'J ;  —  o.  Pois  de  .Noyon,  1890  ; 
grains  verts  pins  pcdits  et  plus  ronds  qne  les  pretaVlcnts; 
acidite  :  0,  O'iip.lOO;  JOOgr. donnent:  aniaiides9l .  — O.Poisa 
ecosser,  rtieoUcs  a  St-.lnlion,  1890;  gros  grains  verls  videos, 

—  ".Memes  (jue  les  prt^et'dents,  reeolles  avanl  Icnr  iiiaturitc 
et  de.ssecln'is  a  Pair,  grains  tres  rides  ;  —  8.  Petits-pois  secs 
derneme  provenance,  recolLesbien  avantleur  matnrite,  1897  ; 

—  9.  Pois  gonrmands,  Halles  de  Paris,  inai  1889;  00  petits- 
]Jois  pesent  170  gr.  dont :  cosses  122  et  904  grains  pesant 
48  gr, ;  analyse  des  cosses  a  Petal  normal;  les  matieres 
e.Ntraclives  coutionnent  2  de  sucre  -  — 10.  Id.,  Losses  a  Pe- 
fat  sec  ;  les  matieres  cxlraclives  contiennent  12, OH  sucre; 

—  11.  Id.,  Analyse  desgraines  a  Petal  normal ;  les  matieres 
extractives  contiennent  2  de  sitcre;  —  12.  Id.,  (Jraines  a 
a  Petal  sec ;  les  matieres  extractives  contiennent  9,10  do 
sucre;  il  y  a  traces  de  manganese  dans  les  cendres. 
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it 

12,00 

11,00 

12,80 

14,2(1 

1 1 .20 

Matieres  azot^es. , . . 

22,70 

22.87 

1 9, 1 2 

20,-56 

20,32 

—  grasses*,,* 

i.to 

1,42 

1,45 

1,05 

1,40 

1,20 

- —  imiylacees. 

ti'.TG 

60, 1 4 

59,84 

60,13 

56,18 

.58,44 

Cellulose . .  * . . . 

5,20 

1.28 

2..38 

:i.80 

5,40 

5.48 

Centlres* . .  * . .  .***.* 

2.2K 

2,46 

2, 46 

2,:]0 

2,20 

:),30 

100,00 

1 00,00 

100.00 

100,00 

100,00 

1 00,00 

Poitis  moycn  de  10O 

r* 

gr* 

29,10 

20,50 

25,20 

19,20 

50,00 

7 

8 

ft 

10 

It 

1 2 

Eaii 

10,C0 

9,80 

84,10 

0,00 

78,90 

0,00 

Mali  tres  axotees _ 

23,48 

22,06 

3,51 

22,00 

V,i7 

21,20 

—  grasses _ 

1,28 

2,20 

0.28 

1,77 

0,24 

1,13 

—  aiiivlacees* 

1 

10,24 

64,41 

1 4.02 

66,43 

(lelliilose, .  ,  * . . . 

4,28 

7,70 

l,:i2 

8,:i3 

1 ,05 

7,84 

Cendres,  . . 

2,90 

3,80 

0j55 

:t.43 

0,72 

3,40 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100.00 

100,00 

I'iG  LES  LEGUMES,  LES  FRUITS,  LES  CONDIMENTS 

,  ,  gr*  gf-  gr.  gr.  gr, 

Poiiis  nioyen  de  100 

puis . .  41,00  12,00  B  1)  l.‘!,7S  » 

1.  Pois  (les  Indes  franuaises,  exposition  de  1000;  —  2,  0, 
A  el  D.  —  Pois  de  la  Nouvelle-Caledonie,  liourail;  —  0.  Pois 
de  la  Ueunion,  exposition  de  1000. 


1 

9 

3 

i 

5 

6 

— 

— 

— . 

■ — 

Eau . . 

10,40 

12,45 

11,50 

12,50 

13,00 

11,00 

Matieres  azolees  * . ,  * 

23,04 

22,31 

22.  CO 

23,48 

22.31 

20,58 

grasses..,* 

1,30 

0,95 

1,00 

1,20 

0,85 

1.35 

amvlacues. 

u8.:.il 

50.19 

57,80 

5C,82 

56.19 

C0.22-- 

Cell  111  QS6 .  <  * « .  *  B  4  * « • . 

4,4.> 

4,50 

4,10 

2,50 

3.35 

4,85 

Cendres,  4 . .  * _ _ _ 

2.30 

3,00 

3,00 

3.50 

3,10 

2,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Poids  moYen  de  100 

0  1^4  I  ^  «  0  ii 

gr. 

15,10 

20,80 

21,90 

33 , 40 

19,00 

10,26 

II.  —  Pois  des  Pays  etrangers 


1 .  Pois  dll  Canada,  1805 ;  ecliantillon  adresse  au  minislere 
de  la  (luerre  par  le  consul  de  France  a  laverpool ;  petils 
grains  ronds,  blanc.s,  legeremenl  satimoncs,  jaunes  a  I’inte- 
rienr;  auidite  :  0,017;  100  grains  donneiU  :  amandes,  01  ef 
eoveloppes,  0  ;  —  2.  Analyse  des  amandes  seules; —  5  et  i. 
Pois  dll  Canada,  exposition  de  1000  ; —  5.  Pois  de  llollande, 
1800;  acidite  :  0,051  ;  100  gr.  donnent :  amandes,  01,  etenve- 
loppes,  9. 


1 

Q 

3 

4 

i> 

■ 

12,80 

12,90 

o 

1 

13,10 

14,10 

Maliures  azolees. , . . 

21,40 

22,18 

26,68 

23,96 

20.52 

—  grasses-, 4, 

1 ,30 

1,32 

0,85 

1,00 

1,35 

—  ainylaeees. 

5C,98 

59,36 

•  1  «*r 

Hi  f  t  i 

1.1  %t  ni  r-h 

i>o,  i  y 

56.21 

Cellulose- . , 

4,98 

1,12 

4,20 

3,85 

5,52 

Ceiulros* . . . . . - , 

2.54 

2,52 

2,80 

2,30 

2,:u) 

100,00 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

Poids  nioyen  de  100 

gr. 

pois.  • ... 

15,45 

D 

29,41 

20,83 

22,10 

POiS 


III.  —  Produits  alimeiitaires  retires  des  pois. 


Pois  casses  provenaut  de  la  maisoti  Lapostollot  ct  Certoux, 
I8!i7  ;  —  1.  Pois  Casses  l^ioanl,  1  ;  coLyledons  presquo 
iiitacts;  I’embryon  a  dispaini  eti  lolalile  ou  en  partte;  dans 
5Ugr., on  compte en  moyennc  iUO fragnioiits ; — 2.  Pois  casses 
Picard  ti*^  2;  Ics  cotyledons  sont  plus  endommaj^es;  dans 
oO  gr.,on  compte  en  moyenne  520  l’ra{;;ineiits ; —  3.  Pois  cas¬ 
ses  (ji’OS-Drcux;  interinediaires  eiUre  les  pois  casses  Picard 
Cl  lesgros  grugeons;  dans  50  gr.  on  compte  en  moyenne  500 
fragments;  —  -4.  Pois  casses  gros  grugeons;  fragments 
nombreux,  tres  irreguliers;  dans  50  gr.,  on  compte  en 
moyenne  1.000  brisures;  —  5,  Pois  a  cassei'j  ayant  servi  d 
preparer  les  qualre  varieles  qui  i)recedenl;  a  cet  en'el,  ils 
sold  prealablemeiiL  linmecLes  d'oau,  decorliques,  seclies  et 
brises  en  fragments  de  dill'erente  grosseur;  100  pois  peseiit 
en  iiioyonne  28  gr.  5;  100  gr.  donnent  :  aiiiatides,  i)2. 


4 


F^ciU-  *■  •■*♦*■**■•■ 

1 0,90 

■1 1 ,80 

10,60 

11,30 

1 3  j6D 

Mali6res  grasses  . , , . 

21,18 

20,86 

22,10 

22,70 

18,88 

~  azolces*,-. 

1,34 

1 ,26 

1,34 

1,35 

1,22 

“  amyJac6es. 

63, 10 

62,50 

62,18 

00,89 

61,10 

CelUilosc . . 

1,12 

1,22 

1.08 

1,26 

2,90 

Ceiidres*  .**.***,*, 

2,31J 

2,30 

2,40 

2.;i0 

2,30 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

1.  Pois  casses  d’Allemagne,  1807;  les  cotyledons  jaunes 
sont  souvent  enliers;  I'embryon  a  disparu;  dans  50  gr.  on 
compte  en  moyenne  050  fragments;  — ■  2.  Pois  casses  de  la 
NoLivclle-Caledonie,  Poiirail;  exposition  de  1000;  —  3.  Ka¬ 
rine  de  pois,  Lisbonne;  exposition  de  1001;  acidite  : 
0,008; —  4,  Karine  do  pois  pour  potage,  presentee  au  minls- 
tere  par  un  induslriel  tie  Paris,  fevrier  1807;  en  tablettes 
comprim<5es  de  50  gr.;  les  cendres  contiennent  un  exces  tie 
chlorure  de  sodium. 
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LES  LEClMESj'LES  DU 


,  LES  CONIUMENTS 


1 . 

> 

MB 

1 

2 

3 

■i 

12.00 

10,00 

11,30 

12,10 

h  * 

-Malieres  azotccs* , . . 

2  i,  1 0 

20,72 

20,10 

rl 

k 

“  grasse.s _ 

1,00 

1,70 

1,20 

* 

—  arnylacccs* 

01,00 

0),!)3 

'  30,00 

't 

Cellulose . . 

1.12 

1,20 

1,23 

1 ,40 

h 

"I  i 

? 

*  C.cndrcs. .  *  *..*.**** 

2,34 

2,T0 

8,18 

l- 

1 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

^  II.  —  OBSERVATIONS  GfeNERALES  SUR  LES  POIS  (1) 

1.  Les  diirerenles  variolas  tie  pois  oflrenl  line  composi¬ 
tion  assez  unifoi’me,qui  lesrapprochedavaiilage  des  liaricots 
quo  des  lentilles.  Voici,  en  efl'et,  les  ecarts  observes  : 


Mini  mum, 

Maximum. 

1  ^  fL'LriL  I  w  m  *  w  m‘ 

9,80 

14,20 

.Malieres  azotdes. 

18,88 

26.68 

—  grasses 

0,83 

1.65 

—  auiylacees . .  *  * 

36,18 

61,10 

Cellulose* _ _ _ _ 

2,38 

3,52 

1 1  cl J- *0 S ■'«  ^  +  I 

2,00 

3,70 

Poills  luoyen  iJe  100  [Kiis. 

13,10 

50,00 

Les  pois  ne  don  neat  a  la  decortication  qiie  7  a  0  d’en- 
veloppes  pour  01  a  IKi  d’amandes.  bes  enveloppes  contenant 
JiistprA  iH  p.  100  de  cellulose,  comme  le  nionlrent  le.5  deux 
analyses  siiivantes,  les  pois  casses  du  commei’ce  sont  done 
plus  noui’rissanLs,a  poids  egal,  que  les  pois  secs,  ordinatres. 

i‘’nveIoppes,  1897, 


J'j dLLt.  + 

Maticrcs  axoLec8,.\  , .  -  - 

—  grasses* _ _ 

—  exlraclivcs.*- . 

Cellulose* . . 

Ce  l  id  res  _ _ _ _ _ 


Pois 

Pois  du 

du  Nord* 

Canada. 

9,00 

12,20 

6,38 

6,60 

1,20 

1.20 

32,34 

29,00 

48,00 

48.30 

1,98 

2,30 

100,00 

.  100,00 

1  f 

* 

t 


*1 


(1)  Comples  rendus  de  I’Acudimic  des  sciences,  12  JuiJlet  18sn. 


IMHS  CIIICilK 


.‘J.  Lcs  pois,  coiniiie  les  liat‘icoLi>  ot  surtoul  les  leiitilles, 
se  coiiservent  pejuUanL  longleiiips  sans  eprouvei*  tie  modili- 
calions  tlans  lour  constitution  cliiiniijue.  lls  goiiflont  con- 
si  derableinent. dans  Tea  u,  ala  temperature  ordinaire.  Dans 
I'annee  qui  suit  la  rdcoltc,  la  prise  d’eau  alteint  100  p.  100 
en  vingt-qualre  lioures,  inais,  au  dela,  la  prise  est  plus  leiite 
et  la  proportion  moins  elevee:  ramande  est  plus  seche,  plus 
tome,  plus  cornee  et  moins  permeable. 


4.  bes  pois  non  enlierenienl  formes  sonl  plus  azotes  que 
les  pois  rdcoltes  i'l  leur  parl’aite  matiirite  :  ce  fait  a  tlt^ja  ete 
signale  par  Poggiale  (1),  II  n’est  pas  indiH“drent  de  le  rappe- 
ler  aux  fabricants  et  aux  consonunaleurs,  aujourd’lmi  que 


les  [telits  pois  de  conserve  enlrent  de  plus  en  plus  dans 
ralimentation. 


n 


.  La  production  toLale  ties  pois,  en  Trance, n’a  pasattcint 


uOO.OOO  quintaux  en  JOOO.La  surface  occupec  par  les  feves, 
les  haricots,  le.s  lenliltes  et  les  pois  ne  depasse  guere  0,0o 
p.iOO  de  la  surface  totale  du  territoire.  I>e  la,  la  necessite 
d'avoir  reconrs  a  d'ondreuses  importations  de  I’etrangcr.  A 
I’instar  deee  qui  se  faitcbez  iio.svoi5ins  de  Delgique  etd’AD 
lemagne,  il  semblc  qiu*  nos  agrieultcurs  devraicnt  douncr 
beaucoup  plus  d’ex tension  a  la  culture  de  ces  legumineuses 
c(ui,  par  leur  forte  Leneur  en  matieres  azotees  assimilables, 
ollrent  tant  de  ressources  a  ralimentation. 


POIS  CHICHE 

Le  pois  chiclie  {Cicer  arietiumm),  dont  on  connaitplu- 
sicurs  variete.s,  etait  deja  culLive  ehez  les  Orccs  du  temps 
d’llomere  et  les  donnees  bolaniques,  Iiistoriques  et  Hnguis- 
liques  s’accordent  a  faire  presiiiner  unc  lialntation  ante- 
ricure  a  la  euUiire  dans  les  pays  du  .Midi  du  Caucase  et  au 


(1)  Camples- renil US  de  rAcademie  des  sciences, 
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LES  LEGUMES,  LES  FRUITS,  LES  CONDIMENTS 


V- 


Nord  de  la  Perse.  Les  Aryeiis  occidentaux  (P(5lasges, 
nes)  onl  peut-6ti*e  iiUroduU  la  plante  dans  I'Europe  meri- 
dionalc,  ou  ccpendanL  il  y  a  quel(iues  probabiliLds  qu’elle 
etait  egalement  indigene.  Les  Aryens  orienlaux  Pont  portee 
dans  riiule.  La  palrie  s’etendait  peul-etrc  de  la  l^erse  a  la 
(^recc  et  iiiaintcnanl.  Pespece  n'existe  plus  que  dans  les  Icr- 
rains  cultives,  on  Pon  ne  sail  pas  si  elle  provient  de  pieds 
originairement  sauvages  ou  de  pieds  cultives  (A.  de  Can¬ 
dolle). 

Ln  Algerie  el  en  Tunisie,  le  pois  chictie  enlre  dans  la 
confection  des  mets  et  en  parliculier  du  couscous.  Ou  !e 
mange  aussi  siinplemenl  grille. 


1.  Pois  cbiches  d’Alg<lric,  Miliana,  exposition  de  IT 
—  2.  Id.  Tunisie;  id.,  IIHK);  —  d,  Pois  cliiclie  grille,  meine 
provenance;  — l*ois  cbicbe de  Madagascar:  —  5.  Karine 
de  pois  ciiiche  de  Lisboiine,  e.xpositioii  de  IdOO;  acidile  : 
n,0<.mp.  100. 


9  *  w  *  *  r*  l^i*  *99  I  viv 


Eau 

Maliei  es  axol^es. . . 

—  grasses.*. 

—  uinylacees 
Cellulose. 

Ceiulres. , . 


* '  * ' 


PoiJs  movcn  de  100 


i 

4) 

3 

4 

1 1 ,00 

lo.no 

7.20 

10,80 

9,00 

1j,!)6 

17,78 

20,10 

21,14 

18,88 

4,53 

4.60 

0,50 

4,83 

5, 1 0 

03,74 

01,19 

61,73 

38,51 

62,32 

2M 

3,33 

1,73 

2,40 

1,60 

2,70 

2,18 

2,70 

2,30 

2. .30 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

g>'- 

41,60 

40,80 

.33,8 

46,3 

POIS 

MASCATE 

I.e  pois  niascate  (d/i<c«/i«  atropitri)urea),fim  est  tre§  dur, 
esl  lilt  Use  apres  cuissoii  pour  la  nourrilnrc  du  be  tail.  On  en 
con  nail  plusieurs  variates  presen  tan  t  des  couleurs  dilleren- 
tes.  Les  animaux  nourris  aiix  pois  noirs  presenlent  une 
muqucLise  slomacalc  el  inleslinale  d’une  belle  coloration 
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noiro,  assez  fixe  pour  ne  pas  se  dissiperparla  cuisson;  celtc 
tcinte  a  m6me  envalii  line  parUe  des  tissus  (1). 

Le  ))ois  a  gratter  {Mitcuna  pruriens)^  de  lameme  famille 
que  le  pois  maseale,  doUson  norn  aux  poils  qui  recoiivrent 
les  gousses  el  provoquent  de  vives  demangeaisons.  Lcs 
grains  sent  inangds  par  les  negres,  apres  cuisson  dans 
I’eau. 


I.  Pois  mascales  Idanes  verdalres,  (luyane,  exposition  de 
11)00;—  2.  Pois  mascales  noirs,  ineme  provenance;  — 


Pois  gris,  Madagascar,  Manisana; —  i.  Id.  Tainalave ; 
—  5  el  0.  Pois  gris  verdalre,  Madagascar;  —  7  et  8.  Pois 
noirs,  meme  pi’ovenance;  —  0.  Pois  noir,  Ueunion;  — 
10.  Pois  gratter,  Indes  francaises.  —  Les  pois  mascates  don- 
nent  de  87  a  80  d'ainandes  pour  I  I  a  10  d'enveloppes,  se 
rapproeliant  do  la  composition  moyenne  des  enveloppes  des 
pois  ct  des  haricots;  il  y  a  des  ti'aces  de  manganese  dans  les 


cendres. 


1 

3 

4 

iy 

i0,40 

10, oO 

1 1 .40 

11,70 

11,80 

Matif^res  a^otees* . ,  * . ,  * . 

25,70 

29,04 

22,61 

26,79 

24,78 

assGS  *  ■  *  <  ■ ^  * « .  *  ^ 

2,85 

2,00 

3,aa 

3,25 

3.90 

—  amylacecs — ........ 

00,  la 

52,C1 

55.59 

50,01 

51,27 

Cellulose* . . . . . . 

1,10 

1,25 

4,25 

P-i  ih 

"Ja 

5.15 

Ccndi'cs, . .  . . . . . 

3.80 

4,00 

2,60 

2.90 

3,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,0(1 

gr. 

Poids  dc  100  grains. 

86,90 

86,83 

60,97 

87,72 

00,90 

G 

1 

8 

10 

Enii . . . . . 

n,io 

12,40 

12,10 

10,80 

10,90 

Matifercs  azot^es.  ***..,**,.*..  ^ 

27,02 

21,53 

25,20 

22,54 

29,47 

—  grasses . * _ 

2.90 

3,00 

2,8a 

2,00 

3,2a 

—  aniylacees  , 

40,73 

54,22 

50,10 

56,26 

45,03 

Cellulose*.  _ _ 

0,0.5 

6,15 

6.85 

5,10 

7,35 

3.20 

2.70 

2,90 

.3.30 

3,50 

100,00 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr. 

Poids  moyende  100  gra  ins , .  * . . . 

0i.50 

88,90 

105,20 

125,00 

43,86 

loc\  cil.,  \K 
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Ll-S  LliGl’StKS,  LES  FUflTS,  LES  COMU.MKNTS 


POIS  SABRE 

Lc  pais  sabre  (CVaflfvi/m  enHiformif)  a|>[)artienL  a  nuc 
grande  leguminouse  origiiiaire  do  riiide.  II  est  diir  el  ne  se 
I'aiiioUitqu’ijiiparrai Lenient  pur  unecuisson^m^ineprolongde. 
La  race  sauvage  de  I’lnde  esl  regarddo  eoninie  venenciise. 

m 

Los  races  de  culliire  on  I  garde  one  trace  de  ceLle  uocivite. 
La  plantc  iiUroduiLe  a  la  Uduiiian  par  E.  liaoul,  pharma- 
cien  de  la  marine,  doniie  des  pois  d'exceJlente  quaULe, 
([iii  se  cuisent  Lien  el  nc  produisent  aucun  accident  (1). 

1.  Pois  sabres  blancs,  Reunion;  exposition  de  1900;  — 
2.  I’ois  sabres  rouges,  memo  provenance. 


]^£LL1  *  f  »  -  t  t  i 

iMdlieres  a7,otces. . 

—  yrassus... 

—  iunviact‘es 

Gelhitese  . ... . . 

Gendres.. . .... 


«4  »i-4  »  +  ^  W  *  1^*  9  9 


I’oids  moyen  dc  100  jrraiiis . . 

POIVRE 


1 

# 

0,10 

9,30 

23,10 

19,98 

2,iO 

3,00 

53.32 

6,95 

11,10 

3,10 

3,30 

100,00 

100,00 

154,00 

205,  00 

nairc 

de  rinde  ; 

de  -regions  inter- 

sseau 

conslitue  le 

Iropicales.  Le  fruit  dess^cbe  de  cet  arbrissean  conslilue  le 
poivre  du  commerce;  le  Puivre  hianc  n'esL  autre  chose  que 
le  Poivre  uolr  decortique.  C'esl  uu  precieux  condiment,  Ires 
recherche  depuis  longtemps  et  quo  les  Hoinains  se  procu- 
raienl  a  grands  fra  is  (2). 

Le  poivrier  vient  remarquahlement  en  Cocliincliinc,  au 
Cambodge  et  dan.s  les  plaincs  basses  situees  au  sud  d’llue. 
Des  4.  115  tonnes  de  poivre  importees  en  Krance  en 


(1)  I’.  Sayot,  Mamie!  des  cullures  iropicales,  j).  145.  Paris,  1893. 

(2)  Perse,  iyai.,\- . 
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plus  (le  la  moitic,  iJ.il 8  lonnes,venaiGnt  de  nos  possessions 
lie  rindo-Cliino. 

p 


I.  Poivre  noir  dc  la  oolc  du  Dahoinoy  :  grains  de  dimen- 
siotis  ti'cs  varialdes,  lourds,  splith'iques,  Ires  pen  rides, 
accusant  one  inaturileavancee;  les  matieres grasses, exlraites 
par  rellier,  de  nuance  rouge  marroii,  conLiennent  une  resine 
acre,  uiie  huile  volatile  et  iin  pi'iucipe  azole  parlicitlier  (pipe- 
rinc)  tjui  donnc  au  poivre  sa  saveur  caracleristique  et  ses 
proprietes  slimulantes;  —  2,  Poivre  noir  dc  la  Guadeloupe  : 
grains  ])rorond<'‘incnt  rides,  ayant  tHe  desseclies  avanl  d’a- 
voir  atteint  leur  maturite  complete,:  grosseur  uniforme;  les 
matieres  grasses  out  une  teinle  verte,  trcs  dillerenle  dccelle 
que  donne  le  poivre  du  Dahomey;  au  microscope,  la  pipe- 
rine  apparait  neltement  cri stall isoc  sous  forme  de  lines 
aiguilles;  —  3.  Poivre  noir  des  Indcs  :  grains  fortement 
rides;  —  i.  Poivre  hlanc  d’Annain  :  —  3  el  0.  Poivres  noirs 
de  Cochincliine;  —  7.  Poivre  blaiic  du  Camhodge;  —  8.  Id., 
Kampot ;  — 0.  Poivre  noir  de  meme  provenance.— Tons  les 
eclianlitlons  viennent  de  rexposition  de  ISKK).  II  y  a  des  traces 
de  manganese  dans  les  cendres. 


Eau 

Matieres  azolces . . . . . . 

—  grasses . . 

ainylacces  c£  extractives. 

Cellulose . . . 

Cciidrcs . . 


Poids  de  ‘  nioyen. . ..... _ _ 

100  !  timxiitium, . 


grams,  t  niiniinuiu . 

Eau . . . . .  . .  10,80 

Mati&rcs  azolees. 12,40 

—  grasses. .  7,60 

—  EBfIaens  et  (itritlUes.  50,49 

Cellulose...,...,., .  14,75 

Ccudres . 3,90 


100.00 


1 

s 

3 

i 

tl,10 

11,00 

13,30 

11,40 

9,98 

12,82 

11,51 

12,01 

10,13 

9,70 

5,50 

7,30 

37,77 

46,73 

52,12 

57,79 

G,60 

15,83 

12,65 

9,30 

4,40 

4,90 

4,92 

2,00 

100,00" 

100,00 

"100,00 

100,00 

If* 

B''- 

g-r. 

4.30 

4,46 

4,67 

3,70 

7,20 

5,00 

6,85 

3,00 

2,80 

3,65 

2,90 

2,40 

w 

7 

8 

12,70 

11,40 

12,40 

13.60 

11,86 

13,05 

12,73 

11,57 

5,15 

6,40 

6,85 

;  5,24 

61,65 

61,20 

53.18 

11,35 

6,20 

5,05 

10,55 

3,70 

1,30 

1,75 

3.75 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

s  -  . 


1<14 

LES  LEGUMES, 

LES  FRt;n 

rs,  LES 

COXDIMEX 

TS 

gr. 

gr. 

gr. 

I’oida  de  , 

f  iiioycn,  . 

4,54 

5,12 

Oji'Jf  T 

G,«5 

too 

C,10 

6,20 

4, GO 

a,i)0 

grains,  i 

(  miaiiimiti.  . 

2,G0 

4,  GO 

2.50 

4,40 

:i.78 

6,^>0 

1,G0 


Poivre  dii  S6n^gal.  —  Lc  produit  vendu  sous  ce  nom 
an  Senegal  esL  ie  iioivre  d’Etliiopie  (A'lfhpia  ^'ElfiiopUv), 
qii!  a  etd  receiniiient  I’objet  d’unc  belle  elude  du  professeur 
Iv  I^en-ol,  de  I’l'^colo  do  IMiarinacie  de  Paris  (1).  Ce  poivre 
c'sL  conslaminent  employe  par  les  indigenes  de  toules  les 
[teuplades  de  PAfrique  occidcntale,  pour  assaisoniior  lc 
(•oKscous.  On  t’ulilise  seiil  on  melange  au  piment  rouge 
{Capsicum  frutescens)^  el  ce  condiment  est  tellement  appre-' 
cie  qu’un  mats  qui  n’en  renfernierait  pas  serait  rcgardd 
comrne  indignc  d’etre  mange.  Les  noirs  lc  considerent,  en 
outre,  eoinnie  aphrodisiaque.  Les  fruits  se  vendent  sur  lous 
les  inarches  du  Soudan  et  I’on  en  renoonlre  d’importatits 
approvisionnements  dans  les  villages  indigenes  du  Senegal, 
Jusque  dans  la  region  de  Tombouclou. 

I/arbre  qui  produit  lc  poivre  d’Ethiopie  appartient  a  la 
familledes  Anonacdes;  ilpeut  alteindre  une  hauteurde  lum. 
IjCS  gousses,  d’aspecl  cylindrique,  mesureiil  de  2  a  d  cm.de 
longueur  sur  A  a  0  inin.  do  diametre  ct  contiennent  de  5  a 
10  graines,  tres  dures. 

Poivre  du  Sen(''gal,  exposition  de  UM)0;  dix  gousses  entie- 
res,  con  tenant  L'l  graines,  pe.saient  A  gr.  30,  dont  I  gr.  00 
pour  les  graines  et  2  gr,  40  pour  les  cosses;  —  1.  Analyse 
des  gousses  enliercs;  —  2.  (Iraines  seules;  —  3.  Gosses 
vides.  — Les  matiercs  grasses  exlrailes  [lar  retlier  onl  une 
saveur  acre  ct  brulante,  que  Ton  trouve  d’ailieurs  en  milcliant 
lc  fruit. 


{1}  Ilullef in  des  Sciences pharmacoloffhjues,  seiilembrc  lUOO. 
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■ 

POMME  DE 

TEItllE 

1  ' 

9 

tl.'O 

!3,{»l) 

Matieres  azotees* 

'J,9; 

12,88 

7,98 

—  grasses  (1  )* . * 

21), 00 

19,(10 

34,30 

—  ex trac lives. 

2i,3fi 

29,69 

23,32 

2), 20 

29,20 

13,80 

Centires  — . . 

3,80 

3,33 

5,40 

too,  00 

100,00 

100,00 

( f )  Don t  produits  volatils 

2,00 

j 

1,30 

C,00 

POMME  DE  TERRE 


Lii  ponime  cle  levvc {Sttlutnim  liiltemsuui),  quiesl  origiiiaire 
d'Amt’riquG,  s'est  propagee  en  hrnnce  dans  le  courant  dii 

a 

xviiie  siacle,  grace  aiix  eilbr-ts  perse  vt'*  ran  Is  de  I’armeidier. 
Dans  sun  Traiie  sur  la  cuUure  et  les  usiaje^  de  la  pitmme  dc 
terrCy  public  en  178St,  il  mcntionne  12  varieLes  de  pommes 
de  lerre;  on  en  coinpte  aiijourd’hui  plus  de  41)0.  C’esl  la 
planle  alimcnlaire  (jid,  en  ce  siecle,  a  [vris  le  plus  de  deve- 
loppenicnl  et  a  eu  le  plus  grand  rule  dans  reconomie  des 
sociel(!*s  modcrnes.  l.a  production  anjiuelle  dans  le  inonde 
est  evaluee  a  un  milliard  et  demi  d’liectolitres. 


j 


§  1.  —  ANALYSES  DE  POMMES  DE  TERRE 

La  plupart  des  echan  til  tons  vienneiit  des  Halles  de  Paris 
et  de  la  maisoii  Gilles. 

B^gion.  —  1.  Larly  rose,  recolte  ti  Rains,  pres  RG’ 
don,  181)0  ;  poids  de  la  poninie  de  tcrre  analysee,  100  gr. ;  — 
2.  Magnum  boiiiim,  inemc  provenance;  poids,  120  gr.;  — 
d.  I’omme  de  terrc  ordinaire,  meme  provenance;  poiits, 
180  gr. 


•  i  » 


-  i 
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LES  LEGUMES,  LES  PrU’lTS,  LES  CONOIMEN'TS 


•.f 


rV 


A  I'etat 

A  r^lat 

A 

A  r^lat 

A  V61sl\ 

A  I’tlai 

normal. 

seCp 

normal  p 

S€C. 

nor  mill. 

sec. 

Kail . . . . . . 

G7,:i0 

0,00 

73,10 

0,00 

74,60 

0,00 

Mati6i’es  azolees . . 

2,:i2 

7,13 

1,82 

6,75 

1,91 

7,52 

—  grasses . . 

0,1  i 

0,44 

0,07 

0,24 

0,06 

0,22 

—  amylac6cs .... 

28,73 

88,39 

24,07 

89,49 

23,39 

88,10 

Celiiilusc* . . .  * . .  * 

0,(il 

1,88 

0,50 

1,86 

0,51 

2,00 

(  ri(.l  ICStHi  a  f  i  pa  pp.. 

0,70 

2,10 

0,44 

1  fid 

0,53 

2,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

•k 

>* 


2^  —  1.  Ilollande  de  Ponloise,  IHDft;  poids.  158 

gr, ;  acidiU*  :  0,'i5();  —3.  Mille-yeux  de  Chdteaii*Thiei'i‘y, 


s,  72  gf. ;  acidite  :  0,087  ;  —  3.  [loyale  blcue 
^ord,  ISiMi;  poids,  111  gr. ;  aciditd  :  0,200. 
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V 


A  mm 

A  I'etat 

A  Petal 

A  Pclat 

A  Petal 

A  r^lat 

normal* 

seCp 

nOrmaL 

£eCp 

ttOrmaL 

sec. 

}  J  Oi  |  |  ■  B*  l  I  B 

80,60 

0,60 

75,50 

0,00 

72,80 

0,00 

Mnlitlsrcs  azaldes. . .  * 

2,57 

13,24 

1.93 

7.89 

8,28 

~  grasses p  ** 

0,05 

0,26 

0,05 

0,20 

0,03 

0,18 

—  amvlac6es. 

V 

15,58 

80,28 

21,29 

86,91 

24,01 

88,28 

Cellulose  p . ,  ^  p  *  * .  * . , 

0,59 

3,06 

0,68 

2,76 

0,40 

1 ,46 

Cciidrcs  p  p . .  p  . . 

0,61 

.3.16 

0,55 

0,49 

1,80 

100,06 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

I.  Pominc  de  Lerre  ordinaire  de  Paris,  IHOO;  poids,  00 gr.  ■ 
acidilc  :  0, 121 ;  —  2.  Id.,  aclieLee  chez  un  marcliand  de 
potnines  de  lerre  frites,  fev.  J8!)7;  poids,  420_’gr, ;  acidile  : 
0,002;  apres  frilure  dans  la  graisse  de  bceof,  les  memos 
pommes  de  lerre  conlenaient  37, HO  gr.  100  d’oaii  el  3,50  de 
graisse;  —  3.  Id.,  provenanl  des  cnisiiies  de  la  caserne  ba- 
lonr-Maiibourg,  fev.  1807;  potds,  137  gr. ;  acidile  :  0,215; 
apres  friUire  dans  I'liuile,  on  a  Iroiive  :  eau,  38  p.  JOO  el 
graisse 


POMME-.  DE  TFJUiE 


I 


9 


3 


A 

A  I'etat 

A  I’elat 

A  l^etat 

A  I’etat 

A  FtiUt 

norfiial. 

8CC, 

iionitaL 

sec. 

norma]. 

sec. 

Eau.  - - - - 

70, .30 

o,no 

74,00 

0,00 

7.j,00 

0,00 

MaliiTCH  aJ^ol^'*es, 

1.71 

8,28 

L5G 

5,08 

2,00 

8,28 

—  gras.^cs, . 

0,01 

0,18 

0;l)5 

0,20 

0,00 

0,24 

—  urn  vlacfios _ 

■I-* 

n,;i8 

8i,9i 

22,72 

87,40 

20,67 

85,80 

Eellulusc. . . 

2,70 

0,53 

2,04 

0,04 

2,0li 

O.Sl 

3,90 

1,1 4 

4,38 

0,73 

.3,02 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100.00 

I.  roninic  do  terro  nouvolle,  Parif),  mai  1897;  poids,  2 
gi*. ;  aridile  :  0,076;  —  2.  Iil.,  Meidan,mot  1807 ;p(>ids,28  go,; 
—  8.  Id,,  potngor  dos  Invalides,  jnin  1807,  poids,  72  gr.  ; 
api'os  cuisson  a  I'eau,  le  poids  primitif  n’a  pas  change;  on 
rolrouvo  la  mouse  |H'0|ioi’Lion  d'eau,  Daii.s  Jos  enveloppos 
{nioins  do  3  js.  100)  rpii  se  delaclieni  facileincnl  apres  cui.s- 
son,  on  a  dose,  a  I'etal  sec,  12,0  p.  100  de  cellulose. 


2 


■ 

A  Tctat 
normal. 

A  ]’elal 
sec. 

A  l^e  tat 
normal. 

A 

fee, 

A  I  ’e  int 
normal. 

A  IVtal 
sec* 

Eau.  . . 

77.40 

0,00 

7G,S0 

0,00 

77,30 

'  0,00 

Maliores  nzolOcs . . 

1.44 

(j,3C 

1,GC 

7,13 

2,47 

10,89 

—  grasses. ....... 

(1,04 

0.18 

0,04 

0,18 

0,0(i 

0,2G 

—  amylacce.*!.... . 

10,05 

8G,90 

20,31 

87,53 

18,81 

82,85 

(Cellulose. _ _ ......... 

0,55 

2,42 

0,15 

1 ,92 

0,37 

1  ^66 

r'ii  T"!  j  1  pp  13 

■  L*.  J  J  ip  tlVV  'l  i'Vfl  1  § 

0,92 

4,08 

0,74 

3,24 

0,99 

4,3  4 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

5®  Region.  —  1800 ;  —  I .  llativc  rondo  de  Niev'rc ;  poids, 
li)8  gr. ;  acidile  :  0,082;  —  2,  fliUivo  Sainl-.loan  dii  ( Jalinai.s ; 
poids,  10(i  gr.  :  acidile  :  0,200;  —  8.  Ilollandc  dWiivergno ; 


. ;  acidite  :  0,072;  —  1.  Id.,  dii  (liltinais,  [soids, 
22i  gr. ;  acidil(5  :  0,20'S  ;  —  8.  Longiie  dn  (lalinais;  poids, 
121  gi‘.; acidile :  0,218 ;  —  0.  Uonde  du  I  ialinai.s ;  poids,  180  gr.; 
acitlile  :  0,181  ;  —  7.  Saucisse  du  ruilinais;  poids,  118  gr. ; 
aciilile  :  0,092;  —  8.  Saucisse  rouge  de  la  .\ievre;  poids, 
188 gr. ;  aciditc: 0,002;— 0.  Uosed’Alleniagne  du  Loire!; poids, 
1  lOgr. ;  acidile : 0,082 ; apres frilure  nu .saindoiix, on  a  Irouve : 
can  81  p.  loo  cl  graisse  0; —  10.  liouge  dn  GilLinais;  i)oids, 


16H 


LES  LEGI  MES,  LES  FHUIT^,  LES  COMUMEXTS 


1  iO  n:r. ;  acidiUj;  —  H-  ViloloUe  do  iiiGmc  prove¬ 

nance;  poids,  2(Hi  gr. ;  acidile :  0,134. 


1 


0 


A  Tetiit 

A  raal 

A  I’elat 

A  IVtat 

A  l‘elat 

A  Petal 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

Eaiu.  .... 

15,40 

0,00 

66,10 

0,00 

7  i,yo 

0,00 

Maliercs  luotces,. .... 

1,83 

1.32 

2.81 

8,28 

1.83 

8,28 

grasses. , 

0,01 

0,28 

0,01 

o.ao 

0,0b 

0,22 

—  auivlacdcs. . . 

21,21 

86,46 

29,8.1 

88,06 

18,92 

83.62 

C.ellulosc. .........  ... 

0,30 

^»04 

0,48 

1,40 

0,41 

2.12 

Ceadres. 

0.91 

3,10 

0,69 

2,06 

0.83 

3jll) 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

KaiK  . .  * . . . 

Mai  it*  res  azulees.  , 


brasses. *  * . ,  ♦  - 


—  anivkifocs 

w 

Cellulose.  *  . . . 

Ccnitrcs. ...  * 


A  I’elat  A  t’^lat  A  I'etut 
normal.  sec.  normal. 


A  I  etal  A  l*etat  A  I'etat 
sec.  normal.  sec. 


13,60 

1,1S 

0,03 

2:V.37 

0,38 


^  ’  -"1^ 


0,00 

th  PM  ui 

I,  JO 

0,l« 

88,33 

2,20 

2.34 


100,00  100,00 


74,80 

2,0!) 

0,03 

21,03 

0,49 

0,04 

100,00 


0,00 

8,28 

0,20 

81,04 

1,96 

2,32 

100,00 


13,40 

2,10 


I  t-T  -J 


0,00 

1,89 

0,19 


23,30 

0,34 

0,61 

100,00 


2,04 

2,28 


100,00 

9 


A  Petal 
nonnal. 

A  I’etal 
sec. 

A  t'^iat 
nemiaU 

A  I'eiat 
sec 

A  Petal 
normaP 

A  I’elat 
sec. 

73,60 

0,00 

16,90 

0,00 

19,10 

0,00 

Matieres  azolees, .  ^ . 

1 ,38 

3,98 

1,36 

Ij  ,  i  5 

2,12 

10,16 

—  grasses, ...... 

0,05 

0.18 

0,01 

0.28 

0,12 

0,36 

—  cxlraclives  * . , 

23, 41 

88,90 

20,46 

88,60 

11,16 

84.94 

Cel  lul  DSC 

0,52 

1 ,96. 

0,31 

0  90 

0,42 

2,04 

Cendres, ..... 

0,78 

2,98 

0,.10 

2. 1 3 

0,48 

2.30 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

10 

H 

A  Pt^lal 

A  r^tut 

A  I’etat 

A  Petal 

normal . 

sec. 

norma  L 

sec* 

Eau . . . . 

16,80 

0,00 

71,90 

0,00 

Maiicres  azolees. 

1,56 

6,75 

1,66 

1,52 

—  grasses . . . 

0,04 

0,18 

0,03 

0,22 

—  extractives . 

20,61 

88,83 

19,18 

86,18 

Cellulose. . . . . 

0,44 

1,88 

0,58 

2,62 

Geiidres  ..........4^...... 

0.55 

2,36 

0,63 

2,86 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

.»  mj  I 


i  » 


/A 


I'OMME  DE  TEEtHE 


IGO 


6®  Hegion, —  1.  Early  rose  de  Bmirgogiie, 
gr.;  acidilc  :  0,121;  —  2,  Id. ;  Ueeollee  a  Saint-Jiilien,  ISIJO ; 
poids,  170  gr. ;  — Id.,  1897 ;  poids,2<i7  gr. ;  —  i.  Id.,  1898; 
poids,  1-40  gr. ;  —  5,  llollandc  de  Ooargogae,  1890 ;  poids,  121 
gr. ;  acidilc  :  0, 184 ;  —  G.  Inslilut  de  Heaiivais,  recollce  a 
Saint-Julien,  1890;  poids,  180 gr.;  —  7.  Poinine  de  lerrc  ordi¬ 
naire,  Saiiil-.hilien,  1890;  poids,  21.8  gr.  ;  — >  8.  Id.,  1897, 
ni6nie  provenance;  poids,  190gr. ;  acidilc  :  U,i;}0; — 9. Id,, 
1898;  poids,  100  gr.;  —  10.  I -*0111  me  do  terre  vi  ole  Lie,  1898; 
moine  provenance;  poids,  202 gr.  ; — 11.  Petite  quaranlaine 
violeLLe,  1898;  inline  provenance,  poids,  87  gr. 

7®J?^SriOi2. —  12.  Pomme  de  Lerre  nouYelle,de  liordeaux, 
1897 ;  poids  80  gr. 


A  Fetal 

aT^l 

A 

A  I’elat 

nurmiil. 

sec. 

normal, 

see. 

il. .**.■**** 

80,00 

0,00 

80,50 

0,00 

Maticres  azotecs* , ,  * 

1,43 

7,13 

1,46 

7,52 

grasses...* 

0,05 

0,24 

0,04 

0,22 

—  amvlacees. 

17,52 

87,62 

1G,G5 

85,38 

(.olliilose. . 

0,40 

2,46 

0,55 

2,80 

t.ciulres.  * . . . . . . 

0,51 

2,55 

0,80 

4,08 

3 


nurnidl,  sec. 


■iG.GO 


20.45 


0,57 


0,00 
8,2s 
0,22 
87, a8 
1,60 
2,40 


100,00  100,00  100,00  100,00 


A  r^LaL 
normal. 


A  mm 

sec. 


A  Fetat 
normal 


A  Felat 
sec* 


100,00  100,00 

6 

Al'elaT  TfcIM 
normal.  sec. 


Kau.  **,**,*....,.,* 

78,20 

0,00 

Maliercs  azolces...* 

1.41 

6,44 

—  grasses.*. 

0,13 

0,60 

—  amylacees. 

If), 62 

00,01 

Cellulose* . ...  .  * . , , 

0,37 

1,70 

Cenilres . * . . . 

0,27 

1,25 

1 

100,00 

100,00 

7 

A  Fetat 

normal. 

sec. 

Ivan . . . . . . 

11  j  to 

0,00 

Malieres  azotcea.... 

1,70 

li52 

—  grasses _ 

0,06 

0,26 

—  amvlacees. 

19,19 

81, 5G 

Cclluluse* 

0,51 

2,20 

Cciidres . . . . 

0,54 

2,  to 

100,00 

100,00 

72,30 

0,00 

72,70 

0,00 

1,81 

6,52 

1,63 

5,98 

0,C6 

0,20 

0,08 

0,28 

24,86 

89,78 

23,93 

87,64 

0,48 

1 ,74 

0,48 

1,76 

0,40 

1,76 

1,18 

4,34 

100,00  100,(10  100,00  100,00 


8  9 


A 

A  Fetat 

A  l'6l<it 

A  I'elat 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

76,50 

0.00 

76,60 

0,00 

1,68 

7,13 

2,26 

9,66 

0,05 

0,22 

0,  i  4 

0,60 

20,45 

87,03 

20,43 

87,28 

0,60 

2,56 

0,30 

1 .30 

0,72 

3,00 

0,27 

I 

1,16 

100,00 

100,00' 

100,00 

100.00 

10  II  13 


A  Yiini 

A  Telttl 

A  Tfetat 

A  J*elat 

A  Petal 

A  I'eUl 

RormaL 

sec. 

norma]. 

sec. 

normal- 

sec. 

11, GO 

0,00 

11,40 

0,00 

72,50 

0,00 

M-ilieres  azotees. ... 

2,06 

8,12 

2,18 

y,6c 

1 ,90 

7,13 

—  p'nsscs..*. 

0,06 

0,2o 

0,15 

0,64 

0,05 

0,18 

—  aiuy]aci5cs. 

22.-27 

81,98 

19,31 

85,44 

24,16 

8  J 

Cellulose . 

OfSy 

2,30 

0^56 

2,50 

0,50 

1,82 

Cenilres 

0,42 

l,6i3 

0,40 

1,70 

0,83 

3,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Kn  lOfK),  la  prodiiclion  Jotale  des  pomraes  do  U-rre  a  did 
dvaliu'c  pour  la  1*' ranee  ti  122. *>41.^230  quintaux  el  la  produc¬ 
tion  moyenne  ])ar  hectare  a  SI  quinlaiix  1*;, 

Les  departemenls  du  l‘tiy-dc-L)6[ne,  de  Saone-el- Loire  et 


des  Vosges  out  prodiiit  phis  de  i  millions  de  quinlaux  ;  les 
ilepartements  Alher,  Ardeclie,  Aude,  Cdles-du-Nord,  Loire, 
Ilaule-Saone,  plus  de  3  millions,  el  les  deparlemenls  Ain, 
Aveyron,  Correze,  Cole-d’Or,  Creiise,  ltrdme,Kinislere,  Iscre, 
llaute-Loire,  Meurthe-el-Moselle,  Meuse,  Pas-de-Calais, 


Scine-el-Oise,  plus  de  2  millions  de  quinlaux. 


II.  —  OBSERVATIONS  G£N£RALES  SUR  LES 

POMMES  DE  TERRE  (1) 


1.  Les  analyses  elTecluees  sur  les  principales  varields  ciil- 
livees  en  France  onl  presenle,  dans  leur  composition  cen- 
Idsimalc,  les  ecails  suivanls  : 


Minimum. 

66,10 

Maxiiiium. 

80.00 

iMalidi'cs  azolues*.*.. 

1,4.3 

2,81 

—  f^rasscs-. . . 

0,04 

0,15 

amvlncOcs... . 

V 

2n,8‘i 

CollulosG'.  ■  *  »  f  .  p  ■  ■  •  ■  ■«  *  **■  »■ 

0,37 

0,68 

C  end  res . . . 

0,27 

1,18 

(I)  Coinples-reitdux  (le  I'Acad.  des  sciences,  (I  sepl.  1891. 
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2,  La  proportion  d'oau  est  in  depend  ante  do  la  grosscur 
deji  ponimcs  dc  terre  cl  de  la  variete.Ellc  parait  etroitement 
lice  a  la  nature  dn  sol  :  c’cst  ainsi  qirune  meme  variete, 
VKorfif  rose,  a  donne  8(),  iJO  p.  lOdd’cau  cn  Bourgogne  ct 
05, p.jOOen  !?i“elngne, soil  one  difTdrencede  13p.  100  (I).  II 
est  a  |■omnrqucrq^le,da^s  ce  cas,  on  a  oLtenu  la  meme  quan- 


Mais  ce  n'est  pas  uno  regie  generale  ct,  pour  d’aiitres  varie- 
tes  ciiltivoes  en  terrains  dilRu'cnts,  on  pent  avoir  de  grands 
ecarts. 

3.  Les  cendres  contiennent  gdneralernent  des  traces  do 
manganese.  L’acidite  lotale  oscille  entre  0,072  el  0,250 

p.  100. 

i.  Le.s  petites  pommes  de  terre  nouvelles  nc  dilTercnt  pas, 
par  lenr  composition,  des  grosses  pommes  de  terre  qiii  out 
attcint  tout  leur  devcloppemenl.  La  proportion  des  envelop- 
pes  extericures,  dans  ces  lubercules,  n'est  quo  dc  3  p.  -1 00; 
ellos  contiennent  12,50  p.  100  dc  cellulose  a  I’etat  sec,  soil 
2,S5  p.  100  a  I’elat  ordinaire,  e’est-ii-dire  environ  7  fois  plus 
que  dans  la  ponimc  de  terre  entierc. 


5.  Les  pommes  dc  terre  ciiilcs  a  Teaii  conservent,  A  pen 
pres,  leur  poids  primilif.  Les  pommes  de  terre  IViles  (a  la 
graisse  ou  a  riiuile)  rclionnent  environ  38  p.  100  d'eau  et 
7  ii  0  p.  100  dc  matieres  grasses.  Cclles  que  Ton  vend  cou- 
rammeiit  dans  les  rues  de  Paris,  laissees,  comme  Toil  sail, 


plus  ou  moius  longlemps  sur  un  ogoulLoir  exposO  a  la  cha- 
leur,  ne  ren ferine ut  qiie  1  p.  100  do  graisse.  Dans  3  kg.  de 
pommes  de  terre,  avant  ou  apres  cuisson  a  I’eau,  represen- 


fl)  D’aju't^s  les  analyses  ito  Parniorilier  [loc.  c/7.),  nno  livre  ile  poin- 
nics  ilu  \viTC  I'dtilienl  on::e  oiwes  eJ  demle  <rfau  ile  veg^nlatiou,  stiit 
12  fxr.  10  (lour  loO  gr. :  ranci^iine  Uvre  6iaiil  ja'pi’esentee  par  48il  gi\  cl 
I'oncc  par  30  51*  (Test  encore  la  moycniie  ailiiiise  anjuunl'hui. 
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I.E:S  LECUSIKS,  LES  l■*Ia‘ITS,  LES  CO.XDDIEXTS 


laiit  ai>i>roximativemenl  1.200  gr.  dc  ])ommos  de  lerre  frites 
et  700  gr.  do  [loinmes  de  lerre  entioromeiil  dessechdes,  H 
y  a  done,  a  pen  pi-cs,  aidant  de  rnatieres  azotdes  el  amyla- 
ceos  <jue  dans  1  kilogr.de  pain  Itlanc  ordinaire. 


POMMIER 


L’exLstencodii  pommier  en  Europe,  a  I’etal  sauvagecomme 

I 

a  I'elat  cullive  {Pi})'us  mttlus),  est  preliislorique.  l.es  liahi- 
tanls  des  palaliltes  des  lacs  de  Loinbardie,  de  Savoie  et 
de  Suisse  faisaient  grand  usage  des  poinmes.  11s  les  cou- 
paient,  Loujours  en  long,  el  les  conservaienl  dessdehees, 
coinine  provisions  pour  riiivor.  Le  defaul  de  conimiinica- 
tions  avee  r.\sie,  avant  les  invasions  arvennes.  fait  suppo- 
sor  que  I’arhre  elait  indigene  en  Europe,  atnsi  qtie  dans 
r.Viialolie,  le  midi  dii  Cauca.se  el  la  Perse  scplontrionaJe.  et 
(jue  la  culture  a  commence  parlout  ancieiinemeid  (A.  de 
Candolle). 


1,  Pomme  recoltde  a  St-J alien,  oct.  1897;  poids,  12,7  gr. ; 
ncidite :  0,820;  analyse  dela  chair, sans  la  peauet  lesgraines ; 
—  2.  Peau  (eplucluires);  —  -J.  l*omme  conservee  peiidanL 
7  mois;  chair  sans  les  graines,  mai  1898;  traces  de  manga¬ 
nese  dans  les  cendres. 


1 


n 


A  Petal 

A  I’^at 

A  Petal 

A  Petal 

A  I'etal 

A  Petal 

nor  mal. 

sec. 

normaL 

sec. 

normal  ^ 

sec. 

1  *  1.1-1  1 

82,r.o 

0,00 

73,80 

0,00 

82,00 

0.00 

Malitres  azotees* . ,  * 

1,11 

8,28 

4,34 

16,66 

0,29 

1,60 

—  {grasses 

(),0(> 

0,31 

9,00 

0,08 

0,4o 

—  sucrees .  * , , . * 

8,90 

5!,lo 

traces 

traces 

10,20 

66,67 

—  extractives,  . 

G.5I 

31,6T 

17.89 

68,28 

0,81 

32,28 

Cellulose. 

1,21 

6,96 

0,93 

3,55 

1,33 

7,10 

Cetidres,  * . . . . . . . 

0,28 

1,60 

0,G8 

2,50 

0,29 

1 ,60 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

a  .A* 
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A  l’6til 

A  1  elal 

.\  V^Uii 

A  Telat 

normnl. 

sec. 

normal. 

sec* 

]  J  dH  A  i|.Vllli  +  il-l  t'l'A'i  ■< 

0,00 

80,70 

0,00 

Malirres  azolees,  , . 

0,42 

1  ,‘J  () 

0,48 

3,58 

—  grasses. 

0,24 

i,to 

0,45 

3,35 

—  sneriSes  ,*,*.*,*,** 

10,!>0 

50,23 

6,80 

51, !2 

—  e xtrac lives, . 

9,04 

41,00 

4,33 

32,53 

Cellulose . . . 

l),t)  1 

2,80 

0.71 

5,38 

Ceniires . 

0,49 

2,25 

0,53 

4,02 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

« 

1.  Pruneaux  cle  choix;  poids  tie  12  pruneaux,8i  doriL 
noyaux,  11;  Analyse  de  la  piilpe,  fev.  l8i>S;  —  2.  Analyse 
des  amandes  conlenues  dans  les  novaux :  il  v  a  traces  de 
manganese  dans  les  cendres.  Dans  le  nrianconnais,on  retire 
des  amandes  d’une  especo  de  prune  indigene,  I’liuile  connue 
sous  le  nom  (Xhuile  de  marmot te. 


PRUNIER 

I  ^e  pr  u  n  ic  r  do  m  es  I  i  <  ( 1 1  e(  Pa’  u  n  m  d o  mes  ^  irr/)  s  e  tro  live  a  Te  tat 
sauvage  dans  tonte  I’Anatolie,  la  region  au  midi  du  Caucase 
ct  la  Perse  sepLcntrionalo.  Sa  naturalisation  on  Kurope  a 
commence  lout  au  plus  dopuis  2.00{l  ans.  Les  horticulteurs 
comptent  aiijourd’hui  plus  de  trois  cents  varietes  de  pru- 
niers.  Les  prunes  d’l*aite,  dites  dW/jcn,  out  une  reputation 
imiversclle.  Kn  1900,  la  production  des  prunes,  dans  le  d(5- 
purtement  du  l.ot-et-tjaronne,  a  depasse  370.000  qnintaux. 

1.  Ileine-Claude,  Halles  de  Paris,  aoiH  1897  ;  poids  de 
12  poinmes  :  270gr.,  dontpulpe,  23H,(i ;  Analyse  de  la  pulpe  ; 
acidite  :  0,380;  — 2. Prunes  blanches,  Juillet  1898;  lO  primes 
pesent  198  gr.;  Analyse  de  la  pulpe  ;  acidite  :  0,028 ;  les 
amandes  des  noyaux  renferment  -43,3  d’eau  et,  a  I’etat  sec, 
15,88  tie  matieres  axotees  et  20,40  triiuile. 
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1 

UlMEMS 

A 

A  msii 

A  I'alat 

A  Pelal 

normal* 

sec. 

iiorniaL 

S€C. 

19, «0 

0,00 

i !  ,00 

0,00 

Matiere:?  azoltics 

2.37 

2,95 

23,55 

26,10 

—  grasses* 

0,'t0 

0,50 

31,33 

35,20 

—  sucrcos . . 

ifi,30 

57,73 

li'fices 

traces 

—  cxlratttiAes . * 

25,11 

31,35 

2:1, 811 

20,8 1 

Cel  kilos e  ♦  * . , , 

4,13 

5,15 

7,12 

2,00 

Ccudrcs , ,  * , , 

}  .80 

2,32 

3,H 

3,50 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

RADIS 

Lo  radis  {/laphnmts  satit'us)  est  cerlaincmcnL  originairo 
dcs  rogions  temperijes  de  I’ancien  monde,  niais  coniine  il 
esl  ciillive  dcpuis  les  temps  Idstoriques  les  plus  rccuk’S,  de 
la  Cliine  et  dti  Japon  jiisqu’en  Ruropc,!!  est  difficile  de  pre- 
ciser  son  point  de  depart. 


iiaiie  (te  rans,  mai 


1,  Itodis  rose; 

snparement  les  plus  gros  et  les  plus  pelils;  Analyse  dcSj.iv... 
jietits  ;  -40  pe.sent  eO  gr.;  —  2.  Analyse  des  plus  gros  : 


1 


il 


3 


A  I'^tat 

A  Tctat 

A  e^tal 

A  Celat 

A  I'elal 

A  I'elat 

noMinJ. 

sec, 

iiarmaJ. 

sec. 

riormcil. 

see. 

Fjfiti .  w  ■  ■  **  I-*  1  *»** 

95,00 

0,00 

95,40 

0,00 

94,50 

0,00 

Malici'cs  azolccs.. . 

0,91 

18,15 

0.79 

17,07 

1,03 

18,90 

—  grasses 

0.13 

2,65 

0,12 

2,70 

0,09 

1,00 

—  cxlracLivcs. .  * 

2,80 

55,90 

2.02 

56,93 

2,08 

48,70 

Cellulose. .  ■ 

0,53 

10,60 

0,19 

10.00 

0,90 

16,30 

Oetiilees^i 

0,63 

12,70 

0,58 

12,70 

0,80 

14,50 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

<• 


1 


HllL’UAHrJh; 


RAIFORT 

Le  raiforL  sauvage,cranoa  cransoade  lii’clagtie{Coc///e«- 
)'ia  rtr/af>/'rtcia),  parait  oi’igiiiairc  dc  I’luirope  orientalc  tein- 
l>eree  (lUissie,  Tiirquie).  La  culture  s’csLcLondue,  de  la, vers 
Touesl  (Alleiiiaguo,  Suisse,  France,  A ngleterre) . 


Analyse  de  raifort  venant  des  Halles  de  1 

’aris,  !8l) 

dile  :  0,2i0. 

A  VeM 

A  felal 

normal. 

sec. 

TJ,.3U 

0,00 

MaLiercs  azolocs - ..... 

1,81 

8,74 

—  grasses  . . . . 

0,34- 

1,62 

—  cxljaclivos  p  p  .  p . 

14,10 

G8,lj 

0  I  U- 1  0  ^  0  >  *  *  m 

2,71 

13,10 

Cendres, . . . . 

1,74 

8,3!) 

100,00 

100,00 

RHUBARBE 

Lcs  botanistes  admetteut  generalement 

esl  originaii'C  de  la  Mongolie  ;  inais  il  n’est  pas  certain  que 

fees  ne  vieiincntde  la  Khubnrbe  ondu- 

lee  d'Aiiierique  {/theum  ondulatum). 

» 

1.  Petioles  prepar6es  pour  conlitures;  halles  de  Paris, 
inai  1H9H;  acidite  :  (),dOI ;  Ics  matieres  extractives  coiitieii- 
nentl,3S  sucre  a  Petat  norinal,  soit  2i»a  Petal  sec  ;  — 2.  Id., 
aout  iyt»2. 

1  2 


F.au . . . . 

Matieres  azotees. . . . . 

—  prasses . . 

—  c.'clracUvcs  . , . . , 

1 1 u. i o ^ c ■  P'14  +  »“■•  * 

Li  c  til  ]  re  5 


A  IVial 

A  i’dlat 

A  retal 

A  I’dtftt 

normal . 

sec. 

DormaU 

sec* 

04,50 

0,00 

94,00 

0,00 

0,43 

7,83 

0.02 

13.31 

0,40 

8,!);) 

0,16 

2,73 

3,47 

63,02 

2,66 

44,20 

0,54 

9,00 

1,47 

24,57 

0j!j7 

10,32 

0,79 

1,3,10 

100,00 

100,00 

100,00 

10U,06 
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LES  CONDIMENTS 


LES  LEGEMES,  LES  FRUITS, 


RICIN 


Le  ricin  commun  {/licimis  contmunis)  parait  originaire 
tie  I'Afriquc  interlropicale  (A.  tie  Candolle).  11  en  exlsle  de 
nomhreuses  varieles.  11  cHail  deja  cullive  par  les  anciens 
Kgypliens,  qui  I'aisaient  un  Ires  grand  usage  de  I'huile  de 
ricin  pour  I’^clairage,  Kn  Chine,  eelte  huile,  traiteepar  Ta¬ 
in  n,  qui  hi  i  eiileve  ses  proprieh'S  purgatives,  esL  freqiiemment 


employee  pour  les  fritures ;  c’esl  tlce  titreque  nous  doiinons 
la  composition  des  graines  de  ricin  cullivees  dans  nos  colo¬ 
nies. 


1.  (Iraines  do  ricin  do  la  cote  d’Ivoire, AN'apou ;  exposition 


do  moo  :  —  2.  jNladag; 

Tscar,  Miarnarivo;  — ti. 

,  Cochinchine; 

—  4.  Tonkin,  Hanot; 

—  5.  Id 

1 

Hong- 

2 

lloa. 

3 

4 

s 

■ — 

— 

— 

— 

C,00 

5, no 

13,50 

11,70 

12,70 

Maliiu’es  azolccs . .  . 

1 4,es 

17,19 

1<%30 

15,6S 

17.36 

—  grasses. . *  . , , . 

44.00 

45,00 

.50,40 

51,60 

47,35 

—  extractives . 

22,32 

12,31 

8.60 

1,92 

4,04 

0^  ell  1  0  S  G  ■  ■■  4  9-  I  ■*  »  A  »  ^  f  I  -1  «  I  >>  I 

10,40 

16,30 

14,10 

16,10 

15,35 

Cendres, . 

2,30 

3,30 

3,10 

3,00 

3,20 

100,00 

100,00 

100,00 

'  100,00 

100,00 

err. 

Poidsmoyende  lOOgrains. 

15,24 

i(i,67 

37,10 

40,90 

21 ,34 

SALSIFIS 

Le  salsifis,  sous  Ic  noni  de  serci/f  {Tmgopogon  porrifo- 
/ium),etait,  ily  a  cent  cinquante  ans,  plus  cultivfi  en  France 
qu’aujourd’hui.  On  le  trouve  a  Tetat  sauvage  en  Groce,  en 
Dalmatie,  en  llalie  et  en  Algthvie,  On  ne  sait  pas  exactement 
si  les  anciens  cultivaient  le  salsilis,  ou  le  recueillaient  dans 
les  champs. 


SALT.E 


TOYM 


177 


t.  Salsifis  [)]anc  ordinaire 
iSDil;  Analyse  des  leuillcs  ;  — 


,  Halles  de  Paris,  fevrior 
2.  Id.,  Analyse  des  racines; 


acidile:  les  malieres extractives  contienncnt  0,7i  de 

sucre  a  r<5tal  normal,  soil  A  a  TeLat  sec. 


Q 


A  I'etat 

A  I’etnl 

A  r^tat 

A  Tetat 

normtiL 

sec. 

normal. 

sec. 

82,60 

0,00 

81,;;0 

0,00 

Ma  litres  azotecs . 

0,1 " 

29,72 

4,011 

22.08 

O,*}! 

<■7 

1,18 

ij|40 

—  extraclivDs 

8, St 

90,78 

10,3.9 

59,92 

Cc  11  111  Disc; . . . . . . 

1  ,yi) 

10,93 

2,18 

1 1 ,80 

(^endres. 

0,98 

9,62 

0,70 

3,80 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

SAUGE-THYM 


Les  fciiillcs  de  sauge  (Salvia  officinalis]  et  les  feuiiles  de 
Ihym  (Thijmus  vnhjaris)^  dontsc  servaient  dejales  Homains 
pour  assaisonner  leurs  alimeiUs,  soiit  encore  employees 
comme  condiments. 


1.  I'ciiillcs  de  sange,  Halles  de  Paris,  juillet  1902;  — 2. 
Feuiiles  de  Ihyni,  memc  provenance,  juillet  1903 ;  les  ma¬ 
lieres  grasses  conlionnent  quelques  produits  volatils. 


1 


A  Uelat 

A  I’ttal 

A  l 

A  P^tat 

noi'iiiaU 

sec. 

normal  ^ 

sec. 

5t,70 

0,00 

43,50 

0,00 

Matitres  azotecs, 

7,99 

17,65 

6,86 

12,15 

—  grasses . . 

5.42 

il.Dti 

2,80 

4,94 

—  extractives . 

22,53 

49,74 

29,74 

52,64 

Cellulose*. .  * . .  * 

5,12 

11,30 

12.95 

22,91 

Cendres*..  . . . 

4,24 

9,35 

4,15 

7, .16 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Ballamd.  —  Les  Aliments,  11. 
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LES  LEGI  MES,  LES  EUCITS,  I.ES  COMU.MENTS 


SCORSONERE 


J.a  scorsoncre  {Scorzonera  hisjHtnIfa),  oy‘a!eraeiit  connuo 
sous  les  iioiDS  de  salsifis  d*Es[)!ignc  et  de  salsifis  noir,  csL 
spoiilaiK'C  en  luiro[>e.  Sa  culliiro  cst  relalivcmciil  recenle 
(l')O  ans).  I.es  bolaiiisLes  du  xvie  siucle  ii’eii  parlent  quc 
coiriino  d’uiic  es[)oco  sauvage,  inU’oduile  quelquefois  dans 
Ins  jai’dins  botatiiques,  Uliviei  de  Serres  ne  la  menUoiine 


( iri 


I.  Salsilis  noir;  Halles  de  Paris,  oclol)rc  JSitT,  ana¬ 
lyse  des  reuilles;  acidile  :  0,1S;>;  les  malieres  exlractives 
eoin]iretiiieid  0,77  de  sucre,  a  I’elat  iiorinal,  soil.  t,7  a  TiHat 
sec;  —  "I.  Id.;  .\naiyse,  des racines; acidite : 0,218 ;  il  y  a  des 
traces  de  manganese  dans  les  ceudres  des  feuilles  el  des 
raciiies-  ‘ 


1 


A  I’eliit 

.V  IV-lal 

A  I’eUl 

A  I’ctal 

normaJ. 

# 

sec . 

iiorniiiL. 

sec. 

0,00 

71,50 

0,00 

I^fali^rcs  iizolccs.. . . 

17,98 

2,55 

8,87 

—  ♦ . , . .  *  *  * . . 

0,45 

2,78 

0.22 

0,78 

—  oxtiacLivcs _ ... 

9,84 

50,09 

23,  tn 

83,01) 

Cellulose .... _ _ 

1,88 

11,45 

15)0 

4,86 

Cciult'cs. _ _ _ 

1,28 

7,80 

OJiO 

2,40 

' 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

1.  Salsifis  noir,  Halles  de  Paris,  lev.  18!K);  analyses  des 
racines;  acidile ; 0,2Wj ;  les  malieres  extractives  contiennenl 
de  sucre  a  Petal  normal,  soil  12, i  a  Petal  sec;  —  2.  Id. ; 
Analyse  des  [vetiles  feuilles  centrales ;  acidile  :  0,207  ;  —  d. 
Id.;  Analyse  des  feuilles  exlerieures. 


A  Pctiit 

A  Octal 

A  Pelal 

A  Pclat 

A  I’etat 

A  PflaL 

norm  at. 

sec. 

normal. 

SCCi 

iiurmal. 

sec. 

0,00 

83,40 

0,00 

86,10 

0,00 

Malieres  axot€cs . 

4,01 

29,16 

4,9(i 

29,85 

2,70 

19,46 

—  {grasses,.,.. 

0,26 

t  ,(>" 

0,68 

.4,10 

0,66 

4,78 

—  extractives.* 

KM 

52,16 

7,81 

47,05 

8,25 

59,38 

Gclhilusc.  . 

1,93 

12,20 

2,01 

12,10 

l,Si 

10,85 

CeiKircs . .  . .  * 

0,G() 

4,22 

1,14 

0,00 

0,18 

5,58 

10I),0U 

100,00 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

SESAME 


Lo  sesame  {Sesauium  indicum),  do  la  famine  des  bignona- 
cees,  est  ciiUive,  depuis  Ires  longteinps,  dans  Ics  regions 
cliaudes  dc  I’ancien  inonde.pourrimile  comestible  ({ue  Ton 

retire  de  ses  graines.  11  parait  origiiiaire  des  ilesdo  la  Sonde. 

•* 

11  a  ele  introduit  dans  I’lnde  ct  la  region  de  rEnplirale 
depuis  deux  ou  Irois  inille  ans  el  eii  Egypte  a  une  epoV[ue 
moius  aiicidnne,  de  l.bOUa  iiOO  ans  avant  Jesus-Cbrist.  On 
ignore  depuis  r|uelle  epoque  il  est  cultivd  dans  le  resle  de 
I’Afriqiie.  II  a  el6  transporle,  par  les  1‘orlugais,  de  la  Cole 
de  (iuiiiue  au  brdsil  (A.  de  Candolle). 

l/huile  de  sesame  est  employee  de  temps  immemorial, 
lierodole  meiitionne  qu’elle  elait  Ires  rechercbee  eii  Haby- 
lonie  (//isfoiredilby),  Les  indigdnes  du  Congo  larctirent  des 
grains, legeremenl  torrefies.  En  (iuinee,  les  noirs  plantent  le 
sesame  on  inline  temps  ([ue  le  sorgho  :  il  oHre  le  grand 
avaatage  de  n'etre  pas  altatiue  par  les  sauterelles.  Sa  culture 

ft 

va  en  diminuant  en  Atgerio  et  en  Tunisie. 


I,  Sesame  du  Congo,  Balir-el-Gazal;c.\position  de 
2.  Id., Bangasso ;  — 3.  Sesame  de  Cuinec;  — 

—  ;>.  fumsie. 
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f 

i 

O 

3 

4 

5 

Km  11 

■  if>ip 

ti,4() 

4.00 

3,10 

5,30 

5,00 

XlfUici'es  uzoiees . . . . . 

lO.al 

22M 

23,81 

21,21 

10,94 

—  grasses 

43,20 

:n,90 

47,83 

53,14 

«  1-  'I  vfc  kH 

■J J 1 J 

—  aniylacees . 

1 !>,()!) 

18,24 

14,29 

•  13,70 

18,91 

(lelliilose, 

8,20 

12,50 

M  P* 

5,bD 

2,75 

5,50 

Ociali i 

4,00 

3,110 

4,80 

3,30 

2,90 

100,00 

100,00 

100,00 

100,(10 

100,00 

g*"- 

Poitls  moyen  de  1 000  grains. 

),33 

1,95 

2,53 

2,13 

3,15 

SOJA 


l^a  cullure  <Ui  So.ja  {Ifolichos  Soja)  remonlc  une  anti- 
<iuil(3  reculee,  en  Chine  et  au  Japon.  «  D’apres  les  fails  con- 
iius  el  les  proljaijilites  historiques  et  linguistiqiies,  le  soja 
(Hail  sponlatie  de  ia  Cochincliine  au  Japon  meridional  el 
a  Java,lorsque  d'anciens  liabitants,  k  une  epoque  Ires  reeu- 
lee,  se  sont  inis  a  le  cuUiver,  a  I'employer  de  dilTerenles 
manieres  pour  lour  nourriturc  cl  cn  onl  ohtcnu  des  varie- 
les  donl  le  nombre  esl  remarquable,  surloul  au  Japon  »  (A. 
do  Candolle).  Ces  graines,  qui  soul  a  la  fois  Ires  azolees  et 
Ires  oldagineuses,  enlrontidans  des  prf^paralions  culinaires 
fort  en  vogue,  en  Chine  el  au  Japon.  Le  phannacien  aide- 
major  A.  Bloch  a  public  (1)  d’uliles  reiiseignemenls  sur  la 
fabrication  d’un  fromage  de  soja  chinois,  qu’ily  aurait  avan- 
lage  a  faire  consommer  par  nos  Iroiqies  indo-chi noises. 


1.  Soja  dll  Cambodge;  exposition  de  1900; —  2.  Id., 
Cochincliine;  —  .‘t.  Tonkin. 


(1)  Voy,  :  tie  V/ntendance,  juillel  1900. 


SORRIER 


TAMARINIEU 


IHI 


1 

a 

10,00 

11,30 

10,30 

Matieres  azolees*  ****.*.**,** 

3r.,ii 

34,85 

38,41 

—  gi^asscs*  .*•*,*.*.,.* 

14,80 

12,03 

13,35 

—  aniylacecs* . * .  * . 

32,11 

30,!)0 

20,34 

Cellulose . *  * . . . .  * . 

:i,G0 

4,80 

0,20 

4,3l; 

5,20 

5.00 

100,00 

100,00 

100,00 

gT- 

Poids  moyen  dc  100  grains, . . 

11,23 

0,10 

5,00 

SORBIEB  -  TAMARINIER 


Le  sorliier  ordinaire  [Sorlntfi 


domestica)  est  originaire  de 


I’Kiiropc  centrale  et  meridionale.  II  croit  Ires  lentement  et 
pent  aUeindre  jusqu’a  \  metres  de  circonfercnce,  avec  une 
hauLeur do  IG metres. Les  sorbes, qiii  ressembient  ado  petites 
potres  sauvages  {Pyrus  sylocsiris),  sont  tres  acerlics  et  iie 
sont  mangees,  comme  les  nelles,  qu’apres  blettissement.  En 


Bresse,  on  en  faisait  antrefois  de  la  piquette  :  aujourd’hui 
le  sorl)ier  a  presque  disparu. 


be  tainariiiier  [Tamaviniis  t/a/icrt), originaire  de 


line  legumineusc  tres  repandue  dans  les  pays  chauds.  Les 
fruits  s’emploient  en  confiture  (B.  Sagot). 


1.  Sorbes recoltees  ii.  SainUluIien, examinees  apres  blellis 


seinenl;  poids  de 

1 0  sorbes  HG  g 

r.;  oct. 

—  2.  Fruits  de 

lainariii,  SaTgon  j 

Exposi 

lion  de 

litOU. 

f 

1 

2 

A 

.4  Petal 

A  Pelat 

A  feint 

norma], 

sec. 

normaU 

see  * 

I’]  ail  *.*,**,.*.**.*,*  * 

65,60 

0,96 

0,00 

2,80 

25,00 

3,36 

0,00 

4,48 

Malifcrcs  azot^es. . .. 

*  *  p  »  *■ 

—  {jmsses. *  .* 

*  *  -fi  ¥  ¥ 

0,21 

0,70 

4,60 

6,13 

—  sucrees* . *  * 

M  w  ^  a  m 

12,28 

36,10 

42,60 

t 

56,80 

—  exlraclives. 

l  ^  m  ^  m  « 

13,00 

37.80 

12,94 

13,2.j 

Cellulose,  ****,,*,.** 

m  ^  n  ^  n  m 

3,33 

21,30 

8,00 

10,67 

Cendres . . 

m  m  m  m-  *  9 

0,59 

1,70 

‘3.50 

4.63 

1  00,(10 

100,00 

100,00 

100,00 
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TEN£FI  -  TOURNESOL 


Le  luiu'ft  (^Iffiplis  sp}c}(/€m)^;sl  une  labile  cultiv(!'e  dans  la 
(iiiinee  francaise  pout’  Ics  graincs,  qui  so  til.  man  geos  ruLios 
el  donl  on  exlrnil  une  huilo  comestible. 


be  lournesol  on  grand  solcil  (flcHnitlliKS  annuun),  origi- 
iiairc  dn  I’erou,  a  «5te  imporle  on  Ksj)agne;  de  la;  il  a  penO- 
Irb  eii  I'rance  vers  le  milieu  du  xvte  siocle,  puis,  plus  lard, 


cn  Italic,  en  Aufriche,  en  Hussic,  etc.  Les  graincs  sont 
comestibles.  Kn  Ivspagne,  on  on  retire,  a  froid,  une  Imile 


pour  la  table;  cn  Uussic  riiuilc  de  tournesol  esl  aussi  cm 
ployee  dans  les  conserves  de  poissons. 


I.  Clraines  de  l<5nefi  de  (iuinee ;  poids  de  1.000  grains, 
0  gr.  -'nJ;  exposition  de  1000;  — 2.  lirainos  de  tournesol  du 
Canada;  exposition  de  1000;  poids  de  100  graines,  lOgr.  (>; 
100  gr.  donnent  :  amaudes,  54,  ct  envelojipes,  40 ;  analyse 
des  amandos;  —  !i.  Id.;  Analyse  des  enveloppos ;  —  4.  Tour- 
ne.sol  du  Tran.svaal;  poids  de  100  grains,  11,4;  analyse  des 
graines  cntiercs. 


1 

3 

Eau  . . . .  * 

7,40 

G,10 

n^in 

8,00 

Malicres  a^solet'S , , . .  * . *  *  i 

23yGti 

;i,!)2 

17,08 

—  fxrassc?? . . . . 

32,25 

2,00 

23,!i:i 

—  e.Klraclivcs, . . 

2*,ii5 

37,08 

c)t! 

■Hl.i  r-W 

Cclliilasc-.  . . .  . 

11,30 

3,10 

43,20 

2l,:ui 

Cendres,  . . . . . . . 

3,30 

4,20 

2,00 

4,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

TOMATE  -  TOPINAMBOUR 


La  lomatc  {Ijjcoperskum  escuhiilum)  parait  originairo  du 
Ibb’ou.  Kile  n'a  point  de  nom  dans  les  anciennes  langues 
d’Asic,  ni  memo  dans  les  langues  moderiies  indiennes.  Iticn 
ne  fait  presumer  ((u’elle  fut  connue  en  Kurope  avant  la 
ducouvcrle  de  I'Amerique. 


VANILLIF.K  183 

fe 

C’esL  en  ItilO  que  les  boianistes  europuens  onL  parlc*  ponr 
la  premiero  fois  tlu  Lo]H'iiamijour  {ffefianllius  tuOerosiis).  Il 
viciil,  du  noi'd-esl  des  EUds-Uuis  el  du  Canada. 


1.  Toiiiate  rouge  ordinaire;  Halles  de  Haris,  jiiin  181)7; 
poids,  23H  gr.  ;  acidite  :  0,183;  —  2.  Topinambour ;  Haltes  de 
l*aris,  mai  1808;  poids  do  tuberculc  aiial\\se,  llOgr.  ;  aci¬ 
dite  :  0,130  ;  —  3.  Id. ,  Icvricr,  18IH);  poids,  108  gr. ;  acidile  : 
0,082. 


1 


i> 


A  IVlat 

A  I'clat 

A  I'elat 

A  r^ui 

A  I’elat 

A  I'clat 

normal. 

sec. 

anrimil. 

sec. 

iiorihaL 

sec. 

Krui  . . .  . . , 

a;;, 20 

0,00 

80,70 

0,00 

70,50 

0,00 

Maliei'cs  azolces. . 

0,8!) 

18,50 

1.12 

5,80 

1,27 

r>,  1 9 

—  f^rasscs  . , , . .  * 

0,10 

2,20 

0,13 

0.(15 

0,05 

0,25 

—  .suri-ce-s. . , . . . 

0.9C. 

20,00 

1,04 

8,50 

1,27 

0,20 

—  extracJives.. . 

1,00 

40,80 

15,02 

77,85 

10,4:t 

80,14 

Ccllitlnse . . 

O.oS 

12j00 

0,3.5 

1,80 

0,01 

2,07 

Ccnilrcs. , 

0,31 

0,50 

1,04 

5, 40 

0,87 

4,25 

100.00 

1 00,00 

100,00 

100,00 

1 00,00 

100,00 

VANILLIER 


bo  vanillier  esl  originairc  du  Mcxiquc;  rune  do$  nioillcti- 
res  es]>eces  {\'(iriiU(i  phuiifolifi)  csi  cidlivee  avec  siicces, 
dans  (iue!quos-uncs  do  nos  colonies  et  en  particulier  aux 
Comores,  a  la  Ueuiiion  el  a  Tahiti,  qui  exporlenl  dc  plus  en 
plusdcs  vanilles  preparees,  sur  les  marclies  d'Curopecl  des 
CLalSrliiiis.  Un  vanillier,  a  Mayotte,  vit  environ  sept  ans  el 
donno  cinq  recoltes.  Les  gousses,  qui  n’ont  aucun  parfum  an 
moment  on  elles  soul  recollees,  sont  mises  a  r()luve  pendant, 
dou/e  (I  sei/.e  lieures,  .suivanl  lour  grossetir,  puis  disposces 
dans  line  euuvei'ture  delaine  et  exposees  an  solcil,  pendant 
Irois  ou.qualre  jours.  Les  gousses  sonl  ensuilc  essuyees  el 
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mises  sur  des  claies,  dans  un  buUmeiU  hien  a^rti.  II  faiit  en¬ 
viron  deux  mots  dc  s6jour  sur  ces  claies,  on  elles  sont  visi- 
lees  cliaque  jour  et  cssuy6es  avec  une  fine  flanelle  de  laine, 
j(Our  leiir  communiquer  I'nspecL  qu'elles  out  dans  le  com¬ 
merce,  A  ce  moment,  les  vanilles  sont  classees  d’apres  leur 
longueur  et  mises  dans  des  mallesmelalliques  fermanl  bicn, 
on  elles  deineurent  en  observation,  pendant  un  mois  an 
inoins.  On  lesexpiulie  en  France,par  paqueLs  de  oOgousses, 
fin  de  .septeinbre  et  fin  d’oclobre,  Le  givre  n’apparail  sur 
les  gousses  que  Irente  ou  quarante  Jours  apres  leur  arriv«!;e. 
Lour  ol>tcnir  1  kg.  de  gousses  preparees,  il  faut  dc  3  a 
4  kg.  de  gousses  verles. 


1,  Vanille  de  la  Grande-Comore,  exposition  de  U, 

—  Vanille  de  la  ISeunion;  —  ;L  Vanille  de  Taliiti.  bes 
malieres  exlraitcs  par  rdllier  corilicnncnL  do  la  vanillino  et 
des  matieres  circuses;  il  yades  traces  de  manganese  dans  les 
ceudres. 


1 

2 

3 

lil.SO 

20,10 

i:{,io 

Malidres  axotoes . . 

»l  A  # 

1  1  t 

4,06 

IT  f  1  i  ***«  I  * 

10, so 

U.IO 

1 1 ,31) 

—  SUCl'CCS  . 

11,80 

18,50 

—  exlriiclivfs . . 

30,41 

ll.Ofi 

38,64 

Cnlliilose . * . -  - .  - 

10,00 

20,20 

8,20 

Ccnilres,  . . . 

a,20 

4.70 

100,00 

100,00 

100,00 

VIGNE 


La  vigne-(  Fib’s  ebu’/em)  croit  spontancmenl.  dans  I’Asio 
occidentale  tomperec,  rLuropc  meridionale,  TAlgerie  et  le 
Maroc,  On  a  de.s  prouves  d'une  anciennol(5  Ires  grande  en 
Luropc,  conmic  en  A.sie.  Adolphe  Piclctadmetquc  les  Semi- 


i 


VIGMi 
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tes  et  Ics  Aryas  out  egalcment  connu  Ftisagc  du  vin,  de 
sorte  qu’ils  oiU  pu  I’introduire  dans  tons  !es  pays  ou  ils  out 
emigre,  jusqu’eii  Egypt e,  dans  I’Inde  et  en  Europe. 

Les  raisins  sent  menlionnes  avee  les  grenades  et  Ics 
iigues,  dans’  le  qiiatriemc  livre  de  Moise  {Nomfires,  xirt,  2^). 
Pour  I’Egypte,  les  documents  sur  la  culture  de  la  vigne  et 
la  vinification  rcraonlcnt  ao.OOO  on  d.OCMt  ans,  DansrUuest, 
la  propagation  s’est  failc  par  les  Pheniciens,  les  Grecs  et 
les  Itoniaiiis.  I'ln  Asie,  elle  a  etc  plus  tardive;  les  Chinois, 
(|ui  cultivent  aujourd’luii  la  vigne  dans  leurs  previnces 
septentrionales,  nc  la  poss^daient  pas  anterieurement  4  Pan 
avaat  noire  ere. 

Dioscoride  rapporle  que,  de  son  temps,  les  raisins  secs, 
meles  a  la  farine  d’orge  ou  de  millet,  etaient  frits  avec  des 
mufs.  Le  sue  concentre  de  raisin  a  eu,  avec  le  miel,  un  Ires 
grand  role  alimentaire  avant  rirnportation  du  sucre  de 
canne  (1).  Les  Aralics  i>reparent  encore,  sous  le  norn  do  /i7 
/lalaoiia,  line  sorte  de  saiicisson  oLtenu  avec  le  sue  de  rai¬ 
sin  ct  la  semoule;  j’ai  doiine  autrefois  qnelques  indications 
sur  la  fabrication  de  co  prod  nit  qui  renfenne  en  inoyenne  : 
Gi  p.  lUO  dc  sucre  rediictcur,  20  do  semoule  et  IG  d’eau  (2). 


I.  Raisin  chasselas,  aoiit  I8!(7;  Poids  de  la  gni 
181  gr. ;  nombre  de  grains  :  177;  iO  grains,  pesant  100  gr., 
contiennent :  pulpe  88  gr,,peau  H  gr.  o  ct  71  pepins  ])esanL, 
,'t  gr.  o;  Analyse  des  grains  entiers  (pulpe,  peau,  pepin);  — 
2.  Id.;  Ibdpe,  sans  la  peau:  acidite  :  0,108;  les  matieres 
extractives  contiennent  1G,0  de  sucre  a  I’fdat  normal,  soit 
01,2,  aPetat  sec; — ^O.liL,  l*eau  grossieromenl  exprimee;  — 
-4.  Id.,  I*i5pins; — G.  Raisins  secs  aclictesa  Paris,  1808,  poids 
dc  50  grains,  45  gr. ;  Analyse  sans  les  pepins;  les  mati6res 
extractives  contiennent  7  4,G  de  sucre  a  Petal  normal,  soit 
05  i\  Petal  sec. 


(1)  Voy.  !5Ai,t-.\xiJ,  la  Chimie  aliinenlnire  darns  I'wuvre  de  }^arme)t~ 
tier,  pii.  339-3 ti a. 

Jourtsal  de  pharmade  el  de  chimie,  i880. 
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*  *  t  ■€  ii  t  *  m  *  »•  W  ^ 

Matieres  azoltJes. ... _ _ 

—  grasses . 

—  t'xlradives. .  . , . . 

Cellulose. . . 

Cend  res . . 


FES  FHllTS,  l.ES  CON  1>IJ] ENTS 


I  P 

*  ^ 


A  r^tnt 
uormaL 

*  A  IMtnt 
sec. 

A  relpil 
uDrnioL 

A  1  ctat 
sec. 

80,00 

0,00 

81,80 

0,00 

0,40 

2,45 

0,36 

0,38 

1,90 

0,31 

1,70 

tl.fiO 

88,15 

17,23 

L2i 

0,20 

0,23 

1.2(1 

0,20 

1,00 

0,07 

0.40 

too, 00 

100,00 

100.00 

100,00 

f 


3 


4 


5 


♦  1 

A  I'eint 
normal. 

A  r<-lnl 
see. 

A  1  etat 
normal. 

A  I'itat 
sec. 

A  I’elat 
normal. 

see. 

— 

— 

— 

— 

1 

Ean 

7(i,:.io 

0,00 

38^*70 

O.Ofl 

19,80 

0,00 

.Matieres  a /.o tees . 

1,50 

6,44 

5,46 

8,90 

0,45 

—  gras*scs . 

0,92 

3,90 

8,58 

14,00 

0,56 

0.70 

J 

“  extractives- ,  - 

18, .35 

"8,06 

IS  94 

30,90 

76,10 

95.64 

» 

t 

Celltilose* .  *  - . . - . , 

2.07 

25.58 

43,00 

1.85 

2,30 

Lend  res . . . 

0,66 

2,80 

0,74 

1,20 

0,64 

0,80 

• 

100,00 

100,00 

- - - -» 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

VOANOZOU 

ft 


Le  voandzoii  (I'anndzia  sul/ierranpa)  esl  une  loguminoiisft 
anniiollo,  originairede  I’Afriquc  intertropicale,  oiisa  cuUorc, 
par  les  nogres,  est  anjonrd’liui  Ires  repandiie.  Rile  est  moins 
commune  dans  I’Asie  m6ridionale  cl  il  nc  semhlo  pas  qu’on 
la  pratique  Ijeaucoiip  en  AmcM-ique,  si  ce  n’esl  au  liresil  oii 
le  Voandzou  se  nomme  Mandiibi  d'Angulu  de  Candolle). 

IjC  fruit  du  voandzou  est  une  gousse  a  un  grain  qiii  mi'iril 
dans  Ic  sol,  comme  raracldde.  Les  dclianlillons  cNamines 
viennentdu  Congo,  du  Senegal  et  de  Madagascar,  ou  le  pro- 
duit  esl  connu  sous  le  nom  do  VohftnJoharij .  Les  graines, 
plus  oil  moins  ovoules,  out  souveut  une  teinle  uniforme, 
lirune,  jaitnc  ou  noire;  d’aulres  fois  ellcs  preseiilent  des 
rnarbi  ures  noires,  sur  iin  fond  rouge  fonce ;  rombilic  est 


VOANFlZfU' 
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hlanc.  lilies  donnent  une  farnie  Ires  blanche,  a  saveiir  dc 
legumineuse ;  apres  cuisson  dans  Teaii,  la  saveur  ra 
fortement  la  cliataigne.  ■ 

Kn  adtneflant,  aver  les  pIiysioIogisLes,  qu’il  faille  char[iie 
jour,  pour  rei)arer  les  pertes  suldcs  parrorganisme  hiimain, 
1:20  ii  180  gr.  de  maticres  azotees,  50  grammes  do  graisscs 
el  500  gramnios  d'liydralc  de  carbone  on  de  matiere  amyla- 
cee,  on  voit,  memc  en  (enanl  comple  des  coeflicients  de 
digestibilile,  quo  Ton  retrouve  assez  exacLemcnl  ces  ele¬ 
ments  dans  iin  kilogramme  de  grains  de  voand/.ou,  C’esl  un 
des  rares  cxemples,  que  nous  oH're  la  nature,  d’un  aliment 
complel;  le  voandzou  est  done  une  plante  k  propager,  eii 
raison  de  sa  valour  alimcntairc  exceptionnelle  (1). 

Analyses  des  graines  entieres. 


1.  Graines  du  Congo,  Bangasso;  exposition  de 
100  gr.  gousses  donuent :  graines  08  gr.,  et  cossos52;  — 
2.  Madagascar,  Amboliydrano ;  —5.  Id.,  Majunga;  —  .'),(> 

et  7.  Id.,  provenances  divevses;  —  8.  Senegal.  —  Dans  tons 
ces  produits,  les  liqueurs  acides  employees  au  dosage  de  la 
cellulose  prennent  la  coloralion  rouge  o!)servee  pour  les 
feves  et  les  luiricots.  La  decortication  des  graines  don  no  de 
82  a  02  d’amandes  pour  8  ii  18  d’enveloppes. 


Eau* . .  * . . . . . . 

.\tatieres  azolecs. . . 

—  grasses. 

—  an>yiacees _ 

CjCllufose  ■*■**«>, 

(’einires . .  . . . 


Toiils  nioycnde  iOO  grains 


1 

-i 

3 

i 

!t,80 

11, «0 

1 1 ,30 

in 

13,20 

1 T  a 

(1,00 

1  0,5  6 

6,25 

6,30 

6,35 

58,30 

56,10 

ibB  I F-  m 

4.00 

3,35 

3,28 

3|  jo 

3,30 

3,30 

3,70 

3,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr. 

.  08,00 

■i.'l.iO 

80,00 

71,00 

(1)  Co7np/es*ren(ht.^  Acad,  ScieneeSj  29  av;  1901. 
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5 

6 

7 

s 

]  ^  1  *  m  r  *  >'#-1  i  ^ 

12,00 

11,30 

12,50 

9,80 

Mtiliercs  azotdes . . . . 

l7j5G 

n,22 

17,78 

1 8.48 

—  ^^rasses* , 

6,15 

7,50 

i  ^  »Si ) 

6,90 

—  ainylacces  . 

55,42 

57,57 

Cellulose . . 

4,15 

3,15 

3,65 

:i,8j 

Cendres . . 

3,10 

3,20 

3,30 

3,40 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

■ 

gr. 

nr. 

Poids  moycn  100  grains. . . 

62,50 

53,00 

71,10 

48,10 

Analyses  des  cosses. 


1 .  liangasso;  —  2.  AmboliYdrano ;  —  .‘I,  Majunira;  —  4  et 


5.  Madagascar. 

l 

9,  GO 

MaliOres  iizol6es.  ♦ , . .  * 

• 

grasses. .  .... 

1,50 

—  oxlractivc.s*,. 

22,18 

Olliilosc  . . . 

60,60 

Ceniircs,,  * 

3,70 

100,00 


SELGEMME 


<? 

4 

5 

9,30 

11,30 

12,00 

11.20 

4,02 

4 .90 

7,00 

6,16 

0,80 

0,90 

1,80 

1 ,40 

49,63 

48,10 

pJbJ 

44,89 

32.75 

28,90 

21,65 

31,15 

2,90 

5,70 

5,00 

.5,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

SEL  ORDINAIRE 


Le  cliloi'Ut’C  (,lc  sodium,  vulf^airornenl  designs  sous  Ics 
noms  do  .vo/,  sel  ordmairc,  sel  commitn^  sel  de  cuisbie,  scl 
go  mine  f  csL  counu  depuis  les  temps  les  plus  recules.  il  6  la  it 
cournmment  employe  par  les  tiroes  et  les  llomains.  De  nos 
jours,  il  ne  sort  phis,  eomme  autrefois,  aux  souls  besoins  de 


ct  du  betail,  salaisons,  ameridenieul  des  terres,  etc.) ;  lo 
cerclo  do  scs  applications  s'est  fort  etendu  :  I’industrie  I'uti- 
lise  en  quantiles  qui  so  eliiflVont  par  des  millionsdc  tonnes, 


pour  preparer  I’acide  clilorliydrique,  le  oldore,  le  siilfalo  de 
sonde  servant  a  fabriquer  la  soude,  etc. 


'YT^ 


•  j 


.  f 


SEL  CEMSrE  —  SEL  ORDINAIRE 


IS!) 


> 

r% 


De  lout  temps,  le  sel  commun  s’est  retire  des  ejiux  de  la 
mer,  des  sources  salees  ou  des  mines  de  sel  geiiime.  Parmi 
ces  dernieres,  il  convienLde  ciler,  en  raison  de  leur  imjtor- 
tance,les  mines  de  Cardona,  en  Espagne,et  dc  Wieliczka,  en 
Aulriclie.  On  evalue  ii  ;>0t)  millions  de  tonnes  le  sel  qui 
conslituc  lii  munltiijne  de  se^  de  Cuvdona.  Quant  aux  mines 
dc  Wieliczka,  elles  s’etendent  sur  line  longueur  de  d  kilo¬ 
metres,  une  largcur  de  2  kilometres  el  imc  profondeur  de 
300  metres. 

On  sail  le  role  important  que  joiie  le  sel  dans  ralimenla- 
lion’;  les  survivanls  du  siege  du  Metz  pourraient  en  temoi- 
gner.  llappelons  que  c’esl  un  condiment  absolument  indis¬ 
pensable,  car  il  n’existe  pas  normalemenl  en  quantile  sufti- 
santc  dans  nos  aliments.  Ajoute  aux  mets  en  proportions 
convenables,  il  leur  communique  une  saveur  speciale  qui 
slimule  PappeliL  et  il  provoque  les  secretions  buccalCs  et 
stomacales,  (jui  favorisenl  la  deglutition  et  la  digestion. 
«  e’est  gnice  en  partie  au  clilorure  de  sodium  que  s’elimi- 
iient,  par  les  reins,  la  plupart  des  prod u its  de  desassimi- 
lalion,  L’urec,  le.s  amides  complexes,  los  leucomaines,  etc., 
la  glycose  cbez  les  diabetiques,  etc. ;  toutes  ces  substances 
sont  aptes  a  s'unir  an  sel  marin  et  s'eliminent  avec  lui  el 
grdee  a  lui  (1).  » 


I 

.  i 

\ 

\ 

0 

V 

■X  I 
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Les  produits  dont  les  analyses  siiiventsont  aiitlienliques : 
les  algeriens  proviennenl  de  PExposilion  universelle  de  1000, 
cl  les  autres  ont  ete  recueillis  par  le  sousdiitendant  mili- 
tairo  .lasseron,  au  cours  d’une  mission  relative  au  ravilail- 
lernent  de  rarmee,dont  il  avail  <5te  charge  parle  ministre  de 
la  Guerre,  il  y  a  une  douzained’annees. 

Les  matieres  etrangeros  insolubles  sont  conslituees  par 


ti. 


(I)  A,  Gautieh,  i’A/imeitialion  e£  les  regimes  cAez  r/iomme  sain  ei 
cUez  les  maiades,  p.  30~.  Paris,  1904, 
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LES  LEOLMES,  LES  FRCITS,  LE3  CONDIMENTS 


ties  particulos  de  terre.Lcs  clilorures,  reprosentes  a  rotat  tie 
cliioriire  de  sodium,  onl  <5le  dos6s  on  presence  du  cliromate 
lie  polasse,  ii  I’aide  d'une  solution  rigourcusemeiU  Litree  de 
nitrate  d’argent.  lx‘S  sulfates  out  fdd  pri^cipites  a  I’etat  do 
sulfate  de  baryte  el  Ics  sels  calcaires  a  lYdat  troxalale  de 
cliaux. 

On  reinarquera  que  le  sel  gcmme  esL  toujours  moins 
hydrate  que  le  scI  marin,  et  que  ce  dernier  contienl  gdne- 
ralement  beaucoup  moins  d’eau  que  quelques  auteurs  ne 
font  avance. 


1.  Sel  d’Aigiie.s-Mortes  (Hard);  —  2.  Sol  brut  d’Arzew 
(Algerie);  —  :t.  Sel  grls,  nieme  provenance;  —  4.  Sel  iin, 
m<ime  provenance ;  —  3.  Sel  lave  meiiie  provenance;" 
<>,  Sel  de  Tetaug  de  lierre  (Bouches-dii-Uhone) ;  —  7.  Se!  de 
Hriscous  (nasses-Byrenees);  cn  stalaclitos  tres  blanches;  — 
8.  Se!  d’llyOres  (Var),  Pesques;  —  9.  Sel  d’llyeres,  Vieux 
salin;  — 10.  Sel  geinme  marneux,de  Saint-.\icolas{Meurtlie- 
et-Moselle);  masse  libreusc  coloree  en  gris;  —  11.  Sel 
geinmc  ferrugineux,  de  meme  provenance;  en  masse  do 
couleur  rougeatre;  - —  12.  Sel  de  la  Soukra  (Tunisie);  Expo¬ 
sition  universelle  de  1900. 


13  3  1  Be 


■w 

*  *  ¥  9 

o,':o  0,68  1,10 

0,60 

0,95 

0,20 

Cblorure  de  sod i uni . .  * .  ♦ 

, ,,,  98,04  1)0, 46  97, 

:  98,28 

99,38 

98.98 

Acide  !juifurit]ue(SO‘liq  dessulfi 

lies. 

0,41  1,10  1,36  1,13 

0,27 

0,52 

Chaux  (CaO)  des  sels  calcaires. 

+  ♦ ,  * 

0,40  0,83  f),8ii 

;  0,10 

0,10 

0,45 

Malicrcis  Cdrangeres  Insolubles. 

»  *  - 

0,00  0,91  o,n 

0,08 

0,00 

0,00 

7 

8  9 

iO 

11 

\2 

]  ,1 0 

0,C5  3,25 

OJO 

0,10 

348 

Chlorurc  dc  audiuiii . . .  - , 

91,34 

08,74  95,08 

96,87 

99,91 

96,64 

Acide sulfurique  des  sulfates,. 

0,3!t 

o,n  0,"9 

1,95 

0,08 

0,63 

Cliaux  dcs  sels  calcaircs** , ,** 

0,30 

0,20  0,20 

1,25 

0,10 

0,10 

Mati^res  ctrangercs  insolubles. 

a,  04 

0,03  0,05 

0,35 

0,70 

0/10 

Sel  aqglomerd  presenle  an  minislere  tie  la  Guerre  par  uii 
induslriel  ih  Paris,  juillei  fSHO. —  lUoc  rectangulaire  de 


f 


TKRKKS  COMESTtliLES 


275  blanc,  r(!'sislanl,  Irt's  lourtl,  |)r6senlanL  a  la  surface 
(les  trucos  de  fusion.  Gonstitue  par  du  sel  marin  privc  d’eau 
qui  a  etc  couie  dans  un  monte, pendant  qu’il  etait  eii  fusion. 
Le  sol  ainsi  agglomere,  beaucoup  moins  accessible  aux 
iulliiences  liygrometriques  quo  le  sel  niarin  ordinaire,  hii 
sorait  avanlagcusement  substitiie  dans  les  approvisionne- 
inents  de  siege,  inais  il  est  d’un  ])nx  plus  Cdeve  que  le  sel 
geinme  qui  pourrait  elre  utilise  dan's  le  lueme  but.  Desresor'- 
vcs  de  sel  gemnie,  cu  gros  blocs  deposes  dans  quelques 
caseinales  de  nos  places  fortes,  ne  necessiteraicnt  pas  de 
frais  de  mamileulion  et  se  conserveraient  indefiniinent. 
C’est  eii  vain  qu'on  objcclerait  que  le  sol  gerarne  ne  pre¬ 
sente  pas  lapurete  du  .sel  rafliiH^,  qu'ilcontient  parfoisquel- 
(|ues  sulCales  :  la  proportion  en  est  toujours  relaliveaient 
tres  falble,  car  elle  ne  depasse  pas  3  p.  100.  1/analyse  citee 
plus  liaut,  du  sel  gernine  ferrugineux  de.s  environ.s  de 
Nancy,  monlre  mfime  qu’il  y  a  moins  de  suHates  dans  ce 
produit  que  dans  le  sol  marin  le  mieux  raflin(5. 


P 
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TERRES  COMESTIBLES 
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U  y  a  eu,tle  temps  immemorial,  ties  maiigeurs  de  terre,  et 
Ton  en  trouve  encore  aujourd’hui  dans  nos  colonies  de  la 
Guinec,  du  Senegal,  du  Soudan  et  de  la  Nouvelle-Caledonie. 
M.  Georges  Gourly,  du  Museum  d'llistoire  natiirelle,  qui  a 
visite  r(5cemmenllesltauts  plateauxde  la  Holivie,rapporte(l) 
(juc  les  Indicns  Ayramas,  de  la  region  de  Tialiuanaco,  sont 
Ires  friands  d’uiic  pale  argileuse  qifils  m(}lent  avec  de  la 
coca;  mais  la  plupart  des  geophages  se  contentent  genera- 
lernent  de  delayer  la  terre  dansFeau.  pour  en  faire  des  lioii- 
leltcs  qu’ils  font  seclier  au  soleil  ou  ciiire  a  tres  petit  feu 
sous  la  cendre.  Ces  bouletles  sont  luimectees  avant  d’etre 
mangees. 

Quelques  explorateurs  ontavance  (pte  CCS  produits  serve lU 


.^1 

'  ^  I 


•  ti 


(1)  Ilulietin  de  ta  Socirfe  de  Giof/rttphie  commerctale,  lUOl,  p.  fil8. 
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LES  LEGUMES,  LES  FRUITS,  LES  CONDIMENTS 


r(5ellemetit  h  upaiser  hi  faim  ;  el  de  Humboldt,  dans  une 
lelli’e  a  l'’oiii‘croy  (I),  datee  de  Cumana  (IG  octobre  1800), 
fait  ]n(?iilion  d’line  espece  de  terre  glaise  dont  les  Indiens 
des  boi'ds  de  rOrdnoque  «  mangent  jusqua  une  livre  et 
demie  par  jour  et  qui  parait  etre  noiiiTtssantc  ».  Par  centre, 
il  y  a  aussi  des  voyageurs  qui  ont  observe  qne  ces  lerres 
etaient  prises  apres  de  copienx  repas  de  poissons,  ce  qui 
perinetlrait  de  les  envisager,  non  plus  comme  un  supple¬ 
ment  necessaire  a  une  noiirriture  insuflisante,  mais  comme 
un  veritable  lest,  destine  A  favor iser  la  division  et,  par  suite, 
la  digestion  d’alimenls  oil  les  inalieres  ligncuses  (cellulose) 
font  defaut. 

Les  analyses  sui  van  les  de  deux  lerres  comestibles,  prove- 
nant  de  rExposilion  de  Paris  de  1900,  montrent  bieii  que 
ces  produits  sont  sans  valeur  aliineutaire. 


1.  —  /'erre  comeslibie  du  fiahon. 

Terre  siliceuse,  d'un  blanc  grisfitre. 

■ 

Kau.. . * . . . . . .  0,55 

Siiico,  *  * .  t  ^ , ,  * . . . . . 05,00 

Alutnine  ct  for . .  * . . . * . .  4,20 

Magnesic. . . .  0,2^^ 

*  ,«f,,i.***i*.**,*i«*»»'4*»**ii‘“***»*'**  tiact-S 

2.  —  Terre  preparee^  fjue  nuiDiienl  les  indifjenes  de  la 

iXo  uvelle- Ca  led  on  i  c . 

i 

Terre  siliceuse  de  nuance  jaune  ocrace. 

Eau.... . . . 

Si  lice . .  97,i)0 

M  a^aCs  iCi»***********"^**“**'*'**'********** 

L’acide  sulfurique  des  sulfates  est  represente  par  0,07 
SO'*!!--  Absence  de  chaux,  aluininc,  fer  et  cuivre. 


(1)  IhiUclht  den  Sciences,  ii®  .‘iO,  an  IX. 
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Vauquelin  (I)  a  doiine,  en  1801,  I’analyse  d’une  lerro 
comestible  <le  laNouvelle-Caludonle,  qui  contenait  37  p.  100 
tie  magncsic,  30  ile  silice,  17  d’ONyde  de  fer,  2  dc  chaiix  et 
cuivre  et  3  d'eau.  Cette  terre,  qiii  lui  avait  ete  i-emise  pac 
Labillardiere,  (itait  Iros  douc0  tiu  toucher,  de  couleur  verdd™ 
tre  et  de  la  grosseur  des  deux  pohigs;  elle  devenait  rouge 
au  feu.  «  11  est  evident,  ecrit  Vauquelin,  que  cette.  terre, 
d’apriis  le  resultat  de  mon  analyse,  ne  conlieiil  rien  qui 
l)uisse  nourrir  et  qu’au  contraire  elle  recele  des  inalieres 
nuisibles (cuivre  et  fer).  » 

ba  Notice  sui'  (a  Noavelle-Caledonie,  redigde  pour  i’Cxpo* 
sition  universelle  de  1000,  mentionne  d’ailleurs  (p.l  45)  que 
les  Neo-Caledoniens  a  sont  lilliopliages,  non  par  neccssite, 
mais  par  gout ;  ils  croquent  certaincs  pierres  tres  friables 
qui  existent  sur  plusieurs  points  de  Tile,  plutdt  coinme 
friandise  que  pour  apaiser  leur  faiin  >>. 


(1)  Anrilyse  il'une  terre  fpie  mangent  les  habilaiits  ile  la  Xouvelle- 
Cal^douic  (Jouyvirtf  f/es  .l/irtfii,  prairial,  an  IX,  p,  701). 


BxLLiLND.  — Les  Aliments.  II. 
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TROISltME  PAKTIE 


Nous  classons  pui-mi  les  viandes  les  chairs  de  tous  les 
animaux  lerrcstrcs  ou  a(|uali(jiics  dont  on  se  nourrit  habi- 
lucllement :  raammiferes,  oiscaux,  reptiles,  poissons,  mollus- 
ques,  crusLaces,  etc.  Cesonl,  avec  les  fruits,  les  premiers 
aliments  de  i’liumanite. 


Les  laitagos  reprcsentent  plus  particuliercmentrensciiible 
ties  produits  aliinciitaircs retires  du  lait:  bcurrc,  creme,  fro- 
mages.  L'homme  a  fait  usage  du  lait  des  qu’il  a  commence 
h  clever  des  bestiaux  (Genese,  xviir,  H).  Ilomere  en  parle 
comme  d’un  aliment  propre  aux  imrbares  ijalaclo phages ; 
les  Grccs  des  temps  lieroiques  n’en  faisaieiit  done  pas  alors 


une  grande  consommation. 

Le  beurre  etait  employe  par  les  Germains  et  les  Gaulois, 
longtemps  avanl  d’etre  connu  en  Greceet  en  Italic;  aujour- 
d'hui  encore,  dans  ces  pays,  on  prefere  I’liuile  au  beurre. 
Ce  sont  les  Hollandais  et  les  Anglais  qui  out  fail  connaitre 
le  beurre  aux  populations  de  rExtreme-Orient. 


besfromages  sont  des  aliments  prepares  avec  la  creme  ou 
la  caseine  du  lait,  et,  le  plus  souvent,  avec  ces  deux  pro¬ 
duits  melanges  en  diirerentes  proportions.  Dans  les  habita¬ 
tions  lacustres  de  la  Suisse,  on  a  trouve  des  vases  avant 


servi  a  la  fabrication  de  fromages. 


Proedd^s  employes  pour  les  analyses.  —  Dour  les 


viiindes  on  sVst  placd,  aiUant  qite  possible,  dans  les  condi- 
lions  liabihicllcs  des  usages  culinaires,  c’esL-a-dire  quo  I’on 
a  generalemenl  opere  sur  des  morceaux  do  debit  (lUf)  gr.) 
])lus  ou  moins  pares,  commo  on  les  voit  exposes  aux  elaux 
des  bourhei'S.  Les  analyses  ont  ete  failcs  sur  la  viandeprea- 
lablernent  hacbee,  dessecliec  et  Irituree  au  rnorlier  de  fer. 
Les  rnatieres  azolees  (albuniine,  gelaiinc,  creatine,  etc.)  out 
etc  ol)  ten  lies  en  miiUipliant  le  poids  de  razote  total  par  le 
memo  coefficient  comme  si  la  tencur  en  azote  etait, 
pour  toiites,  de  lb  p.  100. 

La  dirtercnce  entre  le  poids  de  la  viande  et  le  poids  des 
(Heiiients  doses  (eaii,  cendres,  graissc,  matiere  azotee  a  10 
p.  100  d'azote)  rcpresetitc  les  perlcs  el  les  rnatieres  non 
dosees  (glycogene,  sucre,  etc.)  que  nous  design ons  sous  le 
norn  de  uialieres  eximcriveis. 

Pour  les  poissons,  la  cliair  a  etc  soigneusement  depouillee 
de  la  peaii  et  des  aretes,  L’ incineration  parfois  tuniultueuse 
doit  etre  faite,  au  debut,  tres  Icnlemenl. 

Pour  les  fromages,  lesfragmeuls  soumis  al'analyseont  etd 
le  plus  sou  vent  preleves  du  centre  a  la  ctrconference.  On  a 
facilite  Pextractionde  lagraisse  par  Petber  en  incorporant,  h 
nn  poids  connu  de  la  masse,  unc  quantile  convenable  de 
}>ate  de  papier  provenaiit  de  fragments  do  papier  a  riltrcr. 
La  caseine  ne  contenant  quo  15, SO  p.  lUO  d'azote  au  lieu 
de  10,  le  coefticient  0,25  que  nous  avons  adoj)te  pour  I’en- 
scinble  dc  nos  reclicrclies  devrait  elre  6,  35;  il  en  resulLe 
que  les  rnatieres  extractives,  obtonues  par  diOerenee,  no  rc- 
jiresenlenl  pas  seulement  le  sucre  de  luit  et  Pacide  lactique, 
mais  aiissi  une  trus  petite  quantile  de  caseine. 

Si  les  matiei'es  ozotees  se  Iron  vent  ainsi  representees 
d’une  facon  pen  scienlilique,  on  remarquera  qu’en  divisant 
pur  0,25,  ou  mienx,  en  mullipliant  par  0,10  les  cbifires  qui 
les  representent,  on  aura  toujours  rigoureusement  la  teneur 
en  azote  du  produit  analyse. 


CIIAPITUE  PREMIKPi 


LES  MAMMIFERES,  LES  OISEAUX, 

LES  REPTILES 


I.  —  ANE.  CHEVAL.  MULET. 


I,es  naLiii'alistcs  ailmeUent  quo  lano  {Eiihuh  ftsiini);)  osl 
origiiiaire  do  TArabie,  d’uii  il  scrail  passe  on  K{j;;yi)tc,  on 
(irece,  on  Ilalie,  eii  Espague  et  on  France.  H  elait  cucoro 
inconnu  en  Aiigleterre  avant  Ic  regne  d’Flisabolh.  Host  d’aii- 
tant  plus  vigourcux  quo  le  pays  est  plus  cliaud.  Contraire- 
ment  a  cequi  sc  passe  pourlo  choval,  Faiio  sauvage  cst  plus 
beau  quo  Tanc  domeslique.  On  en  rencontre  depuis  la  taille 
d’unc  forte  chevre  jusqu’a  colic  d’un  clieval  de  rnoyenne 
grandeur.  Avec  la  viande  de  lane  on  I'abrique  d’excellents 
saucissons, 

Xenophon  [Ilciraile  des  l)ix  jnille,  1,  .’>)  rapporte  quo  I’ar- 
mee  grecfiuo  trouva,  dans  cerlaine  region  de  la  MesopoLainic, 
des  quantiles  d’dnes  sauvages  dont  la  chair  etail  semblable 
k  celle  du  ccrf,  inais  plus  delicate.  Le  /ficiionnaire  des 
fjiiites  grecqiies  et  rowfa’aes,dcDarcmberg  el  Saglio,  rapporte 
egalement  que,clie/.  les  Perses,  la  cliair  de  Fane  figurait  sur 
les  tables  les  plus  riches,  et  qii’A  Ath6nes,coinme  plus  lard 
a  Home,  sous  rFinplre,  le  lilel  d'ane  etait  tres  recherche 
ainsi  quo  le  hacliis  d'ane  et  de  ciiien, 

Le  cheval  {Eqnus  cabuUus)  est  origiuaire  de  I'Asie  et  de 
PAfrique.  II  a  etc  intruduil  par  I'homme  en  Europe,  de 
temps  immeuioi'ial,  bien  avant  Tune.  11  etail  inconnu  en 


1-ES  VIA  MIES,  I-ES  LAITAHES 


Amoriqiic,avant  I’arrivec  dcs  Hspagnolset  ties  Porlugais.  Le 
clieval  esl  aujourtl’liui  repandti  dans  loules  les  regions, sauf 
les  regions  polaires. 

Le  clieval,  cliassd  par  les  liommes  de  ragede  pierre,  scr- 
vaila  letir  aliinentaiion.  Ilippocratc  elasse  la  cliair  de  che- 
val  parmi  les  viandes  legeres  cL  (lalien  menlionne  que  celte 
viande  elait  consonimee  a  Alexandrie. 


Le  mulel  {luiuns  mw/as),  oLtenii  par  le  croisemciil  de  Fane 
el  de  la  jument,  elait  coivnu  des  anciens  Ilebreux.  L’lisage 
ties  mulets  el  des  mules  a  ete  propagd  en  Espagne  par  les 
Maures. 


An  ‘11  ddcembre  11)00,  on  comjilait  en  France  :  clievaux, 
2.003.0611;  mulets,  203.002;  anos,  356.230.  Les  viandes 
d'diie,  de  clieval  el  de  mulel  enfrent  de  plus  en  plus  dans 
ralimentalion  des  villcs.  En  1000,  il  a  ete  livre  a  la  consom- 


rnalion  parisienne  24.708  clievaux,  41  mulets  el  OlOdnes.  Le 
nombre  des  elaux,  dans  le  departcment  de  la  Seine,  oii  la 
premiere  bouclicrie  bippopliagique  n'a  ete  ouverle  qu’en 
1800,  elait  de  100  au  1®'' Janvier  1808  el  de  247  au  I®*'  Jan¬ 
vier  1001.  Le  poids  total  de  la  viande,  vendue  en  1000,  a  eld 
tie  5.400.280  kilogrammes,  superieur  de  701.300  kilogram¬ 
mes  a  celui  de  1808. 


1.  Filet  d’ane,  oct. 
3.  Fllel  de  mulel.  It 


—  2.  Filet  de  clieval,  1808;  — 


1  2  3 


A 

A 

A  Pdlat 

A  I'^tal 

A 

A  Fetal 

nuFmal, 

sec. 

narmaL 

sec. 

normal* 

sac* 

‘iGj.'iO 

0,00 

73,10 

0,00 

74,20 

0,00 

Matieres  azot^es. ..... 

19.1  i 

81,44 

21,95 

S 1 M 

20, 48 

79,38 

—  grasses . * .  . . 

1  ,G0 

0,80 

2,95 

10,95 

2,13 

8,25 

—  extractives.. 

2,25) 

9,70 

1,44 

5,3G 

•  2,38 

9,23 

Oericiros ■  ■.**> «« 

0,47 

2,00 

0,5(1 

2,05 

0,81 

3,14 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

LKS  MAMMtKKRKS,  LKS  OISt:Al\V,  LCS  HEl'TILES 


II.  —  BCEUF. 


l.es  IradiLions  les  jtliis  rocul^es  fonl  montion  lUi  iKHuf 
(/M,s)dont  on  connait anjourd’lnii  de  tres  nornbreuses  races, 
distingu^es  par  dcs  qitaliu's  speciales.  I.e  zebu  ou  buMif  a 
bossc  (//os  africanus),  tres  repandu  a  Madagascar, est  carac- 
lerise  par  une  bosse  au  garrot  et  des  conics  aplalies,  tres 
courtes. 


D’apres  les  slalistiqucs  officielles  il  existail  en  Krance,  au 
31  decerabre  1000:  taureaux,  310.007;  bteufs,  l,H33.23i; 
vaches,  7.810.582;  veaux,  i. 520.100. 

Baeuf.  —  I.  Talon  dc  collier,  1800;  — 2.  Ctcur,  1808;  — 
3,  Mou,  1800;  (races  de  manganese  dans  les  cendres;  — 
■4.  Uognons,  1800;  —  5.  Sang  pris  Ic  inaLin  a  raballoir  de 
(irenellc  el  examine  de  suUe,  avril  1800;  —  0.  Sang  de 
veau,  [)ri.s  en  merae  temps;  --  7.  Bnuif-modc  entrelarde, 
apres  cuissun  ;  —  8,  Filet  roLi;  —  0.  Graisse  crue;  la  ineme 
graisse,  apres  cuisson,  conlenait  10,50  p.  100  d’eau. 


1 


A  rdtat  A 
Dormal,  sec. 


3 


A  Pelfit  A  J'elal  A  Fetat  A  J'eUt 
norniatf  sec.  normal.  sec. 


Eau . . . . . . 

Maliires  azolees ...... 

—  grasses . 

extractives.. 
Cendres . . . 


71,80 
20. ii 
3.20 
1,08 


0,00 

72,50 

18,45 

5.94 


76,70 
15,25 
4,8  4 

»  c: 


0,00 

05,44 

20,7;i 

9,46 


3,11  1,01  4,3 


.j.j 


77,00 
18,06 
1,51 
2,27 
1, 


0,00 

78,52 

6,55 

9,87 

5,06 


100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


6 


■’I  * 


I'^au 

.MaliOres  azolees . 

—  grasses.... 
— •  extractives. 

Cendres . 


*  I  «  *  •  .  * 


A  I'dtnt  A  I'eiat  A  I’elat  A 
normal.  sec.  normal.  see 


78,00 
16,30 
1,82 
2.5  4 
1,34 


74,10 

8,25 

11,55 

6.10 


81,50 

15.43 

0,06 

2,68 

0.33 


83,41) 

0,31 


1,24 


A  J’elal  A  I’etut 
normal.  sec. 


0.00 

81,43 

0,74 

16,56 


14,17 

0,13 

2,88 

0,22 


1.27 


l"0,C0  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


201  > 


Eaii . . 

Malicres  azolces. . . . 

—  grasses . ,  . 

—  cxlraclivcs 

Gendrcs . 


VI ANDES,  LE.S 

A  Petal 
normaL 

i 

sec. 

32,20 

0,00 

30,31 

63,41 

12,34 

26,23 

3,83 

8.02 

1.12 

2,34 

100,00 

100,00 

'h  I’lHal  A  I'^Ul 
norina).  sec.  norina!.  sec. 


aa.fin 

2!. 2a 

1.2.S 

n,si 


o,no 

50,21 

45,20 

2.11 

1,10 


1,10 

0,16 

90,04 

0,00 

0.00 


0, 
0,82 
n8,;i3 
0,00 
0,6.5 


100.00  100,00  100,00  100,00 


Boeuf  de  Madagascar.  —  Lea  analyse.?  onl  6te  effec- 
ineos,  cn  1808,  par  ordre  du  ministre  de  la  Guerre  sur  des 
eclianlillons  de  viande  de  ba?uf  (zebu)  proA'enant  des  usines 
dWnlogobalo  a  Madagascar.  La  viande,  prelevee  par  iin 
velerinaire  militaire  sur  des  animaux  d'dge  dillerent,  avail 
etc  pr^alablemenl  desosst^e  el  paree  avanl  d'<5lre  niise  en 
boile,  el  les  boiles,  apr&s  serlis.sage  el  soudage,  avaienl  die 
mainlenues  pendaiil  deux  heures  araiiLoclave  a  115®.  On  a 
opdre  sur  1 ’ensemble  des  matieres  conlenues  dans  cliaque 
boile;  la  viande  finemenl  hachec  avec  le  jus  qui  s’est  deoule 
pendant  la  sterilisation  a  eld  dessdehee  et  broyee  au  mor- 
lier,  de  facon  il  avoir  une  masse  aussi  homogene  que  possi¬ 
ble.  — ^1.  Cou  d’nn  bo?iif  de  5  ans  ;~2.Cou(3ans);  —  3.  Epaule 
(1  ans);  —  4.  Epaule  (i  ans);  —  5.  Epaule  (-4  ans);  — 
0.  CuissG  (3  ,in.s);  —  7.  Cuisse  (3  ans);  —  8,  Citisse(3  ans); 
—  9.  Cuisse  (5  ans). 

1  2  3 

A  mTr^AT^t  A  tal 

normal.  sec.  normal.  sec.  normal.  sec. 


X. till.  .  ...  ...  ..  ...  I  .... 

Matidres  azotees. ..... 

—  grasses...... 

—  extractives.. 
Geuilres. .  ...  ....... ... 


la,  10 

19,11 
4.42 
0,.12 
0.83 


0,00 

16,11 

11,11 

2,08 

,8,41 


16,40 

I8,.ri 

2,6.1 

1,68 

0,96 


0,00 
17,60 
1 1 ,24 

7,10 

4,06 


71,40 

19.54 

6,12 

1,40 

0,94 


0,00 

08,30 

23,51 

4,90 

3,29 


100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


4 


5 


A  retat  A  I'^at  A  I’dlal 
normal.  sec.  normal. 


A  I’elal  A  relat  .4  rdlat 
sec.  normal.  sec. 


*  *  *  * 


Matifcres  azolees . 

—  grasses. . ,  . . 

—  exlractives. . 


15,00 

18,11 

3,93 

2,19 

1,11 


0,00 

72,21 

15,10 

8.44 

4,25 


10,00 

20,15 

1.40 

0,1tS 

1,07 


0,00 

69.16 

24,61 

2,61 

3.56 


73, 1 0 
19,01 
4,49 
2,29 
1,08 


0,00 

10,78 

16,70 

8,32 

4.00 


100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


Cendres. . 


1J:S  MAMMirKSlES,  LES  OISE.Vl'.Y,  LES  REPTILES 


i(H 


A  l’«lat 

A  mtii 

A  I’dlnt 

A 

A  Petnl 

A  Piitat 

tiomial 

sec* 

normal. 

sec. 

normal* 

sec. 

Eau. . . . . 

Ti.OO 

0,00 

10,50 

0,00 

14,70 

0,00 

Malifircs 

a/,ot6es. ..... 

19,84 

16,30 

21.54 

13.00 

19,20 

15,88 

— 

grasses. .... 

2,85 

10,96 

6,64 

22,50 

3,20 

12,64 

— 

cxtmctives.  * 

2,22 

8,3 1 

0,40 

1,37 

1.89 

1.48 

Ceniires . 

1,0!) 

4,20 

0,92 

3,13 

1,01 

4,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

lOOjflO 

Veau.  —  I.  Carre  de  veau,  partie  comprise  entrele  gigot 
et  tes  promidres  coLeletles,  mai  ISDO;  acidite,  0,22i;  — 
2.  Epaule,  avril  1899;  — 3.  Cervelle  cchaudee,  1898;  — 
4.  Foie,  janvier  1898;  —  5.  Praise  ficliaudee,  oclobre  1898; 

—  (i.  Moil,  avril  189!>;  —  7.  Pied  cm,  octobre  1898  ;  — 
8.  Tele  echaudde,octol)rc  1898;—  9.  Carre  rdli,  juillel  1898; 

—  10.  CoLelette  grillee,  novcmbre  1899; —  11, Tripes  dchaii- 
dees,  jiiillet  1898;  —  12.  Tripes  a  la  mode  de  Caen,  avec 
des  pieds  de  veau,  join  1899. 


3 


A  Tetat 
norma  1 . 

A  I’etat 
sec. 

A 

normaL 

A  PeL’il 
sec. 

A  eelal 
noriiiaJ. 

A 

sec. 

Eau . 

15.30 

0,00 

11,20 

0,00 

09,10 

0,00 

Malieres 

azolees, . . , , , 

20,  iO 

82,58 

09  97 

11,32 

13,26 

42,92 

f,q*asses,  .... 

2,28 

9,23 

4,08 

14,15 

16,3.3 

52,85 

— 

exlraelivcs .  * 

0,92 

3,14 

i  1 

4.23 

0,12 

0,38 

Cetiilres, 

1,10 

1,23 

4,30 

1,19 

3.85 

1 00,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

5 


A  Metat 

A  Petal 

A  Petal 

A  Petal 

A  Petal 

A  i'itat 

norinaL 

sec. 

normal* 

sec. 

normal* 

9ec. 

■«ffi  k  m  m  * 

10,50 

0,00 

53,10 

0,00 

18,00 

0,00 

Malieres  azolees. , .  *  * 

19,12 

64,80 

13,48 

29,12 

16,36 

14,36 

—  grasses . 

7,13 

24,16 

28,01 

60,50 

1,63 

1,40 

—  exlraclivcs, . 

1,83 

6,20 

4,60 

9,93 

2,65 

12,04 

Cendres* 

!,42 

4.84 

0,21 

0,45 

1,36 

6,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

A  r^lal 

A  Pdlat 

A  I'elat 

A  ]*£iat 

A 

A  I'eiat 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

iiormaL 

sec* 

Kail  -  • . . . 

■I  9  *  •*  9  *  l 

(i3  j70 

0,00 

63,30 

0,00 

60,70 

0,00 

MaLiui'OS 

azol6es.‘, .... 

21,38 

68,96 

24,02 

Go,  80 

32, .38 

82,89 

— 

grasses...... 

8,33 

11,28 

10.73 

29,43 

3,62 

9,20 

— 

e.\.lmctives. . 

4^73 

18,31 

1,00 

2,75 

1,39 

4,06 

Ccndres. 

0,46 

1 ,4.3 

0.73 

2,00 

1,51 

3,85 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

10  il  13 


A  I'elal 

A  P^Ut 

A  I'elat 

A 

A  Petal 

A  Petal 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

normaL 

see. 

Eau . . . . . 

56.20 

0,00 

75,30 

0,00 

58,40 

0,00 

Malic  res 

azoL(5t3s. , . , . . 

33,29 

80,57 

17.77 

80,05 

19,06 

45, 

- - 

grasses, , .  . , 

4.71 

10.75 

2,87 

1 1 ,62 

16,79 

40,35 

— 

exlraclives, . 

2,32 

5,30 

1,29 

5,23 

4,73 

11,38 

Cetidrcs, 

*  «  W  f  9  * 

1,48 

3,38 

0,77 

3.10 

1,02 

2,43 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

III.  —  CHfiVRE.  CHEVREOIL. 


I.a  clievre  domcsliquo  (/fircus  vulgaris)  sc  trouve  chez 
lous  les  peoples  un  pen  civilises;  elle  a  etc  iinpoi'tee  en 
Aratu'ir|iie  par  les  Europeens  et,  ])his  recemment,  cn  Austra- 
lie,  oil  elle  s'est  propagee  tres  rapidement.  On  adinel  qu’une 
chevre  bieu  nourrie  pent  fonriiir  jusqu’a  Sot)  litres  de  lail 


par  an.  La  vianrle  de  la  cbevre  enlre  dans  la  consommalion 
ainsi  que  celle  des  jeunes  cabris. 


be  chevreuil  viilgatre  {Copreolus  mtfguris)^  .si  Ton  en 
excepte  les  regions  du  Aord,  se  Ironve  dans  tonic  TEnrope 
el  dans  une  grande  partie  do  rAsie. 


I.  Cuissc  de  ciievrcau,  avril  liSOl);  —  2.  CoLelelte  de  ciie- 
vreuil ;  — ■  3.  Cuissot  de  chevreuil,  apres  ciii.sson. 
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Euu. . - . , , 

Malieres  azt>l6cs . 

—  grasses . 

—  exlraelives. . 

Cemlrcs . . 


A 

A  I’olat 

A  I'itftt 

normal. 

sec* 

normal. 

7“.on 

0,00 

71,40 

IS,  4 -5 

80,20 

21,81 

■1,18 

7,15 

4,18 

1  ,firj 

1,3;> 

1,44 

d,OS 

4,70 

1,17 

100,00 

100,00 

100,00 

3 


A  ViU'ii 
sec* 

A  Petat 
normal* 

A  Petilt 
sec* 

0,00 

40,70 

0,00 

70,28 

43,04 

81,90 

1 4,00 

4,32 

8,10 

D,02 

2,10 

4,10 

4,10 

3,15 

5,90 

100,00 

100,00 

100,00 

IV.  —  LAPIN.  LIEVRE. 

Le  lapin  de  garenne  {Lepus  ainicuhni)  ne  parait  pas  avoir 
ele  connu  dcs  (Irecs.  Originaire  de  I’Afrique,  il  aurait  ete 
inlroduit  en  Espagne,d'oii  ils’esl  repandu  en  Corse (Polybe), 
on  Ilalie,  en  France  et,  beaueonp  plus  lard,en  AngleLerre. 
Aiijourd'hui,  le  lapin  habile  toiite  rFiiro[)ecenlrale  el  meri- 
dionaleron  a  cberclie  en  vain  a  raccHmaler  dans  le  nord  de 


la  Suede  et  dc  !a  Itussie. 

Le  lievre  coramun  {f,epus  (imulus)  se  rencontre  dans 


■ 


•  Vr 


presrjue  loulc  I'Furope  lemperee  el  une  petite  pat-lie  de  I’Asic 
occidentale.il  etail  ires  recherche  desCrecs  eldes  Romains, 
qiii  le  iiiangeaient  roti  on  en  civet. 


1.  Cuisso  de  lapin,  1801);  —  2.  Filet  dc  lapin,  1890; 
,'i.  Cui.sse  de  lievre,  janvier  1900. 


i  t  3 


A  Irtat 

l’4lal 

A  1  elal 

A  I’elal 

A  I’elrtl 

A  r^tat 

nornial. 

sec. 

noniial 

sec. 

normal. 

sec. 

JT  2lL  fli  1  ^‘fis  ■‘piB.i  1^41  ■  ■ 

72,01) 

0,00 

77 ,7  0 

•  0,00 

61 ,20 

0,00 

Maticrcs  azniccs . 

23.19 

83,90 

18.6(1 

83,60 

29,88 

77,00 

—  {grasses,  . 

3, 14 

11.21 

1,97 

8,85 

3,34 

8,61 

—  extractives.* 

0,47 

1,68 

0,90 

4,04 

2,55 

6.57 

Cent  Ires  *******.*****. 

0,00 

3,21 

0,77 

3,45 

3,03 

7,82 

100,00 

100,00 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

•  ' 
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V.  —  MOUTON. 

F.e  mouloii  (Ort.O  est  sous  la  depfiiidauce  de  I’liomme 
depuis  k'S  temps  les  plus  reciiltis.  On  en  connait  de  tres 
nomhreuses  varkHos,  repandues  sur  toiile  la  terre.  La  race 
ovine,  conime  la  race  bovine,  jouail  iin  grand  rtMe  dans  les 
sacrifices  prcscidls  aux  llebreux  (Exode,  xx,  2i).  La  brebis 
et  le  bfilier  fournissenL  une  viandc  qui  csl,  a  celle  dii  mou- 
ton,  ce  que  la  viande  de  vaclie  et  de  taureau  cst  a  celle  dii 
bffiuf.  La  saveiir  et  la  finesse  de  la  cliair  tiennent  ala  nour- 
rilurc,  ainsi  qu’a  certaines  causes  naturelles:  on  connait  la 
reputation  des  moulons  de  pres  sales.  Le  lail  de  brebis,  tres 
apprecie,  sect  de  temps  immemorial  a  faire  des  fromages. 

All  31  decembre  IlMK),  respece  ovine  cHait  repr^sentee 
en  Trance  par :  beliers,  290,042;  moulons,  3.205.248  ;  brebis, 
0.017.544;  agneaux  et  agnelles,  7.000.727. 

Mouton,  —  1.  (jigot,  avril  1899;  —  2.  Mou,  avril  1889; 

—  3.  Tied  dchaude,  octobre  1808;  —  4.  Sang,  avril  1899; 

—  5.  Coleletle  grillee,  decembre  1800;  — 0.  Filet  roti,  avril 
180!); — 7.tiigol  roti,  avril  lHt)0;  —  8.  Uognon  en  brochette, 
novembre  1899;  —  0.  Ragout  demouton, prepare  ala  caserne 
do  Latour-Maubourg,avcc  des  pommes  de  terre  et  descarot- 
tes.  L’analysc  a  ete  faite  sur  la  viande  seule,  Idgerement 
essLiy^e ;  decembre  1809. 

t 


Eau . 

Malieres  azotfSes _ _ 

—  grasses. .... 

—  exlraclives. . 

Cendres . . . 


A 

normal. 

A  I’elal 
sec. 

A  Pelat 
iiormaL 

A  1  etal 
sec* 

A  Tetat 
uormaJ, 

A 

— ^ 

. — 

— 

=!- 

— 

— ' 

•72,20 

0,00 

IT, 60 

0,00 

7  4,50 

0,00 

n,86 

04,24 

17.00 

75,90 

20,97 

82,24 

0,o3 

23,48 

1,85 

8,25 

3,90 

15,28 

2,3C 

8,50 

2,35 

H‘,5n 

0,38 

1,50 

1,05 

3,78 

1,20 

5,35 

0,25 

0,98 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

s. 
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MalEeres  azolees. . .  * . . 

grasses  *. .  *  . . 
—  exlraclivcs. . 
CenJres. . . 


rdtal 

norniaL 

A  I'^tat 
sec. 

A  Pelal 
tiOnnaL 

7!),3t) 

0,00 

42,20 

18,0i 

87, It; 

22,4.> 

O.OG 

0,31 

2  2d 

M.Oi 

4,19 

0,31 

4,  GO 

1,24 

100,00 

100,00 

100,00 

A  I’etat 

A  J'^tal 

A 

sec. 

normal. 

sec* 

0,00 

02,80 

0,00 

38, 83 

24,0  4 

60,24 

BJ  j  nh 

1 ,  J 

8,61 

23,15 

7,25 

2,63 

7,00 

2,15 

1,32 

3,55 

100,00 

100,00 

100,00 

4 


9 


A  I’ulat 

A  I'etat 

A  Tctat 

A  r4(al 

A  r^lat 

A  I’clat 

nor  111  a]. 

sec. 

QorniRE. 

sec. 

normal. 

sec. 

64,10 

0,00 

71,00 

0,00 

57,60 

0,00 

MatiOres  a/otOes. .... 

27,03 

75,4  4 

20,88 

72,00 

20,87 

49,22 

—  grasses. *  - . . 

5,38 

14,98 

4,13 

14,23 

15,45 

36,45 

—  exlraclivcs. . 

2,04 

5,68 

1,78 

6,15 

5,68 

13,39 

Cendres .  . 

1,40 

3,90 

2,21 

7,62 

0,40 

0,94 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

VI.  -  PORC.  SANGLIER. 


Lc  sanglicr(6'ws  sci’o/a)peut  etre  considere  commo  le  type 
de  toules  les  races  dc  pores  domestiques.  Autrefois  tres 
repandu  eii  Europe,  il  tend  i!»  disparaitre.  11  est  encore  tres 
commun  eii  Asie  et  dans  tout  le  nord  dc  i'Afrique. 

De  tons  les  aniinaux  qui  entreat  dans  la  consommation 
alimcntaire,cc  sonl  les  pores  qui  produisent  lc  moins  de  de- 
chets  el  fournissenllaplus  forte  proportion  degraisse.Toutes 
les  parties  du  pore  (sang,  cervelle,  pieds,  oreilles,eiilrailles, 
teslicules,  tetinc,  matrtce,  couenne,  etc.)  constitiiaient  des 
plats  plusou  moins reclierclies  des  Romains.L’Asle  Mineure, 
la  Gaule  et  I’Espagne  etaient  renommees  pour  leurs  jam- 
bons. 

I/esp6ce  porcine  etait  represeiilee  en  France,  au  31  de- 
cembre  1900,  par  6. 740.403  letes. 


Li:S  VIANDES,  f.KS  LAITAGES 


2(lfJ 


Pore.  —  I.  Cuisse,  nvril  IHilH;  —  2.  Mou,  — :{. 

Pied  CfLi,  1<S98; — 4.  San^^,  avril  180!);  —  5,  AndouilloLte 
grillde,  1808;  —  )1.  Boudin  grille,  1800;  —  7,  Carre  rdti, 
180!) ;  —  8.  Filet  roLi,  1800;  —  0.  Jainljon  fume,  1808;  — 
10.  JamBon  sale,  1808;  —  II.  lOed  grille,  1800  ;  —  12.  Sau- 
cisscs  ciiiles  au  vin  blatic,  1800 ;  —  13.  Saucisson  de ferine, 
Saint-Julicn,  lev.  1808;  —  1-4.  Saucisson  de  Paris, 


les  parties  grasses  ayant  ele  separees  grossiereinenl  des 
parties  maigres,  on  a  troiive  dans  les  premieres  4  p.  lOO 
d’eau  et  0,30  p.  400  de  ceudres,  alors  que  dans  les  secondes 
il  y  avail  19  p.  100  d’eau  et  5,20  p.  100  de  cendres;  —  15. 


CuLsseau  de  saiiglier,  dec.  1890. 
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EaiK 


—  grasses 

—  exlracti 
Cendres. . . . 


i  *  *  I-  fr  4 


A  I'cStat 

A  Tetat 

A  I’clal 

A  I’^lal 

A 

A 

normaL 

sec* 

normal. 

fee. 

normal. 

$cc. 

, .  "4^00 

o7oo 

10,30 

0,00 

54,50 

0,00 

. .  20,30 

18,09 

22,48 

75,68 

28,90 

63,52 

. .  3,10 

11,91 

2,13 

9,25 

12,92 

28,40 

es  1,58 

6,08 

2,81 

9,41 

2.93 

6,43 

1,02 

3,92 

1,66 

5,60 

0,75 

1,65 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

.4 


r.aU- 

Malicresazol6es , . . 
“  grasses.... 
—  o.vlraclives 
Cendres . 


A  I  eiat 

iioniial. 

11,50 

20,:)0 

0,10 

l,Gi 

0,4G 


A  IV'lal 
sec;. 

0,00 

90,22 

0,42 

7,31 

2,03 


A  I’etcLt 
uurnial. 

52,10 

IG.Gl 

2i,83 

0,22 

0,21 


A  I’elat 
see. 

0,00 

34,13 

51,84 

12,98 

0,45 


6 


A  L'dlat  A  I'elat 
Doi'tnal.  sec. 


29,80 

17,33 

40.79 

10.80 
1,28 


0,00 

24,68 

58.10 

15,40 

1,82 


100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100.00 


4-  *  V  B  «  »  I 


mm** 


A  J  elat  A  lelal 
normal.  sec. 


ICaii . 

Maliercs  azotees.,  , 

—  grasses. . . . 

—  e.xtrac  lives 
Ccnclt cs ........ 


56,40 

32,66 

8,53 

1,08 

1.31 


0,00 

*4,90 

19,62 

2,48 

3,00 


8 


A  I’clal  A  l»e«at 
nui'iiial.  sec. 


58,80 

30,93 

1,13 

1,33 

1,21 


0,00 
13, OC 
is,  13 
3.25 
2,94 


9 


A  I'elal  A  I'^lat 
normal.  sec. 


•49,60 

23,19 

13,03 

4,11 

9,41 


0,00 

41,20 

23,85 

8,15 

18.80 


100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


LKS  LES  OlSEAEX,  LES  REPTILES 


Eau . . . . 

Matieres  azoldes* 

—  grasses » . ,  . .  - 
exlraclivcs. . . 
Cemlres. . . * - 


iQ 


A  rdhit 

A  PdUt 

normal. 

sec. 

(iU,00 

0,00 

33,73 

3L0O 

i.Sit 

i  ,08 

11,70 

100,00 

100,00 

i\ 


A  I’elal 

A  Tdlat 

normuL 

sec. 

43,00 

0.00 

29,43 

33,54 

19,77 

.3, 1  i 

9, 3 1 

o,ee 

1,20 

100,00 

100,00 

IS 

A  Pelat  A  I 'dial 
norniiiL  sec. 


54,20 

0,00 

8,08 

18,% 

34,74 

73,83 

1,21 

2,64 

1,17 

2,33 

100,00  100,00 


U 


Matidrcs  azotecs. . . . 

—  grasses. . , . 

—  extraclives 


A  I'elal 

A  retat 

A  I'd  la  t 

normal . 

sec. 

normal. 

19,80 

0,00 

9,50 

35,38 

44,12 

34,88 

32.84 

40,95 

44,61 

10,05 

12,33 

9,24 

1,93 

2, 40 

100,00 

100,00 

100,00 

A  rdtal 
sec. 

A  Petat 
norma!. 

A  Pettit 
.sec. 

0,00 

45,30 

0,00 

38,54 

45,29 

82,80 

49,30 

6,41 

11,71 

10,21 

1,74 

3,19 

1,95 

1,26 

2,30 

100,00 

100,00 

100,00 

VII.  —  SOURIS 


La  cliair  de  la  sourLs  (.l/«s  musculus)  a  ete  utilisec  pen¬ 
dant  le  sifege  de  Paris.  L’analyse  suivante  a  ete  faite  sur  la 
chair  erne,  desossee,  mai  I89S.  —  D'autres  analyses  ont 
inonlrt^  que  la  proportion  d’eau  dtait  toujours  infer! cure  ti 
celles  des  viandes  de  bouclierie. 


A  Fdtat  normal. 

A  Petal  sec  . 

56,60 

0,00 

Mati^res  azotees.  . . . 

18,60 

42,86 

grasses . . . 

22,89 

32,75 

extractives . . .  . . . 

1,10 

2,54 

Cendres 

0,81 

1,85 

100,00 

100,00 

VIII.  —  VOLAILLE. 

• 

OISEAUX. 

La  volaille  esL  repr(5senL^e  par  rensemble  des  oiseaux 
qu’on  nourrit  dans  les  basses-cours. 

Le  canard  sauvage  boscfms),  le  prototype  du  ca- 


LES  VIAMDES,  LES  LAJTAGES 


nard  domcslir[iie,n'a  i>as  de  vcriUible  patrie;  il  pent  s’elever 
dans  les  haules  regions  de  raliiiospliere  ct  enlreprcndrc  do 
lointaines  migrations.  Le  canard  domosLifiuc  estroiscau  de 
bas.sc-cour  qui  couto  le  moins  nourrir;  il  vit  de  tout  ce 
qu’il  rencontre,  el,  de  pro  to  re  nee,  do  substances  an  im  a  les, 
conlrairement  a  I’oie,  qui  recberche  les  produits  vegdtaux, 
l.e  djndon  [Melefujns  (jalloiiuvo),  originalre  du  Mexiipie, 
a  ete  inli-oduiten  Kurope  par  les  .lesuites,  dans  le  couranl 
dll  xvie  siecle,  sous  le  nom  de  coq  d’lride,  poule  tVInde  d’ou 
par  elision,  IHnde  et  lihidon.  «  Le  dindon  est  le  plus  gros 
ct,  si  non  le  plus  lin,  du  moins  le  plus  savoureux  de  nos 
aniniaux  domestiques  (BrillabSavarin).  » 


Le  faisan  commun  (Phasianus  communis),  inlroduit  en 
Lurope  depuis  les  temps  les  plus  reculds,  est  originaire  des 
cotes  de  la  mer  Caspienne  etde  LOuest  de  LAsie. 


Toutes  nos  oies  domestiques  viennent  de  I’oie  sauvage 
(/Inscr  cinereus),  originairedes  conlreeslimitropliesd’Lurope 
et  d’Asie.  Les  oies  d’Alsace  et  de  Toulouse  peuvent  peser 


jusqu’a  10  et  11  kg.  el  donnent  un  I’oic  qui  atteinl  parfois 
2  kg.  C’est  la  volaille  qui  vit  le  plus  longtenips  (SO  ans). 


On  trouve  les  pigeons  dans  toutes  les  parties  du  monde. 
Nos  pigeons  domestiques  viennent  du  pigeon  h']zei{Columba 
iivida),  et  du  pigeon  ramier  {Cotu7nffa  palumOus). 


On  croit  que  la  poule  et  le  coq  domestiques  sont  origi- 
naires  de  ITnde;  on  en  trouve  un  peu  partout,  de  nom- 
breuses  races. 


La  pintado  commune (A^wwif/« ma/t'«(ju7s},qui  ales  mmurs 
des  l“ai.sans,  vient  de  I’Afrique,  et  les  Remains  la  connais- 
saienl  sons  le  noin  de  Poule  de  IVumidie  ou  de  Carthage. 


1,  Canard,  cuisse,  avrii  1899;  —  2.  Caneton  ruti,  1899; 
traces  de  manganese  dans  les  cendres  ;  —  ^i.  Moineau,  juin 
1899;  —  4,  Oie  grasse,  uov.  1899;  —  5,  Oie  rotie;  — 
6  Idgeon,  aile  et  cuisse,  nov.  1899;  —  7.  Poulet,cou,  1898; 


20!) 
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—  8.  I’oulet,  cuisse,  dec.  189!) ; 
1898. 


9.  I’oulel  rdli,  cuisse, 


1 


3 


A  r^lat 

A  I’elat 

A  I'etat 

A  1  «ut 

A  I'dtat 

A  I'elat 

normal , 

sec* 

normal 

*  sec. 

normal. 

sec. 

Eau« .  < . « 

G9,80 

0,00 

40,80 

0,00 

71,00 

0,00 

Malitres 

azute6s. 

19,1-) 

Gij.lO 

3G,00 

61,82 

23,13 

19/74 

— 

grasses . . . 

7,28 

21,10 

19,8G 

33,30 

3,7G 

12,93 

— 

e.xtrac lives  .... 

1,83 

0,30 

0,30 

1,21 

4,19 

Cendres. 

h 

1,34 

4,43 

2,44 

4,12 

0,90 

3,12 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


Eau . . 

Matiferes  azolees . . 

—  grasses. , .  . , , 

—  extractives... 

CiCodres  i........ ...... 


A  r^lat 

A  I'elal 

A  riitat 

normah 

see* 

normal,  * 

66,00 

0,00 

31,90 

14,24 

41,88 

26,82 

18,83 

53, 4G 

17,29 

0,-38 

1,70 

3,01 

0,33 

0,96 

0,93 

100,00 

100,00 

100,00 

A  I'etat 

A  I'etat 

A  r^tat 

sec. 

rLormal , 

0,00 

66,70 

0,00 

.  33,7G 

21.73 

r 

65,26 

33,93 

9.71 

29,13 

6,31 

1,43 

1 M 

1,38 

4,14 

1 00,00 

100,00 

100,00 

7  8  9 


A  Pelst 

A  I'ilut 

A  Pelal 

A  I’eUi 

A 

A  I'iut 

normal. 

see. 

normal. 

sec* 

normal. 

sec. 

F.au . . . . 

68,90 

0,00 

70,00 

0,00 

51,30 

0,00 

Matidres  azolees. 

12.86 

41,36 

17,19 

37,28 

32,11) 

63,91 

grasses, ........ 

15,83 

30,90 

10,93 

36,30 

13,27 

31,36 

—  extractives . 

1 ,82 

3,86 

1,16 

3,87 

0,04 

0,08 

Cendres. ^ . 

0,39 

1,88 

0,70 

2,35 

1,29 

2,63 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

0 


(Euf  de  poiiie.  —  1.  (.Euf  entier,  mars  1898;  poids, 
gr.  l,dont9pour  lacoqiiille  (I);  Aimly.se  faiLe  sur51  gr.  I ; 


11)  Les  co<(uillcs  il’a*uf  sent  presque  entieremeivL  constitutes  par 
tlu  carbonate  de  cliaux;  on  y  Irouve,  en  failtles  proportions,  du  car- 
lionatc  de  magntsie,  du  phosphate  de  cliaux,  ct  environ  4  0.  5  p.  100 
dc  matiferes  organ!  iiuos  avec  traces  de  soufre.  .I'at  cousin  It  que,  dans 
des  coijuilles  dalant  de  lb  sifccles,  il  y  a  rnoins  de  nialiOres  organi- 
(|ues,  line  plus  forte  proportion  de  phosptiorc  ct  des  traces  dc  tluor. 
(*'ur  wn  ffii//'  d'auti'uche  (incie/i ,  in  eiidns  ds  I'Ac.des  Sc,,  1S81). 


Uallaxd,  ~  Lcs  Aliments,  II. 
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—  12.  frnis,  laissd  pendant  qiiekiites  minutes  dans 

lean  Ijouilinntc ;  poids  dit  blanc,  .‘il  ^r.;poids  <lu  jnnne, 
IS  K*’-?  soit  i'J  gr.  pour  I’muf  prive  de  so.s  cnvcloppos; 
analyse  dii  blanc;  —  li.  Analyse  dii  janne;  —  4.  ItesiilLal 
calcule  j>onr  I’ttud'  entier;  — i>.  Id.  pour  100  parties;  — 
0.  Omelette  anx  lines  herbes;  lesmalieres  extractives  tiTelat 
sec  contiennent  1,15  de  cellulose  provenaiit  des  herbe.s, 
.soit  0,ii  a  I’ctat  normal. 


i 


2 


■s 


A  r^ut 

A  Petal 

A  I'dlat 

A  PMat 

A  I'l^tat 

A  l  etat 

normal. 

sec* 

normal 

sec. 

normaK 

sec* 

T^rni 4*1  **  p**  ■  »*■•■*  •■**1  »* 

15,00 

0,00 

86,30 

0,00 

5i,20 

0,00 

Maltercs  azotecs. ...... 

11,59 

4  6. .30 

11,40 

83,20 

U,62 

29,96 

—  frrssscs.  -  *  * .  *  # 

11,04 

44  la 

0,39 

2,84 

30,13 

61,75 

—  cxlractives, . .. 

1,4.1 

'i;74 

1,39 

10,17 

2,61 

5,34 

Cendres. . . . . . . 

0,94 

3,75 

0.52 

.3,79 

1,44 

2,95 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


* 


9 


6 


A  retat 

normal. 

i-  4  *  a 

35,98 

Malitres 

azolCos* 1  *  *  1  *  * 

6,16 

grasses . *  * 

5,5  i 

cxtracli%"es. . .  * 

0,90 

Cendres, 

0,42 

49,00 


A  lelat 
normal. 

A  i'etal 
sec* 

A  rital 
norinal. 

A  J’^lat 
sec. 

73,43 

0.00 

J 

62,00 

0,00 

12,57 

47,39 

11,14 

29,32 

11,30 

42,53 

21,85 

57,50 

i  jH 

6,93 

3,93 

10, .33 

0,86 

3,15 

1,08 

2,85 

100,00 

100,00 

100,00 

1 00,00 

IX.  —  GRENOUILLE. 


La  grenoiiillc  commune  {{{ana  rsrulcnta)  esscntiollement 
aqualiqne  cst  connue  depuis  la  plus  haute  antiquiLe(Exo(le, 
vni).  L’analyse  snivante  a  etc  I'aite  sur  cinq  grenoiiilles 
venantde  Sainl-,hdiGn,avril  1808; poids  180  gr.,  dont  50  gr. 
j)Onrles  cuisses  et  52  pour  la  chair  employee  a  I’analyse ; 
acidite :  0,205. 
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A  r^iat 

A  I'dtat 

normals 

see- 

78,40 

0,00 

-Malieres  azotecs . . 

18,45 

85,42 

0,47 

2,13 

—  extraelivcs. .  . . . . 

1,44 

0,fiS 

Cendres. . ....  . . . 

1,24 

5,75 

100,00 

100,00 

X,  -  OBSERVATIONS  G£n£RALES  SUR  LES  MAMMIFBRES, 

LES  OISEAUX  ET  LES  REPTILES  (1). 


1.  —  Les  analyses  de  viandes  de  houcheriepubliees  par  les 
divers  auteurs  prescntent  des  ecarts  qui  s’expliquent  par 
rimpossibilite  ou  Ton  se  Irouve  d’avoir,  non  seulcment  pour 
des  animaux  d’ciji^e  et  de  race  semblables,  mais  aussi  pour 
le  m6me  animal,  des  morccaux  represenlant  une  composi' 


lion  moyenne.  C’est  ainsi  que  deux  cdtelelles  du  meme 
mouton  ne  sont  pas  identiques  et  que,  dans  une  cuisse  de 
bceuf,  telle  partie  est  plus  grasse  et  plus  tendineuse  que 
telle  autre  partie  adjaccnte. 

La  chair  des  quatre  quarliers  desprincipauxmaramiferes 
concourant  A  I'aliinentation  a  donne,  les  couches  de  graisse 
t5tant  (icartees,  70  A  78  p.  100  d’eau;  0,5t1  a  1,25  p.  100  de 
malieres  min^rales;  1,40  i  11,  3  p.  100  de  graisse  et  3  a 
3,5p.  100  d'azole  (18,73  &,  21,87  p.  100  de  matieres  azolees 
a  IGp.  100  d’azole). Ces  trois  derniei‘S  facteurs  sont  en  rap¬ 
port  direct  avec  la  teneuren  eau.laquelle  depend  elle-meme 
de  la  dessiccatioii  qui  a  pu  se  p rod u ire  pendant  le  temps 
plus  ou  moins  long  ijui  s’est  ecoule  ontre  le  depecage  des 
viandes  et  leur  analyse.  La  presence  de  la  graisse,  qui  ne 
contient  que  trespeu  d’eau  et  de  matieres  salines,  entraine 


naturellement  la  diminution  de  ces  elements. 


Ndanmoins, 


(1)  Comptes-rendus  Acad.  19  fevricr  1900; 


i 


1  •. 

•p 

I 

t 


4 


I 


tfi  ^ 


f 


J 


.r 


I- 
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tout  en  tonnnt  complc  dcs  proportions  do  graisse  el  d'eau,  il 
apperl  quo  les  substances  minerales  ne  soul  pas  uniformt?- 
mcnl  repandues  dansles  di  verses  parties  d'un  animal :  c’est, 

d  ailleurs,co  qui  resulteaussi  des  analyses  do  Cli.  Mene{l)et 

* 

de  cedes  du  pliarmacicn  principal  Bousson  (2).  Nolons  qiie 
les  beeufs  de  provenance  etrangere,  et  en  particulier  de 
I’Amerique  el  de  nos  colonies,  ne  diflerenl  pas,  par  lour 
constitution  chimique,  de  nos  Ijamfs  indigenes  an  meme 
etal  d’engraisseinenl. 

2,  —  Lc  coiur,  le  foie,  les  poumons  et  les  rognons  con- 
tiennenl  les  memes  quantites  d’eaueld’azote  que  les  viandes 
niaigres;  la  graisse  rcsle  au-dessous  de  5  p,  100  et  les  cen- 
dres  oscillent  cntre  I  et  1,70  p.  100, 

Dans  le  sang  de  baud',  de  veau,  de  inouton  el  de  pore,  il 
y  a  jusqii’aSd  p.  100  d'eau,  moins  de  0,15  p.  100  de  cendres, 
dcs  traces  de  graisse  et  aidant  d’azote  que  dans  les  viandes 
ordinaires,  toujours  moins  liydratees. 


3.  —  Des  viandes  grillees  ou  rotles  renferment,  a  rdtat 
sec,  il  peu  pres  les  memes  quantiles  d’azole,  de  graisse  et 
de  matieres  salines  que  les  viandes  crues  nu  meme  etal  ; 
mais  comme,  apres  cuisson,  la  proportion  d’eau  tombe  a 
04  et  mfune  42  p.  100,  suivant  I’epaisseur  des  morccaux  et 
le  temps  pendant  lequel  ils  on  I  eld  exposes  au  feu,  il  en  rc- 
sultequ’a  poids  egal  les  viandes  grillees  ou  roties  sont  plus 
riches  enprincipcs  nutritifsque  les  viandes  crues. 

Les  viandes  bouillies  ou  en  ragout  perdent  non  seule- 
menl  de  reau  pon<Iant  la  cuissoiij^  mais  aussi  des  matieres 
azolees  solubles,  de  la  graisse  cl  surtout  des  matieres  mine- 
rales  qui  passenl  dans  le  bouillon  des  soupes  ou  dans  les 


(1)  Gii.  MEJiKiC'ampto  de  rAcademie  de&  LXXV^ 

pp.  397  et  529. 

(2)  DoissoNi  lievue  de  i'lnlendcmcet  1897^  p,  421. 
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sauces  des  ragouts ;  toutefois,  a  poids  egal,  elles  sont 
encore  plus  nourrissantes  que  les  viandes  crues,  toiijours 
plus  hydrat^es.  C’esL  ce  que  monlrenlles  analyses  sui  van  Les, 
i'aites  sur  un  meme  quarlierde  boeuf  ayant  servi  preparer 
la  soupe  grasse  dans  une  caserne  {!). 


Bflpuf  cm  ovanl  \a  Bccuf  bouilli  au  sor- 
niise  h  la  Ur  de  la  marmite. 


A  relaL 

A  I’etat 

A  Betat 

A  retat 

norniikl . 

sec. 

normal* 

sec. 

14,60 

0,00 

56,90 

0,00 

Matiercs  azoLecs. . .  . 

21,61 

84,98 

35,28 

81,86 

tiraisse . . . . . . 

1,31 

5,36 

2.09 

i 

4,84 

Genilres.  . . . 

• 

1,01 

4,20 

0,90 

2,10 

MaLieres  extractives  ct  iiertes- 

1,39 

5,40 

4,83 

11,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

4. —  La  chair  des  oiseaux  (canard,  ore,  poulel)  conticnl  les 
memes  elements  nutrUifs  que  la  chair  des  raammiferes, 


niais  en  proportion  un  pen  plus  elevee,  car  la  tencur  en 
eau  sc  rapproclie  de  70  p.  100.  La  diminution  de  I’eau,  en 


dehors  des  fails  invoques  plus  haut  pour  les  viandes  de 


boucherie,  semblerait  aussi  se  rallacher  au  mode  de  nour- 


riture:  en  eitet,  la  chair  de  petites  soiiri.s  qui  no  vivent  que 


d’aliments  pen 


l)y*irales  nous  a,  de  meme,  doniie  moins 


d’eau  que  la  chair  de  bmuf.  Duns  les  poulets 
portion  esl  assez  voisine  de  32  p.  100. 


rotis,  la  pro- 


5. —  Les  (Eufs,du  plus  petit  oiseau  a  raulruche  (2),  onl,  de 


(1)  D’aprfes  les  experiences  deGoubaux  {Des perles  tie  poids  qu’6prou- 
vent,  sous  I'influence  de  la  ciiisson,  les  viandes  tpii  servent  d’ordinaire 
i  I'alimenlation  de  I’honiine,  Memoii'cs  puhlies par  la  Societe  nationale 
crAyricutiure,  t,  CXXX,  188C,pp.  231  a  281),  la  viandede  botuf  desossec 
perdrait  ala  marmile  29,6  p.  100  au  niaxiniuiii  ct  11.6  p.lOO  au  mini- 
imuu.  On  voil  par  nos  analyses  que  celle  pertc,  varianl  siiivanl  I’ctat 
d’engraissenient  des  animaux,  poi  le  presque  enUereinciil  sur  I’cau  ;  Ja 
viande  bouillie,  de  m^me  que  la  crouLe  du  paiti  par  rapport  a  la  mie, 
renferme  done  plus  il’ulctiienls  nulrilifs  que  la  viande  crue. 

(2)  Dans  la  note  prccit^e,  sur  un  ceuf  d’autTUclie  ancicn,  j'ai  indiqu6 
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tout  temps,  servi  a  ralimeiitalion.  Lcs  ccufs  de  poiile  meri- 
tent  line  mention  spdciale.  Le  blanc  etlejaiinc,  pris  sepa- 
rement,  ont  une  composition  tres  ditrerente;  le  premier 
contienl  8t>  p.lOO  d’eau  avec  12  p.  100  d’albiimine  et  0,S  de 
matieres  mimirales,  le  second  51  p.  100  d’eau  avec  15  p.lOO 
dematieres  azotees,  le  double  de  graisse  el  1,5  de  matieres 
niindrales.L’muf  dans  son  ensemble  contienl  75  p.lOO  d’eau ; 
il  fournit  done  a  ralimenlalion  25  p.  100  de  substances 
nutiilives.Deux  oeufs,  sans  lescof|uilles,pesant  en  moyenne 
KK)  grammes,  il  en  resulte  que  20  ceufs  represenlenl  assez 
exaclement  la  valour  alimeniaire  d’un  kilogramme  de 
viande.  Une  poule,  en  quelques  jours,  fournit  ainsi  son 
poids  de  substances  alimentaires ;  e’est  une  veritable  fabri- 


liic  de  produils  comestibles  et  Ton  ne  saurait  trop  encoura- 
ger  I’^levage  des  races  de  poules  los  plus  eslimt5es  comme 
pondeuses. 

En  1808,  il  a  fHe  declare  a  I’oclroi  de  Paris  558.299.120 
U'Lifs  representant,  a  raison  de  50  gr.,  20.91-4.05(3  kil.,  de 
maliere.s  alimentaires,  soil  la  quantile  de  viande,  sans  les 
os,  foiirnie  par  100.200  bceufs  de  400  kil.  (1). 


0.  —  La  chair  de  grenouille,  chair  blanche  et  delicate, 
prdsentc  exactemenl,  en  eau  et  en  matieres  nutritives,  la 
composition  de  la  .sole  ou  du  broeliet. 


comment  les  .Vrabes  itu  sud  ite  TAlgerie  proctsdent  a  I'evitlement  des 
ccufs  d'aulruche  sans  lcs  casser,  en  pratiquant  sur  I’un  des  bouts,  a 
I'aidc  d’lm  caillou, une  petite  ouvcrlure  permettantl'introducliond’une 
hagiieltc  pour  en  faire  sorlir  le  conlenu  des  oeufs  par  on  simple  mou- 
vemenl  de  rotation. 

(1)  On  estime  qii’un  boeuf  sur  pied  donne  environ  la  nioiliiS  de  son 
poids  de  viande  de  boucUerie  et  que  cette  viande  contient  20  p.  100 
d’os. 


CllAIMTIlE  II 


LES  POISSONS  -  LES  CRUSTACES  -  LES 

MOLLUSQUES 


I.  —  ABLETTE.  ALOSE. 


l/ablette  commune  {Allmrnus  hicidus),  qnc  Ton  trouve 
(Ians  tons  les  cours  d’eaii  de  France,  esl.  pen  estiin(5o  dans 
ralimenlation.  File  dt^passe  rarement  0  in.  15. 

L’alose  commune  mtlgat'is)^  dont  la  grosseur  pent 

atlcindre  trois  kilogrammes, se  trouve  sur  presque  toutes  les 
cotes  d’Europe.Au  commencement  du  printemps,elle  ((uitte 
la  mer  pour  allcr  frayer  dans  les  eaux  douces,  et  remonte 
souvcnt  tres  haut  les  fleuves  et  les  rivieres.  File  retourne 


a  la  mer  en  aulomne.  L’alose,  ciui  est  assez  rocliercliee  au- 


jourd’liLiijbien  qn'elle  soil  remplie 
ciee  des  anciens. 


d’aretcSj6lait  pen  apprij- 


l..\blcHes  frites;  analyse  sur  trois  able  ties  entieres,pesant 
24  gr.  ;  —  2.  Alose,  chair  crue ;  —  5.  Id.,  anifs,  avril,  181)8. 


1 


3 


3 


A  Petal 

A  I'etat 

A  Pelai 

A  Ptlat 

A  J’eLat 

A  Petal 

normal. 

sec. 

normaL 

sec. 

normal. 

sec. 

53,80 

0,00 

63,00 

0,00 

71.10 

0,00 

Malifires  azotSes* 

23,05 

4‘>,8S 

21,88 

60,02 

20,76 

71,84 

—  grasses . 

18,81 

40, *2 

12,85 

35,58 

2,78 

9,60 

—  e.\tractives... . . 

0,68 

1,45 

0,11 

0,30 

4,12 

14,26 

Centlres . . . 

,60 

7,05 

1,26 

3,50 

1 ,24 

4,30 

100,00 

100,(10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

2(0 


/ 


LES  VF.VNDESj 


LES  I-AITAGES 


11.  —  ANCHOIS.  ANGUILLE  COMMUNE. 


L’ancliois  vulgairc  {E nr^raulh  o.nchrnaicolm)  aUeinl  dix  a 
donzo  cenlimclres.il  est  Ires  abondanl  dans  loutes  les  mers 
dcs  regions  tempC'rocs  de  I’Kurope  el  principalemenl  dans  la 
Mediterranee  el  sur  les  cotes  dT-spagne,  On  vend,  dans  de 
pelilsbarils, les  ancliois  conserviKs  avecde  la  saiimure.  Quel- 
quc.s  anlenrs  pretcndenl  qtie  le  garum  des  Tiomains  (voir 
p.  222)  etail  oblenu  avec  des  ancUois  saumunfs. 

L’anguille  commune{.\  nguilln  vufga)'k)esHves  repandiie  ; 
son  poids  ne  dCpassc  pas  (i  Idlogr.l’cndant  riiivcr,  clle  s’en- 
foiiil  dans  la  vase,  d’oii  elle  ne  sort  qn’au  printemps.  On  en 
connatt  pliisieurs  varields:  Aristole  distingue  deja  les  an- 
giiilles  a  tele  pointue  des  anguilles  a  tete  large. 


1.  Anchois  saumurds;  —  2.  Anginlle  commune;  chair 
sans  la  peau;  acidile  :  0,02"i;  —  3.  Id.,  peau,  avril  1898. 


2  3 


A  r^tat 

A  Fetat 

A 

A  1  etat 

A  Petit 

A  PtHat 

normal, 

sec. 

normal. 

sec* 

normal. 

sec. 

Eau . 

so,  10 

0,00 

59,80 

0,00 

58,40 

0,00 

Mali  eras 

azat<5e.s . 

lS,u6 

31,38 

43,05 

32,46 

35,25 

84,73 

■ - 

grasses . 

36,!>(J 

25.00 

63,90 

5,20 

12,50 

extractives. . . 

2,05 

4,J2 

0,70 

1.71 

1.08 

2,61 

Cctidres. 

13,(iG 

27,54 

0,16 

1,90 

0,07 

0,16 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

III.  --  ANGUILLE  DE  MER.  BREME.  BROCKET. 

L’anguille  de  mcr  ou  congre  commun  {Conffer  vulgaris) 
esliin  poisson  niarin  cosmopolite.  On  en  a  trouve  de  plus 
<ic  deux  metres  de  long.  II  se  lient  de  iireference  a  rernbou- 
cliure  des  lleiives  el  des  rivieres,  non  loin  des  cutes,  l.e 
congre  sale  jouissait  au  temps d’Atlienee  dAiiie  grande  repu¬ 
tation  chez  les  Grecs.' 
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La  Hr^mc  commune  {Ahmmis  Drama)  se  rencontre  dans 
prosquc  loutes  Ics  rivieres  dc  I’Kiiropo.  Kile  peut  attcindre 
cinq  kilogrammes. Au  xv®  siecle  ellc  ligurait  dans  les  rcpas 
les  plus  somplueux  et  paraissait  plus  eslimde  que  de  nos 
jours, 

Le  brocliet  commun  /Atchis)  se  rencontre  prcsquc 

parLout  en  Europe.  Sa  voracite  lui  a  vain  le  nomde  Deqidn 
des  eaux  donees  (Lact5pede).Des  brocliels  de  10  a  15  kilogr. 
ne  sont  pas  rarcs.  On  cn  cite  du  poidsde  25  kilogr.  La  chair 
du  brocliet,  aujourd’liui  reclicrcbee,  etait  peu  apprticiee  des 
Romains. 


1,  Angnille  de  raer,mars  1808;  acidilerO,178; —  2.Breme, 
avril  1898;  acidite:  0,258;  —  5,  Brocliet,  fev.  1808. 


1  i 


A  IVtat 

A  P&ini 

A  Cetot 

A  I’dlal 

A  1  ^tat 

A  J"elrit 

normaL 

sec. 

normal. 

sec. 

tiorntaL 

sec. 

Eau . . 

15,80 

0,00 

18,10 

0,00 

19,50 

0,00 

Mati&res  azotces* 

1G,97 

10,10 

16,18 

75,94 

18,35 

80,52 

—  '  grasses. 

5,2i 

21,75 

4,09 

19,20 

0,66 

3,20 

—  extractives,.. 

1,00 

4,51 

0,01 

0,06 

0,41 

2,01 

Cemlrcs. 

0,81 

3,64 

1,02 

4,80 

1,08 

5,21 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00  . 

100,00 

IV.  —  CARPE.  CARRELET. 

La  carpe  commune  {Cypriuus  carpio)  abonde,  a  I’etat 
sauvage,dans  le  nord  de  la  Chine  ;  elle  a  passe  Ires  len lenient 
de  I’Asie  en  Europe.  Elle  dtait  connue  des  Romains.  II  esL 
fait  mention  de  la  carpe,  en  France,  dans  des  ordonnances 
du  XIII®  si&cle.  Elle  semble  avoir  ^le  introduite  en  Angle- 
lerre  vers  1514;  en  Prusse,vers  1580,  el  beaucoup  plus  tard 
cn  Riissie.  l/introduclion  aux  Etats-Unis  esl  recente.  On  a 
Irouve  des  carpes  dc  55  kilog.,  qui  avaienl  1  m.  50  de  long. 
La  carpe  esl  plus  estimee  quo  la  breme,  avec  laquelle  elle  a 
de  nombreux  rapports. 


if 

-f. 

J 
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Le  carrelet  ou  pile  fraiiclio  {Pleuronectcs  plate  ssa)  cst  tr6s 
commune  dans  la  merdu  Xord,  dans  la  Manchc  et  sur  les 
coles  de  France.  11  remonte  volon  tiers  les  lie  Lives,  tels  que 
la  Loire  ct  la  Garonne,  dont  le  fond  esL  sablonnenx. 


1.  Carpe,  poids  ;  OoO  gr.,  mars  18118;  — 2.  Id.,  avrii 
acidite  :  0,0'J2  ;  —  3.  Carrelet,  poids  :  lod  gr. ;  avrii  1898. 


Nk, 

A  r^tat  A  Cetat 

A  retal 

A  raiat 

A  rgtat 

A  I'dtal 

i 

normal 

sec. 

normal. 

sec. 

uormal. 

sec. 

• 

•  .. 

Tv  ni.1  +  >■  ^  %  m  ^  I  » ^ 

79,60 

(),00 

78,99 

0,90 

79,50 

0,00 

Matiei'es  azol6es 

15,3i 

75,20 

15.71 

74,44 

16,40 

79,98 

i  1 

—  grasses. ..... 

3,56 

17,45 

■4,77 

22,69 

1,43 

6,96 

—  extractives... 

0,52 

2,55 

9,08 

9,41 

1.12 

5, -48 

1 

Condres, . . 

0,98 

4,80 

9,54 

2,55 

1,55 

7,38 

[ ''  ■ 

i 

100,90 

199,99 

100,90 

100,09 

100,00 

100,00 

V.  —  DAURADE.  GARDON. 

La  daurade \u\^aire{Chr>isophnjs  aur(ifa)esl  Ires repandue 
sur  les  coles  medilerran6ennes  de  France  et  dans  le  golfe 
de  Gascogne.  Elle  est  rare  sur  les  coles  de  Rrelagne  et  on 
la  signale  de  temps  en  temps  dans  la  Man  die  et  sur  les 
cotes  d’Angleterre.  Ellc  peut  pcser  jusqu’a  8  kilog.  La  chair 
des  daurades  dii  lacLncrin  etait  particulierement  appreciee 
des  Romains. 

Lc  garden  on  poisson  blanc  {Leucisctis  niiilus)  est  un  des 
c^’prins  les  plus  repandiis  dans  les  rivieres  de  1’ Europe.  La 
chair,  fade,  remplie  d’aretes,  est  m<5diocrement  estimee.  La 
taille  des  gardens  pent  atleindre  0  m.  30  iiO  m.  40. 


i .  Daurade, avrii  1898  ;  poids  :  850  gr. ;  acidite  :  0,172 ;  — 
2.  Garden, mars  1898;  poids:  52  gr.;aciUiLe:  0,065;  —  3. Gar¬ 
den  frit,  poids:  68  gi'.  (1903). — 
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I  2  3 


A  Mat 

A  I’eUt 

A  Telat* 

A  I’etsl 

A  I’etat 

A  I'jHat 

normaL 

sec. 

normal. 

sec. 

normaL 

sec* 

81,10 

0,00 

80.50 

0,00 

46,70 

0,00 

Matifcres  azotecs. . ..... 

1C.94 

89,62 

16,39 

84,04 

38,79 

72,78 

—  f'rasses. ... . . . 

0,93 

4,90 

1 ,08 

5,52 

9,57 

17,95 

—  e. \  tract  ives. . . 

0,06 

0,32 

0,80 

4,13 

2.17 

4,07 

Cendres 

0,9* 

5}  1  () 

1,23 

6,31 

2,77 

5,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

VI,  —  fiPERLAN.  GOUJON. 

L’eperlan  commiiii(Os?nerws  eperhmus)  se  Lrouvo  en  abon- 
dance  dans  la  Manche;  il  se  Licnt  de  preference  a  reinboii- 
cliiire  des  tleuves  et  ne  remontc  giiere  an  ilela  de  TendroiL 
ou  se  fait  sentir  la  maree.  L’eperlan  pent  atteindre  la  taille 
do  0  m.  2a.  «  L’^perlan  est  le  bec-figiie  des  eaux  ;  meme 
pctitcsse,  meme  parfurn,  menie  supin*ioril6 ;  n’oiil)liez  pas  de 
les  fi’ireavec  ce  que  vous  aurez  de  plus  fin  en  liuile  d’olives 
(Brillat-Savarin).  » 

Le  goujon  de  riviere  {Gobto  jhanatUxs),  tres  recherche 
en  raison  de  la  d^licatesse  de  sa  chair,  se  trouvc  parloul  en 
Europe,  et  parfois  en  Ires  grande  abondance,  car  il  se  mul- 
tiplie  heaucoup.  Le  goujon  inesure  cxcepLionnellement 
0  ra.  20. 


1.  Epcrlans  vides,  prepares  pour  la  friture;  poids  de  0 
eperlans  ; -ia  gr. ;  analyse  avcc  Ics  teles,  dec.  1807;  — 2. 
Eperlans ;  fi  pesent7l  gr. ;  analyse  de  la  chair  seiile,  avril 
1809;  acidile:  0,2.78;  —  8.  Id., analyse  deseeufs;  —  1. Eper¬ 
lans  frits,  avec  t6tes  et  nageoires  ;  poids  de  4  eperlans  :  88 
gr, ;  —  fi.  Goujon,  poids  27  gr. ;  analyse  de  la  chair,  avril 
1898;  acidile  0,172  ;  —  fi.  Goujons  frits;  poids  de  0  goujons 
84  gr, ;  analyse  avec  les  teles,  fev.  1908. 
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Mati6rcs  azotees. 

—  grasses 

—  exlractives. . . 

Cendres, . . 


§!  t  ^  ^  §• 


«  i  «  #  4 


Eau . 

Maliercs  a/.ol6cs. . . . . . 

—  grasses . 

—  exlractives... 

Cendres . . . . 


c> 


3 


A  I'elat  . 
normal. 

4  Felat 
see. 

A  I'dtat 
norniBl. 

A  I'elat 
sec. 

A  Fetal 
normal  * 

78,30 

0,00 

81,50 

0,00 

66,00 

15,40 

70,96 

15.73 

84,98 

21,47 

3,36 

15,50 

1,00 

5.40 

10,09 

0,53 

2,44 

1,02 

5,52 

1,27 

2,41 

11,10 

0,75 

4,10 

1,17 

sec. 

0,00 

03,10 

29,07 

3,73 

3.ii 


100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


A 


A  A  l  etat  A  t'etat  A  J’elat 

normal,  sec.  normal.  sec. 


41,50 

26,32 

27,93 

0,95 

3,30 


0,00 
44,98 
4  j j  a 


81,20 


1. 

*3  y'h  «7 

a ,  6a 


15,94 

1,03 

0,44 

1,39 


0,00 

84,73 

5,52 

2,34 

7,41 


A  l*etat  A 
normal.  see. 


51,90 
21, .56 
21,04 
0,74 
4,76 


0. 
44,82 
43,75 
1,53 
9,90 


100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


VII.  -  GRONDIN.  HARENG 


On  connaii  une  quarantaine  d’especes  de  grondins(7’n- 
5f/fl).  ]jes  deux  plus  repandus  sur  nos  marches  sout  le  grondiu 
rouge  {  7'rigla  pi'urt),plusspdcialemeiit  designe  a  Paris  sous  le 
nom  de  /{ougel^Gl  le  grondiu  gris  on  gurnard  [lYigla  gurna~ 
dus).  Ces  poissons  qni  se  peclicnt  sur  toutes  les  cotes  de 
France  sent  plus  corninuns  dans  la  Manche  quedansla  Medi- 
Lerranee. 

Le  Ilarcng  comniun  [Clupea  narengus),  doni  la  mullipli- 
calion  est  prodigieuse,  se  rencontre  abondammenl  dans  la 
partie  septentrionalc  de  I'Occan  Atlantique.  11  ne  depasse 
guere  I’einboucliurc  do  la  Loire.  On  ne  le  Iroiive  ni  sur  les 
cotes  dll  Portugal,  ni  dans  la  Mdditerranec.  La  peche  dii 
liareng  est,  de  toutes  les  peclies,  la  plus  importante.  File  est 
tres  ancienno  cn  Norvege-  Aujourd’hut  tons  les  ports  du 
Xord  de  la  France  se  livrent  activementa  la  pfechedu  liareng. 


I 
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« 
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Les  premiers  documents  ecrits  concernant  cette  pec  be 
{latent  de  tOJJO. 

On  conserve  le  liarenga  I’aide  du  sel  (hareng  sale)  on  au 
moyen  de  la  fum^e  ([lareng  saur). 


1.  (Irondin  gris,avril  18t)8;poids  :370gr.;  acidite  : 0, 129; 
—  2.  Orondin  rouge ;  poids :  92  gr. ;  acidite  :  9,215;  —  3.  Ha- 
reng  frais,  dec.  1897  ;  analyse  de  la  chair;  acidite:  0,098; — 
i.  Id,,  analyse  de  la  laitance;  acidite  :  0,458;  ^  5.  llareng 
fume,  f(5v.  1898;  acidity  :  0,523;  — 0.  Id.,  analyse  des  oeul's; 
acidite  :  0,382. 


A  ViM 
normah 

A  IVtat 
sec. 

A  I'efat 
Dprmah 

A  r^ut 

sec. 

A 

Dormal. 

*  * 

A 

sec. 

■<3,50 

0,00 

72.80 

0,00 

76,00 

0,00 

Maticres  axolecs. ..... 

18,03 

68.10 

22,85 

84,00 

n,2;i 

71,80 

—  grasses  * , * .  .  * 

5,64 

21,30 

0,08 

3,60 

4, 80 

20,00 

—  e.xtractives. .. 

1,51 

5,70 

2,29 

8,45 

0,46 

1,90 

Cciidrcs ... . . 

1,30 

4,00 

1,08 

3,95 

1,51 

6,30 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

G 


A  Petat 

A  I'GUt 

A 

A  PuLat 

A  Petat 

A  I’aat 

nornuiL 

sec. 

nurnml. 

see* 

DOi  maL 

sec. 

80,30 

0.00 

58,30 

0,00 

59,90 

0.00 

MatiOres  azotees . 

J  1  ■  il* 

Ki,  i  -  i 

79.96 

51,62 

51,84 

21,00 

52.60 

—  {'rasses. . ..... 

2,35 

1 1 ,90 

14.97 

33,90 

3,53 

8,80 

—  e.\ti'actives. . , 

0,14 

0.74 

0,71 

1,70 

14,. 5  8 

36,35 

CendreSs 

1,46 

7,40 

4.40 

10,56 

0,90 

2,25 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

VIII.  —  LIMANDE.  LINGUE. 


La  limande  {l*le.uvinmtim  LhnaniUi)^  qui  pent  atleindre 
0  m.  30  de  long,  sc  rencontre  dans  les  memos  regions  que 
le  carrelet.  Elle  est  tres  repandue  sur  le  marclie  de  Paris. 
La  liiiguc  ou  morue  longue  {l.otta  malvd)  habite  de  pre- 
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ference  les  mers  du 
rotes  de  t’Oeost  de 
2  m.  de  longueur. 


.Nord  ;  rnais  on  la  trouvo  sur  louLes  les 
la  Krance;  ellc  peut  atteindre  jusquVi 


1.  Limande,  dec.  1897;  acidiLe  :  0,098;  — 
avril  1898;  poids;  02  gr.;  acidiLe  :  0,172;  —  3. 
1898;  acidite  :  0,086. 


2.  Limande, 
Lingue,  avril 


I 


■n 


3 


A  I'elat  A  Telat  A  I’iuT  A  A  I'^Lat 


normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

normal. 

sec* 

Eau. . . . . . 

85, «0 

0,00 

81,20 

0,00 

84,20 

0,00 

Maliurcs  azotdes ...... 

12,05 

84,82 

15,48 

82,3  i 

13,87 

87,78 

—  grasses, 

0,38 

2. 70 

0,56 

3,00 

0,14 

0,90 

—  extractives... 

0,80 

5,08 

1,35 

7,16 

1,00 

6,32 

OcHilrcs  + 

O.OT 

6,80 

1,41 

7,50 

0,79 

5,00 

100,00 

100,00 

100,00  . 

* 

100,00 

100,00 

100,00 

IX.  —  MAQDBREAU.  MERLAN. 


Le  maquereau  commun  ou  scombre  (Scomber  scomOrus)  se 
trouve  dans  toutes  les  mers d’ Europe ;  il  est  moins  rare  dans 
la  Medilerraneeque  dans  I’Ocean.  llalteinL  rarement  le  poids 
d’un  kilogramme.  Les  ports  du  Nord  de  la  France  se  livrent 
entierement  a  la  i-ieche  de  ce  poissou,  qui  a  lieu  jusque  dans 
la  mer  d’lrlande. 

II  est  tres  souvent  question  du  scombre  dans  les  anciens 
auteurs;  ses  intesLins  servaient  a  eonfectionner  le  garum, 


sorte  de  sauce  tres  appreciee  des  Romains.  «  Le  garurn^qm 
etait  plus  clier  que  le  murla  (v.  p.  228),  nous  est  beaucoup 
moins  connu.  On  croit  qu’on  le  lirait  par  expression  des 
entrailles  rnariiiees  du  scombre  ou  maquereau ;  mats  alors 
rien  ne  rendait  raison  de  ce  haul  prix.  II  y  a  lieu  de  croire 
que  c’etait  one  sauce  etrangere,  et  peut-etre  n’etait-ce 
autre  chose  que  le  sog^  qui  nous  vient  de  Flnde,  et  qu’on 
sail  etre  le  resultat  de  poissons  fermentes  avec  des  cham¬ 
pignons  » (Rrillat-Savarin). 
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Le  merlan  common  {Merlangus  vulgaris)  aboncle,  parfois 
on  bancs  serrt^s,  dans  la  Manche  ct  I’Ocdan  josqii’a  Temljon- 
cbure  de  la  Gironde.  Sa  peche  en  France  se  tail  surlouL  cn 
decembre,  janvicr  cl  fevrier.  Le  mcrian  depasse  raremenl 


0  m.  iO  de  long. 

Le  merlan  noir,  Colin,  Sey  on  Charbonnier  {Merlaugus 
carbouarius),  peul  alteindre  0  m,  80.  II  est  Ires  common 
dans  lesmers  do  Nord,nolamment  sur  les  cotes  de  Norvege. 
Le  foie  donne  une  liuilc  Ires  estimee. 


1.  Maqoerean,  dec.  1897  ;  poids  ;  ITOgr.;  acidite:  0,098;  — 
2.  Merlan  common,  dec. 1897 ;  poids  :  91  gr. ;  acidite  :  0,109; 
—  .3.  Merlan  noir,  avril  1898;  acidile  :  0,003. 


j 


2 


3 


A  relat 

A  I’dtat 

A  Telat 

A  m^i 

A  i'etal 

A  Telal 

normal* 

sec* 

normal  • 

sec. 

pormaL 

sec. 

Eau. . . . 

(j7|60 

0,00 

80,10 

0,00 

80,10 

0,00 

•Malitres  azotdcs. .  .... 

I  a, 61 

4»,3'1 

16,1.5 

83,65 

n,84 

80,64 

—  grasses..... 

I'En/* 

46,41 

0,46 

2,36 

0,36 

1,80 

•  —  extractives.. 

0,28 

0,88 

1,25 

6,51 

0,~3 

3,66 

l>nJres . . 

1,41 

4,34 

1,44 

“,48 

0,91 

4,90 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

X.  ^  MORUE.  MUGE. 


La  morue  franclie  {fladus  morrhua)  ne  se  troove  pas  dans 
la  Mediterram^e;  c'est  essenUelleinent  iin  poisson  des  mers 
dll  Nord.  File  peol  arriver  a,  one  taille  de  1  m.  50,  avec  un 
poids  de  iO  kilogr.  Safecondilc,  surles  bancsdeTerre-Neuve, 
est  telle  qite,  malgre  les  lidcalombes  don  I  cliaque  nouvelle 
campagnc  amene  le  relour,  la  moroe  ne  diminue  ni  comme 
nombrc,  ni  comme  grosscur.  «  Ce  poisson  nourrit  non  seo- 
lemcnt  les  liommes,  mais  encore  les  aniraaox  domestiques. 
Dans  les  steriles  paysduNord,  les  indigenes  douneiit  a  leiirs 
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vaclies  et  a  leurs  mouloiis  des  teles  de  morues  s6cliees.  On 
fait  cuirc  ces  ddchets  avec  des  algues  el  quelques  parcelles 
de  foiii,  s’il  y  en  a,  puis  ctiaque  jour  on  distribue  celte 
singulicre  pilance  aux  betes  a  comes..,  Sur  les  coles  d’ls- 
lande,  en  guise  de  foiu,  les  poney.s  mangeut,  I’liiver,  des 
teles  depoissons.  Bref,  dans  touterEuropearclique^la  moruc 
remplace  les  foun-ages  »  (Cli.  Habot). 

Le  iiuige  ceidiale  ou  mulet  {Miujil  cephahts),  tres  recher- 
clie  i>ar  les  llomains,  est  tres  commuiidans  la  Mediterranee 
et  les  parties  voisines  de  rAtlaiitique.  11  remonte  jusqu'a 
remboLicbure  de  la  Loire.  Longueur  0  m.  30  a  0  m.  70  ; 
poids  3  a  7  kilogr. 


1.  Morue  salee,  forteraent  brossee  pour  enlever  le  sel 
exlerieiirj  dec.  1807 ;  acidile  :  0,316;  —  2.  Morue  dessalee, 
vendue  pour  elre  employee  de  suite,  jauv.  1898,  acidite  : 
0,174;  — O-  .^Iuge,  fev.  1808. 


1 


3 


A 

A  r^lat 

A  [%Ui 

A  r^tat 

A  I'elat 

A  l'e1»t 

normal. 

$ec. 

norniaL. 

sec* 

ncriiiai* 

sec* 

Eau , . . . . 

45,00 

0,00 

77,10 

0,00 

79,30 

0,00 

Mali^res 

azolfies . 

3-7,25 

67,72 

18,79 

82,05 

18,32 

88,50 

- - 

grasses. * .  . , , 

1 ,02 

1,86 

0,87 

3,79 

1,22 

5,90 

- - 

amylacees.  .. 

2,59 

4,72 

0,86 

3,76 

0,07 

0,33 

Cen Jrcs . 

14,14 

25,70 

2,38 

10,40 

1,09 

5,27 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

XI.  —  ORPHIE.  PERCHE. 

L’orpliie  commune (//c/one  connue  aussi  sousle 

nom  i\’ai(juU!c  en  raison  de  .son  long  bee,  est  Ires  commune 
sur  toutes  les  cotes  de  France.  File  peut  atteindre  0  m.70  a 
1  in. ;  les  os  presenlent  une  belle  coloration  verte  caracte- 
ristique. 

La  perclie  commune  ou  perclie  de  riviei^e  (/’erca  flumati- 
l\s)  se  rencontre  dans  toute  FFurope,  dans  le  Nord  de  I’Asic 
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et  dans  le  Nord-Est  de  I’Amerique.  Sa  chair  etait  deja  Lres 
reclierchee  paries  liomains.  On  cite  coiiinie  exception nelles 
des  perches  de  3  a  A  kilogr. 


1.  Orphie,  1003; 
aciditti  :  0,080 ;  — 
dite  :  0,128. 


—  2.  Perche,  mars  1808  ;  poids  :  08 
PercliCj  avril  1808;  poids  :  uO  gr. ; 


aci- 


I 


3 


A 

A  I'^tat 

A  Telat 

A  I'etat 

A  t’etat 

A  i'etat 

tiorma[. 

sec* 

norma) . 

see. 

normal , 

sec. 

Eau . . . . 

■70,;io 

0,00 

82,60 

0,00 

78,80 

0,00 

Matifcres  azot^cs . 

22,08 

'4,80 

14,90 

SS,63 

17,46 

82,40 

—  grasses . . 

4,u6 

IS, 44 

tl,S3 

3,16 

1,40 

6,60 

—  auiylacees  , , . 

l.Oli 

3,  SO 

0,98 

5,61 

0,99 

4.65 

ieS«wa4!#>4**  I**#** 

1,80 

6,11 

0,97 

5,60 

1,35 

0,35 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

XII,  —  RAIE,  SARDINE. 


On  trouve  sur  nos  marches  plusieurs  varietes  de  raies 
dont  la  chair  est  tres  esiimee.  La  raic  blanche  {liaja  alba) 
est  assez  commune  dans  la  Manche  et  la  M edi terra n (ie ;  elle 
est  moins  abondante  dans  I’Ocean.  La  raie  boncitie  [ilaja 
clavaia)  esl  bien  conniie  sur  toutes  les  coles  de  Prance. 

La  sardine  (.4 /ostt  sardina)  est  un  poisson  de  TOucsl  de 
rpurope,  que  Ton  trouve  en  aboudance  sur  les  cotes  de 
Prance,  d’Espagiie  et  de  Portugal,  de  meme  quo  dans  la  Me- 
diterranee.On  la  peche  au  moment  oil  elle  se  rapproche  des 
cotes  pour  frayer.  La  sardine,  en  Normandie,  esl  designee 
sous  le  nom  de  Celerln^  harcmj  de  //er^wes,  et  dans  la  Clia- 
renle-lnferieurc  sous  celui  de  Royan.  Pile  ne  depasse  pas 
0  m.  23.  Elle  etait  apprdciee  des  aneiens. 

1.  Itaie,  dec.  1897  ;  acidite  ;  0,l0i);  —  2.  Raie,  avril  1898; 
acidile  :  0,107  :  —  3.  Sardines  fraJelies,  Royan,  avril  1898  ; 
poids  do  0  sardines  :  108  gr.;  acidite  :  0,172;  analyse  de  la 
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chair;  —  4/  Id,,  analyse  des  ociifs; 
dec.  1807  ;-pojds  de  (i  sardines :  02  gr. 
lyse  dcs  sardines  entieres;  —  C.  Id., 
seule. 


—  ij.  Sardines  salees, 
;  acidite  :  0,0ii8  ;  ana- 
analyse  de  la  chair 


A  r^iat 
DorniaL 


Fail .  76, 10 

Malicrcs  azot^es , .  ....  22,08 

—  grasses .  IJ,i5 

—  extractives...  0.17 

Cendres . . .  0,90 

(  100,00 


A  1‘itat 
sec. 

A  Tetat 
normaL 

A 

sec. 

A  Tetal  A  I'elat 
Dormal.  sec. 

0.00 

76,90 

0,00 

73,10 

0,00 

93.58 

21,77 

94,24 

22,12 

82.22 

1,90 

0,37 

4,60 

2,33 

8,63 

0,72 

O^Cil 

0,06 

0.57 

2,13 

3,80 

0,93 

4,10 

1,88 

7.00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00  100,00 

A  J’etat 
DormaL 

A  r^tat 
sec. 

A 

norma] . 

.4  I'etat 
sec. 

A  I'dtat 
Dormal, 

A  I'd  (at 

sec. 

Eaii _ _ 

70,30 

0,00 

63,10 

0,00 

65,80 

0,00 

Matidres  azotees, .  - 

21,93 

73,90 

23,68 

64,16 

24,16 

70,60 

—  grasses.... 

1.46 

4,90 

2.62 

7,10 

2,73 

8,03 

exlrac  lives. 

4,94 

16,65 

1,93 

5,24 

1,89 

5,53 

Eoi^dil  6S  ■ 

1,33 

4,53 

8,67 

23,50 

5,40 

15,80 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

XIII.  -  SAUMON.  SOLE.  SDRMDLET. 

» 

Le  saumon  conimun  {Sahno  Satar)  apparlient  en  propre 
a  la  mer  du  Nord  el  a  TOcean,  ainsi  qu’A  presque  tons  les 
cours  d’eau  qui  se  rendenl  dans  ces  mers.  11  etail,  il  y  a 
cinquanle  ans,  tres  p6chd  en  Bretagne,  raais  il  lend  a  dis- 
paraitre  de  plus  en  ])lus.  Il  est  encore  extraordinairement 
abondant  dans  le  Mord  de  rAmerique,  a  Terre-Neuve,  au 
Canada,  dans  I'Alaska,  ou  Ton  trouve  des  saumons  qui  me- 
surenl  1  in.  GO  el  pesent  jusqu’a  kilog.  On  consomme  le 
saumon  frnis,  fume,  sale  ou  en  boiles.  En  1805,  les  faclore- 


ries  de  la  cole  ouest  d’Amerique  onl  expedie  23G  wagons  fri- 


gorifiques  remplis  de  saumon  a  desUnalion  des  grandes 
villes  d’Amerique,  de  Londres,  de  llambourg  el  de  Paris. 
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s 


La  sole  coniinune  (Solea  vulf/ans)  depasse  rarcment 
0  m.  40.  Un  la  Irouve  sur  toutes  les  coles  de  France,  pres- 
qiie  toLijours  au  fond  de  Teau,  coinme  la  limande  et  tous 
les  pleurouectes  eii  gendral. 

I.e  surmulet  surmulelus)  est  assez  common  dans 

la  Medilerranee  el  dans  rOceaD,ou  les  pecheurs  le  nomment 
liarbmu.  Sa  chair  no  vaut  pas  celle  da  rouget  ou  rouget 
barbel  {Mudus  baTbaiu$),i[\n  habile  de  preference  la  Mediter- 
ran^e.Les  Homainslerechercliaientaulant  pour  ladelicate.sse 
de  sa  chair  quc  pour  la  beaute  de  sos  couleurs.  (Juvenal, 
Sat.,  IV,  !•>.) 

4.  Saumon,avril  1808 ;  poids  :  8  kil.  500;  acidite  :  0,258; 
—  2.  Sole,  dec.  1807;  poids  :  60  gr.;  acidite  :  0,008;  —  3. 
Surmulet,  avril  1808;  poids  :  112  gr.;  acidity  :  0,150. 


1 


3 


A  r^lat 

A  I'dtat 

A  I'diat 

A  I'eUt 

A  mai 

A  Peta 

aorninK 

sec* 

normal « 

sec. 

nortnaU 

sec* 

61 ,40 

0,00 

79,20 

0,00 

74,70 

0,0!) 

Maliferes  azot6es.... 

17.65 

45,72 

17,26 

82,96 

19,27 

76,16 

—  grasses _ 

20,00 

51,82 

0,81 

3,90 

4,40 

17,40 

extractives 

0,08 

0,20 

1,11 

5,04 

0,58 

2,20 

Cendres  * 

0,87 

2,26 

1,62 

7,80 

1,05 

4,15 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

XIV.  -  TANCHE.  THON.  TRUITE. 

La  tanche  yulgaire  (7'mca:  vulgaris)  esL  commune  dans 
I’Europc  entiere.Ge  n’est  quetr^sexceptionnellement  qu'clle 
atteint  5  A  0  Uilog. 

Le  Ihoti  commun  {Thjnnus  vulgaris)  est  lo  plus  grand  des 
poissons  d’Eiirope:  il  depasse  parfois  4  metres  de  longueur 
cl  son  poids  pout  atleindreOOOkilogr.On  voitparles  anciens 
auteurs  que  la  peche  du  thou  se  pratique  depuis  Ires  long- 
temps  dans  la  Medilerranee.  II  habile  de  preference  cette 
nier.ll  esLmoins  abondant  sur  ies  cotes  du  Portugal  etdans 
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le  golfe  de  Gfiscogne  ;  il  depasse  raremenl  i’embouchure  de 
I’Adour.  Lg  ition  marine,  c’est-a  dire  conserve  en  Lotte  dans 
riiuile  d’olivcs,  esL  aujourd'liui  I’objet  d’un  commerce  Ires 
important. 

Le  J/iiria,  assaisonnement  si  goutc  des  anciens,  n’etait 
que  lasaumure  de  tlion,  ou,pour  parler  plus  exaclement,  la 
substance  liquide  que  le  melange  de  sel  faisait  decouler  de 
ce  poisson  (llrillat-Savarin). 

On  peche  la  triiite  commune  (.S'a/mo  /’ttrto)  dans  toutes  les 
rivi6res  d’Europe.  Sa  chair  est  partout  des  plus  d^Hcates. 
Dans  les  petits  ruisseaux  a  cours  raptde  elle  atteint  tout  au 
plus  le  poids  d’un  kilogramme;  mais  dans  les  eaux  profon- 
des  des  lacs  on  trouve  des  trnites  de  7  a  8  kilog.  Aujour- 
d’hui  on  peche  encore  souvent  dans  la  riviere  d’Ain  des 
truites  de  cinq  a  six  kilogrammes. 

1.  Tanche,  avril  1898;  poids:  80  gr. ;  acidite  :  0,172; —  2. 
Thon,  analyse  faite  sur  le  produit  d’line  conserve  forte- 
ment  exprim6  dans  un  linge-  pour  enlever  I’exc&s  d’huile 
(1897);—  H.  Truite,  avril  1898;  acidite  :  0,801. 


A  rsiat 

A  Petal 

A  1  etal 

A  Telat 

A  Felai 

A  Fetat 

normal . 

sec. 

normaL 

KCC, 

normaL 

sec. 

Kf»ii . 

80,0(1 

0,00 

05,40 

0,00 

80,50 

0,00 

Malicres  azol<5es* . 

n.4" 

87,34 

29,08 

65,19 

17,52 

89,82 

— ^ 

grasses  . . , « 

0,39 

1,95 

12,57 

28,18 

0,74 

3,80 

extractives. 

0,48 
•  ^ 

2,41 

1.37 

3,08 

0,44 

2,28 

Ccndres. 

1,00 

1 

'  o 

1 

1,58 

3,55 

0,80 

4.10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

XV.  —  TURBOT.  VIV£. 


Le  turbot  {fihombus  ma.xhnm)  se  p^che  siirtout  dans  la 
mer  du  Nord  et  dans  la  Manche,  bien  qu’il  se  trouve  egale- 
ment  dans  la  Mediterranee.  Sa  lailie  pent  depasser  0  m-  80. 
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On  sait,par  la  satire  classique  de  Juvdnal,combien  le  turbot 
elaiL  apprecie  des  Uomains. 

La  vive  commune  {Trachinus  t/rnco)  se  trouvc  dans  la 
MediLeri’ant5e  et  sur  les  cdles  de  I’OuesL  de  la  France^  d'oCi 
elle  remonte  jusqu’eu  Norv^ge.  Elle  peut  atteindre  0  m.  iO. 


I,  Turbot, 


18118 ;  poids 


mars  1808;  acidite  :  0,013; 
51  gr.;  acidity  :  0,150. 


2.  Vive,  avril 


i 


■a 


.V 

A  r4tat 

A 

A  r^ui 

norma]. 

sec* 

normal . 

sec. 

Eau  . . .  * . . . . 

n,co 

0,00 

84,20 

0,00 

MutiCires  axulaes**. . . 

* 

18,10 

80,82 

13,71 

86,7  G 

—  grasses. . . . 

2,28 

10,13 

0,70 

4,78 

—  extractives 

1,28 

5,78 

0,61 

3,S!J 

0,14 

3,30 

0,72 

4,57 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

XVI.  —  CRABE.  CREVETTE. 

Le  crabe  commun  ou  crabe  enrage  {Carcinus  mwnns) 
abonde  sur  toutes  les  cotes  de  i’Atlantique  et  de  la  Mediter- 
ran6e. 

On  connaitde  tres  nombreuses  especes  de  crevettes,  cari- 
didcs  ou  salicoques.  Les  mers  europeennes  a  dies  seules 
en  fouruissent  IK)  especes.  Sur  nos  marebos,  on  designe 
generalement, sous  le  noin  de  Crevelle.le  Crangon  commun 
(Crangon  vulgaris)^  que  Ton  peche  en  abondance  sur  toutes 
nos  cotes. 


1.  Lrabe  commun,  avril  1808;  poitls:  70 gr.;  analyse  de  Ic 
chair  des  pattes,  apres  culsson;  acidite  :  0,080  ;  —  2.  Cre- 
veltes,  avril  1808 ;  analyse  de  la  cliair  retiree  des  queues  dt 


50  crevettes  pesant  132  gr.;  acidite  :  0,000; —  3.  Id.,  mars 
1808;  chair  retiree  des  queues  de  50  crevettes  cuites  pesant 
85  gr.;  acidili^  : 0,055. 


m) 
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1  3  :i 


A  I'etat 

A  J  etat 

A  r^tal 

A 

A 

A  1  Vital 

normal. 

sec* 

normal. 

sec* 

normal . 

sec. 

Eau . . 

"G,50 

0,00 

i  8j^S0 

0,00 

07,30 

0,00 

Malieres  azoWes  . . . 

07,60 

17,98 

84,80 

24,62 

75,30 

—  grasses  . . . 

0.87 

3,09 

1,00 

4,09 

1,65 

5,05 

—  extractives . 

O  ^  1  u 

24,30 

1,01 

4,13 

2,01 

6,15 

Cendres... . 

0,99 

4,21 

1,21 

•  5,78 

4,42 

13,50 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

t 

XVII.  —  fiCREVISSE.  HOMARD.  LANGOUSTE. 


II  exisle  dans  les  eaiix  europeennes  plusteurs  espOces 
d’ecrevisses  souvent  confondues  par  le  vulgaire  comme  par 
les  savants  :  Ecrevisscs  a  pieds  rouges  (.lsf«cws  ffuvialilis) ; 
Ecrevissesapicds  blancs(-l./*«//ipes);dcrevisses  de  torrents 
(A.  To)’rentium),elc.  Les  ecrevisses  habitent  exclusivement 
les  caiix  douces  el  se  liennent  de  preference  dans  les  caux 
couranles. 

Le  Ilomard  commun  ( Ilomarus  imlfjans)  habile  de  prefe¬ 
rence  rAtlanlique  :  il  estmoins  abondant  qiie  la  langousle 
dans  la  Medilerran^e.  Sur  nos  coles  il  pese  rarement  plus 
de  o  kilogr.,  rnais  sur  les  coles  d’Anuirique,  on  en  a  peclie 
qui  pesaient  le  double  elmesuraienlpresd'un  metre,  de  I’ex- 
tremite  des  pinces  acelle  de  Tabdomen. 

La  Langousle  commune  {Palinurus  vulgaris)  se  trouve 
abondammenl  dans  la  Mediterranee.Sapficlie  est  Ires  active 
sur  les  cotes  occidenlales  el  mdridionales  de  France,  d’lr- 
lande  ct  d'Anglelerre.  La  langousle  pent  atteindre  0  m.  iO 
de  long  et  0  a  7  kilogr.  en  poids. 

1,  Ecrevisses,  avril  1898;  chair  retiree  des  queues  do  9 
ecrevisses  pesant  113  grammes;  acidite  :  0,172;  — 2.  Ho- 
mard  en  boite,  prepare  a  Terre-Neuve,  exposition  de  1900  ; 
—  3.  Langousle,  chair  cufte  retirde  de  la  queue,  nov.  1899. 
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2;ii 


t 


9 


3 


A  1 

A  mtsii 

iiorniBl, 

aec. 

i + .  ii 

82,30 

0,00 

Matieres  azotees. 

13,  DO 

10,10 

—  {grasses. 

0,57 

3,23 

—  extract. 

2,89 

10,31 

Ceiidre^ . . . 

0,0.5 

3,10 

100,00  100,00 


A  VgM 
uormitL 

A  Tetal 
sec. 

A  I'eUiL 

normal. 

A  I'ctat 
sec. 

75,00 

0,00 

7  4,70 

0,00 

18,87 

77,34 

18,10 

11,53 

0,98 

4,01 

4,92 

19,45 

2,10 

1,32 

5,20 

2,30 

9,80 

0,96 

3,80 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

XVIII.  —  CARDIUM.  HUITRES.  LITTORINE. 

Le  cardiiiin  coinesLihle  (Cardinm  ediiic),  plus  connu  a 
Paris  sous  les  noms  de  llucnrdo  on  de  Cotiue,  \)cnl  attcindre 
los  dimensions  d’unc  petite  poinme;  11  est  Lres  coininun 
dans  la  mer  dn  Nord. 


L’huitre  commune  {Ostren  ediilis)  elait  tres  apprd'ctee  des 
Remains  qui  faisaient  venir  a  grands  frais  dans  le  lac  Lucrin 
des  huitres  dc  dilTerenles  conlrees.  D'apres  Juvenal  {Satire 
iV,  IdDj,  Neron  dislinguait  ii  la  saveur  les  principales  hui- 
Ires  cousoimnees  a  Rome. 


I.es  huitres  des  coles  de  rAllantique  et  de  la  mer  du  \ord 
•sont  aujourd’hui  particulierenient  recherchees.  (Huitres  du 
Havre,  de  Gancale,  de  Tile  de  Re,  de  la  Rochelle,  de  ^laren- 
nes,  il’Oslende...)  he  minimum  de  salure  ndeessaire  k  I’exis- 
tcncedes  huitres  estd’environ  17  gr.  de  sel  par  litre.  «  Les 
(inilres,  dtl  Brillat-Savarin,  fournissenl  pen  de  substances 
nutritives;  e’est  ce  qui  fait  qu’on  en  pent  manger  beau- 
coup  sans  nuireau  repas  qui  suit  immediatement.  »  Un  voit 
en  etl'et, d’apres  notre  analyse, (ju’une  douzaine  ddiuitres  ne 
fournit  quo  20  a  25  gr.  de  matieres  nutritives. 

En  1878,  j'ai  trouvd,  en  Algerie,  des  huitres  dites  de  Por- 
titfjnl,  qui  avaient  une  teinte  verte  tres  accusee,due  a  la  pre¬ 
sence  du  cuivre;  chaque  huilre  conlenait  en  rnoyonne  12 
milligrammes  de  sulfate  de  cuivre  (1). 


(1)  Jouru,  de  pharrn.  ef  de  chimie^ 


'I 
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La  littorine  littorale  {/Aftorina  Itltor'en)^  vendue  c\  Paris 
sous  Ic  nom  de/tif/orncauy  esL  un  (lesriiollusques  comestibles 
les  plus  rc'pandus  dans  riiemisphere  septentrional.  On  le 
trouvc  depuis  le  Groonland  jusqu'aux  c6tes  de  l^ortugal. 

1.  Cardium  comcstildc,  avril  1811S;  poids  de  IG  coques : 
137  gr.,  dont  43  gr.  de  laatieres  employees  a  I'analyse;  aci- 
dite  :  0,(IG5 ;  —  12,  Iluitrcs,  Janvier  1898;  analyse  sur  GG  gr. 
do  rnatieres  retirees  de  G  huilres;  acidite  :  0,038;  — 3.  Lil- 
torine,  avril  1898;  analyse  sur  40  gr.  do  rnatieres  retirees 
de  20  bigorneaux  pesanl  87  gr.;  acidite  :  0,108. 


3 


A 

A  r^tat 

A  Tetat 

A  relai 

A  l*elal 

A  IVlaL 

normal . 

sec. 

normal  * 

sec* 

normal  * 

sec. 

02,00 

0.00 

80,50 

0,00 

73,30 

0,00 

Malii'res  azolees . 

i.lG 

52,00 

8,  i  0 

44,60 

11,99 

44,92 

—  ^ro-sscs ,  m  ,  i 

0,29 

3,67 

1,13 

7,32 

2,28 

8,55 

—  extractives... 

2,32 

29,00 

7,33 

31,61 

7,83 

29.30 

Oeiiilpss » « ■ « 1, « •  * « 4  *  •  4  * 

1,23 

15,33 

2,04 

10,47 

■4,60 

17,23  t 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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XIX.  —  H£LICES. 

On'connaitcn  Eur-ope  pins  de  cent  varietes  d’lnJlices. 
L’une  des  pins  grosses  est  riielice  vigneronne  (//elix  poma- 
OVi),  de  couleur  fauve,lresabondanle  dans  cerlaines  regions 
de  la  France  et  particulierement  dan's  les  vigiies.  On  la 
mange  ?i  Paris  sous  le  nom  d’/Ascat‘got  de  Bourgogne,  L’he- 
lice  ndmorale  {Ifelix  nemoraUs)^  qvn  est  dgalement  comes¬ 
tible, se  trouve  partout  en  Europe;  elle  est  plus  petite  que  la 
precedente,  de  couleur  variable,  el  sillonnde  de  raies  noires 
caracteristiques.  Les  escargots  etaient  tres  apprL‘ei(5s  des 
Homains  ;  Varron  donne  la  description  d’un  pare  b.  escar¬ 
gots. 

tt 


1-  II  el  tees  vi  g  El  ero  titles  proven  ant  do  Saint-J  alien,  avril 
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analyse  sup  W  gr.  do  inaLiercs  relipees  tie  (juatre  gros 
escargots;  —2.  Id.,  achelees  a  Paris,  avril  IHltS;  12  pesent 
2H0  gr. ;  —  3.  Id.,  de  meine  provenance, apres  degorgemenl 
dansPeau  salee ;  deux  helices  laissfiesa  jcun  pendanlG  jours 
ont  fourni  0  gr.  -43  d’excremenls,  contenant  a  I’etat  sec,(j,l  i 
p.  100  de  matiercs  azoLee.s;  —  4.  Helices  nemorales,  prove- 
nant  de  Saiiil-Julieii  ;analyse  sur  II  gr.  de  matieres  retirees 
de  0  helices;  —  o.  Id,,  achetees  a  Paris;  12  p6sent  70 gr,; 
—  0.  Id.,  de  m6me  provenance,  aprtis  ddgorgement  dans 
I’eau  sal(5e. 


I 


3 


A  1‘etjii 

A  Piltat 

A  I’lllat 

A  lAtat 

A  P(5lat 

A  I’lilat 

norinat. 

sec. 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

19,30 

0,00 

85.00 

0,00 

81,00 

0,00 

Malifercs  azotees. . .... 

16,10 

11,18 

in,n 

61,31 

1 4. 21 

15,10 

—  grasses _ _ 

1,08 

5,20 

0,72 

4,80 

0,8.3 

4, .3  6 

—  e.\tracli%'es. .. 

1,91 

9,52 

2,61 

11,83 

2,46 

1 2,93 

Gendres . 

1 ,55 

1,50 

1,50 

10,00 

1,44 

7,6! 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


4 


5 


A  r^la  t 

A  l*etat 

A  mini 

A  I’clat 

A  I’itat 

A  P^laL 

normal. 

sec. 

normal , 

sec. 

normal  * 

sec. 

80,50 

0,00 

83,20 

0,00 

80,00 

0,00 

Mali(’;res  azotOcs . . 

16,34 

83,18 

10,60 

63,10 

15,24 

16,23 

—  grasses.,.,,* 

1,38 

1,10 

•  0,80 

4,18 

0,96 

4,18 

—  extractives... 

0,45 

9  *19 

3,94 

23,45 

2,69 

13,43 

Cendres*  * .  * . * 

1.33 

6,8U 

1,46 

8,61 

1,11 

5,56 

« 

100,00 

100,00 

100,01) 

100,00 

100,00 

100,00 

XX.--  MOULE.  PEIGNE  DE  SAINT-JACQUES..  SEICHE. 


La  moide  comestible  {Miflilus  aduJu)  habite  toutes  les 
mers  de  I’Enrope,  mais  de  pref*5rence  la  nier  dii  Nord.  Dans 
tons  les  temps  el  dans  tons  les  pays,  les  monies  ont  servi  a 
la  nourriture  de  riiommc,  soil  ernes,  soil  cuites.  AristoLe 
en  parle  et  I’on  sail  ([ue  les  Komains  faisaienl  le  plus  grand 
cas  des  monies  de  Tarente.  L'arrondissement  maritime  de 
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llocliofort  fournit  plus  de  la  moilie  des  aioules  recolt<5es  eii 
France. 


Lc  Pcigne  de  Saint-Jacques  {f*eclen  Jacobicm)  se  rencon¬ 
tre  abondainment  dans  la  Medilerran^e  et  rAllantiqiie.  Les 
anciens  pelerins  se  rendant  en  pelerinage  a  Sainl-.lacques 
de  ComposLelle  portaient  autrefois  sur  cerlaines  parlies  de 
leurs  vetenierits  les  coquilles  do  ce  moll  usque :  de  la  le  uom 
de  coqullle  de  Saint-Jacques  que  porte  encore,  d.  Paris,  le 
Pecten  Jacohu'us. 


La  Seiche  {Sepia  officinale),(\nfi  Ton  Irouve  sur  toutes  les 
cotes  de  France,  pent  atteindre  Om.  3'->.  Rile  est  consommee 
a  I’etat  frais  et  meme,  dit-on,  vendue  comme  conserves  de 
homard.  La  Seiche  etait  autrefois  d\m  usage  commun  a 
Alhenes.  Les  seiches  analyseesm’ont^te  remises  en  1902  par 
C.  Gessard,  au  cours  de  ses  etudes  sur  les  oxydases  (1). 


1.  Moules,  Janvier  1898;  analyse  sur  02  gr.  de  matieres 
fournies  par  12  moules;  acidite  :  0,043; —  2.  Peignes  de 
Saint-Jacques,  avril  1898;  analyse  sur  76  gr.  de  matieres 
retirees  d'uneseule  cqquille;  acidite  :  0,215;  —  3,  Seiches. 


1 


9. 


3 


A  r^tat 

A  J'dtat 

A  ieUt 

A  I'etat 

A  I’dtat 

A  l»etal 

nornial. 

sec. 

normaJ. 

sec. 

normaL 

sec- 

82.20 

0,00 

18,00 

0,00 

79,50 

0.00 

Matieres  azotees 

11,25 

63,20 

1 3,69 

62,24 

18,68 

91,43 

—  f^rasses. ,  * .  * , 

1,21 

6,82 

1 ,54 

1,00 

0,41 

2,28 

—  extractives... 

4,0i 

22,68 

5,05 

22,96 

0,00 

0,00 

Cendres . . 

1,30 

1.30 

1,12 

1,80 

1,35 

6.59 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

(1)  Compies-pendits  rfe  i\Ac.  ties  Sc.^  9  mfirs 


1 

1 


XXI.  -  OBSERVATIONS  GEnERALES  SUR  LES  POISSONS,  LES 

CRUSTACES  ET  LES  MOLLUSQDES  ( i) 

1.  —  De  tout  temps,  les  poissons,  lescrustac6s  et  les  mol’ 
liisques  ont  servi  a  la  nourriturn  de  Thommc.  Sans  parler 
des  stations  prehisloriques,  on  pent  invoquer  TIerodote,  qui 
rapporte  que  les  Babylon iens  et  les  Bgyptieiis  (3)  comp- 
taient  plusieurs  tribus  ne  vivanl  que  de  poissons  el  que  les 
Poeoniens  en  fai.saienL  m6me  manger  a  leurs  chevaux  (4). 
De  nos  jours,  le  poisson  est  encore  presque  Tunique  soutien 
de  nornbreuses  pcuplades  marltimes  (Esquimaux,  Groenlan- 
dais,  etc.).  II  est  hors  de  doute  qu’en  France  il  dovrail  jouer 
iin  role  beaucoup  plus  considf^rable  dans  ralimentation  et 
qu’il  y  aurait  lieu  de  prendre  d’diiergiques  inesures  pour  en 
elendre  le  plus  possible  la  consommation.  L’exemple  donne 
par  Paris  qui  a  recu,  en  1900,  plus  de  43  millions  de  kilo¬ 
grammes  de  poissons,  de  moules  ou  de  coquillages,  montre 
ce  que  I’on  pourrait  obtenir  sur  les  marches  de  rinterienr 
avec  des  moyens  de  transport  moins  onereux,  plus  fre¬ 
quents  et  plus  rapides. 

2. —  U  rosultc  de  nos  analyses  quelques  indications  gene- 
rales  qui  mcLtent  bien  en  relief  la  composition  des  produils 
examines.  La  proportion  d’cau  dans  les  poissons  frais  est 
tres  variable,  puisqu’elle  oscillc  entre  59,  RO  cl  85,  80 
p.  100, 11  y  a  unc  relation  directe  entre  I’eau  et  la  graisse  : 


(1)  Cumpie^  rendm  .Sc.,  13  juii), 

(2)  «  11  y  a,  parmi  les  liabyloaiens,  Irois  tribiis  qoi  ne  vivent  que  de 
poissons.  QuanJ  ils  les  out  peches,  ils  les  I'cnt  seciier  au  soleil,  les 
iiroienl  dans  iin  morlier  et.  les  passent  cnsuite  a  r^tamine.  Ceux  qui 
en  veulent  manger  en  font  des  gateaux  ou  les  font  cuire  comme  du 
pain.  U!istQir€f  livrc  1,  200.) 

(3i  «  Quelques-uns  d'entre  Jes  Egyptiens  ne  vlvent  iiue  de  poissons  : 
ils  les  viilent,  les  lout  secher  ao  soleil  et  les  inangent  quand.  ils  sont 
secs.  »>  </(/.,  )I^  02.) 

(  i)  tc  En  place  tic  foin;  les  Pmoniens  Ju  lac  Prasias,  en  Thrace,  don- 
nentaux  chevaux  el  aux  beles  de  somnie  du  poisson.  •>  (/t/*,  V,  !6.) 
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les  poissons  f[ui  conLiennent  le  moins  d’caii  (alose,  anguille 
de  i‘ivi6re,  maquereau,  saumon)  sont  les  plus  riches  en 
graisso;  les  poissons  les  moins  gras,  tels  quo  Ic  bi’ocliet,la 
limande,  le  merlan,  la  moruo,  la  percho,  la  roie,  !a  sole,  la 
tanclie,  la  vive,  sont  aussi  les  plus  azotes.  11s  donnent  a 
I’etat  sec  jusqirii  94  p.  100  de  matieres  azotees,  c'est-a-dire 
plus  que  les  viandes  de  boucherie. 

I^es  poissons  de  mer  ne  contiennent  pas  plus  de  matieres 
min^rales  (cendres)  que  les  poissons  de  riviere. 

3.  —  It  n’y  a  |)as  de  relations  absolues  entre  les  poissons 
d’un  m^me  groupe  :  si  les  cliipeides  (alose, liareng,  sardine), 
ou  les  gadides  (colin,  merlan,  morues),  presentent  une  cer- 
laine  analogie  de  composition,  on  trouve  plus  de  diil'drence 
dans  lescyprinid4s  (br^me,  carpe,  daurade,  garden,  goujon, 
tanclie). 

i.  —  Encomparant  les  analyses  des  poissons  maigrcsavec 
cellos  des  pommes  de  tcrre  donnees  precedemment,  on 
voit  quo  la  proportion  d’eau  est  A  pen  pres  seinblable  des 
deux  cotes  et  que  les  matieres  azotees  dans  les  poissons 
sont  representees  assez  exactement  par  les  memcs  ehiirres 
qiie  les  matieres  amylacees  dans  les  pommes  de  terre. 

5.  —  Les  crustaces  et  les  moliusques,  i  I’etat  sec,  contien- 
nent  moins  d’azote  que  les  poissons;  la  graissc  ne  depasse 
guere  <S  p.  100  A  I’etat  sec.  L’acidite  p  re  sente  les  m  ernes 
ecarts  de  part  et  d’aulre. 
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La  classification  g^ndralemcnt  adoptee  dans  les  concours 
agricolos  de  Paris  est  la  suivaiile,  que  nous  croyons  devoir 
repi'oduire.  On  y  relrouve  tous  les  froinages  que  nous  avons 
analvses. 

Iro  DIVISION.  —  FROMAGES  A  PATE  MOLLE 
V^classe.  —  Fromages  frais. 

Fromages  blancs,  a  la  creme,  double>creme,  dcmi-sel, 
etc. 

2®  classe.  —  Fromages  affmes. 

cnletjorie  :  brie  (brie  courant  et  brie  de  saison), 

2“  catef}OJ'ie  :  coulominiers  (coulommiers  doublc-creme  et 
coulommiers-brie) . 

S®  categoric  :  faron  brie  el  facon  coulommiers. 

4®  categoric  :  camemberl. 

v>®  categoric  :  facon  camembert, 

(i*  categoric  :  bondons,  maiakolf  et  gournay,  dits  a  tout 
hien, 

7®  categoric  :  mont-d'or,  ponl-reveque,  mignob  etc. 

8“  categorie  :  livarot,  rollot,  inaroilles,  langres  et  void. 

IP  categorie :  troves,  saint-llorentin,  olivet,  bourgogne, 
macqueliues,  Ihury, 

10®  categorie  :  g^rome  on  gerardraer,  munster. 

11®  cat^orie:  fromages  divers  non  compris  dans  les  cate¬ 
gories  ci-dessiis  :  fromages  de  Glignon  (Aisne),  fromages 
a  Le  Uioufroid  »  (llautes-Alpes),  etc. 
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2*  DIVISION.  —  FROMAGES  A  PATE  FERME 

1^®  classe.  —  Froraages  presses. 

1"  categorie :  roqueforl,  sepLmoncel,  gex,  sassenage, 
nioiiL-cenis,  etc. 

2'  calegorie  :  caiital,  laguiole,et  auLres  I'romages  de  1’ Au¬ 
vergne, 

calegorie:  Iromages  divers,  non  compris  dans  les  deux 
categories  ci-dessus  (fromages  facon  gorgonzola,  fagon  tiol- 
lande^  fromages  port-du.-salut  ou  facon  port-du-salut,  fro- 
magc  de  saint-neclaire,  etc.). 

2*  classe.  —  Fromages  cnits  et  presses. 

1'*  calegorie  :  gruy^re. 

2«  calegorie  :  fromages  des  F^yren^es. 

3*  calegorie  :  fromages  presses  etcuits,  non  compris  dans 
les  categories  precedeiites. 


3e  DIVISION.  —  FROMAGES  DE  CHEVRE  ET  DE  BREBIS  NON 
COMPRIS  DANS  LES  CATEGORIES  PRECEDENTES 


I.  —  FROMAGE  DE  BOURGOGNE.  BRIE. 


1.  Fromage  de  Bourgogne,  pate  molle,  blanche,  salee, 
vendu  i  Paris,  en  pain  de  1.300  gr.  a  2  kilogr.,  oct.  1K07; 
—  2.  l^'romage  de  Brie,  prepare  dans  le  departement  de 
Seine-et-Oise,  oct.  1897  ;  poids  :  1  kil.  500 ;  epaisseur  : 
0  m.  020;  —  3.  Id.,  prepare  dans  les  environs  dc  Meaux, 
1808. 

i  2  3 


■i  ip  i  »  ^ 


*  K  p  •  *  *  * 


E<an 

Maliercs  azot^es  ..... 

—  gras.ses . 

—  extractives.. 
Cendrcs 


»  *  4  I  9  ^  >1 


normal. 

2y,50 
28, 8i 
38,55 
1,65 
1,46 


A  t'inat 

A  l*4tat 

A  I’etat 

A  I'etai 

A  i'ctut 

sec. 

normal . 

sec. 

normal. 

sec. 

0,00 

.18,80 

0,00 

43,90 

0,00 

40,01 

ia.04 

38,94 

19,04 

33,91 

5.1,68 

22.45 

■13,84 

28,93 

5 1 ,65 

2,34 

4,85 

9,18 

6,63 

11,82 

2,01 

3, 96 

1,74 

1,50 

2,68 

100, UO  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 
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11.  —  CAMEMBERT.  CANTAL,  CHESTER. 


1.  Fromnge  tie  Camembert  prepare  dans  le  Calvados,  nov. 
18117 ;  poids  :  250  gr. ;  opaisseiir  :  0  m.  050;  —  2.  Fromage 
du  Canlal,  oct.  1897 ;  poids  ;  20  kilogr. ;  —  5.  Id.,  fabrique 
fiSerres;  Concours  agricole  de  Paris,  1904; —  4.  Id.,  Riom- 
feS'Monlagne;  Concours  de  1904; — 5.  Fromage  do  Laguiole, 
fabriqut^  ti  Riorn;  Concours  de  1904; —  0.  Fromage  de  Ches¬ 
ter,  achete  a  Paris,  nov.  1897;  pools  :  500  gr. 


A  vmt 

A  i’dtfti 

^  !>6tat 

A  Tetat 

A  fetflt 

A  1‘^Ut 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

normal. 

49,00 

0.00 

28,50 

0,00 

35,10 

0,00 

Matieres  azolees.  *  * . . , 

18,12 

36,11 

28,38 

39,69 

24,98 

38,49 

—  grasses* .  .  - . , 

21,G3 

42,45 

34,10 

41,69 

28,30 

43,61 

—  extractives... 

a, 95 

H,GC) 

4,46 

6,24 

1,22 

11,12 

Cemlres. ......... _ _ 

4.68 

9,18 

1,56 

6,38 

4,40 

6,18 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


4 


6 


Eau . . . . . 

Maliferes  azolees 

—  jyrasses.  * ,  * . 

—  extractives _ 

Centres . . .  * 


A  rilat 

A  Pdlat 

Jt  IMtat 

normal. 

sec. 

normal. 

39,00 

0,0(1 

34,30 

24,22 

39,11 

28,10 

26,90 

44,10 

26,26 

5,93 

9,12 

6,15 

3,95 

6,41 

5,45 

100,00 

100,00 

100,00 

A  Fetal 

A  Ffitat 

A  ViM 

sec. 

normal. 

sec. 

0,00 

22,60 

0,00 

■43,82 

27,16 

35,09 

38.41 

39,50 

51,03 

9,39 

6,80 

8,19 

8,32 

3,94 

5,09 

100,00 

100,00 

1 00,00 

in.  —  FROMAGES  DE  CHEVRE.  COULOMMIERS.  FROMAGES 

A  LA  CREME. 


1.  Fromage  de  chevre  sec,  oblemi  en  S(5chant  A  Fair  le 
fromage  frais,  prt^alablement  sale,  Sainl-Jidien,  oct.  1897  ; 
poids  :  55  gr. ;  —  2.  Fromage  de  Coiilommiers,  juin  1898  ; 
poids  :  300  gr.;  epaisseiir:0m.025. —  3.  l’'romagc  a  la  creme 
dit  Gervais^  Paris,  oct.  1898; —  -4.  Id.,  prepare  A  Ferrieres- 
Cournay,  nov,  1898;  —  5.  Id.,  Ciournay,  juin  1898;  poids  : 
100  gr. ;  —  U.  Id-,  recouvert  d’une  feuille  de  papier  d’etain  ; 
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poids  :  70  gr.;  nov.  1897;  —  7.  Id.,  Bondon  de  Neufchdtel, 
juin  1898;  poids  :  90  gr. ;  •—  8.  Id.,  ocl.  1898;  poids: 
100  gr. ;  —  9.  Fromagc  a  la  creme,  dit  demi-sel,  auquel  on 
ajoute  du  sel  pour  prolongcr  la  conservation ;  Ferrierc.s- 
Gournay,  nov,  1898;  poids  :  75  gr. 


12  3 


A  I’eUt 
normal. 

A  l<61at 
sec. 

A  I’etat 
normal. 

A  L'^tal 
sec. 

A  I’dtat 
normal. 

A 

sec. 

E#£L\1 

20,80 

0,00 

50,40 

0,00 

49,00 

0,00 

Malieres 

azotccs*  * 

33,00 

42,43 

17,41 

35,10 

7,20 

14.12 

— 

grasses. . , . . ,  . . 

25,90 

32,68 

20,43 

41,22 

40,47 

79,33 

extracti%'es . 

15,30 

19,33 

4, SO 

9,68 

3,08 

6,0o 

Cendrcs. 

4,40 

5,56 

6,94 

14,00 

0,25 

0,48 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


4 


5 


G 


A  I’etat 
normal. 

A  I'eiat 
sec. 

A  I’etai 
□ormaL 

A  1  Btal 

seCp 

A  r^  ta  t 
nDrmal. 

A  Tetat 
sec , 

£] ail. .»*■■ 

58,00 

0,00 

54,60 

0,00 

44,70 

0,00 

Malieres  azol^es. ...... 

7,55 

17,98 

10,52 

23,16 

19,94 

36,06 

—  grasses* 

31,90 

28,69 

63,20 

26,85 

48,55 

—  extractives,... 

2,13 

5,07 

5,87 

12,94 

7,09 

12,82 

Cendrcs . . . 

0,42 

1,00 

0,32 

0,70 

1,42 

2,57 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 

7  g  a 


A  reiat 

A  I’^lat 

A  I'etat 

A  1  elat 

A  r^tat 

A  l'4lat 

normal. 

see* 

normal. 

sec. 

normal. 

sec 

Eaii,  _ _ ....... 

50,80 

0,00 

54,80 

0,00 

52,10 

0,00 

Maticres  azotfies*,..,  ^ . 

17,60 

35,80 

14,43 

31,92 

13,49 

28,16 

—  grasses*. . 

25,15 

51,10 

20,59 

45,55 

25,20 

52,60 

—  extractives... 

5,12 

■  10,40 

5.98 

13,23 

8.28 

17.29 

Cendrcs . . . . 

1,33 

2,70 

4,20 

9,30 

0,93 

1,95 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


p 


IV.  —  FROMAGES  DE  GEX. 

Le  fromage  bleu,  dit  de  Gex^  peut  elre  considere  comme 
une  variate  de  roquefort  fabriqud  avec  du  lait  de  vaclie  peu 
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ecr(5mu.Lorsfiu’il  n’estpas  ensemencede  moisissures,  coninie 
le  verituble  roquefort,  la  maturatioti  demando  six  mois. 
Lorsqu’il  est  ensemence,  la  maturation  sc  fait  en  quelques 
semaines- 


1.  Fromaj^e  do  Gex,  I'abriqiit*  a  Mijoux  (Ain);  Concours 
do  Paris,  11J04;  —  2,  rromage  do  Septmonecl,  memo  prove¬ 
nance;  —  I’romage  facon  Gex,  fabrique  dans  la  llaule- 
l.oire ;  Concours  de  IbOi. 


j  2 

'a  r^ii  ATiiarsrT^t 

tiornmL  normal,  sec, 


3 


A  JVlal  AT^Ut 
norma),  sec- 


Mu  tie  res  azolces  . . 

—  grasses....... 

—  extractives... 

Centres. . . . . . . . . 


;ji,*;o 

0,00 

28,20 

20,90 

40,14 

32,06 

28, so 

42,12 

■r 

5,01 

8,0  i 

3,99 

4,18 

6,10 

4,00 

0,00 

32,10 

0,00 

44,63 

29,86 

43,98 

43,02 

32,20 

41,42 

5,06 

0,34 

0,.'i0 

6,21 

5,00 

8,10 

100,00  100,00  100,00,  100,00  100,00  100,00 


V,  —  GORGONZOLA.  HERVfi.  LIVAROT. 

1,  I'rornage  fa^on  Gorgonzola,  fabriqii^  a  Marvejols ;  as¬ 
pect  dll  Roquefort;  concours  de  J*aris,  1904; —  2,  Fromage 
d’ll  orve,  tres  repandu  dans  le  departement  du  A’ord  ;  pate 
inolle,  salee ;  juin,  1S98 ;  —  3.  Fromage  du  Livarot,  pate 
molle,  salee;  puids  :  uOO  gr,;  nov.  1897. 


a 


A  r^tai 

A  felat 

A  I’ciui 

A  relal 

.V  I’etal 

A  Celat 

Dornial . 

E€C* 

norma) . 

eecp 

normal. 

seCt 

Eau . 

45,90' 

0,00 

31,00 

0,00 

33,80 

0,00 

Maticres  ascoldcs . . 

21,28 

39,33 

20,  SG 

33,38 

31,16 

47^91 

—  grasses^ . 

21,20 

50,28 

23,93 

38,29 

21,90 

33,16 

—  extractives... 

1,61 

3,09 

7,11 

12,33 

8,00 

1 2, 1 G 

C  end  res . .  . 

3,93 

1,30 

10,00 

IG.OO 

4,4  4 

6,11 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Ualland*  —  Lcs  Aiimetils,  IL 
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VI.  —  FRO  MAGES  DE  GRUYERE 

Lc  fromugc  <le  gruyere,  oblenii  avec  du  lait  de  vache,  esl 
le  type  de.s  fromagos  cults  on  do  chaudiere.  11  esl  originaire 
de  la  Suisse,  mais  on  lc  prepare  aujourd’liiii  tout  aussi  bien 
eti  braiicc  dans  plusieurs  deparLemcuts  de  I’lisl,  el  on  par- 
ticuiier  dans  I'Alii.  «  Larepulalion  du  gruyere  de  I’Aiii  s’est 
accrue  dcimis  1‘expositioa  de  1807,  qui  lui  atlribua  la  prime 
d'lionneur  pour  les  I’romages  de  gruyere  d’origiiie  francaise. 
Sa  fabrication  utilise  aujourd’lmi  les' neuf  dixiiiincs  de  la 
l>roduclioii  du  lait.  Le  gruyere  de  I’Alii  esl  generalement 
lui-gras,  c’csL-a-dire  preparci  avec  du  lait  ecrciiie  dans  la 
proportion  du  ([uart  a  la  jnoitie.  La  pdte  a  une  saveur  line, 
s’ecrasaiU  facilement  ct  ouverte  au  point  de  rnonlrer  quatrc 
ou  cinq  yeux  ronds,  de  la  grosscur  d’uuc  noisette  bicii 
depouillee  et  a  paroi  iirillaute,  par  sonde  prise  sur  Tune  des 
plancbes  a  b  cenliinelrcs  du  bord  du  talon.  Le  poids  dcs 
pains  varie  entre  3.>  et  HO  kilogrammes  (1).  » 

1.  Fromage  de  gruyere  fabriqud  dans  I’Aiii,  1897;  —% 
Fromage  de  gruyere,  juin  1897;  poids  :  HUkilogr. 3.  Id., 
concours  de  Paris,  19(>i ; —  i.  I’romage  de  ilruyere  exposd 
au  concours  de  Parl.s,  de  1904,  par  1‘Ecolo  de  fromagerie  de 
Maillat ;  — o.  Id.,  fabriqufi  a  lirancoL;  —  C.  Id.,  fabriqu6  a 
Mont-sur-Monnet,  pres  Cliampagnole ;  —  7.  Id.,  fabriqud 
dans  le  Jura  a  Villards-dlleria;  —  8.  Fromage  de  gruyere, 
facon  Fmmeiithal,  fabrique  dans  la  llaute-Savoie,  a  Lons, 
concours  de  1904;  —  9.  Id.,  expose  par  I’Ecole  fruiliere  do 
Pringv. 

‘  I  3 


A  I’dtat 

A  I'dtat 

A  I'elat 

A  IV' tat 

A  r^tat 

A  I’clal 

normal. 

$^C. 

noriiiul. 

5CC. 

nm  maL 

sec* 

Eau,* . . . 

21,50 

0,00 

31,10 

0,00 

31,80 

0,00 

RlatiOres 

azotues,. , , *  . 

33,89 

40,14 

30.06 

c: 

33,46 

42.06 

grasses. *  * , *  . 
exlrac lives.*  * 

33,32 

43,90 

26,95 

39,46 

25,94 

38,04 

1,50 

2.07 

1 ,79 

2,62 

4,10 

6,01 

Cendres . 

3,19 

5,23 

5,13 

4.70 

G,89 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

(1)  Aua.  t^iQUET,  Bojfporl  au  mbihire  de  I'Ayriculiioe. 
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I. 


i 


6 


4 

A  r^lat 
norniaL 

Ai'diflt 

see. 

A  lelnt 
noi'inal. 

* 

A  I'dlal 

BCC. 

A  1‘^taL 
normal. 

A  Oetat 
see. 

ICmi .  — 

28,fl0 

0,00 

32,!)0 

0,00 

28,20 

0,00 

Maliercs  azol(5cs. . 

44,08 

20,f)8 

44,^3 

32,62 

43,43 

— 

grasses . .  * 

2«),oG 

it  ,38 

28,20 

42,03 

28,60 

30,83 

— 

exlruclivcs, . . 

t),DI 

5,67 

8,45 

0,68 

9,31 

Ccmircs, 

S,Qli 

5,6!) 

3,33 

5,2'J 

3,00 

3,4^ 

1()«,00 

10U,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

7 


R 


9 


A  Telal 
normal. 

A  I'etat 
sec. 

A 

normal. 

A  L'^Eal 
sec 

A  Felat  A  rdtat 
noiniaL  sec. 

Eau... . . 

28,30 

0,00 

27,50 

0,00 

33,10 

0,00 

Matii?rcs  azolecs. . . ... . 

29,51: 

41,20 

37,80 

52,14 

32,28 

48,25 

grasses. 

33,40 

46,38 

23,10 

31.81 

24, GO 

36,86 

— 

cxlraclivcs . . . 

5,06 

7,06 

7,40 

10.21 

5,66 

8,46 

Cendres, 

3,70 

5 ,  U> 

4,20 

5,78 

4,30 

0,43 

-  14 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

VII.  —  FROMAGES  DE  HOLLANDE. 

1,  I'romage  lie  Hollande,  octobre  iSyi ;  poids  :  2  kilogr. ; 
—  2.  Id.,  aclielu  a  Paris,  en  sept.  18b8;  —  3.  Fromagc  facon 
Ilullande  labrique  a  Marvejols;  concours  de  Paris,  1304. 


1  2  3 


A  I’etat 

A  l’6tat 

A  retat 

A  reiai 

A  I’ltnt 

A  r^ut 

normal. 

sec. 

nonnal. 

sec. 

normal. 

sec . 

Eau  .... 

IBill 

37,90 

0,00 

38,50 

0,00 

38,80 

0,00 

MaLieres 

azotees. ...... 

27,32 

43.99 

'25,34 

41,20 

26,76 

43,73 

— ■ 

grasses _ _ _ 

25,90 

41,71 

24,29 

39,50 

22,63 

37,01 

— 

exlractivDS. . . 

4.08 

6,57 

9,07 

14,73 

7,54 

12,32 

CciiJrcs. 

i-l  ^  *  t  M  I 

4,80 

1,73 

2,80 

4,55 

4.35 

6,94 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

VIII.  —  MONT-D’OR.  MUNSTER 


1.  Fromage  oblenu  avec  du  lail  de  cliyvres,  dans  les  nion- 
lagnes  de  Moiil-d'Or  qui  avoisiiienl  Lyon.juin  1H3H;  poids: 
250  gr.;  —  2.  Fromage  do  Munster,  iiov.  1897  ;  poids  :  2 


^  ' 

-  C\ 


f 

I 

I 


/| 

I 


4 


I 
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kilof^r, ; 
cumin 


H.  Id.,  ocL  If 


1  A' 


»  A  ti 


se* 


0 


n 


A  1 '(Stilt 

A  l’6tat 

A  l'£lal 

A  I'elat 

A  A  letat 

normal,  $ec. 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

Kau 

43,20 

0,00 

4j,40 

0,00 

33,50 

0,00 

MuUurcs  az(iteei>, 

20,10 

S'i.io 

10,86 

30,88 

18, n 

29,03 

—  grasses . 

23, :n 

42,19 

2fi,90 

41,43 

29,83 

43,32 

—  exlractivcs,, . . 

8,84 

1  II.  ^ 

0,88 

12,60 

9,3  S 

15,01 

Cendres* . .  * 

3,89 

0,8u 

4,90 

9,09 

f  afr  Bi4- 

4,  tdf 

3,60 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

IX.  —  OLIVET.  PONT-L’I:v£QUE.  PORT-SALUT. 

1.  l''roniagc  d’olivet,  faljrlque  dans  la  rej^ion  oideanaise,  en 
suivant  le  procede  dii  camerid>ert.  II  se  fait  avec  dn  lait  de 
vache  non  dcrtinie.  Cinq  jours  apres  le  monlage,  il  se  con¬ 
somme  coiiime  [romufje  blanc ;  qiiinze  jour.s  apres,  il  se  cou- 
vre  de  pemciliiwn  (jlaucum  etprend  le  nom  de  frornatjc  bleu; 
ai'line  alors  en  con  lac  L  a  vec  de  la  cendrc  de  sarment  de 
vigne,  il  acquiert  un  arorne  special  Ires  estim^  et  consLitue 
le  fronm(je  ceudre  d'olivct.  L’analyse  a  (5Lc  raite  sur  un  fro- 
mnge  cendre  fabriqiie  pres  de  Meung  el  expose  an  concours 
de  Paris  de  U)0t;  —  2.  Fromage  de  PonU’Eveijue,  juin 


!)S;  poids  :  C'JO  gr. ;  —  3.  l-’romage  de  Porl-SaliiL,  juin 


s  :  1  kiloar. 


A  r^ui 
normal. 

A  Peiat 
sec* 

A  1  etat 
normal. 

A  I'etat 
see. 

A  IV' tat 
Dormat. 

A  Telat 
sec. 

28,40 

0,00 

40, 40 

0,00 

23,30 

0,00 

Malic* res  axoLoes, ,  .* 

13,98 

19,53 

20,32 

33,91 

31,10 

43,10 

48,10 

25,  CO 

40,04 

35,10 

48,55 

—  exlractives. 

5,16 

3,21 

0,08 

12,46 

2,04 

2,82 

Cendres*  *,..*,...** 

4,30 

0,00 

1,00 

2,99 

4,00 

5,53 

100,00 

100,00 

1 00,00 

100,00 

100,00 

100,00 

X.  —  ROQUEFORT.  SAINT-FLOUR. 

1.  Fromage  de  Iloquefort,  fabriqiie  dans  rAveyron,  avec 
dn  lail  de  brebis  ;  poids  ;2  kilogr. ;  oct,  1807;  —  2.  Fromage 


r,ES  FRO  MAGES 


y.)  l  ! 


ii> 


do  Sain t-l*'lour,  faoon  Hoquofort,  vcndii  sous  le  nom  do 
fi'omat/c  hleu  d\\uve)'f)ne ;  oct.  1808;  —  3,  l-’romage  facon 
Uoquofort  fabriquo  a  Saiiit-Saucrs,  I'uy-de-Ddino;  coucoiirs 
do  Paris  1004. 


A  l¥liit 

A  r^tat 

A  l‘6lat 

A  I’dUt 

A  I’elat 

A  I'dtal 

normal. 

sec. 

iiGrmaL 

sec. 

normal. 

sec. 

2.S,<)0 

0,00 

21,30 

0.00 

.32,20 

0,00 

Malii^rcs  azut^cs. . .. 

25,10 

35,30 

30,-- 

3!>,I0 

24.78 

38,30 

53,80 

43,35 

44,10 

—  ox  Irac  lives* 

3,00 

4,22 

1 1 ,58 

1 5.72 

7,22 

10,65 

Cenili'os*  . . 

4,04 

0,53 

2,23 

2,83 

5,84 

8,G1 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100.00 

XI.  —  SAINT-POUBCAIN.  SAVOIE. 


I.  Fromage  do  Sainl-Poui'rain,.\llier,  forme  boulo;  poids: 
ISO  gr. ;  mai  1807;  —  2.  Fromage  de  Savoie,  pate  molle; 
poids  :  2  kil,  500;  acbete  h  Paris,  oct.  1807 ;  —  3.  Id,  Pro¬ 
venance  do  la  Maurienno,  nov.  1807. 


1 


3 


A  I’^elal 
normal. 

A  tViUt 
sec* 

A  TCEal 
normal. 

A  I’elat 
sec. 

A 

normal. 

A  raai 
sec* 

Eaii  *  *  * . . 

35,10 

0,00 

52,40 

0,00 

•49,70 

0,00 

Malicres 

azoleet^ . . .. 

19.37 

29,8.5 

28,84 

60,51> 

27,32 

54,3t 

lirasses,.  * . 

34,63 

0?' 
^■>1  0  iJ 

5.90 

12,40 

6,45 

12,82 

— 

extractives. 

8,76 

13,50 

9,38 

19.70 

12,53 

24,9! 

Cendres. 

2,14 

3,30 

3,48 

7,31 

4,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Xn.  —  FROMAGE  DE  VACHE.  FROMAGE  FORT. 


1.  Fromage  de  vache  obtenu  en  fai.sant  egoutter  Ic  caille 
dans  des  moulcs  en  fer  blanc  i»erces  de  Irons;  vendu  a  Paris 
sons  le  norn  de  sans  creme  ■  mai  1807 ;  —  2, 

Fromage  fort  de  Bresse,  obtenu  avec  iin  tiers  de  fromage  de 
gruyere,  un  tiers  de  fromage  sec  de  clievrcs  et  un  tiers  do 


2  i() 
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'.a 


fromage  soc  dc  vaclie.  Les  fromages  prealalilenient.  la' 
son  I,  melanges  clans  nn  j)ot  avcc  une  polite  quanlile  tie 
l>ouilloi)  gras;  Sainl-.lulien,  fev.  1H118. 


FjiO-^I  I  <  »  r  I  ■ 

>L'iliercs  azol6es. , 

—  prasses*  .*.*<.*, 

—  exlracl  ives  .  * . . . 
Ccndrcs, 


I  ■>  «  i  ^  « 


A  r<S(nl 
normal. 

A  I’etat 
see. 

A  Tetat 
normaL 

A  FtHal 
sec. 

,  80, DO 

0,00 

51,70 

0,00 

!l,0  i 

50,97 

28,20 

58, .9  8 

3,lii 

18.00 

12,74 

26,38 

5,20 

26,67 

4.58 

9,48 

0,72 

9,70 

2,78 

5, IB 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

XIII.  -  LAIT.  CR£ME.  BEURRE, 

l.Lail  cle  vache  aolietd  a  Paris,  en  bouleille  cacliet^e, 
iHHT;  —  2,  Id.,  prisdans  line  croiiicrie; —  3.  Lail  on 
taldctlos,  dcsseche  par  le  procedo  Just-llatmaker,  mars 
I90i;  — i.  Creme  prdparde  ci  SainUJulien,  fevrier  18!)8;  — 
T),  Hourre  de  ineme  provenance;  —  (i,  llcurre  rapporld 


agny,  janvier 


A  eetat 

A  Pet, it 

A  Felal 

A  Petat 

A  I'etat 

A  l*eUt 

normal* 

see. 

normaL 

see, 

normal. 

sec. 

87,20 

0,00 

89,60 

0,00 

7,60 

0,00 

Malitres  azoleDS. . 

3,23 

25,24 

2,59 

2i,90 

29, 48 

31,90 

' —  grasses* 

4,12 

32,19 

3,22 

30,96 

26,35 

28,52 

—  extractives. .  * 

4,83 

37,73 

4,06 

39,04 

30,99 

33,54 

C.ei4iJ  ]cs*i!*  + 

0,62 

4,84 

0,53 

5,10 

5,58 

6,04 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

4 


A  iVani 

A  F4lat 

A  petal 

A  Fetat 

A  Pelnl 

A  Fetal 

normal. 

sec- 

normal  B 

sec. 

normtii. 

see* 

t  *  r  n  m  ,  »»*,*  »*«  11»  ,  * 

68,60 

0,00 

13,90 

0,00 

13,30 

C,00 

MaliOres  azolecs ........ 

2,;iS 

8,22 

1,30 

1,51 

2,52 

2,91 

—  grasses, . . . 

26,52 

84,46 

84,05 

97,62 

83,58 

96,40 

exiraclives. ** . 

1 ,60 

5,09. 

0,63 

0,73 

0,00 

0,00 

0 ei^c]tes*  rii«  I  B* 

0,70 

2,23 

0,12 

0,14 

OjfiO 

0,69 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

LKS  rnOMAPrEf 


XIV,  ^  OBSERVATIONS  G£N£RALES  SUR  LES  FROMAGES(l) 


1 .  —  Lcs  va,ivit’(i5s  do  fromagca  consommes  en  l•i•ance  sont 
nombroiises  e(  se  pr(^tent  difticilemont  A  nne  classification 
rigoui’cuse.  Dans  lcs  froinagcs  ordinaircs  faltririm^s  avec 
lait  de  vaclic,  la  proportion  d'eaii  pent  s’6!ever  a  80  p. 
ol  les  matiercs  azotees  I’emportent  gciieralement.  siir  les 
matiferos  grasses.  Dans  les  froinagcs  frais,  dits  a  la  creme 
(8uissc%  (lonrnay,  NeiicluUol),  I’cau  esl  en  moindrc  propor¬ 
tion  (HO  a  OOp.IOO);  lcs  mati6res  grasses  sont  en  grand  exces, 
]iar  rapport  aiix  nialieres  azotees  et  le  poids  dcs  cendreSj 
comnie  prdctklemmenl,  est  laible.  Lcs  I'romages  frais  dcini- 
sel  out  pins  dc  consistance,  moins  de  mati^’res  grasses  el 
laisscnt  pins  de  cendres  it  I’incineralion  (I  a  S  p,  100). 

Les  fr’omages  sales,  a  pate  molle,  prepares  dejmis  pins  on 
moins  de  temps, en  laissent  encore  davantage  (i  a  5  p.  100). 
L’ean  oscilleenlrc  dO  el  bO  p.  100.  t.es  malieres  grasses  et 
azotees  presenlenf  de  grands  ecarls  :  lantut  les  premieres 
dorninenl  (Bourgogne,  Brio,  Munster,  Pont-LIilvc^ipie),  et 
tanldt  les  secondes  (Livarol,  Savoie);  parfois  elles  sont  on 
Illumes  proportions  (’.ameinbert,r,oiiIoiinniers,  llerve,  Mont- 
d'(  )r). 

Les  fromages  a  pale  ferine  (Canla!,  Clioster,  (iruyere,  llid- 
lande,  Port-Saint,  l{0(|neforl)  out  nnc  comjtositioii  pins  nni- 
forme  :  I'eau  ne  depasse  guere  ;iO  ]>.  100;  les  matieros  azo- 
tees  cl  les  malieres  grasses  s\  rencontrent  assez  son  vent  en 
meme  quantile.  IjC  sel  est  represcnli'  par  4  a  p.  100  du 


2.  — Malgre  les  reserves  rpii  s’imposonl,  lorsqu’il  s’agit  do 
prodiiits  donl  la  composilion  vnrie  necessairoment  snivant 
nne  fonle  de  eirconslances  locales,  et  snivant  Icur  ancicn- 


(1)  Cofiiptes-rendus  Acad.  Sc.^  28  nov.  18l>8, 
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LES  VTAiNnrf?,  LES  LATTAHES 


nelc,  nos  analyses  viennent  ^  I'appui  de  lout  ce  cjui  a  etc  dit 
sur  la  valeiir  dos  fromages  franeais  (1).  Si  Ton  prend,  pai^ 
cxemi>le,  le  gruyere  laLrique  dans  les  deparlemeiUs  qiii 
avoisinent  la  Suisse,  on  voiL  que  lOt)  gr.  de  ce  fromage  con- 
liennent,  sous  une  forme  concrete,  autant  de  matieres  gras¬ 
ses  et  azolees  qu'un  litre  de  lait,  soil  plus  de  substances  nutri¬ 
tives  qu’il  n’y  en  a  darts  250  gr.  de  vlande  de  bouclierie 
i  75  p.  lot)  d’eau.  11  ressort  de  cette  comparaison  que  le 
gruyere,  dont  le  transport  esl  facile,  devrait  joiier  un  role 
Ires  important  dans  ralimentation  del’armee.  Kn  Tassociant 
ail  pain  de  guerre  sous  forme  de  panade  (2),  on  aurait  un 
aliment  subslanliel  qui  serait  vraisemblablernent  mieux 
accepte  du  soldal  que  la  plupart  des  potages  ou  des  pains 
a  base  de  graisse,  de  viande  ou  de  gluten  qui  out  eld  propo- 
poses  a  radministralion  de  la  tiuerre  depuis  1871), 


(1)  La  r^putalion  des  fromages  franeais  esl6tablie  depuis  loaglemps. 
On  sail,  par  IMiiie,  conildeii  (ilaienl  autrefois  apprecics  a  Itoiiie  les 
fromages  de  Nimes,  de  la  Loz6rc  et  du  Cicvaudati:  «  Laus  caseo  flonne, 
ubi  omnium  gendum  bona  cominuH  judicanlut\  e  pi'ovincih  yemau- 
sensi  pymeipua,  Lesin'w  Habllicique  pagi. . .  »  {Lib.  Xt,  9“,  1.). 

(2)  Si  Ton  se  reporte  aux  analyses  ite  pajn  de  guerre  publiees  prec6- 
demnienl  (Voy.  tome  1),  on  verra  (lu’imc  galette  de  50  gr.  conlienl 
approxiiiiativeiiienl  5  gr,  de  matieres  azotees  et  38  gr.  de  matieres 
liydrocarbon^es.  En  ajoutant  ii  cette  galette  20  gr.  de  fromage  de 
gruyere.  on  (jourrait  obtentr  une  panade  contenant  It  a  12  gr,  de  ma- 
iicres  azote'es,  1  gr.  de  henrre  et  38  gr,  de  matieres  amylacees,  c’est-Ji- 
flire  plus  de  inatitres  nutritives  qu’il  n’y  en  a  dans  la  pkipart  des 
j>olages  condenses  «iue  i'on  trouvera  {dtis  loin. 


OUATUIKME  PARTI E 


LES  CONSEIIVES 


On  troiiveraj  dans  ceLte  quatriome  parlie,  non  setilement 
des  substances  aliinentaires  conservecs  dans  des  boites  en 
fer  Idanc  ou  des  bouleilles  privecs  d’air,  mais  aussi  de  nom- 
breux  prodiiUs  dont  la  coiisei’vation  a  ete  assuree  par  la 
dessiccalion,  le  sel,  la  graisse,  ou  la  saumure. 

Les  eciiantillons  examin(5s  viennent  en  grande  partie  du 
service  des  vivres  de  la  Guerre  et  de  TExposilion  de  l!tOl) ; 
d'aulres  viennent  de  la  Commission  des  inventions  iiUeres- 
sant  les  armees  de  ter  re  et  do  mer  ou  de  nos  attaches  mili- 
taires  aupres  des  puissances  etrangeres;  quelques-uns  ont 
etc  remis  par  des  solduts  des  nations  voisines  au  moment 
oil  ils  venaient  de  contracter  un  engagement  dans  la  Legion 
etrangerc. 
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CIIAtMTIlR  PJIKMIRU 

LES  CONSERVES  DE  LEGUMES  ET  DE  FRUITS 


5;  I.—  LfiGUMES  DESS£CR£S. 


i.  Garottes;  en  poliles  lanieres;  preseiitr'Cs  an  miiiistore 
de  la  (Iiierro,cn  IHlK'i,  par  line  maison  de  iMarsesIle;  aciditf!: 
0,0(ir>;  — !2.  ClioiiK,  id,;  inC*mn  provenance;  acidite  : 

—  d,  Ctiou.K  Iilancs;  en  niiiiccs  galeltes  carrees  de  KM)  gr., 
legercmeiU  eomprimecs  e!  rceouvertcs d’liae  I'euille  de  papier 
paraffine;  falii'icatioii  alleinande,  ISDH;  —  i,  Clioux  de  Sa¬ 
voie;  en  gaieties,  comme  les  precedentes;  memo  falirica- 
tion  ; — ■  IJ,  Haricots  verts,  en  gaieties ;  m6me  provenance; 

—  (5.  Id.,  fabrication  alletnande  M)()0;  —  7.  Julienne  en 


galette  de  100  gr.;  melange  de  cliou.v,  cai’ottes,  raves,  poni- 
incs  de  lerre,  etc.,  fabrication  aliemamle,  1808;  — 8.  Id., 
fabrbjuee  a  bisbonne;  bAposition  de  Paris,  11)00;  —  0.  Oi- 
gnons  en  galettes  de  100  gr.;  falirication  allemande,  1808; 
—  10.  Poinmes  de  lerre;  en  rondelles  dures,  cornices,  de 
(jnelfpies  millimetres d’epaissenr;  ne  repreiinent  fpie  dO  a  40 
p.  100  d’eau  a  rebullilion;  acidite  :  0,027 ;  fabrication  alle- 
mandc,  1808;  — 11.  Pommes  de  tcrre  dessectmes  de  fabri¬ 
cation  fraiicaise;  en  minces  copeaiix  conlenus  dans  des 
boites  en  carton  de  100 gr.;  dix  de  ces  boiles  sonl  logeesdans 
line  caisse  en  fer  blanc  soudee;  jiroposees  an  minislere  de 
la  Ciuerre  el  des  colonies,  en  jnin  lOOd;  —  12,  I'ommes  de 
lerre  grannlees,  meme  provenance,  meme  enroliagc,  I  k, 
de  legume  desseche  represenle  Vi  a  20kg.de  legumes  frais. 


I>ES  CONSRHVES  f)E  LEfilMES  ET  DE  FIlfTTS 


t 

0 

m- 

3 

4 

5 

6 

Ena . . 

in,  to 

10,10 

18,00 

10,70 

10,00 

13,60 

MutiCrrs  azol6cs . 

G,0i; 

13,!)fi 

8,12 

11,20 

17,80 

-*  grasses  ....... 

2,ir. 

l,:i0 

0,30 

1,10 

1,15 

1  ,(15 

“  exlmrllves _ 

S3, 42 

63,13 

61,05 

57,10 

55,04 

Cellulose,  * , . . . . . . . 

IM 

12,10 

7,75 

6,15 

8.65 

9,25 

Centli’cs*  . 

2,04 

2,02 

2,70 

3,80 

4,70 

•6,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

7 

8 

u 

fU 

11 

Fan,  , 

l.'l.fiO 

10,90 

1 4,20. 

12,20 

11,20 

12,40 

Malieres  azolies . * ,  * 

7,37 

0,52 

5,08 

im 

7,98 

—  grasses . 

O.'iO 

0,00 

0,00 

0,45 

0,45 

0,30 

—  extractives, , 

70,23 

71,28 

11 M 

77,80 

75,32 

Cflilitlose. . . 

Ij,t3 

5,00 

4,10 

4,84 

1 .95 

1,00 

Ceiulres . .  , . 

3,80 

7,20 

3,30 

1,8  4 

1,60 

2,41) 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

I 


(  . 


I 


>^l 


§11—  CONSERVES  AU  NATUREL. 


I.  Clioiicroute  »le  Strashoupgr^en  tonneau,  oct. 


Ce|)es,  eii  l)Oil(.‘S  soinlees,  faiipiealion  papistenne,  I8i)S; 


j)ouls  <hi  Itolet  analyse  ;  32  gp.;  —  3, 
rubrication,  100  cosses  pesent  I7gr.; 
fabpication  ;  100  grains  pesent  10  gp. 


Haricots  verts,  meino 
—  A.  Petits  poiSjincine 


1 


A  j'etat 
normal. 

A  retat 
sec. 

A  I’ital 
normal. 

A  I'elal 
sec. 

Fail.  . . . . 

89,80 

0,00 

90,00 

0.00 

Malicres  azolecs . 

1,50 

14,72 

4,16 

41,63 

—  grasses  . . . . . 

0,13 

1,25 

0,20 

2,56 

—  cxlraclivcs. . 

6,37 

62, 43 

3/U) 

30,04 

!,10 

11,40 

0,8.5 

8,50 

^j0fl(lrOS  m  ¥  m  *  m  i 

1,04 

10.20 

1,07 

10,67 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

u:s  CONSKRVES 


3 


A  rdlal 
normal. 


A  IVlnt 
sec. 


4 


A  V6{iii 
normaL 


A  rein  I 
sec. 


til  **  It  +  f  f  +  +  I 

92,10 

0,00 

Maticros  azolecs. 

1,SG 

23,30 

f^russ6S . .  •  *  i  p . .  ^  * 

0,20 

3,32 

—  exlraclives . 

3,74 

47,29 

Celliilosep  p. .  * .  p .  p  p .  . .  p .  p  p 

0,80 

10,93 

Cendrcs. . . . 

1,18 

14,88 

8(n4f) 

2,88 

o,:!S 

8,“i4 

1,18 

o,n 


0,00 

21,14 

2,4:i 

C4,2C 

8,70 

3,13 


100,00  100,00  100,00  100,00 


Un.— CONSERVES  DE  FRUITS 


1.  Confitures  cle  cerises,  IHfif);  nclrlite  :  0,1)70;—  2.  Cielec 
(le  groseilles,  i 81)!);  acidity  :  0,000; — 3.  Marron  glace,  1800; 
poids  dll  marron  analyse  :  10  gr.  3. 

1  2  3 


A  Petat 

A  I’etat 

A  Petut 

A  J'etat 

A  P^Lat 

A  Petat 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

rt  **  ^  A. 

i  0 

0.00 

29,30 

0,00 

21,30 

0,00 

Matieres  azolees. ..... .. 

0  71 

1,10 

1,08 

1,32 

1,69 

2,15 

—  grasses. . ...... 

0,20 

0,41 

0,23 

0,30 

0,98 

1,25 

—  siierees. .....  * 

02,01 

96,44 

67,01 

95,03 

54,15 

G8,80 

—  amylac6es  , , . . 

0,00 

0,00 

0,00 

0,00 

20, "3 

26,3  4 

Cellulose » ..  i 

1,10 

1,71 

1,54 

2,18 

0,94 

1 ,20 

Cendres. ............... 

0,22 

0,34 

0,22 

0,31 

0,21 

0,26 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

/  ^ 


ciiArMTitn:  ii 

LES  CONSERVES  DE  VIANDES 
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§1.  —  B(Ear.  VEAU.  MOUTON. 


i  4 

I 


I.  —  Conserves  de  boeiif. 


Conserve  projtosee  au  Mlnistere  dela  (iuerre  par  une  iiiai- 
son  de  Marseille,  fOvrier  1900;  boile  en  fer-blane  soudee, 
contenanl  deux  saucisses  de  bujuf  avcc  du  jus,  Isolds  net  : 
i.'iOgr.,  dont  :  saiicisses,  100  gr.  et  Jus,  90  gr.  — 1.  Analyse 
dcs  saucisses;  —  2.  Analyse  du  jus;  —  9.  Composition 
caleulee  pour  100  parlies  de  la  conserve,  saucisses  cl  jus 


melanges. 
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I-* 

Matiercs  azolecs 

—  grasses  . 

—  cxlrac  lives,. 

Cendres. . . . . . . . 


A  I'dlal 

A  I’etat 

A  r^tat 

A  I'etat 

A  I'elat 

A  J’eUt 

noriniL 

see* 

nornial* 

sec. 

normal* 

sec. 

,%^,ao 

0,00 

CO, 80 

0,00 

33,36 

0,00 

30,00 

02,00 

3,01 

12,77 

2 1 ,00 

47,03 

12,37 

20,33 

20,64 

73,60 

18,72 

41,03 

1,«1 

3,80 

0,46 

1,21 

1,32 

2,93 

3,32 

(i,93 

4,00 

10,42 

3,00 

8,07 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

pro po see  pai 

r  le  soLiS'inte 

ndant 

mill- 

laire  Cioudal.  Boile  de  iOO  gr.  avec  bouillon  concentre  addi- 
tionne  de  graisse  de  |)Orc  I'ondu;  fabriquee  li  lliilancourt  en 
septenibre  1902.  Analyse  sur  la  boile  enliere. 


I> 

Mati&res  azolecs . 


—  grasses 


—  exlraclives. . . 
Cendres. . 


A  letat 
normal* 

A  I'etat 
sec* 

33,00 

0,01) 

28,33 

61,40 

13,03 

ri  Ail 

32.6  4 

D  An 

2.72 

u,uo 

5,00 

100,00 

100,00 

^4- 


r- 
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LES  CONSEHVES 


11.  —  Extraits  de  viaiide. 


Kxtrails  piTsentes  par  une  inaison  de  Paris,  avril 
dans  do  pelils  tduis  on  gdlaliiio,  reooiiverls  d’unc  touche  de 
paraKiiie;  cliaqiie  etui  conlient  5  gi*.  d’extrait,  —  1,  ExtraiL 
pour  bouillon;  composition  pour  100  gr.  ;  acidile  :  2,20a  ; 
2.  Id.jtomposilioM  calculde  pour  uii  clui ;  —  3.  Extrail  pour 
consoinme;  acidite  ; ‘  2,005  ;  — A.  Id.,  coniposilson  d’un 
t“lui.  Les  eendres  sont  coiistituees  presque  eutierement  par 
du  sel  ordinaire  fchlorure  de  sodium). 


9 


3 


4 


A  )*£Ul 

A  r^Iat 

A  l»elat 

A  Petal 

A  retal 

A  I'rHat 

norniol. 

sec , 

nor  EH  ah 

DOriTlill. 

sec. 

DormaJ . 

Kuu . 

7,80 

0,00 

0,39 

11,60 

0,00 

0,58 

Malic^rcs  azotecs.*,. 

la,74 

17,01 

0,78 

19,58 

22,13 

0,!)8 

—  grasses.  .. 

2:}, 30 

23,27 

1,17 

0,40 

0,45 

0,02 

—  extractives 

1,86 

2.02 

0,09 

3.22 

3,64 

0,16 

Gendres* . .  * . 

51,30 

35.64 

65,20 

73,76 

3,26 

100,00 

100,00 

5,00 

100,00 

100,00 

5,00 

Obset'vadous  relatives  A  des  exlraifs  de  vkimle  destines  an 

service  de  sanlc  de  I’annee  (1). 

11  s’agit  d'exivaits  Liehig  conserves  pendant  six  ans,  cn 
vue  d’eludier  les  alterations  qui  peuvent  se  produire  avec  le 
temps.  On  sail  que  ces  exlraits  se  preparenl  a  Fray-lientos 
depuis  1803,,  el  quo  cette  fabrication  a  pris  un  Ires  grand 
developpemenl.  «  La  chair  des  animaux  abaltus,  iinmediale- 
ment  decoupee,  esl  conduile  par  des  wagons  jusqu'a  des 
Jiachoirs  inecaniques  et,  de  la,  dans  degrandesmarmiles,  on 
la  vapeur  en  exlrail  Ions  les  sues.  Le  liquide  ainsi  obtenu 
passe  dans  des  vaporisateurs  e[ui  en  retirent  I'eaUjCt  ensuite 
dans  les  appareils  de  distillation  quisdparent  toutesles  ma- 
lieres  mal  dissoutos;  surchaulle,  filtrd,  il  tombeclarifie  dans 


(i)  Co7tiptes~rendus  Acad.  Sc.,  B  dec.  181)0,  cl  itevue  de  I' inlendance. 


Li:s  CONSEHVKS  PIC  VI\,\I)KS 


Y  V  « 


line  nouvclle  marniite  et  sc  rend  £l  un  condcnsaleur  ou  un 
appareil  jjjiraloire  le  refroidil  en  le  conservant  liquide,  et 
dans  un  aulre  on  il  se  refroidit  complelcment  el  se  rcduit 
en  pate...  Le  residii  de  la  viaiide  est  conduit  an  inoulin  et 
reduit  en  farine  pour  engraisser  les  boeufs  (1).  » 

Les  boites  mises  en  oliservalion  sont  en  fer-blanc  et  ren- 
ferment  1  kg.  d’cxtrait;  elles  sont  cylindriqiies  et  lermees  a 
la  partie  superieiire  par  one  plaque  circulaire  d'environ 
2  cm.  de  diametre,  lixee  an  couvercle  avec  do  la  soudure. 
Quelques-unes  sont  intacLes,  mais  it  en  est  qni  prd’seiitent 
dans  cette  partie  do  petits  Irons  Iai.s.sanl  suinler  de  Tinte' 
ricui’jd’on  vient  ralLaque,un  iieu  d’exlrait  qui,eii  se  diluant 
an  contact  de  I’air,  s’esL  repandu  snr  lepourtour  des  boites. 
Cet  extrait  est,  on  ell’et^  tres  liygrometfique. 


Pour  10  gr.  exposes  a  Pair  libre,  dans  une  capsule  de  pla- 
tinu,  la  prise  d’ean  a  6le  : 


En  1  jour  de . . 

Sr. 

■  0,18 

Ell  3  jours . 

0,41 

En  ()  junrs . . . . . . . 

0,88 

Ell  J 1  Jours. . . . 

l.SO 

Ell  20  jours . . . 

2,00 

En  28  jours. . . . . 

M  J 

E 11  T i  f  11 1 

2,47,  soit  24,7  f 

i.  too 

C’est  Iti  un  raaxiinuni  qui,dans  Icsdillerents  essais  cntrc- 
pris  coinparalivenient,  n’a  jamais  ete  depasst?. 

Les  extraits  dont  la  soudure  a  ete  traversee  ne  dillereut 
des  autres  quo  par  une  consistance  plu.s  iiiolle  et  une  pro¬ 
portion  d’eau  plus  elevee.  II  n’y  a  pas  de  traces  apparentos 
d'alteratioiis;  convenablement  assaisonnes,  ils  donnent, 
avec  ie  pain,  une  soupe  agreable  uu  goiU  et  a  Podorat.  La 
composition  se  rapprochede  cello  qui  estindiquee  par  Liebig : 


to  Etnile  Daikkaux,  Vo>ja(jea  la  1‘lala  (^e  Tour  du  Monde,  1887). 
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LES  CONSEHVES 


U.  I-Af  ^Hii  ftVi  +  Pdl‘lh 

Substances  seclies 
Gcnd  res . 


«  ■•  t  d  «  «  1 


«  ■■**ii-i  m  ^ 


Pour  loo. 
1C  a  21 
“9  4  Si 
18  a  22 


l/acidile,  represen  lee  cn  acide  sulfurique  monohydrate, 
varie  enlre  -4  gr.  10  el  5  gr.  20  pour  100.  Dans  les  analyses 
de  Lieljig,  cities  par  ^^'agne^(l),  il  n’estpas  quesUonde  cetle 
acidile,  donl  le  role  cependanl  esl  considerable;  car,  si  elle 
I'avoriso  la  conservation  dc  ladenri'je,  elle  est  aussi  la  priii- 
cipale  cause  de  1  alli^ration  des  soudures.  Celles-ci,  en  effel, 
qui  ne  renfermenl  pas  moins  de  -42  pour  100  de  plomb,sont 
lentemenl  atlaquees  par  les  acides,  comme  le  prouvent  plu- 
sieurs  experiences. 

Exp.  1.  — Un  frag  men  I  d’etat  n  du  commerce  a  1,00  pour  100 
de  ])lomb,  laiss6  dans  Textrait  pendant  trois  mois,  a  perdu 
5  milligrammes;  un  fragment  de  plomb  ordinaire  de  memc 
pqids  (3  gr.)  a  perdu  trois  fois  plus. 

Exp.  11.  —  Dos  fragments  .semblables,  amends  a  I’etat  de 
lamelles,  ayant  lameme  surface,  plonges  dans  les  solutions 
contenant  8  pour  100  d’acide  laclique,  ont  perdu,  en  uu 
mois;  retain,  0  gr.,015,  le  plomb,  Ogr.  043. 

Exp.  Ill.  —  Yoici  qiielqiies  donnees  plus  rigoureuses,  en 
contradiction  avec  d’anciennes  reeherches  de  l^rousl  (2), 
mais  ronformesaux  experiences  plusreceiitesde  Pleischl  (3) 
et  de  Iloussin  (  4). 

On  a  mis  dans  quatre  llacons  bouclies  a  lemcri  : 

.1.  3  gr.  344  d’un  alliage  d’etain  a  u3,8  pour  100  de  plomb 


(1)  \Vag.\'E!i,  Chimie  Paris,  1819. 

(2)  PiiousT,  Reeherches  sur  I'etinkage  du  cuim'e,  la  vaisselie  d^elain  el 
la  poterie  {Auiiales  de  chiniiej  1.  I.K  1804). 

(3)  Pleischl,  Zeitschrift  filr  Chemie^  1862,  p.  46. 

(4)  Hol’ssin,  Etude  sur  la  composition  des  vases  en  elain  du  service 
des  h6pilaux  militaires  (.liewioir^s  de  medecine  el  de  1‘hannacie  mili- 
tai'res,  t.  XiV,  ]>.  167,  1865;. 
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avec  40  cc.  d’nne  soIuLioii  (.iLraiU  exacLement  G,4S  pour  100 
d’acitie  acetique  (CMI^O^); 

li.  I  gr. 305  d’un  alliago  d'etain,a5i,5  pom*  100  de  plomb, 
avcc  40  cc.  d’une  solulioii  a  2,28  pour  100  d’acide  accli<pio; 

C.  I  gr.  48()  d'uii  clain  de  commcice  coiilenanl  1,88  pour 
100  de  plomb,  avec  40  cmc.  de  la  meme  solution  acelique; 

I).  0  gr.  807  d’elaiii  cliiiniquemenL  pur,  avec  40  cc.  de  la 
meme  solution. 

Los  mctaux  ont  ele  amenes  par  le  niartelagc  a  Tetat  de 
plaques  mcsuranl,  la  premiere,  525  rnin^, ;  la  douxieme, 
325  mm“2.;  la  troisiemc,  350  min^.  et  la  quatrieme,  300  inm'^. 

Cos  plaques,  avanl  les  pcsces,  ont  ele  frottees,  lavees  ct 
secliees. 

Apres  un  contact  de  qualrc  mois,  les  Oacons  ayant  ele 
agites  de  temps  a  autre,  on  a  retire  les  plaques  et  on  les  a 
lavees  avec  le  plus  grand  soin,  de  lacou  a  detacher  le  d4p6t 
qui  les  recouvrait,  puis  on  les  a  secliees  ct  peseos. 

La  premiere  a  perdu  0  gr.  043,  soil  1,285  pour  100  et 
0  gr.  0081  pour  une  plaque  de  1  cm-.  La  liqueur  acetique 
conlenait  eii  solution  0  gr.  014,  et  a  Ldtat  de  depot  insolu¬ 
ble  0  gr.  035;  le  plomb  ct  retain  ont  etc  de  part  et  d'autre 
caractei’ises  tres  nelleineiit :  on  atrouve  dans  les  deux  resi- 
dus  0  gr.  024  d’etaiii. 

La  [ilaque  li  a  perdu  0  gr.  OiO,  soil  1,534  pour  100  et 
0  gr.  0001  par  cm-.  La  licjiioiir  aceti([ue  conteiiait  en  solu- 
tiou  0  gr.  009,  et  a  I’eLut  insoluble  It  gr.  027;  le  plomb  el 
retain  ont  etc  caracterises  Ires  uetlement :  il  y  avail  dans 
les  deux  residusOgr.  009  d’elaiii. 

La  plaque  C  a  perdu  0,0L4,;soiL  0,945  pour  100  etO  gr.  004 
par  cm^.  La  lif[ueur  acetique  retient  eu  solution  0  gr. 005  et 
a  Letat  insoluble  0  gr.  010.  Dans  le  prehiier  residu,il  y  a  de 
retain  etdes  traces  seulement  de  plomli;  danslc  second,  les 
deu-x  mdlaux  sont  nettomenl  caracterises.  Dans  les  deux,  on 
a  trouve  Ogr.  012  d’elain. 

La  jilaque  a  perdu  Ogr.  018,  soil  2,230  pour  100  et 
0  gr.  out)  par  cm^.  La  li^jiieur  acetique  retient  en  solution 
0  gr.  009  et  a  1  etat  insoluble  0  gr.  010.  Ces  deux  resiilus, 
traites  cornme  les  precedents  par  I’acide  nitritpie,  ont  donne 

DALLiU(i>*"-  Lt'ii  Atunenls,  l[\  17 
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0  Ol'J  d'acide  slamiiqut^  correspondant  u  0  gr.  Ol.'i  d'e^ 
lain. 

Les  deux  premieres  plaques  avaient  une  teinle  ardotsee; 
la  Iroisierne  el  surloul  la  qiiaLrieine  avaient  I'aspect  de  Tar- 
genl  mal. 

L’acidile  des  liqueurs  n’a  pas  varie  d'une  focon  apprecia¬ 
ble. 


Conclusions.  —  Tons  ces  fails,  rapproclies,  conduisent  a 
ces  conclusions : 

1.  L’etain,  le  plomb  el  leurs  alliages,  en  quclffue  propor- 
ilnn  que  CR  soil,  sont  altaqiies  Ires  lenlement  par  les  acides 
les  plus  faibles  contenus  dans  les  conserves  alimenlaircs ; 
rattaque  cst  cn  rapport  direct  avec  la  surface  en  contact. 

%  I/dlain  employi'j  ala  fabrication  du  fer-blanc,  qui  con- 
tient  des  traces  de  plomb  el  1  a  2  centiemes  de  ciiivre  et 
d  autres  melaux,  olTre  plus  do  resistance  aux  acides  des  con¬ 
serves  que  retain  cliimiqueinent  pur  ou  cliargd  de  plomb. 


Jl.  Aujourd’iiui  que  I’induslrie  ne  contesle  plus  la  po.ssi- 
bilite  de  faire  dessoudures  a  retain  fin  (1),  il'y  aurait  lieu 
de  ne  tolerer,  pour  toutes  les  soudures  de  boites  de  conser¬ 
ves,  que  retain  employe  a  la  fabrication  du  fer-blanc.  On 
verrait  ainsi  disparaitre  ces  soudures  plombiferes  que  I’on 
Irouve  si  souvent  a.  rinterleur  des  boites  de  provenance 


elrangere  (2),  et  avec  elles,  sans  doute,  bien  des  mefailSdont 
on  charge  acluellcment  un  metal  qui,  de  tout  temps,  a  passd 
pour  inoffensif  (3). 


{!)  Hecup'd  des  iniuaux  du  Comite  d' hygiene  publique  de  France ^ 
t,  XIX,  1889, 

(2)  J'ai  Irouve  fre([iiemment,  dans  les  produits  strangers^  des  sou- 
durcs  iiiterienres.  Ires  habilemeot  failes  d’ail leurs,  qui  conlenaieiit  45 


a  50  pour  100  de  plomb* 

(3)  Voir  :  ilecherches  chimique&  mr  Vitaln^  ou  reponse  a  cclte  ques* 
tioM  :  FeuFoii  sam  danger  employer  les  vaisseaiix  d'ilain  dans  Vusage 
economique?  par  Bayen*  pliariiiacieii  cn  chef  des  camps  et  armees  du 
roi  I'aris,  nSK 
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III.  —  Poudres  de  viaudes. 


1.  Poudrc  jaunalrc,  logee  dans  line  boite  en  earlon  durci 
ayant  I'appai'cnce  d’une  boite  melaUlque:  proposee  par  un 
indiislriel  de  l‘aris,  fevrier  IH91 ;  —  2.  Poudre  en  flacon 
bouchc  a  I'emeri,  recue  d’Ameriquc  en  188n;  analyseo  en 
1885).  '  ^  • 
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A  1  etfit 
norma)* 

A  I'ctat 
sec. 

A  TeUil 
normal* 

A  Tetdl 
sec. 

Eau* . . . 

!>,G0 

0,00 

10,90 

0,00 

Mali&rcs  azotces,  .*,.*..* 

5'J,60 

60,03 

7-1,11 

—  grasses 

)8,0i 

10,08 

3,2.3 

3,n.j 

—  extractives . 

10,80 

-,52 

8, 14 

Ccn-fJi  cs  + 

8,00 

3,32 

12,:i0 

3,80 

* 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

IV.  — 

Conserves 

du  Canada. 

■■ 

Exposition  universelte  de  11)00.  —  1.  Biruf  sale  {Conu-d 
Toronto ;  boite  troticoniqne  :  dtametre  suiieriein* : 
0  m.  122;  diamelre  inferieur:  0  rn.  EM;  iiaulcur  :  0  m.lUl; 
poids  brut  de  la  boite  :  3  kilogr.Oni;  net  :  2  kilogr.  080;  — 
2.  Pate  de  bocuf  {/’oiled  beef),  Toronto ;  en  itoile  ronde  en 
for  blanc,  de  0  m.  070  de  diamOlre  sur  0  m,  050  de  hauteur; 
Poids  de  la  boite  pteine  :  200  gr.  ;  —  3.  I’ute  de  veau  {Venl 
/on/*),  Toronto ;  boite  rectangulaire,  longueur:  0  m.  123; 
largeur  :  0  ni.  05)0;  epaisseur  :  0  rn.  052;  Poids  brut:  578 
gr.;  net :  430  gr.;  —  4.  Langues  de  boeuf  {Ox  tongues),  To¬ 
ronto  :  boite  cylindrique  do  0  m.  138  de  dianiiitre,  sur 
0  ni.  071  de  haulenr;  Poids  brut :  1  kilogr.  110;  net :  8t)0  gr.; 
traces  de  manganese  dans  les  cendres;  —  5.  bangue  de 
ba*uf  du  Paragon  [Paragon  ox  longue),  Sinncse  :  boite  cylin- 
drique  de  0  m.  138  de  diainetre  sur  0  ni.  005  de  liaul;  poids 
brut  :  082  gr. ;  net :  784  gr. ;  —  0.  Langues  d’agneau  {Lambs 
longues),  Toronto  ;  boite  tronconique,  diametre  superieur  ; 
0,082  ;  diametre  inferieur  :  0  m.  01)1)  ;  hauteur  :  0  m.  055; 
poids  brut  :  431  gr, ;  —  7.  Langues  pour  liincli  [Luncb  ton¬ 
gues),  Toronto:  boite  cylindrique  dcO  m.  1 10  de  diametre  sur 
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0  rn.  (Kii  de  liaul;  poids  lii'iiL  :  5i)n  gr.;  —  HJ’ate  de  langiies 

Toronto;  Ijoilc  cylindrif|iie  de  t)  ni.  07 i  dc 
dianiolre  snr  0  m.  0,0.*)0  de  hant ;  poids  l)rut :  20!)  i;r. ;  —  i). 
Ilognons  cn  ^Q\(iQ  {Sphcd  jdlled  Slewed  Kidnejjs)^  Toroiilo; 
hojlc  Ironconique,  diainelre  siiperioiir  :  0  m.  088;  diamelre 
infoi'ieiir : 0  m.  lOi;  haiileur  :  0  in. 070;  poids  Itruf.:  5!)2gr.; 
net  :  4'i0  gr.  L’analyse  porle  sur  les  rognons  etla  gelee  epi- 
cee  qiii  les  accompagnenl; —  10.  Tripes  de  clioix  [Choice 
h'ipe)^  Toronto;  boite  cylindrique  de  0  m.  10.'}  de  diamelre 
sui-  0  m.  057  de  haul ;  poid.s  briil  :  ,‘>30  gr. ;  net  :  -404  gr, ;  — 

11.  Soiipe  de  queue  de  bmuf  iOx  laib  soup),  Toronto;  boite 
cylindrique  de  0  m,  075  de  diamelre  sur  0  m.  H2  de  liau- 
teur;  poids  brut  :  530  gr.  Masse  demi-tluide,  gelatineuse, 
pnr.sciiiee  de  grains  de  riz ;  les  os  coiUenus  dans  ia  viande 
out  ele  ecartes;  les  malieres  extractives  sent  amvlac6cs  ;  — 

12.  Soupe  ail  cari’v  (Mullif/alawnij  soup\  Toronto;  lioite 
cylindri<|ue  de  0  in.  07(i  de  diamelre  sur  Om,  103  de  haii- 
Icur;  poids  brill  :  5!)l  gr. ;  net  :  480  gr.  Contient  du  carry, 
du  riz,  des  carolLes,  dcs  inorceaux  de  viande  sans  os. 


1  2  3 


A 

A  Felat 

A  F^Iat 

A  leUt 

A 

A  P^tal 

normal. 

sec- 

normal- 

sec. 

normal. 

sec. 

Eaii. . . . . 

GO.Ol 

0,00 

27,30 

0,00 

.53,60 

0,00 

.Matii'res  azotees . 

:i,7i 

30,fij 

42,02 

21,87 

47,14 

—  grasses.,**.* 

17,2,’) 

35,03 

4ft,  i2 

23,53 

50,70 

cxli^actives.* , 

1,00 

2,51 

3,01 

4,14 

0,00 

0,00 

(jCintlrcs 

3,  to 

8,30 

3,21 

4,42 

1,00 

m 

2,16 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

1 00,00 

4  5  6 


A  I'etnt 

A  I'ftal 

A  Feiat 

A  I'eLat 

A  Faat 

A  I’etat 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

55,10 

0,00 

56,20 

0,00 

57,40 

0,00 

Milliercs  azotees ...... 

17,51 

39,00 

19,6ft 

44, 9G 

16,00 

37  58 

—  grasses ...... 

23,17 

31,60 

20,06 

45,80 

22,10 

51,90 

^  cxtrai'lives. , , 

1,28 

2,85 

1,78 

4,04 

2,40 

5,57 

Cenilres 

2,04 

6,53 

2,27 

5,20 

2,10 

4,95 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100.00 

100,00 
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Maliercs  a/j>lecs,. , . . . , 

—  grasses**.*.*. 

—  extractives.  * . 

(^e ULiresr».  +  i*'i«  •  ■•■  ■ 


norniiil. 

u,m 

17,00 

:ki9 

100,00 


ifi 

A  Iclat  " A  I'elal 
normal .  see. 


A  I'dtjit 

A  1  el at 

A  Petat 

A  I'eLflt 

A  I’cliil 

sec. 

normaL 

see. 

normal. 

sec. 

0,00 

44, CO 

a 

653 

0,00 

52,80 

18,18 

1 

23/j:i 

68, 7S 

37,44 

33,36 

1)0,2 1 

6,n 

173 

2,(k; 

1,31 

2,3G 

3,15 

8,0!) 

7,02 

2,55 

4,62 

1  ,rj-i 

4.48 

100,00 

100,00 

100,00 

1UO,OJ 

100, uo 

11 

A  V&mi  A  1'^la.L 
tiornial.  sqc. 


12 

A  leUt  A  I'etat 
uorniaL  sec. 


I  ■#  0-  l-l»4  -■  4  A  ■  * 

Matiferes  amtees* , . , . . 

—  grasses  * . . , . 

—  extraelives. . 

■ 

Cj4dl^Z*1?S  *4«*tP*>4*4k>* 


8i,;]o 


j 


3,aJ 

0,00 

O.iiG 


0,00 

77,08 

l!),:ji 

0,00 

3,00 


8  i  70 

s,4:t 

l,3'J 


1,21 


0,00 
55,10 
10  45 
26,43 
7,00 


84,70 

7,44 

1,15 

5,73 

0,08 


0,00 
48,68 
7,50 
37,42 
6, 40 


100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


§  II.  —  LAPIN.  LifiVRE. 

1. Compote  de  lapiii ;  preparec  dans  les  formes  de  IMcardie 
on  me  I  tan  t  dans  un  pot  do  terre  (muni  d’lm  c  Oliver  do)  de 
la  viande  de  lapin  non  desossee  avec  du  lard  gras  rrai,s,  un 
pen  d’eau  el  dcs  epices,  lauriur,  tliym,  sel.  On  cuit  lenle- 
mont  au  four;  I’eaii  s'evapore  en  parlie,  el,  apres  refroidis- 
sement,  il  sc  forme  ii  la  surface  line  conclie  de  graisse  solide 
<[ui  assure  la  conservaltou  du  produit  pendant  [dusieiii'S 
mois.  (In  le  depose  a  la  cave  ou  dans  iiii  lieu  froiil.  Uu  pre¬ 
pare  de  meme  dos  compotes  de  volailles.  L'aualyse  a  die 
faite  sur  I'ensemble  des  parties  comeslililcs,  a  I'criclusiuii 
des  os  el  des  epices;  —  ‘2.  Pate  de  lievre,  en  terrine,  fabri¬ 
cation  fraiicaise,  janv.  ItUlU;  —  :j.  Id,,  en  boite  soudee, 
Vincennes,  oct.  1901. 


0 


3 


A  PtHttt 

A  I'elat 

A  PeliiL 

A  r<itat 

A  PeliU 

A  I'elal 

normal. 

sec. 

nuftnal. 

see. 

])(>rmdl. 

sec. 

K.'IU.  _ _ _ 

62,20 

O,D0 

48,63 

6,00 

6 1 ,40 

0,00 

Mulicres  a/^ulees  ...... 

22,63 

50.S8 

20,51 

57 ,4 1 

17,85 

46,24 

grasses  _ _ _ 

r«r  A  U- 

/Jo 

1 8,02 

17,  yy 

35,00 

14,82 

38,10 

—  extiacli  ves..  ^ 

4,'J  4 

13,04 

1,21 

2,36 

2,26 

5,86 

Cendres . 

3,08 

8,16 

2,6!) 

5.23 

3,67 

0  ‘J6 

lOO.OU 

100,00 

100,00 

100,00 

100.00 

100,00 

■  ft 

s 


-1 
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^  III.  —  PORC. 

I.  —  Coiiflts  de  pore. 

I.  IVesenLe  par  iin  indiislriel  de  Toulouse, fev.  18%;  boUe 
eii  fei'  blanc,  soudoe,  conletiaiit  (iKi  gr.  graisse  de  pore  et 
■IS.')  gr.  viaiKlu  rnaigre;  analyse  de  la  viande;  —  2.  IVesente 
par  un  iiidustriel  de  I’Aude,  mal  18f%;  boite  eu  fer  blaric, 
soudeCt  contenanl  100  gr.  de  graisse  de  pore  et  000  gr. 
viande  rnaigre;  analyse  de  la  viande  seule;  —  3.  Presenle 
par  1111  induslriel  de  Muret,  Jui II  1808;  boite  en  fer  blanc, 
soudee,  eon  tenant  200  gr.  graisse  de  pore  et  300  gr.  viande; 
analyse  de  la  viande. 


% 


A  rdtat 

A  I'dtnt 

A  I’elat 

A  I’etat 

A 

A  l*etat 

noriimL 

$cc. 

normaL 

sec. 

normaL 

sec. 

Kau . . . . . . .  - , 

C2.:50 

0,00 

5T,fiO 

0,  CO 

45,70 

0,00 

Mutieres  azotccs .... 

29,28 

71,66 

.1 1,88 

75,20 

30,05 

55, 3o 

—  grasses,... 

Ii,4S 

14,51 

(i,9!l 

16,48 

17,32 

31,90 

—  exlraclives. 

1 M 

5,10 

6/JO 

2,12 

4,31 

7,93 

C>C]l(ll(2S«i  m  -1  ■  *  »  .  V  ■ 

1.02 

2,50 

2,63 

6,20 

2.62 

4,82 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

II. —  Conserves  diverses. 


i.  Chair  de  pore  coiriprimi^e  et  cuite  a  I’anglaise  {Com¬ 
pressed  cooked  eofjlish  kroivo}^  Toronto;  exposition.de  1000; 
boite  Lronconirfue,  diametre  supdrieiir  :  0  m.  lO,'}  ;  diametre 
inferieur  :  0  in.  128;  hautenr  :  Om.  003.  Poids  brut,  I  kilogr. 


iOO;  net,  025  gr.;  —  2.  Longe  de  pore  en  gelee  ileflkd  /eii- 
r/e/7oin.s),  Toronto ;  boile  cylindrique  dc  0  in.  lOo  de  dtame- 
Ire  sur  0  m.  050  de  hauteur.  Poids  brut :  508  grainiiiGs;  net  : 
T55  gr.;  —  3.  Pieds  dc  pore  desosses  cuits  et  comprim6s 
{Com})ressed  boneless  cooked  pigs  feel)^  Toronto  ;  boile  Ironco- 
niqiie,  diametre  superieur  :  0  m  0i7;  diametre  inferieur  : 
0  in. 070;  hauteur  :  Om.OOO.  Poids  brut:  iS7gr.;net  :375  gr. 
—  i.  I'romage  de  pore,  presenlil  par  un  industriel  de  Seiue- 
eWtise.mai  1808;  la  boite  ovale  en  I'er-blanc,  soudee,  conle- 
nant  300  gr.  d’lm  rnidange  de  tele  el  dc  pied  de  [lorc,  addi- 


S 


tioiinc*  (I’oclialolU'S,  oi^nions,  I.cs  rnalieres  cxlracli- 

ves  com()t‘eneiiL  la  cellulose  provenant  dos  coiidiinenls; 
—  n.  Galantine  de  pore,  avec  veaueL  volaille,  nov.  18U1);  — 
(j.  Ilacliis  de  pore,  presenLe  par  iin  industriel  de  TAude, 
181X5;  en  boite  melalliipie,  soiidee; —  7.  Patede  foie  deporc, 
presenle  par  un  industriel  de  Scine*cK)ise,  181)8;  en  Loile 
en  fer  hlanc,  soudf^e,  conlenant  100  gr.  de  prod  nils.  I>es 
matieres  extractives  conipronnent  de  la  cellulose  apporlee 
par  des  condiments  (oignons.persil);  — 8.  Id.,  presente  i)ur 
un  industriel  de  Vincennes,  1004;  en  botlc  soudee ;  les 
matieres  extractives  comprennent  des  inatieres  amylacees 
(farinc  de  ble) ;  —  0.  Pate  de  jambon  {PoKed  ham),  To¬ 
ronto ;  exposition  de  iOOO;  boite  cylindrique  de  0  m.  074 
de  diametre  sur  Om.  OaO  de  liaut ;  poidsbrut :  2GU  gr.; —  10. 
Petit  sale,  conserve  dans  le  sel,  1806;  —  11.  llillettes  de  la 
Sartlie,  en  pot,  recouvertes  tl’une  couebe  de  graisse  de  pore, 
dec.  1808;  cendres  Ire-s  riches  en  cliloriire  de  sodium;  —  12. 
Id.  de  Toiiraine,  en  pot,  avril  1800. 


1 


3 


Eau. . . .  . . . 

Maliures  azo4ecs*.. 


Cetidres 


j,"ra5ses. . . . .  * 
extractives. 


Eaii  . . . .  *  ■ . 

Matieres  azolecs..  . 


grasses. , . , . . 
uxlrarlives. .. 


K  Fetal 

A  r^lat 

A  iV'at 

normal  U 

sec. 

normal . 

57,00 

0,00 

Cl, 90 

l'J,09 

44,40 

20,83 

IS, 79 

43,70 

7,23 

1,S4 

4,25 

1,14 

3,28 

■  2.90 

too, 90 

190,00 

190,00 

4 

A  Fetal 

A  Fetat 

A  Feiat 

aornial. 

sec. 

ncrRial. 

40,10 

0,00 

is,  50 

13,14 

21,94 

38,05 

34,02 

5fi,80 

0,42 

10,07 

1C, SI 

4.53 

4,45 

2,50 

109. 00 

100.00 

100,00 

A  Fetal 

A  I'^tat 

A  Fetal 

sec. 

sec. 

0,00 

07,70 

0,00 

70,44 

10,87 

52,22 

IS, 98 

13,83 

42,80 

2, 90 

9,00 

t),UU 

i,CU 

4,98 

100,90 

100,00 

i  03,00 

€) 

A  Felat 

A  Fetal 

A  Felal 

sec. 

normal. 

sec. 

0,00 

40,00 

0,00 

73,90 

15,59 

26,24 

12.45 

40,2 1 

1 

37,70 

8,80 

1,32 

4,85 

2,28 

•1  Li^  r 
^>,0  * 

100,00 

100,00 

100,00 

Cendres* 


«  1  «  ■  T  t 
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Mali  ores  azolees* , . * 


™  grasses. , , . , * 
—  exlrarlives* 
Gendrcs. 


i  8 


A 

A  PtHat 

normal. 

see. 

normal. 

27,50 

0,00 

19,80 

11,12 

1 .5,3  i 

1 1,82 

52,17 

7!.!»5 

.12,0.5 

0,01 

0,53 

21,3,5 

2,30 

3,18 

1,98 

100,00 

100,00 

100,00 

9 


A  I'uiat 

A  r^lat 

see. 

nmmaU 

sec. 

0,00 

43,80 

0,00 

18,47 

18,f>0 

,3;j,io 

52,43 

•33, S3 

60,20 

26.62 

0,73 

1,29 

2, 48 

3,04 

5,41 

100,00 

100,00 

100,00 

Maliercs  azolees, . 

—  grasses*,^... 

—  cxlractivcsp  *, 
Cendres* 


10 


ti 


1^! 


A  1  etal 

A  r^lnt 

A  l*elal 

normal. 

sec. 

normal. 

— 

— 

50.40 

0,00 

25,50 

21,92 

44,20 

17,84 

16,72 

33,70 

46,82 

0,43 

0,80 

4,89 

10,53 

21,24 

4,95 

100,00 

100,00 

100,00 

A  i'dtat 

A  rdtnl 

A  IVlat 

sec. 

ijormaL 

see* 

0,00 

10,40 

0,00 

23,94 

15,92 

17,77 

62,85 

66,40 

74,1 1 

U^Uil 

5,70 

S,37 

6,65 

1,58 

1,75 

100,00 

100,00 

100,00 

III.  —  Saucisses 


i.  Saiicisscs  (Ig  Cambridge  (Caniln'idtjc  san.mgf),  Toronto, 
exposition  de  liHU);  boile  roiulede  0  m.  Mode  diametre  slii* 
0  m.  0S4  de  liaiilciir.  Poids  brut  :  G2b  gr. ;  net :  430  gr.;  la 
boile  conlicnt  six  .saucisses  eiiliercs;  —  2.  Saucisses  d’Ox- 
fort  {Oxfari  suumge),  Toronto  ;  boile  ronde  de  (t  ni.  115  do 
diametre  sur  0  m.  083  de  hauteur.  Poids  brut;  007  gr. ;  net  ; 
4  42  gr. ;  la  boile  contient  six  saucisses  entieres  ;  — *3.  Sau¬ 
cisses  viennoises  (  ri'eiuju  samafje),  Toronto;  boile  ronde  de 
Om.  072  de  diametre  sur  0  m.  004  do  hauteur.  Poids  brut  : 
303  gr. ;  net :  211  gr,;  la  boile  contient  17  rondelles  de  sau¬ 
cisses  de  0  m.  013  de  diametre;  —  -4.  Saucisses  conservees 
dans  la  graisse, presentees  parim  industriclde  Sclne-el-Oise, 
1808;  en  l>oite  mcUalliquc,  soudee,  coulenantl30gr.degrais.se 
de  pore  el  2  saucisses  de  03  gr.,  prealablement  cuiles  dans 
la  graisse ;  analyse  des  saucisses  seules;  lesmatieres  extrac¬ 
tives  conlieiinent  de  la  cellulose  provenant  des  condiments 
meles  aux  saucisses  (oignon,  persil,  etc.);  —  5.  Id.,  presen¬ 
tees  par  uu  induslriel  de  Moiilbrison,  juin  1901;  en  boite 
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cyliiKlriffuo  eii  f4jr  lilanc,  soiidee,  de  0  m.  17  do  diamelre  sur 
0  Ill.  HI  do  liaut.  La  oonservo  est  consliUioc  par  Id  saucisscs 
ciiilcs,  enrolit^cs  dans  2i)0  gr.  de  graisse  de  pore,  los  dixsau- 
cisses  posenL  7(i0  gr.;  dies  sont  formees  par  iiii  melange  de 
deux  tiers  de  viande  de  pore  el  un  tiers  de  cliair  de  liOMif, 
avee  divers  assaisonnemenls;  analyse  dessaucissesseules;  — 
0.  Saucisscs  conservees  dans  lasaumure,  presentees  par  uti 
labricant  de  Hayonville,  1902;  hoite  cylindrique  en  for 
lilanc,  soudee;  diametre:  0  rn.  10siir0m,12  de  haut;poids 
net :  H20  gr. ;  la  boilc  contienl  H  saucisses  entieres  pesant 
50.J  gr.  et  22.7  gr.  de  saiimure  a  0  p.  100  de  .sel;  interieurde 
la  Ijoite  attaquee  sur  divers  iioints;  analyse  des  saucisses. 


i 


s 


3 


A  l^'ctal 

A  I'utat 

A  I'dlal 

A  r^tat 

A  letat 

Al'clat 

normal. 

sec. 

iiorjiHil  ^ 

see . 

normal* 

sec 

51,00 

0,00 

55,40 

0,00 

55,60 

0,00 

Malitrcs 

16,18 

33,02 

15,82 

35,42 

14,99 

40,52 

— 

grasses. .......... 

2S,(;C 

58.48 

54,04 

21 ,3 1 

48,00 

1 

— 

extraclives . 

0,86 

1,46 

1,29 

2,91 

0,93 

2  10 

Cenilrci^. 

3,30 

6,44 

2,94 

0,40 

.4,14 

9.38 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


4 


6 


A  I’etat 

.4  ratal 

A  relai 

A  r^tat 

A  r^tat  A  IVlat 

4 

normal. 

sec. 

uorji4a1. 

sec* 

normal 

!  *  5CC- 

Kuu  . . ,  * 

23,30 

0,00 

4^,00 

0,00 

63,90 

0  00 

Mati^res 

u/.otees. . . 

14,83 

21,94 

14,08 

25.60 

14,22 

47^70 

grasses. ...  * _ _ _ _ _ 

44  06 

a  j ,  4-j 

^  1  J  1  iJ  ij 

16,51 

45,43 

— 

extraelives*. , 

14,58 

19,01 

li/JG 

12,05 

0,00 

0,00 

Ccnilres 

1 ,23 

1.60 

2,94 

5,40 

2,34 

0,57 

100,00 

100,00 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

Saucisses  a  la  gelee  presentees  par  un  induslriel  do  Mar¬ 
seille,  janv,  1902.  Hoite  ronde  en  fer  blane,  soudee  diame' 
Ire  ;  0  in.  OHK ;  liaut ,  :  0  m.  040.  Isolds  net  de  la  conserve  : 
200  gr.  donl  :  bouillon  seini-fluide  70 ;  saucisses  177  gr.; 
graisse  soHde  separee  du  bouillon  17  gr.  —  1.  Analyse  du 
liouillon;  —  2.  Analyse  des  saucisses;  —  7.  Coinposition 
calculee  pour  100  |)artie.s  de  la  conserve  entierc  (bouillon 
et  graisse  melanges  A 
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'  4^  ■■  . 


-2(j(; 


■f  ■•V't-V  ■■-■• 


»■  *  ■■  ll  1- 


Kau. .  . 

Muticrcs  azotaes. 

—  g’l-assos.  . . . . . 

—  cxlraclivus . . . 

Cendres . 


A  J'uUl 
normaL 

A  1‘elat 
sec. 

A  Pela  l 

normal. 

A  I’elal 
iiec* 

90,00 

0,00 

63,30 

0,00 

4,72 

47,20 

24,74 

67,42 

0,GI 

G,10 

8,41 

22,90 

C,t7 

1,70 

0,80 

2,18 

4  51) 

•i 

45,00 

2,75 

1*50 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

A  t’elat  A  I’elut 
norinal.  sec. 


6S,G4 

n,88 

M,U2 

0,59 

2/J7 


0,00 

53,59 

35,73 

1.77 


100,00  100,00 


Saiicisses  u  la  gelee  presentees  par  un  industriel  dc  Cha- 
lons-siir-Muriie,  juillet  ItJOd,  En  boite  cn  for  blanc  soiidee, 
contennnt  41)0  gr.de  conserve  dont  :  \  saucissesplales  (boeuf 
el  pore)  pesant  2  iO  gr.  et  Sal)  gr.  de  bouillon  g^latineux.  — 
1.  Analyse  du  bouillon;  —  2.  Analyse  des  saucisses;  — 
3.  Coniposilion  calculee  pour  100  parlies  de  la  conserve 
(saueisse  cl  bouillon  melangi^). 


9 


* 

A  I'Olcit 
nurrnal  * 

A  I'elat 
sec. 

A  VHii 
normal . 

A  I’elat 
sec. 

A  I’itat 
nomial. 

A  I’etal 
sec. 

86,40 

0,00 

61,. 50 

0,00 

75,68 

0,00 

MatiOres  azoLces,  .... . 

6,48 

47,60 

17,69 

49,82 

1 1 ,97 

49,22 

—  j: passes 

2,54 

18.70 

11,87 

41,90 

8,58 

35,28 

—  extractives. . . 

1,58 

11,60 

0,99 

2,78 

1,29 

5,30 

Cen  tires . . . 

1 

3,00 

22.10 

1 ,95 

5.50 

2,48 

10,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

IV.  —  VOLAILLE. 


I.  Diiidon  desosse  {/ioneless  lurkeij),  Unlario;  exposilion 
do  IlHU);  boile  tronconique ;  diamelre  superieur  :  0  m.  0H2; 
diamelre inrerienr  :0  in.  O')!);  hauteur,  0  in. 033;  poids  bnil: 
UOgr.  ;  —  2.  Oic  rdlic  {/hast  //oose),  Unlario;  boite  ronde 
lie  0  rn.  107  de  diainetre  .sur  0  in.O()2  de  hauteur;  poid.s  brut: 
400  gr.  ;  —  3.  I’oulet  desosse  (/fonelens  c/n't7*'ca),  Ontario; 
lioilc  tronconique;  diamelre  superieur,  0  m.  082;  diamelre 
inforieur,  0  in.  O0‘J;  liauteiir:  0  m.033;  poids  brut :  iii  gr.; 
—  i.  bate  d’oie;  eii  lioite  ovale  en  Ter  blanc,  s'ouvraiita 
del’,  I’abriealion  I’rancaise,  ocl.  1001  ;  — 3.  Pate  de  foie  gras 


1 


4' m 


^0 


LKs  coNsiinviis  ni-:  vi.vnhds 


% 


en  lerrine,  Strasbourg,  janvier 
eii  l>oILe  soiuiee,  Paris,  nov.  1 


;  —  G.  Pale  de  foie  gras, 
Ics  malieros  extractives 


con  lien  neuL  des  malic  res  amylacces  (t'ariiie  de  froment). 


t 


A  I’elnl 

A  IVial 

A  leUL 

A  relal 

A  TetiU 

A  I  elat 

normal* 

sec* 

nonntiL 

sec* 

norinal , 

sec. 

Eau  . . . . 

Oi,lO 

0,00 

38,30 

0.00 

fil ,  40 

0,00 

Mallercs  axotecs. . 

22. 

0238 

23.01 

21,07 

50,1)8 

—  grasses . 

S,‘)4 

24,00 

13,!)0 

38,32 

0,35 

20,10 

—  cxh'iictives 

2,84 

7,92 

1,02 

2.44 

3,09 

937 

1,53 

4,30 

1 ,57 

3,79 

1,29 

3,95 

100,1)0 

100,01) 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

4  3  ■  r. 


A  I’elaL 

A  I’elat 

A  Telat 

A  I'elat 

A  I'eui 

A  mui 

uonnaL 

sec* 

normal* 

sec* 

normal  1 . 

sec. 

Kail . . . 

00,10 

o.uo 

«  1  il 

35,20 

0.00 

20,80 

0,00 

Mali^res  azolocs . * 

14.02 

30,04 

8,90 

13,S2 

11,35 

14,33 

—  grasses....... 

19,31 

48,90 

47,13 

72,74 

47,13 

59.54 

—  extractives* . . 

3,02 

735 

7.41 

1 1 ,43 

18,03 

22,79 

CcnJres*  * . *  * . . .  ,  . , .  * . 

2,75 

0,90 

1,30 

2.{U 

2,63 

.3,34 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100.00 

§  V.  —  POISSONS 


I.  Poisson  dessi^*che,  Madagascar;  exposition  de  li)()2;  — 
2.  Morue  seclie,  Terre-Neuve  ;  exposition  de  —  d.  Sar¬ 

dines  evidees  el  eletees,  mises  en  boiles  a  Bordeaux,  cn 
18t)d,  d’apres  les  indications  dn  soiis-intendant  iiiilitaire 
.lasseron,  sans  !e  concours  de  riiuile,  du  sel  ou  de  la  sau- 
inure  el  sans  cuisson  prealable  avanl  la  mise  a  rautoclave  ; 
en  ISOO,  apres  cinq  annees  de  conservation,  la  chair  est 
rosee,  ferme,  appetissanle  el  agreable  au  gout;  ranalyse 
sur  le  produit  entier  se  rapproebe  cssentiellement  de  celie 
qiii  a  etc  faile  parle  pliarmacicn-major  Maljean  au  moinenl 
de  la  labricalion.  lUanl  donnee  la  vjdeur  aliiucntairc  des 
poissons  cu  gtuieral,  et  en  parliculior  de  la  sardine,  il  y 
aurail  lieu,  comiue  I’ocrivait  Maljean,  en  18iti,  dans  la 
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Hevuc  lie  Vintendance,  tl’iiUliscr  les  passages  de  sardines  sur 
nos  coles  pour  en  preparer  desconserves  an  nalurcla  I’usage 
dcs  iroupes;  —  4.  Sardines  a  riiuile  preparees  a  Nanles  en 
ISlMj;  I’analyse  falle  sur  les  sardines  etelees  et  legercmenl 
exprimeos  dans  un  Huge  alin  d'enlever  I'exees  d'liuile ;  les 
aretes,  les  iiueues  ct  les  nageoires  soul  comprises  dans 
I'analvsc. 
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A  ]*elat 

A  IVlat 

A  Pelat 

A  TeUl 

A  IVtat 

A 

norm  a  L 

normtil . 

normaL 

see. 

[lOrnial . 

see. 

Kau.  t  . . . . . . . . 

o 

1 

y,4o 

61,40 

0,00 

56,30 

0,00 

Mali  ires  azolies.. . 

51,96 

47,10 

26,36 

68,30 

23,21 

10 

—  grasses, 

5,80 

1,95 

6,3,5 

16,44 

14,07 

32,20 

—  e.xtraclives. . . 

2,14 

1,05 

1,82 

4,71 

dfad  i|.  U  1 

5,20 

Cendres , . . 

27,60 

40, .50 

4.07 

10.53 

4,15 

9,30 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Conserves  de  saumon,  en  boiles  en  fer  blanc,  soud(5es, 
provenanl  de  I’Cxposilion  de  11)00;  —  I.  Conserves  dii  Ca¬ 
nada;  —  2.  Terre-Meuve ;  —  0.  Vancouver. 

12  3 


A  Telal 

A  Pelat 

A  Tetal 

A  reUl 

A  Pelat 

A  r^lat 

normal. 

sec* 

normal. 

sec* 

normal, 

sec. 

Eaiu. . , . 

59,90 

0,00 

62,70 

0,00 

65,00 

0,00 

-Matiercs 

azolees. . .... 

17,72 

44,18 

2(V,92 

36,10 

22,45 

- — ■ 

grasses . . . , , 

19,19 

41,83 

13,61 

36,04 

10,13 

29,45 

— * 

extractives  .. 

0,95 

2,37 

0,90 

2, hi 

.  0,60 

1,74 

Cendres. 

2,24 

5,60 

1 , 7  5 

4,69 

1,22 

3,53 

100,00 

100,00 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

I  VI.  —  CRUSTACflS. 

1.  Conserve  de  era  be  pagure  (C’rtr«i»as  preparee  a 

Vancouver;  en  boite  cylindrique  de  0  m.  OSS  de  diuin.,  sur 
0  m.  040  de  haul;  Exposilion  de  lOJO,  Le  crabe  pagure  on 
lourLeau  ^Cancer  pa(}iiriis),  esl  anssi  repandu  que  le  ci'abe 
enrage  duns  les  mors  .Vmdricaines  cl  Kuropeennes.  11  pout 
ulleindre  de  5  0  kilogr.  Sa  cliair  esl  parfois  substituee  a 


t:  >7“ 
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edit*  des  homards  parks  rabricatilsde  conserves; — 2.  Con¬ 
serve  <le  lioinard  (Ao/^sfer  preparee  a  Halifax;  en  I)oHe 

ronde  de  ntH)  gr. ;  Exposition  dc  10(10. 

i  i 


A  I'etat 

A  Ctitat 

A  retfit 

A  Telat 

normal. 

sec . 

nermaL 

sec. 

OiU.  d4P4ii>fi|.  i-ftiifi-af.  ii'Abf.sAi 

"7,80 

0,00 

"(1,-40 

0,00 

Matieres  azolt'cs.* 

1(1,82 

75,80 

n,in 

74,88 

—  grasses,.., . 

0,05 

2,95 

0,02 

—  ex  (rac  lives . 

2,53 

11,30 

3,02 

12.75 

Cenili'cs . . . 

2,20 

9,95 

2,29 

9,72 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

¥ 
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CHAPITIIK  in 


LES  CONSERVES  POUR  POTAGES  ET  SOUPES 


I  I.  —  PRODUITS  SANS  VIANDE, 


1.  Biscuit  au  IVomaf^e  do  gruycro,  presents,  en  1000,  jmr 
iin  onicicr  d’administralion  dii  service  dos  subsisLancos; 
les  galettcs  ob  ten  lies  suivaiiL  les  indications  que  nous  avoiis 
exposees  out  exactemenl  les  dimensions  du  pain  de  guerre 
actiiel;  —  2,  (’requeues  au  gruyero,  plus  ou  moins  spheri- 
ques ;  poids:  4  I'l  Ti  gr. ;  exposition  de  lllUO  3.  (Salettcs  au 
gruyere  ;  ]ilaLes,  circulaii’es,  percees  au  centre;  diam.:  0  m- 
KK'J  ;  epaisseur  :  0  m.  021 ;  poids  :  114  gr, ;  exposition  de 
lOOU;  —  4,  Taldeltos  pour  soupes  proposees,on  l!H)l,par  un 
industriel  de  Paris,  pour  les  ovdinaires  de  la  troupe;  olileniies 
avec  farinc  do  legiiininouse,  graisse  de  premier  jus,  scl  et 
divers  aromates  (cerl'euil,  poivre,  etc.) ;  les  laldelles  pesent 
cn  moyenne  25  gr,  el  sont  recouverles  de  papier  d’etain; 
analyse  de  la  marque  Haricot,  les  cendres  sont  presque  en- 
lifircmenl  constituec  par  du  clilorure  de  sodium;  —  ii.  Id. 
Marque  Prinlanier ;  —  0.  Id.  Marque  Potin;  — •  7.  Tapioca 
indigene,  I'abrique  avec  les  pommesde  terre,  p resente  parun 
iiuluslriel  de  Paris,  en  1897;  acidile  :  0,050. 


1 

2 

3 

% 

y 

G 

7 

11,40 

11,10 

10,90 

4,80 

6,50 

7,50 

1 6,00 

Matifires  azotees _ 

10,11 

16,42 

13,64 

17,34 

16,71 

1(3  til 

0,45 

—  fjrasses, 

6,80 

8,23 

6,65 

24,90 

23,90 

24,80 

0,15 

—  aniylacees, . . 

63,3iJ 

62,18 

64,89 

33,41 

36,64 

3.5,99 

82,95 

1 1 1-1  lOfcjCiT  ^  1  i « ♦ 

0,73 

0,33 

0,42 

1,45 

0,85 

1,00 

0,00 

Oc ICS  »*< 

1,59 

1,70 

1.30 

16,10 

15,40 

14,00 

0,45 

100,00  100.00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


Lies  LoNsieuvies  i’di’h  iM)TA(ins  f,t  sori’Ks 
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Potages. 

1.  PolagG  condense,  presenle  par  un  iiidnstriel  de  Paris, 
sepl.  ISSU;  en  boite  en  fer  blanc  de  200  gr.;  masse  bomo- 
gene,  vordulre,  oncUieuseaii  toucher;  ode.ur  el  saveiir  rap- 
pelant  ii  la  fois  roseillc  el  les  pois.  Unc  soupe  faitc  snivant 
!es  indications  dc  I’invenleur,  avec  -iOgr.  dc  potage  pour 
500  gr.  d’eaii,  donne  un  potage  agreable;  —  2,  Id., presen le 
par  un  induslriel  dc  Paris  en‘  mai  1H98;  boiLcs  en  fer  blanc 
serlies;  forme  circulaire  basso;  poids  :  200  gr.;  potage  aux 
haricots;  —  0.  Id.,  meme  provenance;  potage  aux  Icnlilles; 
—  4.  bl.,  potage  aux  pois;  —  5.  Potage  tiaulois,  presents 
en  mars  180.5;  en  labloltes rectangulairos  contenucs  dans  un 
papier  parchemin  reconvert  par  unc  feuille  de  papier  d’e- 
lain;  poids  mo  yen  ;  00  gr.  Los  maliores  grasses  so  nt  cons- 
titiiees  par  du  beurre ;  les  matieres  amylacees  par  du  tapioca, 
ll  y  a,  avee  le  tapioca,  d'aiUres  legumes  parmi  lesquels  la 
carolte  dornine.  Ces  produits,  avant  d’avoir  et(i  mulangiis  au 
beurre,  paraissent  avoir  etc  tres  desseebes  et  meme  un  pen 
torrelies.  Le  potage  obtenu  avec  les  tablelles  recemment 
fatu’iquees  cst  tres  agreable;  —  0.  Potage  Liuibourge, vendu 
en  petiles  Ijoitcs  cn  fer  blanc;  ])oids  :  50  gr,;  piUc  liomo- 
gene,  a  base  de  farine  de  legumineuse.s,  IHU.');  7.  Potage 

moderne,  presente  par  un  indiisLriel  de  Paris,  1001 ;  l>oMc 
cylindrique  en  fer  l)lanc,  soudOe,  conlenant  125  gr.  de  pro- 
duit;  farine  de  legiimineuses  ct  fromage  de  gruyere  ;  “  8. 
Potage  Rictielieu,  presente  en  1002;  en  boiLe  metallique, 
soudee ;  a  base  de  farine  de  leguuiineuse ;  — 0.  Potage  aux 
haricots,  fabrication  allemande,  priLsenleen  deceml>re  1808; 
cn  boite  cylindritiue  en  fer  blanc,  non  somiee;  poids  : 
gr.;™  10  Id.,  meme  fabrication;  —  11.  Potage  aux  len- 
meme  provenance;  —  12.  Id.,  m^me  provenance  ;  — 


15.  Potage  aux  pois 

,  meme  fabrication;  - 

-  14. 

Id.,  meme 

provenance. 

1 

2 

3 

4 

Ik* 

fj 

4 

■ — - 

- — 

— 

Fau.  . . * . 

13.00 

5, GO 

",!)() 

2, .50 

<i,40 

7,00 

Muliercs  azotces. . , . . . 

n,:ii 

12. '2 

15.32 

1 4,20 

0,28 

14,54 

17,50 

~  grasses  . , .  * . 

Ifi.lO 

21,45 

24,00 

26,00 

25, 

28,00 

—  aniylac6es.. . 

50,20 

40,03 

43, G8 

30, GO 

54,36 

38,86 

vU  i 

CcUiilose . . 

5,30 

O.IJO 

1,25 

1,15 

2,10 

1,10 

2,25 

Cemtres . 

3,80 

10,40 

0,55 

12.10 

a,  i6 

13,30 

7,70 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00  100,00 

100,00 

272  LES  CONSERVES 


8 

10 

11 

13 

u 

4 

Kan. . . . . . 

7,70 

5,00 

7,80 

8.20 

6,40 

8,39 

6,30 

Malic  res  axotces.  * . ,  ^  ^ 

17,78 

16;72 

16.56 

17,64 

18,19 

17,89 

18,57 

—  grasses  . .  , 

27,35 

9,00 

10, CO 

6,95 

9,90 

7,60 

12,35 

— *  a  niylactics. . . 

36,77 

03,48 

59,94 

58,81 

58,79 

58,05 

58,98 

Cellulose. . . 

1,20 

2,30 

2,90 

1,90 

1,50 

1,75 

1,70 

Cendres  . . . . . 

0,20 

2 ,90 

2,20 

6,50 

5,40 

6,50 

2,10 

100,00 

100,00 

100,09 

100,00 

100,00 

100,00 

100,09 

Saucissons  aux  pois,  —  Soupes. 


1.  Saucisson  en  rouleau  de  150  gr,,  recouverl  d'une 
feuille  de  papier  parcliemin;  fabrication  allemande,  1808; 
—  2.  Id., marque  llohenlolie  It,  meino  provenance;  —  3,  Id,, 
marque  llohenlolie;  —  4.  Saucisson  economique  presente, 
en  1805,  par  un  induslriel  de  Paris;  ce  produil,  recouvert 
d’une  feuille  de  papier  d’etain,  est  conslitue  par  un  melange 
defarine  de  froment  avec  dcs  pommes  de  terre,  de  I’oignon. 
du  poivre,  etc.;  —  5.  Soupe  aux  haricots,  presentee  par  un 
industriel  de  Paris,  en  1808;  boite  cylindrique  en  fer  blanc, 
de  0 111.055  de  diametre  sur  0  m.O.'iO  de  haul;  —  0.  Soupe 
aux  pois,  memo  provenance;  —  7.  Soupe  aux  pois  et 
ail  riz,  niume  provenance;  —  8.  Soupe  aux  haricots,  fabri¬ 
cation  allemande,  1808;  boite  rectangulaire  en  carton,  dou- 
blee  a  Pintericur  d’une  feuille  de  papier  paraflinee  ;  poids  ; 
200  gr.;  —  0,  Soupe  aux  len lilies,  memc  provenance;  — 
10.  Soupe  aux  pois,  ineuie  provenance;  —  11.  Soupe  aux 
pommes  de  terre;  ni6me  provenance;  contieiit  unc  forte 
proportion  de  semoule;  - —  12.  Soupe  Itumforl,  mOmc  pro¬ 
venance;  melange  de  carottes,  pommes  de  terre. 


1 

2 

3 

4 

5 

6 

Kail,  . . . 

8,10 

8,00 

8J0 

42,00 

9,10 

6,90 

xMaticrcs  azolees. - - - 

16,56 

17,34 

29,76 

4,50 

19,82 

20,ofi 

—  grasses. 

7,50 

14,95 

1 1 ,45 

18,79 

7,30 

7,40 

amylacecs- . . . 

63,24 

51,56 

44,94 

30,15 

52,04 

52.71 

Cellulose. ^ 

1,40 

1,75 

1,65 

2.30 

1 ,90 

Jj  ^ 

1 ,  ia 

Ceiidrcs. . . . 

3,20 

7,30 

4,10 

2,35 

9,84 

19,68 

100,09 

109,00 

109,00 

100,00 

109.00 

190,00 
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7 

8 

U 

10 

11 

li 

IbnLi,,  ,*i *  * 

7,50 

6,10 

9.60 

10,20 

■j.GO 

8,30 

Malit'i'es  axotccs. . . . . , 

15,04 

8,10 

17,34 

19,34 

15,96 

1,36 

—  grasses* .  , . . .  * 

3.45 

12,8;j 

31,93 

1,85 

6,10 

5,90 

—  amvlacees* ,  * , . 

58, OG 

Gl.CO 

31,61 

38,41 

33,64 

13,39 

Cellulose . .  - . 

ijjli 

J  ^  Wf 

1 ,  J  u 

1 ,40 

1,90 

1,30 

1,13 

Ceiiilrcs . . 

9,40 

3,60 

2,10 

2.30 

15,20 

1,70 

100,00 

j-i  *  ■  4  ■ 

100,00 

100,00 

100,(10 

100,00 

100,00 

§11.  —  PRODUITS  AVEC  VIANDE. 


1.  Haricots  avec  lnrd,ciiils  au  ^om'{Lhif<ed  Toronto ; 

exposition  de  11)00;  boitocylindritjue  de  Om.OHG  de  diametre 
sur  Oin.112  de  hauteur;  it  y  a  un  pcu  de  sauce  tomatc  avec 
Ics  haricoLSj  et,  a  la  partie  supSrieiire  de  laboitG,un  morce-au 
de  lard  gras  de  47  gr.  qui  ne  ligure  pas  dans  Tanalyse; 
Poids  brut  ;  735  gr. ;  net :  (iOO  gr. ;  — 2.  Pdte  de  viande,  pre¬ 
sentee  i)ar  un  capiUiine  de  rurinee,  en  mai  181)G;  en  boite 
mcHallique  soudee ;  melange  de  viande  avec  farine  torretiee 
el  divers  condiinents;  —  3.  Saucisson  presenie  [tar  un  cliL- 
inislc  de  Paris,  11)03;  diametre  Om.Oi ;  longueur  0,23  ;  me¬ 
lange  de  viande  de  bceuf  et  de  [tanne  tie  pore  avec  celeri, 
oignons,  persil,  poivre,  sel,  vinaigre,  eaii  et  farine  de  Itle. 
La  [tate  sortant  do  liaciioir  mecauiqiic  cst  iutroduite  dans 
des  bovaux  en  calicot;  les  saucissons  ainsi  obtenus  sont  ■ 
cuils  uu  bain-marie  pendant  trois  heurcs,et  plonges  dans  un 
bain  do  parafline  a  120"^  pour  assurer  leur  conservation ; 
analyse  du  saucisson  30  jours  apres  sa  preparation. 


A  Telat 

A  i'^al 

A  letal 

A  I'fitat 

A  Petal 

A  I'ctat 

normal. 

sec« 

noriTial . 

sec. 

normal » 

sec* 

57,70 

0,00 

31,60 

OjOO 

23,30 

0,00 

MaUeies  azolues, . .  * .  * 

8,12 

23,16 

11,66 

18.69 

16.38 

21,36 

—  grasses*  *  *  * .. 

2,3  4 

1.23 

10,34 

16,89 

1 1 .73 

15,32 

—  aniylacees . . . 

19,33  . 

39,19 

60,30 

42,82 

35,83 

Cellulose. . . .  .... 

1,19 

3,10 

0,00 

0,00 

0,33 

0,45 

Cendros. . . * .  .  *  * 

1.32 

4,10 

2,43 

3,92 

5,40 

1,04 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Uall.vnd.  —  Lcs  Alimenls.  11. 
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Soupes. 


A 


1.  Soupc  aux  Icntilles,  proposL'e  par  uii  oflieier  d'admi- 
ntslratiou  du  service  des  siibsisLatices,  en  juUIel  1901 ;  boile 
melalliqiie,  soiidec,  de  2'JO  gr. ;  a  rintcrieiir,  on  trouve  une 
Iraiichedelard  placee  aii-dessiisd’une  pdLe  Ires  consislanle, 
a  base  de  fariae  de  lenlilles;  (’analyse  a  ete  failesur  le  pro- 
duil  eiilier  prealablement  desseclni  el  melaiigd  au  inortier 
do  fer;  —  2.  Soiipo  aux  pois,  m6iiie  provenance;  —  .‘1, 
Soupe  aux  lenlillcs,  presentee  en  mai  1902;  meine  prove¬ 
nance:  —  4.  Soupe  aux  pois,  ])resenlee  en  ineme  temps;  — 
b.Tal)leltes  pour  repas  coneenlrd,  presenlees  par  iin  indiis- 
tricl  do  Paris,  en  fev.  1897;  ttidenues  avec  bouillon,  pain, 
(eul’s,  viande,  legumes  et  assaisonneinenls  divers;  —  (i, 
Tableltes  pour  les  ordinaires  des  rcginieiils,  presentees  par 
un  pharinaeien  de  Lyon,  jiiin  1901 ;  longueur  0  m.  09.j,  lar- 
geur  0  m.  075,  epaisseur  0  m.  017 ;  poids  ;  100  gr,  ;  poudre 
jaunatro  legeremenl  conipriinec  consliluee  par  un  rinilange 
de  viande, de  graisse  et  de  farine  do  legumineuse;  la  viande 
a  ete  transformec  en  poudre  par  des  precedes  speciaux 
breveles ;  les  tabletles  sent  eonlenues  dans  une  I'euille  de 
papier  parcbeminee,  recouverle  clle-merae  de  papier  ordi¬ 
naire;  le  j)roduit  recemment  prepare  donne  nn  polagc 
agreable  ;  —  7.  Llraisse  a  soupe,  presentee  en  1H95;  paruit 
avoir  ete  obtenue  dans  les  memes  conditions  que  la  gralsHe 


de  A'ormatHlie,  maii 

5  lion 

salee,  on  usage  d; 

,ins  la  marine  (1). 

1 

2  3 

4 

G 

7 

« 

Eau. . . 

32,00 

18,00  0,40 

0,30 

11,20 

11,50 

0,26 

Malitrcs  azuldes . 

18,39 

12,71  14,70 

10,66 

28,38 

20,58 

0,00 

—  grasses...... 

20,71 

38,10  30,70 

28,83 

4.64 

11,13 

92,80 

—  amvlacecs... 

10,98 

2G,13  39,03 

39,31 

49,92 

0,43 

Cellulose. 

0,93 

0,71  1,75 

1,43 

1,42 

0,70 

0,11 

CenJiTs 

4,99 

4,33  7,40 

7,00 

1,64 

3,83 

0,:J8 

ioo,uo 

100,00  100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

(I)  Voy.  llevuede  r/nlendance.  li)3S, I'ai’ticlc  Ires  docuiiicnlcile  M.  V’i 
ffnole,  siir  la  graisse  de  Noriiiaivdie. 


CIIAPITUJ*  IV 


LES  CONSERVES  DE  LEGUMES 

ET  DE  VIANDES 


EN  rSAGE  PANS  I.ES  PIUNCl PALES  AHMEES  (1) 


§  I.  —  FRANCE 


I.  —  Legumes  desseches  et  juliennes 


Lcs  legumes  dess(iclies  ct  corapriniesonl  ele  accordes  aux 
troupes  d’Algerieeii  18'>2.  La  julienne ^  aujourd'hui  adoptee, 
esl  coiisLituee  par  iin  melange  dc  divers  legumes  (clioux, 
carolles,  pomincs  de  lerre,  tiaficoLs  verts,  navets)  eii  pro¬ 
portions  detinies  jiar  Ics  cahiers  des  charges.  I^es  legumes 
liais  sont  coupes,  a  I’aide  d'appareils  speciaux,  en  minces 
laniC'res,  convenahlement  desseches  el  souinis  a  uue  com¬ 
pression  calculee  de  facon  a  ce  rpie  1.000  kilogr.  dc  ccs 
conserves  no  depassent  pas  un  volume  de  Imc.  Lcs  julien¬ 
nes  ainsi  obtcniies  sont  logces  Jans  Jes  recipients  metalli- 
ques  soudes;  elles  contiennent  I'la  lip.  100  d’eau.  Leur 
valeur  alimentaire,  corame  celle  des  legumes  en  general,  esl 
assez  rcslreinte,  mais  elles  apporleuL  aux  troupes  operant 
dans  rextreme  sud  do  TAlgeric  uii  peu  de  variete  dans  lour 
alimentation  ;  par- ebullition  dans  I’eau,  elles  reprennent 
en  cITel  plus  ou  moins  le  volume  et  la  saveur  des  It'gumes 


to  AnnalestrhygiAne  e(  de  m^eciue  legale^  aout  lUUl ; 
diis  Ac,  Sc- 1  (lu  lU  dec.  1900. 


Comptes-ren^ 
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a  1  etat  frais.  La  ration  (eii  plus  dcs  legumes  secs  ol  du  riz) 
est  de  30  gr. 

L’adniinistration  de  la  guerre  lienl  egalement  en  reserve 
dos  conserves  de  peiils  pais,  mais  seutemenL  pour  les  ordi- 
naires  des  troupes  tenant  garnison  dans  certains  postes  de 
TAlgerie  on  de  la  Tuiiisie.  Elies  sont  eii  boitos  cylindriques 
soiidees,  jicsant  environ  1  kilogr.,  et  contenunt  an  inoiiis 
000  gr.  de  petils  pois. 

I.  Julienne  jireparee  pour  I'armee,  ISOO;  —  2.  Conserve 


de  petils  pois  I'aliriiiuee  a  f^orienl,  1000  ;  poids  not  ;  000  gr, 
ilonl  eau  270  gr.  et  petits  poids  300  gr.  ;  poids  moyen  de 
100  grains  :  30  gr.  5;  —  3.  Id.,  1002;  poids  net :  1,070  gr.; 
l)oids  moyen  de  100  grains  :  40  gr. 


A  Ntiit 

A  J'elat 

A  I’etnl 

A  lelot 

A  1‘^Ut 

A  I’elal 

normaL 

sec. 

normal. 

sec* 

noniinl. 

sec. 

Kail, . . . . 

i:j,so 

0,00 

77.00 

0,00 

7 1 ,00 

0,00 

Matieres  azolees 

^  ^  liii 

it  io 

5,36 

23,30 

1,30 

25,40 

—  {grasses 

1  ,:iU 

1,71 

o,ie 

2,00 

0.45 

1,55 

—  ainylacees  .  * , 

(>7,33 

7s,n 

13,06 

60,70 

18,41 

63,48 

Celtutose, 

;>.16 

5,!  18 

2,30 

10.00 

1,79 

6.17 

Uendres, . . . 

4j40 

0, 1  i 

0,92 

4,00 

0,96 

3,31 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

XL  —  Fotages  aux  haricots. 

De  tout  temps  on  a  fait  usage,  dans  les  arniees  en  campa- 
gne,  de  soupes  dites  extemporanees.  On  en  connait  plusieurs 
fornuiles  (1)  donnees  par  V'auban,  Parmentier,  Percy,  etc. 
Cc  mode  d’alimentation  a  cHe  parliculiereinent  eludie  en 
Prance,  depuis  1870.  Au  debut,  les  potages  condenses  pre- 
'sentes  par  plusieurs  indiistricls,  n'oiit  etc  qu’iine  imitation 
des  saucissons  de  pois,  alors  en  vogue  dans,  rarmee  alle- 


(1)  ()n  reli’uuvera  <iueltfiies-unes  de  ccs  formulcs  duns  la  Chimie  uli- 
mctilaire  dans  r(.SJiic>'e  de  Panneniter. 
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mantle.  On  a  du  y  rononcer,  Ions  ces  produits  prenant,  an 
))Out  de  tjuclques  mois,  un  goutdere  et  ranee. 

I.p  satu'isson  anx  /)Oi>,adoplu  vers  I87'>  par  la  Commission 
siiperieiire  des  subsistances  mililaires,  n’ent  pas  plus  de 
siicces  aupres  des  troupes.  Cc  saiicisson, prepare  siiivanLles 
indications  du  pliarmacien  principal  Itoussin,  elail  simple- 
metiL  reconvert  de  papier  parchemin,  il  pesail  050  gr.  et 
conlenait,  pour  100  parties  : 

Viiinde  (le  bn^iif,  netlc,  fiimcc  et  cuilc  (sans  os, 

coiienne,  graisse,  letKlons). . . , . . .  . . .  10 

Viande  ilc  i>orc  nelle,  fumec  et  cuile  (sans  os, 

graisse,  lemions) . . . . . .  10 

Farine  de  pois  secs  decorltquOs  et  crus  (luen  ilcs- 

^  +  V  W  *  *  |.V  U  *  *  ^  +  +  *  i  *  !  ■  *'Tkl 

G  raisse  tie  pore  nolle . . .  0 

Graisse  de  hoenf  nclto . . . .  11 

(Hgnons  liachos  el  rissoJes  dans  la  graisse. .....  i 

Set  ct  ])oivrc . . .  8 

100 


On  a  aussi  cVierclie  a  reniplacer  Ics  viandes  de  bmuf  ct 
de  pore  par  des  pondres  on  de.s  extrait.s  de  viande,  puis, 
apres  avoir  constate  quo  ces  prodnils,  de  menic  qne  les 
oignons,  cominnniquaienl  anx  potagesune  savenracre.  Ires 
desagreable,  on  cn  vint,  apres  Itien  des  latonnenienls,  a  la 
conserve  de  potage  aux  haricots,  fab'riquee  avec  GO  p.  100  de 
farina  de  tiarlcots,  .‘10  p.  100  dc  graisse  premier  jus  et  un 
assaisonnement  convenable  de  .sel  et  de  poivre.  i^onr  eviter 
ramertume  que  donnent  a  la  longue  les  enveloppes  tie  legn- 
minenses  et  assuror  en  meme  temps  la  conservation  du 
prodnit,  les  tiaricots  sont  prealablement  cnils  a  la  vapeur, 
d^cortiqnes  el  secliesavant  niouLurc.  C’est  une clause  essen- 


tielle  du  caliier  des  charges. 

Les  potages  onl  etc  d’abord  I'ccouveris  de  papier  parche- 

» 

min  (l),piiis  logesdans  des  Itoilcs  mtHalHques  non  soudees; 


(1)  Co  papier,  relenant  toujours  des  traces  d'acide  siiiriiriquc  em- 
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[inalemant,  pour  ocarlcp  les  caiisos  d’alloralions  venan[  do 
rexLcrieur  (hutnidilu,  ooiifs  d’insecLes),  on  a  du  oxiger  la 
soiuhiro  ou  le  serlissago  dcs  boites  et  leiir  passage  ?i  I’aiilo- 
(davc  <a 

Kes  prodiiits  oldemis  dans  les  condilions  que  je  viens  de 

resumer  sont  on  botles  conLenant  (t  rations  de  40  gr.  qtii  no 

sont  distrihuees,  comme  les  an  Ires  ronserves  pour  polagc, 

* 

quo  les  jours  ou  la  viande  fralche  esl  remplacee  par  les  con- 
sei'ves  de  viande.  Ils  onL  I’aspect  d'une  pale  forme, jaunalro, 
Ires  liomogene,  eL  conservenl  pendant  Irds  longtomps  leur 
savour  premiere,  sans  coiUracler  de  rancisscmenl.  Par  suite 
du  volume  considerable  quo  prend  la  farine  de  haricots 
lorsqu'on  la  fait  bouillir  dans  I'eau,  ils  fournissent  des 
potages  eopieux,  auxquels  le  soldal  pent  encore,  suivantles 
circonstances,  ajouter  du  pain  de  munition  ou  du  pain  de 
guerre.  Les  potages  aux  haricots  renferment  beaucoup 
moins  de  cellulose  que  les  juliennes  et  tres  pen  d’eau  :  le 
maximum  exige  aujourd'liui  est  de  0  p.  100  (I). 


'1.  Potage  prepare  cn  180G;  —  2.  Id.,  1897;  — 0.  Analyse 
de  la  farine  employee;  aciditf*  :  0,109;  —  -4.  Analyse  des 
liaricols  cuits  et  cliives  ayant  servi  a  preparer  hi  farine; 
acidite  :  0,070; —  -o.  I'otage  prepare  en  1898;  —  0.  Id.,  pre¬ 
pare  cn  1902. 


ployc  i’l  sa.  pi'dparation,  flevenait  cassanl  et  se  (l^sagi’egeaiL  au  bout 
lie  ([uelriue.s  mois. 

(I)  ir  le  cahier  ties  charges,  les  hoiies,  de  la  contenance  de  240 
gr.  sont  en  fer  Wane,  de  forme  circutaire,  basses,  parfaitementetamees 
a  retain  fitii  c^est-a-dire  ne  renfermant  pas  plus  de  4  p,  1000  de  plomb, 
Les  fonds  sont  serlis  uu  agrafes  par  entrelacenient  avec  le  mi  ps  de  la 

lioilr,  avec  ou  sans  mode  d’ouverture  dit  it  br.nde  cran^ftchemeni  ttvec 

■> 

clef.  Le  corps  de  la  boile  est  sonde  a  plat.  Toute  soudure  iaLerieure 
poiivanleLre  en  coiilact  avec  le  conlcnu  des  boiles  doit  elre  praliijuee 
a  relahi  lin,  ne  coiitcnant  pas  plus  de  0,4  it  0,0  j>.  100  do  plomh. 


m 
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I 

2 

3 

A 

5  a 

i  *»  I  r  *  1  »•» 

'  (l.  'iO 

4,00 

8,40 

8,10 

9,00  6,20 

Malici'es  azotees. . . 

13, 1)3 

13,30 

21,48 

10,04 

13,04  13,12 

—  grasses 

2t,2!) 

23,03 

2,03 

1.95 

22,03  23, "0 

—  aniylacees. , 

•ii.Sl 

43,90 

C3,41 

G3,C1 

41,96  41,38 

Cellulose. . . 

2,1 1 

1,40 

1,95 

p  5  i  -J 

1,30  1.80 

a,  10 

12,13 

2,65 

2,93 

9,83  ",G0 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00  100,00 

III.—  Conserves  de  saucisses  pour  potage. 

Colte  eonscrve,  livree  sous  lo  nom  de  Saucisses  Roissonnel, 
est  renferrnee  dans  de.s  Jjoitcs  on  for  blanc  soiidees,  conte- 
nant  deux  saucisses  pesant,  avec  la  graisse,  2;jd  gr.  pour  dix 
soupes,  soil  gr.  par  ration,  l.es  saucisses  on  I  eL(i  oIjLg- 
nues  avec  des  viandes  de  bcjcuf,  de  mouton  et  de  pore  con- 
vena  1  >1  o  me  n  L  bac  li  ees . 

Au  moment  de  preparer  la  soupe,  il  est  recommande  de 
.soparer  les  saucisses  de  leurs  enveloppes.  Les  analyses  sui- 
vantes  montrent  que  CCS  conserves  contienneni,  beaucoiip 
plus  d'eau  quo  les  conserves  de  polages  aux  haricots  et,  par 
suite,  moins  de  matiercs  nutritives.  Lc  produit,  dans  son 
ensemble,  renferme,  cn  crTel,  31,51)  p.  100  d’eau  et  les  saii- 
cisses  seiiles  41,80  p.  100. 

1.  Analyse  des  deux  saucisses;  poids  :  120  gr.,juin  1808; 
—  2.  Analyse  de  la  graisseavec  la  gelee;  poids  :  130  gr.;  — 
3.  Composition  calculee  pour  la  conserve  cnticre,  saucisses 
et  graisscs  melangees. 


12  3 


A  felut 

A  I’elat 

A  retat 

A  1  elal 

A 

A  I’elat 

sec. 

normaL 

sec. 

iiormaL 

sec , 

.1  4 

44,80 

0,00 

19,40 

0,00 

31,39 

0,00 

Matidres  azolees. 

13,70 

28,44 

2,38 

3,20 

8,88 

12,99 

—  grasses* 

36,20 

63,58 

* — 1  ■ — ' 

93,81 

i}i  ,  5  f 

84,09 

Ccnclres . . 

3,30 

3,98 

0,80 

0,99 

2,00 

2,92 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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IV.—  Conserves  pour  potage  dit  «  Potage  national  ». 

D’apres  le  cahierdcs  charges  du  .'10  mars  ISOt),  ce  potage 
e.sl  obtcnii  avec  ; 


Viandc  tie  retliiitc  (chair  musciilaire)*  * .  * .  *  * 
Farinc  tic  leguniirietix  (liaricotSj  lentilles,  etc.) 

tleeortiqiies  et  cuits  ii  la  vapeiir . . 

I.egumes  verls  r^diiits  (caroLtes,  navels*  poireaux, 

Graisse  tlile  premier  jus. . *  _  * 


40 

I 

2.'i 

100 


II  peul  y  elre  ajovile  divers  condimenls  ainsi  qu’une  fai- 
l)le  ([uantile  de  caramch  pour  le  colorer. 

Le  melange  de  ccs  aliments,  leur  desliydralation  el  lenr 
concentration  constituent  Ic  precede  du  fournisseur.  La  ste¬ 


rilisation  doit  elre  faite  h  rauloclave,a  1  Ljo^  et  la  proportion 


d’eau  ne  doit  pas  ddpasser  20  p.  100.  Les  boltcs,  de  meme 
forme  quo  les  precedentes,  conliennent  dix  soupes  de2iJ  gr. 
I.e  m<Hange  a  la  couleur  du  chocolal ;  il  est  liomogenc,  Ires 
consislant  et  de  longue  conservation. 


Les  analyses  siiivantes  prouvent  que  e’est  la  suite  de 
laborieux  essais  quo  le  fabricant,  M.  Peronne,  est  arrivi 


ail  minimum  d’liydratation  exige  aujourd'liiii. 


1.  Potage  national  fabrique  on  nov.  1894;  — 2.  Id.,  fev 


181): 


) 


.‘Lid.,  mai  1898  ;  —  -4.  Id  ,  tlec.  1899. 


1  2  3  -i 


Emu  . . . 

33,60 

23,80 

20,40 

18,80 

Matieres  azoloes,  * . , ,  * . 

10,28 

14,30 

1 6,90 

19,88 

—  grasses . . 

18,80 

24,98 

22,40 

24,5(j 

—  amylareos*  ..*.*,*■ 

28,63 

31,:n 

31,60 

30, 9i 

EclhilosC'  ..T*  ***«  r  9  *  **«. 

1,34 

1,40 

1.90 

1.45 

Ccndi'cs . . . . 

.fc  n  *r 

i 

3,95 

6,80 

4,40 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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V,  —  Conserves  de  puree  de  legumes. 

D’apres  les  instructions  ministerielles  du  ti  fcvrior  1001, 
puhliees  an  iiidhtin  miiilaire  o/y?c/e/,  cello  conserve  se  com¬ 
pose  exclusivcment  des  raalieres  ci-npres,  do  Ijouiic  (jualite 
ol  de  provenance  francaisc  : 

Farine  de  haricots  cuiLs  el  seches  avant  inoulurc* 

Clraisse  premier  jus  on  saindoiix  extra. 

GraissLMle  pore,  rendaul,  aprts  lafonle.... 


0,010 

0,173 

0,052 


Oigiions  fipluckes  0,050,  rendant  avec  cuissoii.**. 

1  0  L\Lei  p  P  '1  I'P.  Pp  IPpp  P 

Maigi’c  (Ic  poiv,  api-t^s  parage  cl  hachage.. . . 


0,010 

0,00:{ 

0,150 

1.000 


Lo  prodiiil  ne  des’ra  pas  don  nor  a  ranal  yse  plus  de  13  p. 
lOOd'eaii.  Le  mode  de  preparation  impose  aux  labricanls 
esl  le  suivant : 

IM’endrc  de  la  viande  de  pore  frais  demi-gras,  la  decou- 
per  finemonlen  relirant  les  partic*s  maigres, que  Ton.  liaclio 
el  qiie  Ton  met  a  part. 

h'airc  fondre  le  gras,apres  I'avoir  decoupe  on  petits  deSiOt 
lorsqne  la  cuisson  est  complete  et.les  cretons  bien  ri.ssolos, 
mettre  dans  le  saindniix  les  oignons  coup(5s  on  petits  mor- 
coaiix  ct  los  y  luisscr  cuire  complelomcnt.  Ajoutcr  alors  la 
graisse  premier  jus,  puis  le  sel  tiuement  pulverise  ct  incor- 
porer  la  farinede  haricots  par  petiles  quantiles  siiccessivos, 
do  tacon  a  oblenir  uii  melange  parfaitement  liomogene.Poi- 
vrer  enfin  an  moycn  de  poivre  (‘raicliement  moulii. 

Metlre  la  |>ate  ainsi  oblenue  dans  des  l)oites  cyliiidritfucs 
en  fer-blanc  de  Oni.  07  de  diametre  sur  0  rn.OS  de  liauleur, 
puis,  placer  en  couche  mince  au-dessus  de  celLe  pale,  les 
parlies  maigres  mises  a  part  an  debut  de  roperation,  de 
maniere  rpic  cbaqvie  boito  conlionne  170  gr.  do  lalte  assai- 
sounee  et  30  gr.  do  viaiide  crue  liachee. 

Fenner  la  boile  et  sleriliser  a  rautoclave,a  1 12‘’,  pendant 
line  heure  el  demie. 


Cdiaque  boite  contient  cinq  rations  do  -40  gr.,  soit  200  gr. 


T 


»7? 
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de  conserve,  quo  Ton  consomme  a  relalde  pnroo  ou  a  Tulal, 
dc  polage.  Dans  le  premier  cas,  on  dclaic  le  conlcnu  do  la 
boile  dans  un  demi-litrc  d’cau,  cl  Ton  fail  bouillir  pendant 
cinq  minutes.  Dans  le  second  cas,  on  emploio  deux  litres 
d’eau,  on  fail  bouillir  ot  on  verse  sur  le  pain. 

On  remarquera  quo  la  conserve  de  legumes,  de  meme 
quo  !e  potage  national,  serapproebe  beaiicoup  du  saucisson 
adopte  autrefois  par  rancienne  Commission  supdrieure  des 
.snbsistances.  On  y  retroiive  Ics  elements  qui  ont  amend  la 
ddfaveur  de  ce  dernier  produil,  mais  il  convient  de  rappeler 
qu’a  cetle  epoqne  on  n’avait  imposd  aux  fabricants  ni  le 
logementcn  botte  soudde,  ni  la  sterilisation,  ni  la  limite 
d’hvdratation. 

La  nouvolle  conserve,  pins  bydratde  qiic  le  potage  aux 
haricots, reprdsenle,  a  peu  pres,  apoidsdgal,  lamemevaleiir 
alimenlaire,  mais  elle  ne  const! tue  pas,  corame  liii,  nne 
masse  lioinogene;  la  viande  resle  distincte  et  contient  phis 
d'ean  quo  !a  pdtesiluee  au-dessous.  Ce  sont  des  conditions 
moins  favorables  a  une  longue  conservation. 

1.  Conserve  de  Hillancourl,  fabriqndo  cn  1800  ;  ana¬ 
lyse  de  la  viande  mdlangee  depAle,sdpardea  la  main  ;  poids  ; 
00  gr. ;  ~  2.  Analyse  de  la  pdte  au-dcssous  de  la  viande; 
poids  :  iTOgr. ;  —  0,  Composition  calculee  j>om‘  la  conserve 
enliere  de  viande  el  pale  mdlaiigees;  —  4.  Conserve  de  liil- 
lancourl,  ISOtt;  vianele  ct  pate  mdlangdes;  —  "J.  Id,, 1000;  — 
0.  Id., 1001. 


i 

3 

4 

5 

a 

Ean . . . . . 

3i,00 

1 0. 1 0 

13,68 

12,90 

13,00 

12,00 

azot^es. . 

26,26 

14,85 

16,57 

18,85 

16,68 

16,81 

grasses. * .  .... 

19,87 

27,66 

26,49 

2G,98 

26,86 

34,85 

—  aniylac6es. ... . 

14,65 

38,S8 

34,98 

.33,75 

36,!  5 

24,84 

Cellulose. . . 

1,2G 

3,40 

3.08 

1,90 

2,98 

1,60 

C entires. 

3,96 

5,41 

5,20 

5,62 

4,33 

9,90 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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Los  analyses  on'ccUtdes  siir  dcs  prodiiiLs  mis  on  ailjiidi- 
calion  m’ont  doiine  des  rosultals  diiTerenls  :  (anlot  les 
matieres  azotees  etalenl  en  proportions  tnferieures,  Iraliis- 
sunt  line  quantile  insuffisante  de  chair  musculaire;  tantot 
les  cendrcs  ('daient  en  exces,  accusant  jusqu’a  10  p.  lOU  do 
sol  ail  lieu  de  a  p. 


VI.  —  Conserves  de  boeuf. 

Tonies  les  tentatives  failes  depiits  Loiivois,  notamment 
en  1807,  1813,  1830,  1847,  1835  ct  plus  recemment  encore, 
pour  introdnire  les  poudres  de  viande  dans  ralimentatton 
du  soldal  en  campagne,  onL6te  infruclueuses.il  n’en  a  pas 
el.e  do  meme  pour  les  conserves  de  liocnf  que  Ton  tronve 
depuis  1854  dans  les  approvisionnemenis  de  guerre.  Cen¬ 
dant  longtemps,  ces  prodnits,  prepares  suivant  le  procede 
Appert  perfectionne  par  Pastier,  nous  venaient  presqiie  cx- 
ckisi Yemeni  do  TAmerique,  qui  s’en  etait  pour  ainsi  dire 
assure  le  monopole  par  des  prix  deltanL  toute  concurrence 
oiiropeenne;  mais  aujourd’liui  ils  soul  fahriques  en  I’ranco 
ou  dams  nos  colonies,  les  conserves  t5lraiigeres  dtant,  depuis 
1808,  rigourousement  excliies  des  adjudientious  railitaires. 

li'apreslescahiers  descharges  imposes  auxadjudicataires, 

les  conserves  de  viandcs  francaises  ou  coloniales  deslinees 

« 

ji  Tarmee  doivent  etre  lo  prodiiit  integral  dc  la  cuissoii  des 
viandes  employees  a  lour  preparation,  et  renfermer  tons  les 
eltuiients  de  ces  viandes,  i  Pexception  des  os,  des  tendons, 
des  pelotes  de  graisse,  des  ecumes  des  hoiiillons  ct  do  la 
quanlite  d’eau  elimin^c  normalement  au  cours  de  la  fabric 
cation , 

La  viande  employee  ost  celle  de  boeuf,  de  vache  ou  de 
taureau,  satis  que  la  proportion  en  poids  des  viandes  abat- 
lues  de  vacbe  el  de  taureau  remiies  puisse  etre  de  plus  de 
moilid.  La  viande  doit  etre  saUibre  et  proven ir  d’aniniaiix 
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I.F,S  conserves 


liien  cn  cIiair,convcnablement  gras  sans  exces  el  dans  IMge 
adiille  (enire  Irois  ol  huil  ans  pour  les  hceufs  el  varhes, 
outre  Irois  cl  cinq  ans  pour  les  laiireaux).  Sont  oldigaloire- 


nienl  exclus  de  la  fabrication  :  les  abals,la  tele  el  les  joucs, 
la  saliore,  la  jamite  el  le  jarret  coupes  a  0  m.  10  au-dessus  de 
re?dremite  inferieure  du  tibia  ou  du  radius.  La  langue  cl  le 
collier  proprement  dit  (les  morceaux  denonimes  dans  le 


commerce  veine  grasse  ou  veine  maigre)  ne  sont  pas  exclus. 

La  viande  ayant  dou/.e  a  dix-huit  licures  d’abalage  est 
di''SOSSee,  degraissec,  debarrassee  des  parlies  tondineuses  cl 


coupeccn  morceaux  de  bOOgr.  au  maximum.  Ces  morceaux 
sont  soumis  au  blancbiment,  c'est-ji-dire  bouillis  a  coeur, 


rgoultes^  puis  directeraent  mis  on  boile;  quant  au  bouillon 
provenant  du  blancliiment,  il  est  amend  a  un  degre  de  coii’ 
centralion  Icl  qu’aprcs  ddgraissagc  il  piiisse  Lrouver  place 
dans  les  boiles  a  cold  de  la  viande  hlancliie. 


I.es  Ijoiles  ainsi  remplies  sont  fermees  el  eprouvees,  au 
point  de  vue  de  lour  elancheite,  dans  un  bain  d'eau,  a  80". 
Lllcs  sont  ensuitc  sterilisees  it  rauLoclave,  a  120",  pendant 


deux  lioures,  puls  soumi.ses  a  line  seconde  epreuve  d’cHan- 
clidile.  Ln  ancun  cas,  it  ne  s’ecoiilera  plus  de  quatre  lieures 


entre 

Un 


la  fermelure  des  consei'ves  el  leur  sterilisation 


veterinairc  mililaire  el  un 


oflicier  d’administration  des 


siibsistances  .sont  allaclies  d'une  manii're  permanenle  iiclia- 
que  usine  pour  la  surveilUinco  de  toules  les  operations  do 
fabrication. 

Le  poids  net  do  la  conserve  con  ten  ue  dans  line  boUe  est 
de  1  kg.  dont,  onmoyenne,  800  gr,  dc  viande  el  200  gr.  de 
bouillon  ct  graisse,  cette  derniere  no  devan t  pas  exceder 
00  gr.  Le  l)Ouillon  doit  donner  an  minimum  12  p.  KM)  d’ex- 
trait  sec  et  1,30  p.  JOO  de  malieres  miiierales. 

De  meme  que  pour  les  conserves  de  legumes,  cliaquc 
boite  poi'le  siir  le  couvercle  line  inscription  estampee  indi- 
quniit  la  nature  de  la  conserve,  to  lieu  de  fabrication,  le 
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iiom  du  fabricant,  Ic  poids  net  de  la  Ijoite,le  mois  ct  rannee 
do  la  fabrication  :  il  ne  serait  pas  iiiditreront,  en  cas  de 
lilige,  d’y  voir  menlionnde  la  date  du  jour. 

Un  kilogramme  de  conserve  represente  quatre  rations  de 
gueiTG  de  2.')0  gr. 

Lcconteiui  des  boites, prepare  suivant  les  indications  pre- 
cileos  ctconvcnablemeiiLhachede  facon  aobtenir  une  masse 
aussi  homogone  que  possible,  m’a  donne  en  moyenne  (1)  : 


A  r6tat  liOfiLitil .  A  Tetat  se€» 


Eau _ _ _ _ .  . . . .  U1,00  0,00 

MaliL*rt!S  azalccs. , ,  - . . .  •  - .  29,18  14,83 

grasses  8,1;J  20,00 

extraclives,  .  0,3  >  0,90 

Cendres 1,32  3,31 


100,00  100,00 


IJiic  boite  do  conserve  de  1  kilogr.  regulierement  pre- 
paree  doit  done  laisser  a  la  dessiccatioii  d!)0  a  401)  gr.  de 
inatieros  altmentaires.  Comme  la  viande  crue  contient  en 
.moyenne  74  p.  100  d’eau,  soit  20  p.lOO  de  matieres  alimen- 
taires  a  I’etat  sec,  on  voit  a  priori  qu’il  doit  falloir  pres  de 
I  .aOO  gr,  de  viande  desossee  pour  obtenir  un  kilogr.  de  con¬ 
serve.  Les  experiences  faites  en  grand,  a  I’lisine  militairc  dc 
liillancourt,  out  donne  en  moyenne  I, -45 4  gr.  La  ration  de 
2'j()  gr.  de  conserve  de  bomf  represenle  jiar  suite  assez  exac- 
tement  le  quart  de  1.4'J4,  soit  305  gr.de  viande  fraiche 
depourvue  d’os  (2)  et  les  pertes  au  cours  de  la  fabrication 


(I)  l/diialyse  ael6  faile  sur  dix  Loites  ayant  servi  a  cxjKii'iuienlcr, 
a  Ilitlancoiirt,  un  bachoir  mOcanifjut*  (janvier  1900).  be  ni61an"C,  aussi 
iiiliuic  i[uc  possible,  conipreaail  10  kg.  dc  viande  avee  le  bouillon  el 
la  graisse, 

(^)  La  ralioii  de  viande  fraiclic  elanl  dc  300  gr.  en  campagne,  soit 
too  gr.  de  viande  desossee,  on  voit  ((uc  la  ditlcrcnce  (400-36.3)  cst  Jar- 
gcnienl  conipensec  par  les  conserves  de  polage  qui  sonl  dislribuces 
aux  troupes,  en  ineme  temps  t|ue  les  conserves  de  viande,  lorsque  la 
viande  fraiobe  fail  defaut. 


f 


-v 


2m 


I.KS  CONSERVES 


[/  ■ 


(oau,  ecLinies  des  bouillons,  elc.}  peuYciil  cLre  fixeos  u  32  p. 
100  (43  4  gr.  pour  1.434  gr.  de  viandc  IVaichc). 

Les  uoiiibrcuses  analyses  de  conserve  <|ue  j’ai  elTccUiees 
jusqu’a  ce  jour  monlreut  qiie  la  proportion  d’eau  est  pres- 
qiie  loujours  suitorieure  a  GO  p.  100  el  qii’elle  alleint  par- 
fois  70  p.  lOO  :  de  la,  pour  Ic  soldat,  uno  jierle  de  malieres 
aliiiienUiires  qui  pourrail  elre  ecartee  jiar  une  clause  spe- 
ciale  du  cahier  des  charges  limitant  a  GO  p.  100  le  laii.v 
d'liydratatioii  (I).  1/cxces  d’eau  vienl  des  bouillons  qui  out 
ele  insullisammeiil  concentres,  car  la  viande  blancliie, 
commc  la  viande  ayaiit  servi  i!i  preparer  le  pol-au-feu,  csL 
loujours  inoins  hydratee'que  la  viande  erne.  La  viande  blan- 
chie,  au  rnomenlde  la  mise  en  boile,  c’est-4-dire  apres  avoir 
die  dgoullee  pendant  deux  beures,  ne  represenle,  en  ctl'et, 
d’apres  les  experiences  I’aites  a  lOliancourl,  que  33  p.  100 
environ  de  viande  crue  {2 


Le  bouillon,  provenanl  de  boiles  bien  falu-iquees,  m’a 
donne,  en  moyenne,  apres  avoir  ele  degraisse: 


A  Pijlat  normal.  A  I'etat  see* 


Malieres  azoLees* 

—  grasses.- 

—  extractives . 

(^eni-tres  + 


*  w  u  W  m  i  *  *  * 


S",20 

lO.SCi 

0.12 


94.^1  t  m  m  m 


100,00 


0,00 

S5,60 

0,91 

l,;j4 

11,03 

100,00 


D’apres  ces  indications,  on  comprend  que  I’analyse  dc  la 
conserve  enliere  d'nnc  i>art,  et,  d’aulro  part,  1  analyse  du 
bouillon  soul  ibiirnissenl  de  precieux  renseignements  siir 


{\)  La  verification  serail  facile:  niettresur  iiiie  on  plusieiirs  assicllcs 
lances  Ic  contenu  ile  la  boite,  dissocier  ki  viande  et  laisser  a  fetuve 

jusqu’u  cc  que  le  poids  ne  varie  plus* 

(2)  Boussox*  Etude  siir  la  conserve  de  viande  (Hetnie  de  tlidendunce^ 

18%,  t.  IX,  p.  421). 
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la  inaniore  dont  la  conserve  a  ete  obtenue.  Lorsque  les 
viandes  onl  ele  employees  en  quaiilite  insuffisante  (au-des- 
souSde  gr.  par  kilogramme  de conserve);  lorsqn'elles 
onl  ete  prealablement  epntsees,  comme  on  I’a  souvent  ob  ¬ 
serve,  pour  servir  a  la  preparation  dos  extrails,  ou  lorsque 
les  bouillons  ont  <51(5  additionnes  de  gc'daline,  les  malieres 
minerales  sonL  tonjoiirs  en  proportions  inferieures  a  eelles 
que  Ton  vient  d’indiqucr  (1). 

Une  conserve  bien  conditionnde  peut  se  malntenir  intactc 
pendant  de  longues  annees  :  j’en  ai  examine  qui  avaient 
vingt-cinq  ansel etaient  en  parfait  dtat.  Les  alterations  vien- 
nenl  g(bieralenienL  d’une  sterilisation  incomplete,  oii  d’line 
fermeture  defeclueuse,  les  soudures  Irop  minces  ne  resis- 
lant  pas  aux  chocs  auxquels  sont  soiimises  les  boites  pen¬ 
dant  leur  transport  on  leur  classemcnt  dans  les  magasins. 
Dans  le  premier  cas,  la  poussee  des  gaz,  provenant  des  fer¬ 
mentations  qui  ne  tardeiil  pus  a  se  produire,  provoque  un 
bombemenl  des  boites  qui  indiquc  clairement  que  la  con-  , 
serve  est  impropre  a  ralimenlation.  Dans  le  second  cas,  il 
se  produit  depetils  perluis  livrant  passagea I’air  etainenant, 
plus  tardjUn  tres  leger  suintement  qui  pent  passer  inapcrcu 
en  raison  do  la  peinture  rouge  dont  ou  recouvre  les  boites, 
peul-6lro  a  tort,  mais  quo  Ton  rend  tres  apparent  en  plon- 
geant  les  boites  dans  Teau  bouillantc. 

J’ai  vu,  eri  liiver  comme  cn  etc,  consomnier  beancoup  de 
boites  de  conserve.  Apres  avoir  assiste  a  leur  ouverture  et 
fail  detruire,  comme  le  prescrlvent  les  reglements,les  boites 
hotnhecs,  fuitees^  ou  repandant  la  plus  legere  odeur,  je  ii  ai 
jamais  constate  .de  symptOunes  d’empoisonnements.  Ixs 
accidents  signales  dans  quelqucs  garnisons,  presque  tou- 
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(1)  Voir  uii  cxceilenl  Iravail  du  pUaniiacicii-iuajor  J*-G.  Girard, 
publie  dans  la  lievue  de  t^lntendancet  fcv*  11)04. 
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jours  par  ties  temps  chtuids,  auraient  ete  sans  douLe  eviles 
si  Ton  avail  ecarte  les  boites  inanifcstement  defectueiises  el 
si  I'on  avail  eu  le  soin  de  fairo  manger  les  autres  immediu- 
ment  apres  leur  ouvertiire. 

Ka  viande  de  conserve  garde  pendant  Ires  loiigtcmps  sa 
consistance,  sa  couleur,  son  odeur  el  sa  saveur;  la  graissc 
qui,  apres  la  sterilisation,  s’est  solidilieedans  la  parlie  supe- 
rieure,  perd  assez  vile  sa  fermete,  en  subissant  une  especc 
do  saponilicatioii  (i).  Quant  au  bouillon,  il  sc  Iransforme 
d’aulaiit  plus  vile  (ju'il  a  etc  moins  concentre;  il  devient 
tluide,  trouble  et  dounc  a  rensemble  de  la  conserve  iiii 
aspect  pen  appetissant  qui  eveille  la  detiance.  Plus  il  y  a 
d’ecart  entre  I’livdcatalioa  de  la  viande  el  celledu  ])ouillon, 
idus  les  transformations  sont  rapides  et  profondes.  On  ne 

saurait  troi>  survciller  la  concentration  des  bouillons. 

■ 

J‘ai  souvent  lrouve,nolamment  dans  des  boites  venant  de 
I’etranger,  des  traces  de  plomb  dans  les  i>ouilIons  et  les 
graisses  qui  etaicnl  en  contact  avec  des  soudures  plorabi fe¬ 
res;  mais  I’interieur  des  viandes  n’en  a  jamais  presen  le, 
me  me  apres  plusieurs  annees  de  conservation.  La  contami¬ 
nation  par  le  plomb  n’est  plus  a  craindre,  Tagrafage  on  le 
sertissage  des  fonds,  seuls  admis  aujourd’liui  pour  assurer 
riiermelicite  des  boites,  ayaut  amend  la  suppression  des 
soudures  inlerieures. 

Comnie  onpourra  le  oonstaler  par  les  analyscsqui  suiveiit 
cl  par  d’autres  publiees  dans  la  /{evue  de  V Intendance  depuis 


(l)Lcs  boilcs  (tout  il  csL  question  avaiont  etc  sterilisccs  eiilrc  110"  cL 
Hi**,  l>a  sterilisation  iitiJO*  pciulaiit  deux  licures,  exigee  par  le  caliier 
des  eliarges  dn  0  aoul  1900,  activera  la  sapoiiitiralion  des  graisses,  la 
desorganisalioii  des  fibres  inuscidaireset  lalransfonnalion  de  certains 
principes  en  gCdaline.  Dos  experiences  bien  dirigees  prouveraienl  sans 
doule  qii’iinc  sterilisalion  entre  10b"  el  110"  serait  sulllsante  pour  des 
viandes  cpii,  nvanl  Icur  niise  en  boiLe,oiU  e'te  OoulHies  a  axuv,  et  par 
consequenl  absoUnnent  sl6riiisees. 


m 
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11100  ou  dans  los  Ainiales  d'liygiene  puhliqne.  et  de  hiedecine 
Ithfuic  d’aoiit  1901,  la  composition  chimstiue  des  consei’\es 
csL  indepcndanto  de  la  nalure  dii  betail.  I.es  viandcs  elran- 
geres  iie  diil'ercnl  pas  de  nos  viaudes  indigenes  :  I’eau,  Ics 
inaLiercs  azotees  el  les  cendr-es  s'y  relroin'Cnl  a  pea  pres  ea 
menu!  quunlile  (|ne  dans  les  boviddsde  races  fraucaises,  au 
ineme  elat  d’engraissenienl. 

I.  “•  Co.NSEUvES  ra:  BiLLANCortiT,  mai  ItSOO;  poids  not: 
1.000  gr.  dont  viande,  800  gr,,  bouillon,  170  gr.,  et  graisse, 
dO  gr. ;  —  I .  Analyse  de  la  viande ;  —  2.  Analyse  da  bouillon ; 
—  d.  Analyse  dc  la  graisse;  —  i.  Composition  calcalce  poar 
la  conserve  ontiere  compronant  viande,  bouillon  et  graisse 
melanges. 


fi 

-ir 


Eau . .  * . * . . . 

58,40 

83,20 

50,80 

03,06 

^[aljeres  aKoleet^, ^ . 

.30,20 

10,95 

4,45 

26,  Ki 

—  grasses.  . , , * . , 

0,13 

0,12 

43,88 

8,61 

—  cxlrticlivcs, .  . , , . 

1,00 

0,20 

0j28 

0,84 

Cendres. . . . 

1,23 

1,53 

0,59 

1,30 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

.  —  Co.NSEiivES  i)E  Din'KREXTES  FABniCATioxs.  Les  ana- 
Ivses  ont  ele  e(rectu(5es  sur  le  contenu  des  boites  convena- 
blemenl  haclie  et  melang<5.  —  1.  Be.sancon  :  poids  net  de  la 
conserve  ;  1010  gr.,  dont  :  viande,  870,  l)Ouillonet  graisse, 
1 '(0(000. 1895);  — 2.  Billancourt;  poids  net :  lOOOgr.,  dont : 


viande,  750,  bouillon,  220  et  graisse,  dO  (dec.  1899);  — 
d.  Bordeaax  :  poids  net  :  1,070  gi\,  dont  :  viande,  770, 
bouillon  et  graisse,  300  (nov.  1892)  ; —  4.  Bordeaux  :  poids 
net  :  1.025  gr.,  dont  :  viande,  810,  bouillon,  190,  graisse 
fondue,  25  (nov,  1895);  —  5.  Nantes  :  poids  net:  1050  gr.^ 
dont  :  viande,  800,  bouillon  ct  graisse,  250  (nov.  1897) ;  — 
0.  Pilliiviers  :  poids  net  :  1.000  gr.,  dont  :  viande,  800, 
bouillon  et  graisse,  200  (janvier  1898);  —  7.  Saint-Iirieiic  : 
poids  net :  1.100  gr.,donl  :  viande,  9(M.),  bouillon  et  graisse, 
200  (Cev.  1900)  ;  —  8.  Toulouse  :  poids  net :  1.000  gr.,  dont : 
viande,  750,  bouillon,  180, graisse  fondue,  70  fjanvier  1897); 
—  9.  Madagascar  :  poids  net  :  1.000  gr.,  dont  :  viande, 

UAr.L.vxn,  —  Les  Aliments.  II.  I'J 
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bouillon  cl  graisse  fondue,  (aoill  1807);  —  fO.  .Nouvclle- 
Cnlcdotiic  :  poids  net  :  1,040,  donl  :  viatule,  8(H),  Ijoiiillon, 
150,  graissc  fondue,  ,'{()  (join  1807);  —  II,  Chicago  :  poids 
net  :  1.000,  donl ;  viandc,  tlOO,  bouillon,  00,  gcaissc  fondue, 
40  (sept.  1801);  —  H.  Chicago  :  poids  net  :  080,  dont  : 
viande,  850,  bouillon  el  graisse,  150  (ddc.  1801). 
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2 

3 

4 

5 

6 

I'' 

v4l  IPV  liPV  PPH 

eo,34 

64,60 

65,42, 

62,90 

on, 87 

58.52 

MaUcrcs  azotocs ....... 

2o,12 

29,53 

20,32 

27,79 

2i,71 

28,56 

—  {.'rasscs. ... . . . 

13,  hi 

3,77 

12,21 

7,21 

7,99 

11,55 

—  c.NlracUvcs  . . . 

0,0‘J 

9,72 

1,08 

1,03 

0,41 

0,46 

Cendres. . . . 

0,01) 

1,38 

0,97 

1,07 

0,93 

0,91 

100,00 

100,00 

100,00 

160,00 

100,00 

100,00 

r 

m’ 

i 

s 

9 

10 

M 

63.40 

58,94 

1 

63,00 

6i,35 

67,01 

Malitrcs  azolccs, . 

26,70 

22, 1 4 

28,04 

27,39 

26,33 

24,16 

—  grasses*.,,,. 

6,16 

16,61 

4,94 

7,02 

9,09 

6,88 

— ’  extractives* .. 

0,73 

1,28 

1,47 

1,32 

2,37 

1,11 

Cendres. * 

0,95 

1,03 

1,10 

1,27 

0,86 

0,84 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

VII.—  Bceuf  demi-sale. 


En  1805,  le  mlnislre  de  la  Guerre  conPiail  a  une  Commis¬ 
sion  presidee  par  rintendanl  general  llaralier  I’etude  des 
rnoyens  a  employer  «  pour  assurer  le  ravilaillemeut  des 
arinecseii  operalion,avefide  la  viande  abaltuea  unecerlaine 
distance  des  can  ton  nemo  ills  ».  Les  experiences  arrelees  par 
la  Commission  etaient  elTecluees  a  I'usine  aliinenlaire  do 


ljinancourl,par  les  soius  dn  pliarmacien  principal  JJousson; 
cl,  quelctues  aunees  plus  lard,  le  bamf  dit  dcmi-sale,  con¬ 
somme  pendant  les  mana'uvres,  avail  eonquis  les  faveurs 
dc  Tarmee. 


D*apres  la  .\olicc  speciale  (I)  publiee  par  le  niinistere  de 


(1)  Xoilce  sur  la  prepantlton  du  ba*ufmk%  in  Bulleiin  miliiaire  o/fi^- 
ciel^  pp*  ISO-liS*  Aiin6e  lUOl* 
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la  diieiTD  le  !2l  aoiit  H)()l,lc  procecle  <le  preparation  pci'inot 
tie  conserver  la  viande  [tcndaiil  tine  diiree  de  lo  a  2')  jours. 
11  cornporLc  Irois  operations  essetiliclles  :  1“^  rinsufUation 
tic  la  viande  avee  tin  gaz  acide  carbonique ;  2“  le  frollage 
avec  dll  sel  coinmnn,  adtlitioime  traulres  substances  anti- 
soplitjues;  le  depot  tie  la  viande  dans  des  sacs  preala- 
b lenient  asepti.ses. 

On  utilise  i’acide  carbonique  liquide,  contemi  dans  des 
bouleilles  on  acier,  11  faut  environ  13  kilogr.  420  dc  sel  de 
I'rotlage  pour  100  kilogr,  do  viande.  «  D'nne  facon  generale 
il  doit  etre  exige  du  personnel  employti  a  I’abulage  des  ani- 
inaux  line  proprete  absolue,  tant  des  mains  quo  des  ed'els 
et  tin  lingo  employes;  les  couleaux,  scies,  etc.,  doivent  elro 
sterilises  en  les  passant  frdqucmment  dans  tine  flamiiio; 
Ic  lieu  de  Tabatagc  devra  etre  clioisi  loin  de  louLmagasin 
contenant  des  grains  ou  aulres  produils  favorisanl  le  deve- 
loppement  ties  gennes,  et  entretenu  dans  le  plus  grand  tUal 
tie  pro[H'ett5 .  » 

Le  taux  des  rations  cst  anjourdMiiii  io  ineme  quo  pour  la 
viaiide  fraiclic;  au  debut,  il  tilait  uii  pen  inierieur  (370  gr. 
tie  ba'uf  demi-saie  pour  400  de  viande  fraiche). 


VIII 


Pore  sal6. 


Co  flit  sculenient  pendant  les  campagiios  de  Miiiorr|uc  et 
de  Gibraltar  dc  1781,  1782  et  1783,  quo,  dans  rarniue  fran- 
caise,  le  lard  sale  a  etc  subslitue  pour  la  premiere  fois  a  la 
viande  fraiche,  Les  8  onces  de  viande  etaient  rcmplacees 
par  4  onces  de  lard  et  4  onces  do  legumes. 

Les  salaisous  desliueesalhirraee  sont  faites  avec  des  pores 
d’origine  francaise.  Le  Iard,SLir  lo  dos,  iie  doit  pas  avoir  uiie 
epaisscur  superieure  ii  0  cm.  Les  morceaux  decouptis,  com- 
preiiant  tonics  les  parties  de  ranimalal'cxclusion  de  la  tele, 
des  pieds,  de  la  panne,  des  fressures,  etc.,  peseul  de  I  a  3 
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Icilogr.  Les  iiarils  sonl  dti  la  contenaiice  de  iK)  kilogi'.  de 
viando  pourlcs  deux  lioi'S  de  la  fournilui'C  el  de  i'i  kilogr. 
])oui*  I’auti’e  tiers,  dediicUoti  fade  de  toule  tare,  de  sel  ct  de 
sauniure.  La  sauiiiui'e  (sohtUon  saUirte  de  sel)  doit  marquer 
25“  Hauine  (densile  1.210).  Eii  leinps  de  paix,  la  ration  de 
500  grammes  de  viande  esL  reniplacee  par  2i0gr.  de  pore 
sale;  en  campagne,il  peul  elre  accorde  500gr.  represeatant 
environ  2H0  gr.  de  viande  de  pore  desossee  (1). 

La  composition  clHmiqiie  est  en  rapport  avec  le  develop- 
pemcnl  du  Lissii  graisseux  :  phis  il  y  a  de  graissc,  moins  il  y 
a  de  chair  musculaire,  et  par  suite  d'aiote,  moins  il  y  a  ega- 
Icmenl  d’eau  et  de  matieres  saline.s.  Voici,  d  apres  des  ana¬ 
lyses  failes  en  levi’ier  1000,  sur  du  lard  sale  distribue  a  la 
caserne  de  Lalour-Maubourg,  la  repartition  de  ces  elements  : 


1.  Tranche  enlierc  fgras,  maigre  et  peau),  avant  cuisson  ; 
—  2.  Id.,  apres  cuisson  ;  —  5.  Partie  grasse  (sans  la  [leau), 
avant  cuisson  ;  —4.  Id.,  apres  cuisson  —  5.  Parlie  maigre, 
avant  cuisson  ; —  (i.  Peau  seule,  apres  caisson. 


1  2 

MiUifcres  azolecs. . . .  I  t, 41  19,01 

grasses....  40,29  48,22 

—  e.vlraclivcs.  0,22  0,1S 

Cenclrcs. . . . . . .  12,68  3, 49 


100,00  100,00 


3  4  3  C 


1.1, so 

11,40 

50,60 

58.70 

i.rjt 

3,18 

22,56 

25,97 

79.88 

85,61 

10,79 

14,00 

0,69 

Il.tl 

0,39 

0.18 

j 

4, 39 

0,00 

i 

f  'r  Jf^  Jf> 

111,66 

1,15 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Lo  dosage  de  Peau,  elVectue  d’aulre  part  sur  des  echanlil- 


(1)  I)esc.\i>  eriencos  faiLcs  i  liillancuurt  sur  la  viamJedeiiopc  servant 
a  la  eonfeclian  des  conserves  de  puree  de  legumes,  c’esl-iVdire  sur  les 
monies  )>arlies  du  pore  qui  sont  utilisces  pour  le  lanl  sale,  15*0^8  ki- 
lograiinues  de  viande  onidonnd  K051  kilograiiiiues  (Fos,  soil  7  p.  100. 
On  adtnel  aussi  qiie  le  rcmleinent  en  vmiidc  salee  curj'cspond  a  la 
viamle  fralche  eniiduyee  avec  un  dechet  de  salaison  de  1  a  2  ]k  100* 
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Ions  provcnant  de  di verses  livraisons  faites  a  la  Guerre,  a 
donnO  : 


Partie  grasse. 

Harit  prepare  on  decembre  1893.. •. 

—  en  janvicr  1894..,.  d1,28 

—  en  oclobrc  J894....  28,?J2 

—  en  novembre  1894. ...  1 1 ,32 


Parlie  maigre, 

■44,32 

50,72 

50.40 


§  II.  —  ALLEMAGNE 
I.  —  Conserves  de  soupe. 


I.es  conserves  de  soupe  en  usage  dans  rarniec  allemande 
sent  consUluees  par  des  melanges  de  farinos  de  liaricots,  tie 
lentillcs  on  de  pois  avec  de  la  graissc  el  du  sel.  Miles  pre- 
sen  lent  line  composition  assez  nniforme,  se  rapprocljani  de 
celletln  polageaux  haricots  de  Tarmee  francaise,  mais  avec 
nil  exces  de  matiere  azoloe  qiii  semble  du  a  une  addition 
d’exlrait  de  viande.  11  y  a  aussi  vin  pen  plus  de  cellulose, les 
farines  de  leguniineiiscs  paraissant  avoir  etc  moins  lilen 
epurees  qu’en  Mrancc. 

Ces  ooiLserves  soul  en  rouleaux  de  0  m.OG'i  de  diametre 
sur  (>  m.I20  de  longueur,  recouverls  d'une  feuiUe  de  papier 
d’elain  tin  et  d'une  feuille  de  papier  parcliemine.  Ghaque 
rouleau  conlicnf,  simplcnientjuxlaposees,  trois  rondelles  de 
l.'iO  gr.,  representantcliacune  une  ration  de  guerre, On  Irouve 
aussi  de  pelits  rouleaux  d'une  scule  ration.  A  la  dose  de 
1‘JO  gr.par  litre  d'eaubouillanle,  on  obtient  unepais  potage, 
plus  colore  et  plus  epice  ijue  le  polagc  francais.  La  date  dc 
fabrication  est  indiquee  sur  chaque  rondelle. 


1.  Conserve  de  haricots,  fabriquee  a  Mayence,  1801;  “ 
2.  Id.,  iSOIi ;  —  0.  Id.,  1800;  —  4.  Conserve  de  lentilles, 
Mayence,  1808;  —  ;>.  Conserve  de  pois,  .Mayence,  1808;  — 
0.  Conserve  provenanl  de  I'expetlition  de  Cliiiie,  faliriquee  A 
Spaiulau,cn  1800  :  les  trois  rations  de  laO  gr.  recouvertes  do 


ins  CQNSEKVES 


pnpier  paraflin*’  cl  de  papier  pare  hcminc  claienl  logecs  dans 
un  rouleau  do  carlon,  d’oii  I’on  pouvait  Ics  rcLirer  par  glis- 
sement;  analysdecn  —  7.  Farine<lisli‘ibueeaux  troupes 
inanociivrant  dans  les  environs  do  Motz;  poureLre  ciiilc  avec 
dll  lard;  midange  dc  riz  el  do  bio  nioulus  grossterement. 


1 

3 

4 

G 

7 

Kail 

10,20 

9,!fl 

6,00 

8,90 

8,00 

8,80 

12,60 

Malieres!  a?.ol(5cs _ 

15,00 

10,11 

10,10 

17,97 

17,50 

15,68 

8,58 

—  grasslis . 

18,90 

22,10 

21, “0 

20,60 

19,05 

22,20 

1,44 

—  amylac^es. .. 

■19,18 

■1 1 ,98 

■43,05 

38,93 

‘12, 15 

40,12 

Col liilosc- 

■1,32 

3,96 

1 ,65 

3,60 

3,10 

2,75 

0,7t 

Cciidros* 

2,34 

6,72 

10,00 

10,00 

9,90 

10,15 

1,12 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

II.  —  Conserves  de  viande. 

En  boUes  cylindriqiies  en  fer-blane,  souddes,  mesiirant 
Om.Oia  de  haul  surOm.OOOde  diamdlre.  Chaque  boilo,d’une 
soldo  ralion,  conliont  210  gr,  dc  conserve, coTUprenanl  envi¬ 
ron  190  gr.  de  viande  de  bocuf  bouilli  pour  .'JO  gr.  de  liouil- 
lon  el  graisse,  ct  prdsentaiit  la  composition  ties  conserves 

franca  isos. 

¥■ 

II  exisle  egalemeut  dos  boilos  de  m6me  dimension  dans 
lesqiiellesle  bouillon  a  ete  remplace  par  un  liacliis  do  viande 
fortement  dpied. 


§  III.  —  ANGLETERRE 


L’armde  anglaisc  uHlise  les  conserves  les  plus  varices  : 
conserves  de  legumes,  de  btriif,  de  lard  fume;  c.xlraits  de 
viande;  biscuits  dc  viande;  .polages  condenses,  etc.  Ces 
produits  sonl  gdndralemcnl  logos  dans  dcs  boiles  en  fer- 
blanc,  soudees,  de  formes  et  dc  dimensions  Ires  variables. 


bes  conserves  de  legumes  dossdclies  (pommes  do  ter  re, 
carottes,  oignons,  haricots  verts,  etc.)  paraissent  avoir  eld 
preparees  de  la  merne  faenn  que  nos  juliennes  militaires; 
dies  sont  de  provenance  allemande.  bes  conserves  dc  Iimuf, 
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connncssousles  noms  <le  roasl  hailed  beef,  corned  beef, 
chipped,  beef,  didyreiU  pivr  Iciu*  tpiieur  en  oaii  ;inais,  a  relat 
sec,  dies  onl  la  meme  valour  alimentaire  :  le  boiled  beef  cst 
senililablo  <*i  la  ronserve  do  bo'uf  francaise,  Les  conserves 
de  lard  fume,  coiipd  on  petils  morceaiix,  onL  le  grand 
avanlage  de  ne  coiiLcnir  quo  1'j  a  10  p.  100  d'eaii. 

Lcs  oxtraits  de  viandc  iie  sonl  pas  ogalemcnt  concenlres 
ct  out  dos  qualiles  nufrilives  bieii  difrercntes;  la  proporlion 
d’oau  varie  en  efl'et  cntro  10  ct  “d  p.  100. 

Lcs  bi.scuits  dans  Icsquels  on  a  incorpord  do  la  graissc  ct 
do  la  pondre  on  de  rcxtrait  de  viande  presentent  aussi  une 
composition  varialde.  Ce  mode  d’alinientation,  propose 
depuis  longlemps  nolarament  par  Darcet,  par  Dize  el  par 
Scheurer-Keslncr.a  eteessaye,a  diverses  reprises,  dans  I’ar- 
mce  francaise,  mais  sans  succes  (1),  Les  biscuits  do  viando 
destines  aiix  troupes  coloniales  anglaises  sont  pen  appelis- 
santsel  ils  doivcnt6(i*e  consommes  a  court  delai,carils  ran- 
ci.sscuL  rapidemonl.  llsan'eclent  la  forme  de  petites  galeltes 
rondos  ou  carrecs  de  10  a  70  gr,  ,  generalenient  percces  do 
trous. 


Lcsconserves  pour  pofages(carlouclies-rnlions),  de  mdme 
(juc  les  produils  precedents,  paraissent  j^rovenir  d'achals 
circctues  directemenl  dans  le  conimerce  :  ils  n’onl  pas  vine 
composition  uniforme.  L’exnmen  microscopique  indiqiic 
(les  melanges  complexes  (graisse,  poudre  ou  ex  trait  do 


(I)  n’npvcs  line  note  <lc  naitllicr  de  Clfudiry,  piililice  dans  lcs  Comp/es 

j^enclus  l*Acaftafue  des  Scie}ices^]\ .  l.XXI,  18*0,  p.  520)^  300.000  iiit?- 
ruils,  dans  lcsi[uels  il  enirait,  siiivanL  les  indicalions  de  Darcet,  de  la 
gelaline,  de  la  viande  ct  rlu  sanj^^  rurenl  envoyes,  en  1830,  an  corjis 
expddilionnaire  dWI^er.  Dize  a  egalcmenl  conseille.  on  1843,  I’crnploi^ 
pour  les  navif^aleiirs,  de  biscuits  a  poudre  de  viande*  (Voy*  Pillas  et 
Il  vLLAXD.  le  Chimiste  Dize^  Paris,  lOOtP. 

La  preparalinn  dn  pain  ScUenrcr-Keslner,  pouvant  contenir  just]iiVt 
no  p.  100  de  viande,  esl  indiffuee  dans  une  note  de  ce  Ldiiniiste  inse- 
v6q  dans  les  Comples-rendns  de  tAcadenne  des  Sciences  de  wa 

f'ermenl  dtgesiif  (}ui  se  produil  pendant  la  panificalion,  t.  XC,  p.  3G9f, 
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viantle,  pommes  de  lerre,  pois,  haricots,  riz,  etc.),  (I'line 
conservalion  Lres  limilce,  Les  polagcs  prepares  tians  les 
conditions  lialdtiielles  ne  scratent  d’ailleurs  pas  tros  goutes 
till  soldat  anglais  (1). 


I.  —  Conserves  pour  potage 


1,  Cartouche-ration  bleuc;  rouleau  de  240  gr.  reconvert 
do  papier  parchomine,  presentee  en  fev.  L'examen 

microscopique  dC*cele  la  pr<!‘scnce  de  la  pouda'e  de  viande  et 
de  la  pomiiie  de  terre;  —  2,  Cartouche-ration  rouge,  meme 
provenance;  il  y  a  poudre  de  viande  et  farine  de  legumi- 
neux ;  —  d.  Cartouchc-joiirnaliere  hleue;  boite  en  fer  btanc 
soude  (0,111  de  long  sur  0,0(l-j  de  large)  s'ouvrant  a  I’aide 
d’une  I>ande  d'arracliement;  presentee enjiiin  1890;  la  boite 
est  partagee  en  deux  com  parti  men  Is  conlenant  Tun  du  clio- 
colat  et  I’antre  la  pate  doiit  Tanalyse  seule  a  ete  faite;  —  -4. 
Cartouchc-journaliere  rouge;  boite  un  peu  plus  petite  que 
la  precedente  (0  m.  11  de  longueur  au  lieu  de  0  m,  id)  par¬ 
tagee  aussi  en  deux  compartiments,  dont  Tun  contlent  ,du 
chocolat,  pour  le  dejeuner,  et  I’aiitre  vine  piUe,  pour  le  diner 
(170  gr.);  memo  provenance;  —  o.  Cartouche  [>our  cas  im- 
previis;  lioite  de  0  m.  18  a  deux  compartiments  contennnt 
I'un  dll  cliocolat  et  Tautre  une  pate  presentant  des  fragments 
do  viande;  m6mc  provenance;  —  0.  Cartouche-ration  hleue; 
hoite  on  fer  Idanc  bleu,  a  coins  arrondis,  de  0  m.  18  do  lon¬ 
gueur,  conlenant  312 gr.  de  pale;iii(inie  provenance;  lapiUe 
est  const ilueo  par  iin  miilange  de  viande  sechee  et  hroyee 
avec  des  legumes,  iiotamment  des  pommes  de  terre;  —  7. 
CarLoiiclie-ralion  rouge;  en  fer  blanc  rouge,  a  coins  arron¬ 
dis,  de  0  m.  14  dc  longueur,  conlenant  227  gr.  de  pate 
forme  consliliiec  par  un  melange  de  viande  seciieo  cl  broyeo 
avec  differents  legumes,  noLammeiit  despois;  prdsentee  en 
juin  1899;  —  8.  Carlouchc-ration  bleue,  boite  soudoe  ;  |H’e- 
sentee  en  avril  1902  ;  —  9,  Cartouclie-ratton  rouge,  m6me 
provenance;  —  10.  Ration  dc  i’{5scrve,  m6nie  provenance. 


(1)  Voy.  tine  contdrence  ilu  lieiiteiiant-colonci  Clayton  i’afimen- 
fafion  e/i  campa^fic  datis  I'armt'e  anfjlttitfe,  analysee  par  .\I.  Deverre 
dans  la  Itevue'de  I'/nletnlctncey  IIIOO,  p.  <SuI, 
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1 

0,60 

2 

8,00 

3 

38,80 

4 

25,70 

•l* 

i) 

13,80 

Mati^rcs  azoteef^ . . 

25, 10 

26,10 

21,48 

29,46 

33,00 

—  grasses, .*...**,  ... 

8,24 

18,10 

4,50 

4,50 

22.50 

—  aitiylacCes. _ _ _ * 

62,11 

40,06 

31,31 

34,00 

22,00 

Cdlulnsc. . . . . 

3,84 

3,14 

0,63 

2,53 

0,60 

Cje nLLios.*.,.*.,  »•',  «.*  i  .■ 

3,7;i 

2,80 

3,00 

3,10 

5,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

0 

J 

8 

a 

10 

— 

—* 

— 

Ean. .  . . . 

40,30 

22,10 

41,50 

28,20 

0,10 

Mati^res  azol(5cs. . . 

21,33 

21 ,18 

10,04 

18,42 

41,60 

grasses 

4.00 

14,20 

2,15 

13,00 

gf' 

iiixj 

aiiiylacees  . . . . 

31,30 

36,11 

28,01 

31,32 

8,00 

GelliUosc . .  ^ .  i . ,  *  4 . . . ,  . . « . , 

0,  'ta 

2,63 

3,20 

3,60 

0,83 

2,31 

3,40 

4,34 

4,36 

1 4,50 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

II.  — Conserves  de  viande. 


Biscuits  (le  viande,  on  boitcs  en  for  blanc  soudees;  gaieties 
dc  (liinciisioiis  variables,  oblenues  en  petrissant  <le  la  fai’inc 
avec  do  la  graisse,  de  revtrail  et  de  la  poiidre  de  viande; 
le  premier  produit  a  etd  recu  en  I8!)0  cl  les  autres  on 
1.  J*oids  de.s  gaieties,  28  gr, ;  —  2.  Poids,  IBgr.;  — 'b  Poids, 
28  gr.;  —  Poids,  dsi  gr.;  —  a.  Poids,  70  gr. ;  —  0.  Con-; 
serve  de  bteuf  liaclie,  cnboite  sendee,  avril 


t 

Ll 

T"*  *1 11 

1'^  ■  ■  9-4*  A: 

8,00 

6.00 

Malicros  azolecs. . . , 

12,28 

13,30 

“  grasses _ 

1 4,32 

16,20 

—  aitivlacces. 

63,41 

60,40 

Cellulose 

0,30 

1,00 

Ceiiilres . 

1 . 40 

1,10 

100,01)  100,00 


3 

4 

5 

r. 

8,00 

8/1 0 

0,30 

60,80 

12,28 

20,80 

12,12 

25,43 

14,32 

2,60 

10,13 

3,09 

63,48 

63,0  4 

65, 43 

o,no 

0,32 

2,30 

0,00 

0,00 

1,40 

2,90 

1,50 

1,68 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

l.  Cartouche  de  lard  fume;  boite  sotidoe,  jiiin  I81i!);  — 
2.  Id.,  avril  il)0();  —  Extra  it  dc  viande  Bovril,  for  inva- 

;  en  pot  de  porcolainc  do  bO  gr.,  lev.  18b5;  acidite  ; 
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2,02;  —  A,  Id.,  onpotde  125  gi*.;  — 5.  Id.,  en  potdc  J25gt'.; 
(*x(rait  ordinaire ;  acidile  :  5. 87 ;  • — d.ld.jOn  pot  de25()  gr.  ; 
—  7,  Id.,  conlonij  dan.s  un  peliL  jiol  en  pori’claine,  logo  dans 
one  boilo  en  far  l)]anc  s'onvraiU  a  I'aidc  d'ltne  bande  d’ar- 
racbcmenl ;  sepL.  J800. 


1 

2 

3 

4 

5 

G 

7 

it, so 

10,10 

20,00 

21,60 

1  G,G0 

16,10 

73.70 

Matirres  azotees . 

18,12 

i7,ii;i 

10,70 

52,80 

71,10 

5:1,01 

18.11 

—  prasscs . . ,  . , , . 

.ja,  lU 

0,00 

0,00 

0,00 

0,00 

0,09 

—  cxlrar  lives,  * . , 

1,“S 

o,no 

1 2,03 

1. 3,0.7 

1.3,07 

17,96 

3,10 

CendreSi 

fi,C0 

7,30 

ll,3ii 

14.27 

11,00 

1,90 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00  1 

100,00 

§  IV.  —  AUTRICHE-HONGRIE 

I.  —  Conserves  de  soupe. 

> 

Eiiib}'e)i)i-Sirppe  csl  en  pafjncts  carres  rccouverl.s  d’niie 
fenillc  dc  papiei'-parcliemin  conleiiant  dcs  rations  do  .‘Stt  gr., 
ol)tcnues  par  compression  :  chaqne  tnblettc  deSG  gr.mcsnrc 
0  in.  50  de  long,  0  m.  55  do  large  el  0  m.  020  d’dpa>sscur. 
II  n’y  a  pas  de  legirmincuses,mais  on  y  conslatc  la  presence 
de  farine  de  bli\  de  ponimes  de  tci‘re,d*anis,(roignon  bruit*, 
etc.  Lc  poiage  cst  agreable,  de  coiileur  cliocolat,  Lcs  an  Ires 
conserves  de  sonpe  sontdgalernent  on  paquels  recouvcrt.sd0 
papier-parcliemin ;  loiitefois,  ils  no  conliennent  que  quatre 
rations  <le  100  gr.  l.a  date  de  fabrication  cst  indiqiiee  snr 
chaqne  paqnct.  On  y  trouvo  deslegnmincnses  (luudcot.s,  len- 
tille.s,  pois),  associees  aux  jionunes  do  terre,  aux  carotles,a 
la  scmonle,  an  ble  monde,  etc.  La  composition  cst  assoz  uni- 
forme  ;  10  a  15  p.  100  d’eau  ct  11  a  10  p.  loO  do  matieres 
azotees. 


I.  Einbrenn-Snppe,  1805 
Erbsen-Gemiise,  1805;  — 


; —  2.  Bobnen-Oemuse,  1805; — 
i,  Erbsen-( iemii.se  mitgi*aupen; 


Erlisen-Gemuse  mit  grics;  —  0. 


Ijinsen-Oemuse. 
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12, 'JO 

12,00 

12,00 

13,30 

■/  : 
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Malieres  azolccs -  JO/il 

17,0i 

is),c;j 

lii,GC 

14,28 

17,33 

1 

•  >! 

^  grasses.,,*  15,15 

i;i,90 

19,70 

io,:j.7 

13,33 

1 1.83 

't 

—  aiiijiacecs,  59,81 

48,11 

43, GO 

57.19 

,33,47 

40,30 

■ 

Cellulose . .  2,10 

i,4a 

1  ,m 

1,70 

1 ,70 

1,20 

Cendres.... - ...  2,20 

2,:i0 

2,90 

2,90 

3,20 

1.80 

•y 

100,00 

100,00 

11)0,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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II.  —  Conserves  de  viande. 

Los  conserves  de  sonL  enpetites  Loiies  eii  fer-ldanc, 
sorties,  de  0  m.  OHO  de  liaiit  sur  0  m.  OT'i  de  diametre. Liles 
sonl  d'line  ration  el  presentent  la  composition  des  conserves 
francaises.  II  exisle  aussi,  dans  des  I)oites  de  m6mes  dimen¬ 
sions,  on  liactiis  de  viande  Iresepice,  qui  est  appetissant 
lorsqu’i!  vient  d’elre  prepare,  mais  qui  doit  perdre  assez 
rapidemeiiL  ses  qualites.  1!  contienl  moins  d’eau  que  les 
conserves  de  IxeuC  (iC  au  lieu  de  (JO  p.  100),  poids  ogal 
renfernie,  par  consequent,  j)!us  de  malieres  alimcntaires. 
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■1.  Conserve  de  b(Piif,  IHO.'i;  —  2.  Ilachis  dc  viande,  IHlK'i  ; 
—  H,  Id,,  1002 ;  les  analyses  de  ces  Lrois  produits  out  ote 
fades  sur  le  coiilenu  des  boUcs,convenablemcnt  melange. 
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A  Tetal 

A  Tetat 

A  I'eliit 

A  1  etal 

A 

A  Pefnt 

110!  inal. 

sec* 

normal. 

sec. 

iiorninl. 

sec. 

CG,20 

0,00 

40,40 

0,00 

30,00 

O.OO 

Malidrcs  azol^cs. . . . 

20,03 

.39.20 

13,80 

29.47 

21,26 

48.98 

—  {'rasses... , 

12,42 

30,15 

33,19 

1  U  ,|J  J 

42,73 

—  exlmclives* 

0.37 

1,09 

1,39 

2,98 

1,20 

2,77 

Condros . 

0,98 

2,90 

1,02 

1,90 

2,39 

3,30 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

ino.uo 
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I  V.— BELGIQUE 

I.  —  Conserves  de  bouillon  et  de  soupe. 

Les conserves  de  bouilldii  sonl  en  boilesen  fer-ldanc, sou- 
dees,  de  forme  ovale  ct  de  la  contenance  d’un  tiers  de  litre, 
soil  environ  1150  gr.pour  tine  ration.  I'dles  ont  la  consislance 
d'un  liquide  sinipeux,  de  couleur  brun  fence,  ayant  une 
odeiir  ct  une  saveur  complexes,  rappelant  le  bouillon  de 
et  dilTerciits  k^unios  (laurier,  oignons,  poivre.  etc.), 
fjui  ont  du  etre  ecarles  au  moment  de  la  mise  en  boite.  Le 
sel  semble  on  proportion  exageree.  Ces  conserves  ne  doi- 
vent  etre  jireparees  que  pour  un  Icnips  Ires  liniite,  car  les 
boiles  sernienl  assez  rapidement  atleintes,  sous  rinlluence 
dll  sel  el  de  racidite  des  liouillons.  Elies  no  contiennonlqiie 
10  p.  100  (ridements  nutrilifs,  soit  .‘kJ  gr.  pour  un  tiers  de 
litre;  c’esl  pen  pour  un  tel  volume. 

Les  conserves  de  soiqio  sont  en  rondellesdeO  m.  01  de 
diametro,  pesant  ‘>0  gr.  Cliaque  rondelle,  d'unc  ration,  est 
couverle  d’line  feuillo  d’etain  tin  et  d'unc  feuillc  de  papier 
paraffine  et  iogee  dans  une  boite  en  aluminium  a  coiiverrie 
mobile,  qui  conlienl  aussi,  parcillemenl  enrobees,  unb  ra¬ 
tion  de  2;>gr.  do  sucre  cl  une  ration  de.  iOgr.  de  cafe. Tonies 
ces  rations  soul  obtenues  par  compression, 

Les  conserves  de  soupe  sont  a  base  de  legumineu.sos  et  de 
graisse  avec  addition  d’extrailde  viande  et  d'epices  (poivre, 
poircaux);  dies  sont  un  peu  plu.sazotecs  ct  plus  chargbesde 
cellulose  que  les  conserves similaircs  francaises.mais  moiiis 
salees. 


II.  —  Conserves  de  bceuf  et  de  pain  de  viande. 

Les  conserves  de  bo^uf  sont  en  bo i t os  o vales,  comme  les 
preebdentes,  s’onvranl  a  I’aide  d’unc  clef  juxlaposee  ci  la 
liande  d'arracliomcnl,et  contcuanl  .‘lOO gr.de  viande  ettiouil- 
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Ion  pour  une  ration.  Lc  mode  de  fabrication  parait  fitre  le 
inume  ((ii’en  France.  Le  pain  de  viaiido  est  en  ttoito  cylin- 
drif[uc  en  fer  l)lanCjSoadee,  contenant  1.200  gr.  de  conserve 
pour  Unit  rations  de  150  gr.  C’est  un  liaciiis  de  viande  de 
bu3uf  et  de  pore  avecdcla  niie  de  pain,  fortement  assaisonne 
(oignons,  poivre,  epices).  l..’adtiiiiiistration  francaise  a  Lou- 
jours  (icarte  des  produits  de,ce  genre,  cn  raison  de  la  diffl- 
cLiItd  de  controler  les  inatieres  premieres  qui  ontrent  dans 
la  fabrication  et  aussi  de  la  propension  qu'ont  les  melanges 
trop  complexes  a  s’alterer  ou  a  se  transformer.  Lc  pain  de 
viande  beige  nc  renfermc  que  30  p.  100  de  mati6res  nutria 
lives. 


1.  Conserve  de  bouillon,  1808;  —  2.  Conserve  de  bmiif, 
1808,  poids  net  ;  300  gr.,  dont  :  viande,  200  gr.  et  bouillon, 
10  gr.; Analyse  de  la  boite,  viande  et  bouillon  melanges; — ■ 
3,  Id,,  1002; —  i,  l*ain  de  viande,  1808;  —  3.  Id.,  1002;  — 
0.  Conserve  do  soupe,  1808;  les  matieres  amylacees  com- 
prennent  3  de  cellulose. 

t  2  3 
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Matieres  azotecs.,... 

—  grasses . 

—  c.vlraclives . 

Cemircs . . 


A  TeUl 

A 

A  l^ctat 

A  J'etat 

A  I'ital 

A  l¥tat 

normal. 

sec. 

normaL 

sec. 

sec. 

88,00 

0,00 

G3,0i 

0,00 

39,00 

0,00 

0,31 

7", 00 

3 1 ,70 

Sa,70 

28,24 

09,90 

0,00 

0,30 

1,03 

4,41 

10,04 

21,83 

0,2.3 

1,90 

2,00 

7,02 

0,48 

1,19 

2,40 

20,00 

1,00 

2,87 

1,64 

4,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

4 

5 

6 

A  Petit 

A  1  etat 

A  r«ut 

A  I'^at 

A  Pdtat 

normal. 

sec. 

norma  L 

sec. 

HDrinai. 

m  1  t  w  m  ^  -h 

70,40 

0,00 

70,00 

0,00 

6,20 

Alalieres  azotees, 

11,69 

39,:  0 

10,03 

33,45 

18,08 

—  graiases. . 

7,73 

'  26,10 

9,38 

31,25 

12,60 

—  amylacees . 

8,33 

28,13 

8,32 

28,10 

30,72 

Cendres . . 

1,83 

6,23 

2,07 

0,90 

5.80 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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§  VI.  —  £TATS.UNIS 

Kcs  conserves  en  usages  dans  I’afinec  federale  des  ELaLs- 
Unis  soul  do  memc  nature  que  les  conserves  dc  rarinde 
anglaise. Elies  .semblent  proveriir  d’aciials  cflecLues  directe- 
ment  dans  le  commerce;  dies  no  sonL  point  reglementecs 
et  controlees  comme  en  France.  I’armi  les  conserves  exami- 
iides,  nous  no  citerons  que  Ics  siiivanles  : 

1.  Emergency-ration;  boite  rectangulaire  en  fer-blanc 
soudee,  s'ouvranl  a  Faided’unc  bande  d’arracliement  et  con- 
lenaiiL  Irois  lableltes  comprimees;  ciiaque  tablette,  pesant 
130  gr.,  cst  cnlourde  d’une  premiere  feuille  de  papier  blanc 
recouverle  par  une  feuille  de  papier  d’etain.  Presence  de 
fragments  de  viande,  dc  Idgumineuses,  ri/,  persil,  oignon, 
etc.,  1808;  —  2.  id.,  1800;  —  3.  Emergency-ration,  juin  1001 ; 
boite  melallique  oblongue,  a  ]>ords  arrondis,  s’oiivrant  a 
I’aide  d’une  bande  d’nrracljemenl ;  longueur  Om.  180;  lar- 
geur  Oni.70;  epaisseiir  Oni.Oij.  D’apres  Jes  indications  ins- 
criles  sur  la  boite,  elle  ne  doit  dtre  ouverte  que  sur  Fordre 
d'un  officier,  ou  eii  cas  de  uecessitd  :  elle  doit  elre  placee 
dans  le  liavrc-sac,  ou  daus  la  musette  et  presentee  a  toute 
inspection;  die  peut  nourrir  un  iiomme  pendant  un  jour. 
La  boite  contient :  A.  Trois  lablotles  de  130  gr.eiiveloppee.s 
d’une  feuille  de  i>apier-pardiemiu  sur  laquelle  on  lit  : 
tt  compose  dc  viande  et  de  pain,  peul  elre  mange  sec  ou 
apres  maceration  dans  I’eau  froide ;  pent  aussi  etre  mis 
dans  i'eau  bouillaiUe  pour  fournir  un  potage  plus  ou  moius 
epais  ».  —  13.  Trois  lableltes  de  diocolat,  de  30  gr.,  rccou- 
vertes  dc  papier  d'elain  avec  la  mention  :  «  peut  etre  mange 
.sec  ou  apres  digestion  dans  i’eau  froide,  ou  apres  ebullition 
dans  Feau.  »  —  C.  Yingl  grammes  de  sd  fin  renfuj'me  dans 
dll  papier  ordinaire  et  destine  h  assaisonner  les  premieres 
lablcLtes.  —  D.  Deux  grammes  de  poivre  en  poudre,  egale- 
meiit  conteuus  dans  du  papier  ordinaire,  et  destimis  aux 
memes  usages  quelesd.  — l^es  trois  lableltes  A  sent  cons- 
liluees  par  dcs  granulations  plusou  inoins  grosses,  n’ayant 
cnlre  dies  aucune  adlierence  et  s’dchnp[)eiit  des  qu’on  briso 
le  papier.  L'odeur  e.st  d’abord  agrcable  d  rappdlc  les  grai- 
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nes  tl’aracliides  lorrofices.  Apres  12  a  15  heures  d’exposiLioii 
a  I'atE'  iibrc,  on  percoil  rodeur  speciale  de  la  poudro  do 
viamle,  quo  Ton  voii  d’aUlcui'S  facileinent  a  la  loiipo.  On 
IXMit  isoler  aiissi  dos  IVagineiUs  de  Ides  qiti  ontsiibi  ki  lorrd- 
faclion.  (^’analyse  5  a  etc  eHeclueo  sur  renseinblc  du  pro- 
duit  bien  m(51ang6;  —  4.  Analyse  des  labtettes  de  cliocolat; 
coiilcuf,  odeui',saveui‘  el  consislance  dn  cliocolal  ordinaire, 
los  inatieros  ainylacees  comprennenL  50,l0de  sucre. 


i 

3 

4 

Eaii.  4  * . . . * _ _  - 

3,90 

9,10 

2,20 

0,30 

Matieres  axolues, . . 

21,94 

27,33 

32,75 

8,35 

—  grasses . . 

<3,60 

19,10 

25,30 

—  ainylacees*, 

58,66 

■41,67 

53,23 

62,65 

Odl  C'  1  1  U;  1  0  1 

0,80 

0,70 

1,25 

2,10 

tl'  (.1  * 

2,20 

2,10 

4,30 

1,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

S  VII.— ITALIE  —  RUSSIE 


1.  Conserve  de  viando  de  I’amKie  ilatienne;  en  botie 
cylindriquC.en fer-blaiic,peiiite en  noii^deOm.OG  de  haul  sur 
Dm. 07  de  diainelre.  Une  boite  plcine,  examinee  en  octobre 
1000,  a  donne  250  gr.  de  malieres  comestibles  (viande  de 
bmuf  et  bouillon)  presenlanL  los  caracleres  des  conserves 
ordinaircs.  b’etamage  interieur  cst  aLla([ue  par  places.  L’a- 
nalyse  de  la  conserve,  convenableinont  liachee,iio  dillerc  dc 
celle  des  conserves  I'rancaises  que  par  an  exces  de  sel  ajoule 
au  cours  de  la  fabrication.  L'administration  francaise  s’est 
toiijours  refusee  a  rinlroduction  du  sel,  deniandee  a  diverses 
reprises  par  les  fabricanls.  La  pr^.senee  du  sel  favorisc  en 
elfet  I’attaque  des  etaniages;  le  poidsdesmatieres  minerales 
(cendres)  est  modilie  et  Ton  perd  ainsi  un  precieux  element 
deconlrdle;—  2.  Conserve  de  rarmfie  russe;  minces  lanieres 
dc  viande,  sechoes  au  point  de  pouvoir  etre  reduites  eu 
poudre  ;  se  mangent  seclies  ou  apres  cuis.son;  I'echanlillon, 
que  j’ai  examine  en  1801  provenait  des  approvisionnements 
de  rarmee  russe,  j)endant  la  guerre  d'Orient  de  1870-1878. 
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A  Petal 

A  mat 

A  leUt 

A  I'lfetat 

normal. 

sec. 

EiormaL 

sec. 

T’j »*  *„  •  >  ■  ■  P4  *■ 

(It, 00 

0,00 

10,00 

0,00 

Maticres  azotees . . 

2i,83 

08,06 

60,30 

‘1,01 

—  grasses . . 

t;,52 

18,10 

8,13 

0,06 

—  extractives.  ... . 

0,30 

0,84 

8,0U 

8,08 

PA-tt^Pv^l  *  ^  P  +  'i  ft 

-4,30 

12,10 

4,40 

4,80 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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ALIMENTS  DIETETIQUES 


Nous  coinprenons  sous  lenoni  d’nlijiienls  dietetuiues  qwi- 
qucs  produtls  S|ulciaii\  preconises  en  ces  dernieres  auiides, 
par  des  medecins,  pour  raliinciilatioii  des  nudadcs  ou  dcs 
poi'soJines  do  constidilioii  dcdiriile.  On  no  s’expliqiie  done 
pas  <|Lie  CCS  j>i’oduils,  fal)rii|iics  surlout  en  Alleina}5ne,aient 
ligurc  a  I’Cxpositioii  universello  de  Paris  daiis  la  cUisse  5G 
(produits  farineux  el  derives).  Ils  y  oiiL  oS>Lenu  copendanl 
line  niedaille  d’argenl;  inais  nous  pensons,  avec  renunenl 
rapporteur  de  la  classe  51},  P.  ItegnaulODesroziers,  rjue  I’on 
doil  voir  dans  celLe  recompense  «  pluLoL  iiu  encouragcinenl 
a  line  induslrie  nouvelle,  iiiteressante,  ([ue  rappreciation 
ahsolue  ou  relative  du  uierite  de  ces  produits  ». 
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Produits  provenaut  de  I’Exposition  de  1900. 


1.  CnergogLMie;  oI>tenu  en  faisant  cuire  des  pommes  de 
terre  dans  du  lail;  on  passe  el  fait  secher  a  I'etuve ;  les  ma- 
lieres  aniylacees  coinprcnent  de  sucre;  —  S.Nourritnro 
Mufller,  pour  enfants;  priJparee  avec  lail,  teiifs,  Carine  do 
froinent,  etc.; —  d.  Protase;  poudre  jaunatre  a  m61cr  avec 
.il’autres  aliments  ou  a,des  pi\le.s,  pour  facililcr  leur  assimi¬ 
lation  ;  —  1.  Proteiie;  prepiiree  avec  la-  caseine  dii  lait  frais ; 
—  Hobornt;  poudre  blanchutrc  i  base  d’albuniiiie  retiree 
de  substances  vegetaleset  anirnales;  —  0.  Saualogenc;  ob- 
tenu  avec  les  matiercs  albumiiioides  dti  lail. 

Uallvmj.  —  Les  Aliineiits.  if.  20 
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2 

3 

4 

5 

G 

^  *  clLlX  l  t  +  +  A 

0,80 

2,10 

12,10 

10,00 

9,80 

9.70 

Malit'res  azoLee^^ _ _ _ _ 

10,20 

12, Ti 

26,71 

60,18 

62,61) 

74,45 

—  grasses . .  * 

5,10 

4,45 

2,75 

1 ,60 

2,80 

0,00 

—  amvl.elcon". 

GO, 2! 

76,f>(5 

51,24 

1  i,32 

23,36 

9,77 

Cellulose* _ _ _ _ 

1,10 

0,55 

2,60 

0,00 

0,13 

0,28 

Ccndrcs*  . . . 

4,50 

2,00 

4,60 

4,00 

1 ,20 

4,90 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

II 


Produits  pr6seiit6s  aii  Ministfere  de  la  Guerre 

en  1902. 
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1.  Plasinon ;  cn  boite  en  carlon  (longucurO  m. 
geur  0  in.  055;  epaisseur  0  m.  055);  poudre  blancdie,  jaiiiia- 
Ire,  de  saveiir  (ado,  laissanl  an  toucliei*  la  sensation  de  la 
semoulc.  Obtonu  par  des  procedes  speciaiix  avec  les  inatie- 
res  ulbnminoides  dn  lait  «lo  varlie,  ce  prodnit,  pent  etre 
associe  a  de  nonibreu.x  aliments  (extrait  de  baviif,  biscuit 
genre  Olibel,  tablette  de  potage  aux  pois,  etc.);  les  matieres 
ainylacees  on  congeneres  contiennent  5,  1  de  sucre;  “  2. 
idasmon  avec  e.xtrait  de  bteiif  ;  —  5.  Hiscuit  avec  plasmon; 
—  -4.  Potage  an  paiu  avec  plas'inon;  les  cendres  sont  consti- 
tuees  presque  entiereinent  par  du  chlonn'c  de  sodium. 
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•  11.30 

1 0,-70 

•  7,50 

10,00 

MalicTcs  azol^es*  ..,**,** 

70,00- 

■  14,00 

27*72 

—  grasses* ,  **.*..** 

0,45 

0,70 

10,85 

—  amvl.  et  conu6tic- 

ti 

res _ _ _ * 

15.33 

7,76 

64,35 

36,1-3 

Cellulose  ****.********.*** 

0,00 

0,00 

0,70 

1 ,60 

Gcndrcs +  -  ***ii4»** 

7.10 

10,00 

2,60 

/  18.00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

PART  IE 


.I'ai  L'lasse,  parmi  les  boissons,  non  sciilcmcnL  Ics  lifiuidcs 


fpii  se  boivent, lels f[uc  t'cau,  la  biere,  le  cidre,  riiydromel, 
le  [>ul([iie,  levin  ordinaire  et  le  vin  de  palmier,  iiiais  aussi 
divers  breuvages  aroiiiatiques,  oblcnus  avee  les  feuillcs,  les 


lleiirs,  ou  Ics  graines  de  certains 
I  be,  male,  culj. 


vegelaux  (cafe,  choeolat, 
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CIIAI’ITKE  PHEMII'H 


EAUX  -  BIERES  -  CIDRES  -  VINS 


§  I.  —  EAUX. 

1/eau  «  lii  S(Mile  boissoii  tjni  apaise  VLTilaUlemenl  la  soU' 
([Jrillal-Savarin) »  cst  la  i)oisson  par  excellence.  Deslravaux 
giganleS(iue.H,  qiii  coinpLeiU  jiarmi  les  merveilles  tie  Tanti- 
quite,  prouvent  I'impoi'lance  qiie  les  anciens  allaciiaient 
a  raiiienagemcnl  el  a  la  distribiilion  dcs  caux  polables. 
l{oiiic,qiii  utilise  encore  les  aquedues  deTepoque  iiiiperiale, 
dispose  chaque  jour  de  414  litres  d’eau  par  lia!)itant.  Paris 
n'en  a  ([lie  litres;  Madrid  el  BudapesLit,  iOtl;  Saiiit-Pe- 
lersbourg,  182  ;  Londres,  ITd;  Vientie,  104;  Bruxelles,  100; 
bisboune, Sli  ;  Berlin,  711,  ct  ConsLatilinoplc,  I'j.  IjCitiaxiiiiuiu 
se  trouve  aux  Blats-Unis,  dans  les  vilic.s  siliiees  a  proxiniile 
ties  grands  lacs  tin  iNord  (Cliicngo,  030  litres;  Butralo,  H4.7). 


Analyse  des  eaiix,  Hydrotimetrie.  —  «  Pour  apprecier 
line  eau,  ecrit  le  pliarinacieu-niajor  Breteau,  il  ne  suflil  [las 
troii  f'aire  uno  scale  analyse ;  ear  les  saisoiis,  la  temperature 
et  les  condilions  metiiorologiipies  peuvenl  iiilluer  sur  la 
(■oinjiosiLion  de  Teaii  d’line  itieme  source.  11  fauL  done  faire 
unc  seric  tl’analyses  et  en  ineino  Lcnips  comparer  les  resul- 
latsybtcnns  avec  ceiix  des  eaiix  de  la  raeme  region,  repti- 
tties pares  el  (.rune  conslaiicc  de  composition  eprouvee.  (1) » 


(1)  JSiiETKAU,  Guide  praiique  ties  faislfictilioits  et  ullerations  des  subs¬ 


tances  aliinentaives,  Paris,  1901, 


i 


E.vrx,  mr;iii;:s,  ciortrs,  vi.vs 
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L’anfilyse  chimique  pinil  se  siiflire  a  ello  soulo;  souvonL 
moiiio,  riiydroliinelfio  i>erinc*l  dV-valiicr  avcc  line  npproxi- 
malion  suflisantc  Ics  sols  l.crroiix  ct  I’acidc  carhoniquo  ooii- 
leniis  dans  nne  eau. 

Comine  tons  les  pharmaciens  militaircs,  j’ai  fail,  siifloiit. 
en  Algerie,  do  nombreiix  essuis  livdrotimelriquos,  soil  pour 
les  divers  services  do  la  Ciierro  (genie,  inlcndaneo,  saiiLe), 
soil  pour  Ifes  commissions  d’dludes  cliargees  do  la  creation 
dc  villages  algertens- 

I.  — Eaiix  de  la  region  de  Cherchell,  I875-I87(>  (I). 

Cherchell.  — '  l.es  oaux  qui  servent  a  ralimenlation  dc 
la  villc  provionnont  dc  sources  capldes  sur  lescollines  qui 
dominoni  la  ville  du  ci'de  Sud.  Cos  c’«aux  presonlcnl  les  qua- 
liles  deshonnes  oaux  potafdos,  Leur  dogrd  liydrotimeici(|iio, 
au  coiirs  de  ranneo  1875,  a  varie  do  17“  a  2i“:  carbonates, 
i),124;  cliloi'urcs,  sulfates,  0,(125. 

bos  oaux  des  pulls  soul  do  qualite  inforieuro  ;  olios  con- 
tiennenl  toutos  des  nialiorosorgaiiiqucs,  on  quanlitd  notable, 
et  prdsonlonl.  un  dogre  hydrotimelriquc  qui  oscille  enire 
(piiils  de  i’atelier  des  Iravaux  publics)  el  108“  ([mils  du 
Cercle  iniliUiire,  le  plus  dofocUieux). 

Gouraya.  —  l/oau  qui  alirnente  ce  village,  siliie  sur  le 
lilloral  entre  Cliercliell  el  Tdues,  vient  de  rOuad-bliea.  C’esl 
line  excellenle  eau  polalde,  parfailemenl  aerec  et  qui  domic 
a  riiydrotimelre  de  a  10“ :  carbonale  do  ebaux,  0,120; 
clilorurcs,  0,070;  sulfates,  0,015. 

Zurich.  —  Les  eaux  de  r<jucd-cl-!lacliom,utilisees  par  les 
lialiitaiils  do  Zurich  (14  kilom.  de  Cliercliell), sont  de  bonne 
qualild  :  elles  niar([uenl  20“  a  riiydrolimelro  el  out  sensi- 
lilemenl  la  composition  des  eaux  dc  Cliercliell. 

Hn  pnreourant  le  Lerriloiro  des  Iteni-Meiiacer,  on  Irouve 
encore  les  niines  d'uii  aquediic  romain  qui  amcnail  a.Iulia 
Cu'sarea  line  [lartiedes  eaux  de  riUieibel-llacliem. 
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Fonta.ii2e  Ain-Kabta.  —  Situec  entre  Chercliell  el,  (lOii 
rava.  Bogre  hydrolimelrique,  dV’  ;  carbonates,  tJ,2o();  clilo- 
nires,  0,:}a*2;  suli'aLes  en  faible  proporlion. 

Eau  de  rOued  Damous.  —  Hydrolimctrie,  SH"  ;  carbo¬ 
nates,  U,2iO;  chloriires,  0,03^;  sulfates  eii  forte  propor- 


II.  —  Eaux  de  la  region  d’Orleansville,  18/(i-!S7H. 

Eaiix  dll  Cheliff. —  Dans  celte  region,  comme  dans  toute 
laplaine  du  Chelid',  le  ileuve  route  stir  des  lerres  alluvien- 

nes  et  argilo-siliceuses  qtii  commiiniriueut  a  Teau  une  ap- 
jKirence  louche. 

be  debit,  failde  en  ete,cst  parfois  consideratde ;  j'ai  releve 
jus(]u’a  lii8  metres  cubes  a  la  seconde.  A  ce  motnent,  les 
inaliercs  Lerrenses  tenues  en  suspension  s’elevaieiil  a  27  gr. 
par  litre,  represen  taut  li.777.Hl)i  tonnes  pour  24  heiires. 

Une  analyse  des  eanx  dii  ClieliH’ faite  ;'i  IMidpital  mililaire 
d’Orleansville,  dans  le  courant  de  mai  1878,  ra’a  doiine  pour 

un  lilrn 

Acide  carbonit]ue . * ,  * . .  0^13716 

—  suirurique.  _ _ 0^17989 

“  clilorhydrique .  . .  0,1848(1 

Soude . . . . . . . . .  * . . . . . .  0,1 8020 

Potasse* 0,00500 

Pill II V  n  riQTQii 

iMayiicsic. . . .  (),03S00 

Sesquioxyde  ile  fC^I  *4  t  9  m  w  w  iv4i  r  *  ^  m  *  *  ^  ^  *  0-||00tO^^ 

Ala  mine. . . .  0,00300 

11  ifv  a  qiie  des  traces  de  malieres  organiqiies  en  solution 
el  absence  de  bore,  brome,  iode.  acide  nitrique  et  acide 

i 


(1)  Les  eau jc  du  Cheli/f:  Qiielf/ues  obseeimtions  au&ujei  de  la  iner 
inlerieure  d\Alfjerie^  Ge  travail  a  etc  piiblie  dans  !e  Journal  de  phar- 
macie  el  de  chiuiie  de  1879  et  re|H'odLiit  en  parlie  dans  les  Camples^ 
rendus  de  I'Acadeuiie  des  sciences  du  3  nuirs  1879. 

Le  pliariiiacicn-iiiajor  Sarlliou  a  dunne,  dans  les  de  la  Sodeie 

l/neetine  de  Bordeaux  de  1903,  un  subslantiel  travail  surla  ^eulogie  et 
I'liytlrologie  du  bassiu  d'Orleansville. 
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CoLte  coinposilioii  eleiaentaire  pormet  trulablir  la  compo^ 
silion  hypoLlieticjiie  suivaiUc  : 

Aciilc  carbon iijLie  lihre.  * . .  0.0518 

lUt'arI>nnale  dc  poLassiuiii  O.OOOl 

—  )lc  ralriu in p ♦  OjlIUl 

^-1 0  f* 0 1*^  1-  0j00*^0 

Sulfate  de  soilinni  * ......  t ....  p  *  0,05 il 

—  dc  calcium, . . . .  0, 12 iS 

—  majL^riesiiun  * ,  . . . . . .  OJ  J  iO 

Chlurure  de  soiliuni . 0,295.1 

A hiti line* .  p  f .  0,00^10 

ill  (_i*  C*  •  ,..,****41-*,  l,*i.*,p.  t)  .  0^  1  1 

Poills  lios  romiiiiiaisons  salines  anliydrcs  troiivees  [lar 

li’i  f'jilf'iil  0  19’^ S- 

J\  ■  ■  It-  «  ■  ■•Ifeiit’t  a  t-  m  m  I  ■  i  «-l  ^  9  ^  4  -w  m  m  i  b  4  «  9  m  Uj|J|l|/  f 

Poiils  (les  coinlunaisons.  tlcssecliees  a  100“,  Iroiivi'cs 
liar  rexperiencc. . , . . .  . . . . . . .  Oj'iSOO 

D’apt’f'.s  Ics  e.s.sais  hydi’ornelriques  ])i’ali(fiu'‘S  a  diiToi'enLes 
epoqncs,  I'analyso  rjua  nous  vcnons  do  rap],)orloi’  rc[u'nseii- 
IcniiL  a  pen  pi*es  la  coni[)Osilioii  ordinaire  des  eaux  da  C.lid- 
lilt  on  delioi'S  do  la  peri  ode  pluviale  d’oetohre  a  avril, 

(In  pen  Lon  jup;or  par  los  oloniides  inoyennos  suivanlcs  : 

I)ale?t  Dogres 

des  experiences.  hydfoliinctriqties* 

IG  decembre  187" . .  12  Eaux  tres  fnrtes. 

\2  mars  1818 * . .  51  Jvaux  basses, 

2()  avril _ _  . * , , .  iG  Id* 

25  inai . ,  52  id. 

4  juiilct  p . ,  *  *  * ,  *  *  * . .  4 .  59  Eaux  1re.s  basses. 

5  auut . * . . .  55  hi. 

4  scplcmlirc. . , , . ,  * . .  *  * . .  *  54  liL 

50  sepLeinbre .  *  * ....  4  * .  * .  .  *  52  Eaux  basses. 

10  iiuveiiibre . . .  . .  4 . .  <  ,  5  4  Eaux  assez  rorte.s. 

III.  — Eaux  de  la  region  de  Med6ah,  IKTU-lSHi)  (1). 

M^d^ah.  —  L’oau  do  la  ville  o.st  do  Iros  bonne  qualiLe  oL 
inar([uo  i  't  a  18“  ooinnic  dt\i;rd  liydroliindtri(|uo. 

Source  d' Ain  Sassaf.  —  Tribu  dos  Hij^has.  bonne  oaii 
potaldo.  Dogrd  l»ydroliindLi'i(pie,  2^}® ;  carbonates,  0,()nO; 
chloruros,  (1,(171);  snUalcs,  (1,081. 

(1)  Llullelindu  Cornice  agricole  de  Medeafi,  1870, 
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Source  d’A'in-Tala.  —  Trilm  dos  Uaiinneha.  Ti-os  l>oniio 
call.  !iyilroliniolfi<)iio,2^>“ ;  (airbonalos,  (),()SI{ ;  cliloni- 

res,  (),07i;  sulfates, 


IV.  —  Eaiix  de  la  regiou  de  Cambrai,  lS82-188‘t  (1). 

Cambrai.  —  L’oaii  cle  souree  dislrihiieo  on  ville  viont  dc 
la  roiilaine  Sainl-llenoit,  dii  village  de  Proville.  I'ixcelleiite 
eau  potable.  Degre  hydrotunelri([ue,  23'';  carbonates, 0,22  ; 
clilorures,  0,(0  ;  sulfates,  traces;  Pas  de  inatiere.s  organi- 
(jiies  :  e’est,  a  pen  pres, la  composition  de  Peau  de  riiscaut, 
abstraction  faite  des  matieres  organ iqiies. 

Bouchain.  ^ —  Putlx  fh  rf/dlel  de  ville.  Degre  bvdroti- 
metrique,  carbonates,  0,22;  chlorure.s,  0,02;  sulfates, 
traces.  Traces  de  matieres  organ iqiies. 

PuiL^  dll  lavafjo  fot'c  en  i  SS2.  — .  Degre  hydrotimetriquo, 
30';  carbonates,  0,230;  clilorurcs,  (t,0t3;  traces  de  sulfates 
et  de  matieres  organ iques. 

Piiil.^  de  (a  /oar  (/'OstjvrenD  — Degre  liydrot!nietri(|ne  I  4"; 
carbonates, 0,103;  clilorures,  0,03i);  tracc.s  de  sulfates  ct  de 
matieres  o  rga  n  iques. 


Dans  run  dc  cos  puits,  j  at  pu  conslater  la  presence 
Puree  par  le  precede  snivant  que  j’ai  public  on  18<S3  (2). 

Dans  iin  long  el  large  tube((iO  a  80  cm.de  long  el  13  rnin. 
de  diametre)  ferme  a  Pune  de  ses  exlrcnniles,  on  verse  quel* 
ques  centimetres  cubes  de  la  solution  dTiypobroniite  de 
sonde  proposec  par  Yvon  pour  ie  dosage  de  Puree  (3j  :  on 
acbbve  de  remplir  completemenl  avec  Peau  a  examiner;  on 
niqdique  le  poucc  a  la  surface,  de  mauiere  a  n'em[n*isonner 
aticnue  Imlle  (Pair,  et  Port  retourne  le  tube,  que  Pon  place 


{1)  Archives  de  rnedecine  ei  de  pharniacie  miliiaires,  1883. 

(2)  Stfv  les  eaux  conifonbiees  par  des  infdlrations  de  fosses  d^aisanceff 
{Joaraal  de  pharomcie  ei^  de  chhnie^  18.S3). 

(3)  Celle  solLilioii  se  prepare  avec  :  lessivc  tic  soude,  30  fjrarninen  ; 
bromCy  5  granimcs;  eau  dislilltk^j  !23  grammes.  —  On  melange  In.  les¬ 
sivc  tie  sonde  avec  Feau,  on  ajouie  le  broiiie,  on  agile  rortemenij  on 
laissc  deposcr,  puis  on  ddcantc. 


EAl’V,  HIKRJiS,  GlIlUKS,  VINS 


‘ti;{ 


(Ians  un  grand  vorre  a  pied  contenant  (hi  rnerciire.  S'il  y  a 
dc  I'lirtie,  on  ne  turtle  (las  a  apcrccvoir  cle  petites  hiillt's 
d’azotc  f|ui  s’elevonL  dans  le  tube,  au  fur  et  a  inesiirc  de  la 
ditriision  de  riiypobromitc. 

horstpie  Ton  a  quehfues  raisons  de  soiipconnor  dans  une 
can  de  piiits  des  inrilLrations  de  fosses  d’aisaiices,  cc  mode 
de  roclierclic  pent  elre  cmployij  en  memo  temps  tpie  lo  Irat- 
tenient  iiar  J’eliier,  rccommando  par  haudrimoiU  (I).  Cle 
li'aitemeiiL  consiste  a  agiter  vivement  oh  cmc.  d'eau  avec 
ii.'i  erne.  d'eUicr  roctilid  :  on  separe  le  liquide  elliere  par 
decantation  et  on  I’evaporo,  avec  heaucoup  de  sotns,  a  nne 
temixn'atiire  de  dO  a  iO";  il  reste  uii  deiiiH  [iresqno  imper¬ 
ceptible  dorU  Todeuv  trahit  la  provonaiiec. 


V.  —  Eaux  consommees  par  les  troupes  du  Ih  corps 

d’armee,  188i>-IH87  (2). 


AibJbeyiiie.— h’eau  polable  est  fonrnie  par  tie  nombreiix 
piii Is  (environ  i.Hhtt).  Mile  laisse  generalemont  a  dtisirer; 
Ics  sels  de  cliaux  aboiident  el  partbis  aussi  les  malidres 
organiipies  ;  le  degre  bydroliinelrique  depassc  souvent  d(> 
(Moynier  do  Villejioix).  Depiiis  plnsieurs  annees,  il  cst  tpios- 
tion  d’amener  dn  dehors  de  la  bonne  eaii  de  source.  Pnils 
do  quarlier  Saint-Gilles  :  2V’. 

Amiens.  —  Tons  les  etalilissements  militaircs  rocoivent 
Teaii  de  la  ville,  Le  df'diit  aurail  jni  etre  assure  par  les 
sources  atnenees,  en  18011,  de.s  prairies  do  Ponl-de-Motz, 
inais,  par  mosure  econoinique,  on  a  dn  eonserver  la  fon- 
tainedes  Lreres,  qui  jaillit  an  funtl  des  anciens  fos.ses  de 
la  ville,  et  denx  pnits  arlesicns  fores  en  182.1.  I^cs  caux  tie 
Metz  sonl  tonjours,  suivant  rcxpressioii  do  llelgrand  (d). 


(!)  Examen  rrune  eau  douc^  confamtnee  par  de$  mafieres  organirpies 
insahihrFs  \  Jotiraal  dc  pharmacie  et  t/e  c/timie,  1S19). 

^2)  Ext.  (i’lin  Un]iport  piil)lie  dans  les  de  medecute  el  phar¬ 

macie  mditaires, 

{2]  Iiopport  stir  les  projels  irassainl^seinen/  de  la  vUle  d'Amiea^i. 
Amiens,  \W2, 


.'{li 
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«  ailinirfiblement  linijiides  ct  Irtis  afijreubles  aboire  »  :  dies 
niarqueiil  21*^  i'l  rhyib-otiiiielre.  I.a  I'ontaino  des  Freres 
mai‘i|iie  le  menu*  de^rc,  et  les  piiits  arldsiens, 

I.os  eaux,  apres  Imir  melange  au  cbaLeait  d’eau,  ou  se  Irou- 
vent  les  pnils  artesiens,  marquent  de  22*'  a2.'>'^,  el  le  plus  soii- 
veiil  23*’.  L’eaii  de  la  Somme  doime  aussi  2;)°. 

BeaiiFa/s, —  L*eaa  consommee  en  ville  el  dans  les  caser¬ 
nes  vienl  d'nne  source  dislaiile  de  i  kilometres  de  Beau¬ 
vais  :  e'esl  une  ean  Idgere  et  de  saveur  agreable.  Degre 
b ydrolimelriijue  :  2I{“, 

Compi^gne.  —  b’eau  des  jiuits  esl  presqne  parlont  de 
mauvaise  i|ualile  :  die  eontienf  des  malieres  organiiiuos, 
des  clilorures el siu’tout  des  snlfales.  1/eau  de  I'Oise,  [this  ou 
moins  liltree,  qui  arrive  dans  fiudques  quartiers,  n’est  pas 
]j1us  en  laveiir  que  I’eau  des  |>uits.  «  Les  eaux  de  TUise  et  de 
FAisne,  dit  M.  Prion  (I),  soul  chargees  de  malieres  organ i- 
ques  pi'ovenant^  pour  I’Aisne  et  I'Oise,  en  amont,  des  eaux 
induslridles  et,  de  jjIus,  des  egouls  de  la  ville  ])Our  I'Oise 
en  aval.  Troubles  loule  i'aunee,  diaudes  en  etc,  froides  en 
biver,  elles  soul  aussi  dangereuses  les  lines  que  les  autres 
enlemi)S  d’epidemie,  et  il  n’y  aurait  aucun  avantage  a  trans¬ 
porter  la  prise  d’eau  soil  dans  PA i. sue,  soil  dans  I'Oise,  en 
amont  de  la  ville;  il  est  done  asoubailer  que  Ton  eludie  un 
jirojet  de  derivation  d’eau  de  source. »  Fan  de  FAisne  :  PP; 
Fail  de  FOise  :  2lP;  Puitsde  la  place  deFHijlel  de  ville  : 

Guise.  —  dOb  puils,  alimentes  en  parlie  par  I'Oise,  qui 
traverse  la  ville.  I.e  piiits  du  cluiteau-l'orl  occupe  par  la 
troupe  est  Ires  aucien;  it  a  ele  restaure  en  188t).  L’eau  est 
lirnpide  el  agreable  :  en  raison  de  la  profoiulenr  du  puils, 
on  conserve  toujours  une  reserve  d'eaii  dansun  bassin  con¬ 
vert  . 

Piiits  du  cliuteaii-fort  ;  2'i“.  —  Eau  de  FOise  au  milieu  do 
la  ville  :  21*'  (aout). 

Hein.  —  Oil  cornpte,  a  Ham.  pres  de  4(K>  puils.  Dans  le 


(1)  Les  EtiuT  poiables  i!e  ConipieQue.  Coin|)i<ignc,  1886. 
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cluilcait  fori  qui  sert  de  caserne,  il  y  on  a  deux  :  I’eaLi  osl 
loiirde.  I’uiLs  du  cliaLeaiidufL  :  (seiiU). 


Hirson.  —  l.e  fori  d'/firson  (fort  Dubois)  possede  deux 
puils  de  iK)  a  15a  jiielres  de  profondeiir.  Ces  |>utls  sonL  en 
Ires  bon  elat  cl  nc  prescntenl  actuellemeiit  aucune  iiilillra- 
lion  de  inalieres  organi<(ucs.  I/ol>set'valioii  H’applique  atous 
les  nouveaux  forts  dti  Corps  d’ai’iuee. 

Puils  Ksl  du  fort  Dubois  :  —  puiLsouesl  :  23";  —  cau 

de  I’Oise ail  cotilluenL  du  Cduiid  :  ID;  eau  trouble,  pliiie  la 
ve 


"/• 


La  Fere-  —  D'apres  reniplacement  de  la  vilte,  a  clieval 
sur  quatre  bras  de  I’Dise,  on  |)OurraiL  croire  tons  Icspuits 
aliinentes  par  cetle  riviere.  U  n’en  esl  rien.  L’eau  est  chlo- 
ruree  el  carlionalee,  mai.s  pen  sulfalee ;  loivsqn’on  la  con¬ 
serve  pendant  longtenips,  clle  depose  qnelqtiefois  du  carbo¬ 
nate  de  cliaux  ])roduil,  sans  douLe,  parraftinite  du  carbo¬ 
nate  de  niagnesie  pour  le  chlorure  de  calcium.  De  i)lu.S;  elle 
esl  souvent  ferrug-iiieuse  el  Litre  parfois  jusqu’u  08  degres 
li ydrometriqucs  (Warnler  cl  Bronant)  (1). 

Inlirincrie  dn  quarlier d’artillerie  :  2!D,  —  C.uisine  provi- 
soire  :23“.  —  Cuisines  A’,  el  I  Batinienl  A  (lavabos) 

27‘’.  —  Batinienl  C:  27‘\  —  IMtiinent  I  —  Buliiiienl  G  i 
21“  (aoiU  1880). 


Fo2’is  de  La  Fdre.  —  A  Liez 
assez  profonds,  dont  I’eau  esl  bien  iliirerente  ;  I'line  esl  fade, 
rautre  esl  astringeiite  el  depose,  a  la  lonj;;uc,  une  tnaliere 
ocracee,  ferrugiiieuse ;  elle  seinble  se  rallachera  une  nappe 
d’eau  sonleiTaine  qui  passe  rail  sous  lai  I'ere. 

I’nits  n“  7  ;  38“  (avril)  —  3'i"(aoiiL);  —  I’liits  n®  24 
.33“  (avril)  — 


10 


A  -Mayot  (fori  Perrec)  deux  puits  peu  profondsa  I'entree 
du  fold  el  un  troisifiine  dans  les  fosses,  i/eau  parail  avoir 
line  ineine  origine;  elle  osl  abondanle,  limpide  ct  agreable  a 
boii’o.  be  de^re  liydrotimelrique,  prts  eii  avril  et  aoul  1880, 
oscilte  entre  22“  el  23“. 
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(1)  Annlyse  des  eaux  de  La  Fire  [Metnoives  de  ituhl.  el  de  phann. 
miliL,  3"  sOric,  L  XXXllI). 
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A  Vcndouil  (fort  Kir^enor).  Dens  putts  livs  profonds. 
l/cau  csl  fade  et  se  conserve  limpide. 

Puits  EsL  :  —  puits  Oucsl;  fM“(aoLil  1K87):  —  Ivau  de 

rOise,  prise  au-dessous  de  \'cndcuil  :  19“. 

Plcice  de  Laoii.  —  II  existea  Laon  j>!usdei»'iO  puits  elde 
nomijrciises  cittM-nes  :1a  plus  irnporlante  csl  colle  de  la  cita- 
delle.  qui  mesure  TOO  metros  cubes,  L’eaii  de  distribution 
de  la  villc,  a  laquelle  preiinenl  jtart  les  ctal)lissemenls  mili- 
laires,  esL  Ires  apprecice.  Idle  vienl  d’liiie  source  captce  a 
grands  frais  dans  la  plaine  et  ainenec  sur  le  plateau  (100 
metres  d'altiUide)  a  Taide  de  puissantes  macliines. 

Kau  de  la  ville  prise  ii  la  ciladelle  :  28";  —  Puits  de  la 
manutention  de  siege  ;  57®;  —  Puits  de  la  caserne  Sl-Vin- 
cent  :  01®  ; —  Idiude  I'.\rdon,priseau  faubourg  d’Ardon 


Forts  de  Laon.  —  A  liruyercs  (fort  llenriot)  tin  puits  et 
line  citerne  pouvant  a  volonte  (comine  dans  tousles  forts) 
recovoir  I'eau  du  puits.  Itiaii  dti  puits  :  21®  —  mai  et 
aout  1880. 

A  Laniscourt  (fort  Serrurier).  Un  puits  el  unc  citerne. 
II  cxiste,  a  500  metres  tin  fort,  pres(|ue  a  llcur  de  terre,  unc 
lionne  et  aliondante  source  (source  de  rprmilage)  dont  on 
jmurrait  aussi  se  servir. liaudu  jmits:  2'io  —  maictaout  1880. 

.V  Monlberault  (fort  Vicence).  Un  [uiits  profond  de 
metres  el  unc  citerne  de  180  melres  cubes,  be  puits  du  para 
lonnerrc  n’est  pas  utilise,  Pan  du  puits  :  22“  —  mai 


P^ronne.  —  Un  consomme  I'eau  des  puits.  Elle  laissc  a 
di'sirer.  l*uits  de  lu  casi*rue  :  20“  —  septembre  1887. 

Saint- Quentin,  —  b’eau  distribnee  (lar  la  municipalite 
viont  d'unc  source  captce  pres  du  liassin  du  canal;  elle  e.st 
nmenee  en  ville  a  i’aide  de  pompes  a  vapour.  C’est  une  can 
Ires  agreable  a  boire.  Eau  prise  a  la  caserne:  21“  (mars  1880). 

•i 

Senlis. —  Ee  quartier  de  cavalerie  recoil  I’eau  de  la  ville. 
Eau  de  savour  agrcablo,  legercment  cblorurue.  —  27“  (nov. 

1887). 

Place  de  Soissons.—  L’eauest  limpide  et  agreable.  Elle 
cst  fournic  par  la  ville:  21“  (mars  1887). 
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Forts  de  Soissons.  —  A  Coiide-sur-.Visne  (I'ort  I'ille)  lii» 
piiiLs  Ires  pi-ofoiid.  L’eau  est  Itoiine  et  se  conserve  sans  uUe- 
ralion,  L’eau  dn  puits  de  la  baiter ic  presente  les  memes 
(jualiUis  :  puits  dii  fort:  22'’;  —  puilsde  la  i)aUerie  : 

A  MaIniaison(fort  Dumas).  Deux  miitstres  profonds.  l-’a 
legeres.  Puits  Nord  :  22*^ 


a'* 


§  II.  —  BifiRES.  CIDRES.  HYDROMELS, 

La  l)iere,  le  cidre  et.  rtiydroniel  etaienl  coniius  dans  les 
temps  les  plus  loinlains.  La  InerCj  attribue  a  Osiris, 

s’oblieiit  par  fermentation  de  I'orge  avec  le  boiiblou.  Le 
ciilre  est  le  Jus  fermente  de  la  pomme,  I'liydromel  se  fait 
avec  du  msel. 

La  production  de  la  biere,  en  France,  a  depasse  aO  mil¬ 
lions  d’heclolilres,  cn  lltOi;  la  production  du  cidre,  beau- 
coup  plus  variable,  a  ele,  pendant  la  mernc  annee,  d’eu- 
viron  dli  millions  d'hectolitrcs,coutre  millions  en 

I.  Uiere  ordinaire  de  Strasbourg,  consommee  a  Pai'is, 


ISbi) ;  —  2.  Cidre  de 

Normandie 

■■ 

1 

Iddtl;  — 

i.  Cidre  du  Mans, 

1 

■ — 

— 

— 

Maliercs  azolcos*. . . ,  * , 

0,0  to 

0,0i:i 

0,0.72 

—  . 

U,000 

0,000  ■ 

0,000 

0,00  i 

—  s^iirroes . .  * 

2,21 1 

1,880 

1,342 

—  cxiraclives*  .. 

3.27:? 

1,702 

1,320 

1,44:1 

Ccndros . . . 

o.:?ot 

0,132 

0,220 

o,;u'j 

Kxlrail  see  p.  iUO. » * . . 

6,200 

3,760 

3,680 

3,360 

Atcool,  en  volume  p.IOO 

•t.80 

3,:i0 

fi,S0 

4,70 

L’bydromel,  qui  elait  autrefois  Ires  repaudu  tlans  Ic  Nord 
dela  France, tend  a  disparaitrede  plus  en  plus. On  eu  trouve 
encore  quel<[ues  fabri({ues  dans  le  Caml^resis,  ou'il  a  con¬ 
serve  line  cerlaine  popularite(  t}.Sa  preparation  est  variable : 


(1)  ii  iLLANu,  Journal  de  pharmacie  el  dechimle^  1884 
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cn  |j;('rn5rnl  on  1‘ohlien!.  en  prenanl,  environ,  uno  parLic  de 
miel  pour  Irois  parlies  d’ean  ;  on  ajoule  au  melange  do  la 
levurc  do  biero  ot  Ton  suit,  avccd’aulanl  plus  de  soiii  la  mar- 
clie  do  la  fcnneiitation  quocelle-ci  excrce  nneaction  direcLe 


sur  la  savour  du  produit  (l).Dos  quo  la  liqueur  est  devemie 
limpidOjOn  la  souliro,  puis  on  la  mol  en  bouteille. 

L’liydromel  ainsi  ohtcnu  esl  susceptible  de  so  conserver 
fort  longtemps  (on  en  cite  ayant  plus  de  id  ans) ;  il  est  plus 
ou  rnoins  sirupeux  et  prt^sente  uneteiute  brunc  foiicee.  Sou 


riliieuse  et  la 


e  lemiol.  Sa  savcur  estsucree, 


liquoreuse  et  so  rapproclie  nn  |)eude  celle  desvins  doMalaga 
aidiliciels  i  toutefois,  olle  laisse  un  arriere-gout  nioins  favo¬ 
rable.  On  le  consomme  dans  los  families  a  la  facon  des  vins 


et  liqueurs;  on  on  prend  egaloinent  dans  los  estamlucls, 
coupe  avee  une  plus  on  moins  forte  quanlite  de  genlevre. 


L’analyse  qui  suit  esl  celle  d’un  bon  hydroinel  nyant  plus 
d’mi  an  de  liouteille.  La  densite  est  de  KHl);  racidUe  de 
0,:i2.  I.es  cendres  conliennent  principalcmcut  des  sulfates 
et  des  traces  de  cblorures. 


.\lcool  (en  volume). . . 

Kxlrait  (2). . . . 

Gt'inJres . .  , , . . 

Malit'res  siirrccs.,,.  . 

(1 1  veen'ine. . . 

\ 


■  4  ■-*  I  f  >A*«  m  m  ^  I-  -I  ■-■-Pt 


p 


I'our  100 

U.-iO 

15.10 
0,ls 

12.10 
o,ik; 


Void  I’analyse  d\iu  miel  des  pays  ba.sques  qui  m’a  ele 
re  mis  en  mars 


II)  Les  menai.'i'i’cs  (jni  preparenl  encore  letir  liydromel  njoulent  cn 
Illume  Icinps  des  .'ii’onia.les  Ids  i|iie  criniidle.  doiis  de  fiiiollc,  niiis- 
cade,  elc. 

(2)  l.e  plianiiacion-niajor  I’tdierin  {Gu'u/e  pi'alUfue  de  I'experl  chi- 
mislc  en  denrees  artinenluires,  1900)  reprodiiil  des  analyses  de  Gaytuij 
ou  la  proportion  lies  e.xlraits  esl  inrerieure  a  cellc  <jne  j’ai  ohlenue. 


<  . 


\  . 


.1 


KAL’X,  !U1:RES,  ciuues, 

VI  NS 

A  I’etat 

A  r^lat 

normal . 

sec. 

3 1,60 

0,00 

1,15 

1 ,08 

•frasses. . . . , . .  ......... 

0,21 

0,30 

SLtCl'CCS  + 

02,11} 

91,08 

exlrarlives. . . . . 

3,12 

5  5  4  4 

0,02 

0,90 

100  00 

too  00 

§  III.  —  PULQUE 

«  Tons  los  liommcs,  in^me  ccux  qu’cn  est  con  veil  u  d'cip- 
]>clci*  sauvages,  otitcld  tellemenl  tourmentes  par  rappclcnco 
des  boissons  fortes  tpi'ils  sont  parvenus  a  s’en  procurer, 
quelles  (pi’nienl  ete  les  Itornes  de  leiirs  connaissances.  Ms 
out  fail  aigrir  Ic  lail  do  lours  animaiix  domesliques  ;  ils 
out  cxlrail  le  jus  do  divers  fruits,  de  diverses  racines,  ou 
ils  out  soupoontid  les  dlomcids  do  lafertnenlalion;  el  partoiit 
oil  on  a  rcncpntrd  des  liommcs  en  sociolo,  on  les  a  troiives 
munis  de  liqueurs  fortes,  dont  ils  faisaient  usage  dans  lours 
feslins,  dans  leurs  sacrilices,  a  lours  inariages,  fi  leurs  fuu6- 
railles,  enfiu  a  tout  ce  qui  avail  parmi  eux  quelqiie  air  de 
fete  et  de  solennite  (BrillaL-Savarin).  n  Le  pulque,  est  ime 
de  CCS  boissons  preparec  an  Moxique  en  faisant  fermenter 
le  sue  de  I'agave.  Pendant  moti  sdjour  a  Cliorchell,  je  m'e- 
lais  propose,  comme  je  I’ai  fait  pour  la  ligue  de  ISarbaric 
(v.  p.  HO),  de  determiner  la  valeur  de  I'agave,  en  iant  que 
substance  alcoogene  et  saccliarifere ;  mais  les  essais  que 
j'ai  tentes,  notamment  pour  en  retirer  du  pulque,  d’apres 
les  procedes  usites  an  Mexiqiie,  n’ont  pas  about!  :  je  u’ai 
jamais  pu  oblenir  que  quclques  grammes  de  seve.  Je  me 
suis  borne  alors  a  eludier  la  repartition  du  sucre  dans  ce 
vegetal  et  rinlluence  que  pouvaient  avoir  les  feuilles  et  les 
nimeaux  (loi-aux  sur  !a  matiere  suerde  conteuue  dans  la 
bampe. 
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(juosuon  venaiL  u  aiiieurs  a  eire  disculee  a  I’Acadc- 
mic  ties  sciences  par  VioUeltc,qiu  atlribLiail  k  reireiiillagc 
(Ics  beLleraves  la  dijiiinulioii  constatce  dans  la  production 
dll  sucre  ol  concluail  en  faveur  do  la  llieorie  qni  concede  a 
la  I'eiiillc,  el  non  a  la  racine,  Velalioralion  de  la  inaliere 
siicree.  Celle  o])inion,con!esleepar  Claude  riernard,  avail  ele 
soulcnue  par  Ducliartre,  puis  parBoussinganll,  qni  cilail  I'a- 
gave  comnie  un  argumenl  I’avorable  a  celle  Ibese.  C’est  le 
poinl  de  depart  des  oxptu'ienees  rapportees  dans  la  nole  sui- 
vante,  qni  a  ele,le  13  novembre  1370, presentee  par  Ronssin- 
gaiilt  a  rAcadernie  des  sciences  el  inseree  dans  !es  Annales 
ife  rh  'nnie  el  de  physhiae  de  1M77. 

I.’agave  se  i*enconlr<?  Ires  freqiieminent  en  Atgerie  on  it 
cst  inipropreinenl  ilesigne  sons  le  nom  d’aloes.  Ses  fouillcs 
soul  cliarnnes,  rcrmcs,  cassantes.a  bords  ilentesel  jiiquanls; 
Ires  larges  el  Ires  epaisses  a  leur  base,  elles  vonl  en  s'amiti’ 
cissant  else  Icrmincul  en  unc  poinle  tres  dnro  el  Ires  ace- 
reo.  liCS  plus  grandes  pen  vent  alleiiulre2  metres;  elles  sont 
sessiles  el  rallacbees  a  un  plateau  central  qui  lui-nieme  cst 
lixe  an  sol  par  de  nornbreuscs  libres  radicellaires.  La  planle 
iTarrivc  a  son  enlier  developpement  qn'apres  pUisienrs 
annecs;  ace  moment,  le  bourgeon  central  s'aUonge  avec  une 
rapidite  surprenanle.  La  hampe  qui  en  resulle  pent  alteiii- 
drcdans  I’espace  de  Irois  inois  i  a  3  metres  de  hauteur;  elle 
prescnle  des  traces  de  braclees  el  porte  a  son  sommet  de 
nombrcux  ramcaux  tloraux,  qui  airectenl  an  loin  la  forme 
d’une  immense  grappe  relournec. Celle  evolution  accomplie, 
Ics  f'euilles  se  desseclient  ct  la  planle  meurb  Pendant  tout  le 
temps  de  celle  evolution,  la  liampo  rcsle  gorgee  d’un  sue 
lactescent,  riclie  en  sucre,  sur  lequcl  j’al  oxperimenle, 

A  defaul  de  robservalion  opliqno,  j’oi  eu  recours  a  la 
me  lb  ode  des  lirfueurs  cuivriques  I  i  trees  pour  doser  le  sucre 
avantel  apres  I’inversion  par  Facide  cbiorliydrique.  Jc  mo 
suis  place  autant  que  possible  dans  les  memes  conditions 
d’cxpcriencc.  J’ai  opere  comparativenient  sur  des  pueds  a 
peu  pres  semblables  el  provenant  du  meme  ierrain  ;  Je  me 
suis  procure  le  sue  de  la  meme  facon,  par  expression  a  Faide 


■Ml  !1T* 


.  'i 
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(I’linc  pfitite  |n'esse;  j’cn  ai  employe  la  memo  proper!  ion, quo 
j’ai  (tilutie  avocle  memo  voliiino  d’eau  ;  rinvorsioii  a  ole  pi’o- 
dnile  par  la  meme  quantite  d’acido  ;  eiilia,  je  ino  snis  assure 
it  dinerontes  reprises,  soil  par  la  fermctilation,  soil  on  tlefe- 
caiiL  les  sues  par  Ic  soiis-acelale  de  ploinb,  (pie  la  snlnlion 
ciq»ro-sodifine  n’elait  pas  iniluencee  par  d’antres  sulistan- 
ces  quo  le  snore  ct  (pie  son  Litre  elait  snr. 

l^es  labloaux  siiivanls  nc  son!  quo  la  reprodnolioti  infi'- 
grale  des  resiiUals  aiixquets  jc  siiis  arrive: 


I 


l{i;pnrli(ion  dti  suct'c  dans  raQfwe 


I.  Agave  donl  la.liarn|te  tie  se  itionlrc  poin!  encore;  feiiil- 
les  exii'rnes  ;  —  2.  Id.,  conir  do  placeiUa ;  —  Agave  donl 
I’evoliiLion  commence;  hainpe  (I  m.) ; — 4.  Agave  dt'pourvn 
deliainpe;  reuiltes  oxlernes  ; —  o.  Id.,  comr  dii  placenla;  — 
il.  Agave  on  itleiiic  evolution;  hauteur  do  la  tiampe,  2ni,; 
I’euilles  externes  iiiferieures;  —  7.  Id.,  icuillcs  rapjtrochees 
dll  centre;  —  S.  Id.,haut  de  la  liampe;  — ■  H,  Id.,  has  de  la 
liampe. 
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c  des  fcnillcs  snr  fa  malterc 
dans  la  ham  pc. 


sneree  canlcnae 


1.  Agave  dont  les  fenilles  onteteenlevees  depiiis  ISjonrs; 
has  de  In  liampe;  —  2.  id.,  haut  de  la  liampe ;  —  .*1.  .\gave 
dout  les  fenilles  onl  ete  enlevees  de|iuisO  jours;  le.sranieaux 
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UOISSONS 


4. 


tloranx  commencent  n  appnratlrn  ;  Ims  de  la  liampe;  — 
Ajj;avo  in  lad;  Meinc  laille  oL  memo  lerraiii  quo  le  precodoiiL; 
has  do  la  liampe;  • — h.  Id.,  liaul  do  la  liainpe;  —  (i.  Agave 
dont  los  fouilles  onl  {He  muliliics  en  parlie  depuis  plus  (rim 
moi.s ;  has  dc  la  liampe;  —  7.  Agave  de  polite  tlimeiisiun 
donl  les  rcuillcs  sonl  enlevees  depuis  12  jours;  has  de  la 
hampc; —  Agave  donl  les  feiiilles  onl  elo  enlevees  depuis 
lit  jours  el  donl  les  lleiirs  commencent  Ji  apiiarailre;  hasde 
la  liampe;  —  h.  Agave  inlacl,  <le  memo  laille  et  de  ineme 
provenance  que  le  pr(*cedcnl;  has  de  la  hampe; —  It).  Agave 


donl  les, feiiilles  onl  ide  enlevees  de|)iiis  20  Jours;  has  de  la 
liampe;  —  11.  Agave  donl  les  feuilles  soul  inlacles;  has 
de  la  liampe. 
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Sucre  pour  IjOOO  de  sue 

dc  Ia 
substance 

du 

sue. 

avaut 

inversion. 

a  pres 
inversion. 

Sacciiarosc 

m 

employee 

1 .  23  riKu . 

40,4 

20,0 

23,1 

5,1 

2,23 

32,1 

101,2 

1C,8 

21,(> 

4.8 

«>!.  **■«»»' 

■42,8 

101.1 

S5,f; 

31,1 

(j,  1 

■'i  ,  0  ’  ^  I  1  t  *  f  » 

38,8 

102,:J 

31,8 

46,9 

15,1 

30  —  . 

2i,l 

I02.:i 

2y,7 

37,1 

11.4 

(i.  :il  —  . 

Ufi  - 

101,8 

30,0 

36,0 

7,  !l  jiiin . 

1  (i  1  ,fi 

21.(1 

21,0 

5,4 

X  *  1  t.l  »*,*** 

30.0 

1 02.2 

30.8 

43,0 

.IS)  9 

,1  J  M! 

1) .  11  —  ...... 

:)s.s 

102,0 

3(1,0 

64.0 

18,0 

{1.  Hi  — . 

:i8,o 

l«2,:i 

3  4,8 

4(ij0 

12,1 

Ik  1*1  “  ,!•***•• 

102,1 

31,0 

00,0 

2;i.o 

Ill, —  /nj! lienee  e.rercee  pm’  les  ramenux  flormix. 


I.  Airavo  {loni  les  rarncaux  lloraux  onlele  enlevees  depuis 
7  Jours;  parlie  inforieure  do  ia  liarnpo:  —  2.  Agave  inlacl  ; 
parlie  inlericnre  de  la  liampe;  —  3.  Agave  inlacl,  parlie 
inforieure  do  la  hampe:  —  i.  Agave  donl  les  feuiltos 
onl  eld  enlevees  depuis  In  jours;  parlie  inforieure  de  la 
liamp»s~  •’*>•  Agave  donl  le  somrnel  a  eld  enleve  depuis  deux 
mois ;  parlie  inloriouro  de  la  hampe;  —  0.  Agave  inlacl, 
dunl  les  feuilles eouimencenta s’alrophiin’ ;  parlie  inlerieure 
do  la  hairipe;  —  7.  Agave  doul  la  hampe  a  eld  coupee  a 
I  lu.  dll  sol, depuis  Irois  mois;  parlie  inforieure  de  la  hampe; 
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r  1 


—  8.  Af'Jive  (lonl  la  (loraisoti  osl  compielc  et  les  fenillus  des- 
secliecs;  {lartie  iDf'erieure  dc  la  liampo. 
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Sgerp,  poui*  I  .Qiift  <le  sue _ 
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inversion-  inversion.  Saruharose 


32,7 
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33,7 

3 1 ,0 

34.S 

41  5 
« 

27.fi 


07,  n 
40,0 
4.7,0 
07. 7 
77,0 
00,0 
Igi.O 
72,0 


‘J  O 

r)0.|  IT 

17.3 

13.3 
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ifi.O 

27.2 

112,7 

44.4 


1.  L’examen  comparaltf  de  cc.s  tahlcaux  inonli’C  ijiie  la 
malierft  sucree  est  iiiegaleinent  dislribiif’e  dans  les  dill’ercn- 
tes  pai'lics  de  Tagave.  An  iiiomenl  ou  la  lianipe  va  paraitre, 
e’est  vers  les  grandes  fcuilles  externe.s  qiie  I’on  renconlfo  ie 
plus  dc  sitcre;  rextremile  des  memes  fcuilles  on  conlieul 
n»oins,el  la,  la  majeiire  parLie  du  siicrc  tie  so  tronve  plus, 
eoinmc  preccdcmincMt,  fi  retal  de  saccliai’ose,  inais  sous 
(brine  do  sucre  interverti.  Plus  on  sc  rapproclie  du  cenLre, 
inoins  les  feuilles  contieiiiicnL  <le  maliere  sucree  d.  le  sucre 
reducletir  semlde  croiLre  laiidis  que  le  suci'e  do  canuc  vacii 
diminuanl.  Dans  Ic  [daccnla  central,  les  deux  especes  do 
sucre  tendent  a  s’equilibror.  11  n’a  pas  eU'^  possible  do  reli- 
roriles  ratlicelles  uno  quanlilo  do  sue  sul'llsaule  pour  pi-nce- 
tleraux  dosiiges  d’line  facon  salisfaisanlo. 

2.  On  sail  d’iiulre  part  quo  la  maliore  suerdo  n'esL  point 
i-epandue  dans  les  Ivampes  d'lme  facon  uniforme;  <;lle  domino 
vers  ie  bas  et  le  sommet  contienL  une  plus  forte  proportion 
de  .saccliarose,  Dans  les  pieds  non  elleiiilles,  le  sucre  va 
conslaininent  en  crius.sanl  :  cottc  augmentation  porte  sur  le 
sucre  do  canne,  landis  que  le  suero  rdducleur  roste  a  pen 
|ires  slalionnaire.  Dans  iesjtieds  ell'euilles,  lamatiere  sucree, 
lout  en  augmenlaot  progressivemenl,  est  loujours  en  moin- 
dre  proportion;  elle  est  prosque  enlieremeiil  eonslitude  par 
dll  Sucre  interverti.  l/elfeuillage  oxercerait  done  line  action 
dircete  siirla  maliere  sucree  conLenue  dansJaliurnpe;  loiites 
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les  experiences  soni  conrorclanles  snr  ce  point;  la  liampe 
|»ai'ait  ^i~peine  afraiblie  par  cette  operation  qui  relardc  on 
I)eu  son  evolution,  niais  iic  I’arrete  point. 

l/eflloraison  produirait  une  action  lonte  conlrairc. 
Partoiil  on  Ton  .s’csl  oppose  au  developpement  des  llenrs, 
soil  'en  Irontjiiant  la  liainpe,  soil  en  mutilanl  les  organes 
lloraux  (cette  mutilation  a  toiijours  ete  plus  ou  moiiis  in- 
comptele,  la  longueur  dc  la  hampe  se  prclariL  difticilement 
a  cette  execulion)i  la  proportion  de  sucre  de  canne  s'cst 
accrue  d’une  I'acon  notable,  tandis  rpie  le  sucre  interverti 
n’a  jtresque  pas  varie.  On  remarquera  egalemenl  quo  la 
proportion  du  succontenu  dans  lahamjte  resLcsensiblemenl 
la  mOrne;  die  est  iin  pen  ]>lus  foide  vers  le  bas  et  parail 
tliminuer  avec  le  tcmjts.  La  densite  de  ce  sue  suit  la  marcJie 
ascendante  du  sucre.  Son  acidile,  que  j’ai  dostio  a  plusieurs 
I'cpi'ises,  n'a  pas  subi  d’ecart;  die  pent  <iire  represeiUee  en 
acidc  sulfuriipie  iiionoliydrate  par  une  valeur  oscillant  entre 
(1,20  ct  0,d4  p.  l.tKIO.  C’cst  la  quantile  li'ouvee  dans  le  pla¬ 
centa;  dans  les  feuilles,  die  csl  plus  elevi^e  :  die  attoint  de 
((,08  a  0,85. 

L  Ln  resuine.il  esl  pormis  dc  condure  de  ces  experiences 
((ite  non  sculemciit  les  feuilles,  maisencoro  les  lleurs,jotient 
nu  role  incontestable  dans  la  J’ormatiou  du  sucre  conleuu 
dans  b's  bampes  d’agaves.  (lomiiient  s'opere  cette  Iransfoi'- 
rnation  fdiysiologique?  h’n  presence  du  debat  qui  s’esl  eleve 
a  cc  siijel,  le  problemc  pent  paraitre  encore  loin  d'etre 
resolu  ;  iieanmoiiis,  il  me  senibie  dirficile  de  refuser  a  la 
feuille  la  juirt  la  plus  active  dans  cette  elaboration. 


^ IV.  — VIN. 

«  be  vin,la  pitis  nimnble  <le.s  boissons,  soil  qu'on  la  doive 
a  Noe  (|ni  jtlajita  la  vigne,  soil  qu’on  la  doive  a  liacclitis, 
qui  a  exprime  le  jus  du  raisin, dale  de  i’enfance  du  inonde.  » 
(llriilat-Savarin.)  ft  Lcs  nombreuses  represenlaiions,  que  ies 
peinlures  des  hypogees  d’Kgyple  nous  ont  laissees  de  la 
fabrication  du  vin  soul  la  preuve  evideiile  de  I’exteiisiou 


i:ai:.\,  hikhks,  ciintKS,  viNs 


qti'eu  avail  pris  I’lisagc,  des  ropoque  la  plus  reculuc  et  clu 
priv  qu’on  y  allachait.  Klles  nous  permetlont  <le  suivre  ios 
(liverses  phases  de  la  veiulange  telle  ([u'oii  la  faisait  H  y  a 
pres  tic  .'t.OUO  ans.  »  (Jorel.) 

I/ensemhlo  ilii  vignobic  IVanrais,  non  coinpi'is  la  Corse  et 


rAtgorie,  a  protluit,  cii  lOOi,  uii  pen  plus  de  DO  millions  d'liec- 
Lolilros  de  vins. 
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Vins  de  Medeah  (1). 


Los  premieres  tonlalives  de  plantations  do  vignobles  on 
Algerie  no  romontent  guere  ati-dela  de  1851L  I’ailes  sans 
discerneincnL,  aveo  dos  ce])ages  do  Louies  series  el  snivanL 
des  procedes  de  culture  non  appropries  au  pays,  dies  ne 
donnerenl  que  des  resullats  inodiocres.  De  nouvelles  leiita- 
tives,  beaucoup  plus  serieuses,  fuiamt  reprises  a  par  Ur  de 
liSTO  :  la  vigne,  qul  ne  couvrail  aloes  que  8  a  D.OIMi  bec- 
Lares,  en  occupult  3l).0Ul)  cn  188(1.  Si,  a,  celle  epoque,  Ic 
clioix  des  cepages,  des  cepages  indigenes  notamment,  qui 
paraissent  beaucoup  trop  meconnus  de  nos  colons,  csl  loin 
d’etre  arrete  d’nne  facon  deliuilive,  les  progres  realises  sonl 
neanmoins  considerables.  Les  planlalions  sont  mieux  diri- 
gees;  les  vendanges  se  font  avec  plus  do  methode ;  les 
procedes  de  vinilication  sont  plus  etudies  cl  rainenugemeiit 
des  cclliers  el  <les  caves,  inieu.x  conipris,  est  plus  en 
rapport  avec  les  exigences  du  clirnal.  Les  produils  obte- 
iHis  dans  uiie  monie  region  lendent  a  so  rapproclier,  [>ar 
leurs  caraclcres  comiiiuns,  d’lin  type  unirorine,  el  quelques- 
iins  jonissenl  deja  d’une  legitime  repuLalion.  C’estainsi  que 
les  boiis  vins  rouges  ordinaires  des  vignobles  qui  entourenl 
Medeah  prosenlenl  les  came  teres  sui  van  Ls  :  ils  soul  liinpides, 
de  couleur  foncee,  de  savour  aIcooli<iue,  avec  un  leger  gout 


(1  ^  Journal  de phtirmacte  el  dechimie^  1883* 
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(le  Icrroii*  qui  ii’a  rien  de  desugroahlc  :  leiir  nelLota  de  gout 
est.  line  prouve  dii  gram!  soin  appoide  a  leur  pi*eparation. 
l/odeur  esl  legerement  aromatirpie  :  la  densitii  varie  cnlre 
ct  OdHKjj  la  richesse  atcoolique  eiilrc  1 1  el  lii  pour  KKK 
l/acidile  toLale,  re  prose  iilde  eii  acide  suiriirique  inono- 
liydi'aLe,  esl  en  moyenne  de  d  gr.  a  i  gr.  par  liti'e.  ils  lais- 
scnl  plus  d’exLi'ail  que  les  vins  de  l''i'ance  el  donnenl  par 
ealeinatioii  un  resUIn  considerable,  Ires  riche  en  silice  el  en 
jiolassc.  I  Is  conliennent  inoins  de  i  gr.  de  sulfales. 

Voici  d’ailleur.s  <iiielqnes  doniiees  analylique.s  sur  les  vins 
qiii  onlele  jnges  lesmeilleurs  paries  coinmissions  chargees, 
en  IHTit  el  1880,  de  proceder  aux  achals  que  rAdminislra- 
tion  de  la  guerre  avail  ordonne.s,  a  litre  d’cssais,  pour  favo- 
riser  rexlension  des  vins  de  la  region  inedeeniie.  La  con.- 
luission  do  1870  avail  eua  sc  pronoiicer  sur  !i  echunlilloiis 
el  celle  de  1880  sur  22. 


I.  Kins  roufjes  de  In  recolie  I  H7 examines  en  fevtier  1879. 

I.  —  Vin  Malleval,  Dainielle; — 2.  Via  iMiriol,  DaniieUo; 
—  d.  Yin  J.aden,  hamielle;  —  4.  Yin  Pony,  Dumielle;  — 
;i.  YiiiBlanchard,  Damielte, 


1 

3 

4 

5 
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12,20 

11,00 

12,80 

12,30 

11,90 

Aciilile  lotale  par  litre..*.,.. 

5,15 

3,33 

4,'.)0 

ti.Sii 

Kxtmit  sec  —  _ _ 

2fl.ao 

>} 

» 

)S 

r.luouse  —  ....... 

5,30 

3.10 

» 

n 

» 
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II.  —  V'itts rouf/es  de  In  recolie  J  S79,cx(nn}/iesen  feerirr  1880. 
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1,  Yin  Malleval,  Darnielle;  —  2.  Yin  Clcl;  Medeah;  — 
Yin  Blanchard,  Dauiietle;  —  4.  Yin  h’uriol,  Dainielle;  — 
Yin  Ainory,  Lodi. 
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A  (laU*r  do  IHHOjcs  vinsd’Alj^drie  onl  cHd  distrihuos  cou- 
ramnieiit  aux  Iroujtes  dii  l!l«  corps  d’arniee,  Aiijourd'lnii 
{ h)04),  la  snpcrlicie  dii  vignoljle  algcrien  couvro  plus  de 
luOdMJO  liectai'os  cl  la  production  adcpassoT  millions  d’liec- 


tolilres. 


Ftas  roitffcs  d'Affferie  dc  la  readti*.  de.  J  .s\9.9,  exanwuh 


en  nocemOre  /9(H), 


Les  cchatdillons,  do  provenance  aiiLlienlique,  out,  (Ho 


adresses  au  Coniile  dc  riiilendance^ 


sur  Tordre  dii  minislrc 


<le  la  Guerre,  par  les  iidendants  direcleurs  des  deparlemenis 
do  TAlgcrie.  Les  rosaltats  favoraliles  fournis  par  ccs  ana¬ 
lyses  out  determine  le  ministre  a  admctlre,  dans  de  cer- 
taines  liniiles,  les  vins  d’Algerie  et  de  Tunisie  [)Our  la 
constitution  des  approvisionnenients  de  guerre  (I). 

I  et  2.  Vins  des  envii'ons  d’Alger;  —  .‘L  Vin  dc  Hone;  — 
4  et  Vins  dc  DJelfa  provenant  de  la  region  dc  Mctldali;  — 
t),  7  et  S.  Vins  do  Mascara;  —  It  et  UK  Vins  Hoissel,  de 


Meddah ;  —  It  et  I2. 

Vins 

d’Oran ; 

-  Id, 

14,  Id 

Ct  Iti. 

\'ins 

de  Pliilippeville ;  — 

* 

17  ct  l«.  Vins 

1  2 

de  Tlemcen. 
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— 

— 

— 
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Densile . . 

0,992 

0,902 

0,988 

0,088 

0,090 

1.000 

Meool  p.  100. _ _ _ _ _ _ 

1 0.80 
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1 1 ,00 
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4,16 
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3,88 

3.03 
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21,00 
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20,80 

33,80 

Tart  re . . .  —  ...... 

1 .00 

2,:n 

2,03 

2,31 

2.10 

2,10 

(*en(!res . .  — 

4,12 

■  3,90 

3,11 

4,22 

2,99 

5,00 

(l)il(Hit  :  .Maliej'cazotee- 

V 

1 ,9fl 

1 ,04 

1.3(J 

» 

n 

(U  Voii-:  KuBiiAUi/f.  IjCS  vins  algtaieiis  ct  tiinisiens (/{eci^c  deUnten- 
dance,  jaavicr  1901 1. 
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10 

11 

— 

— 

— 

1  )(*  rmi  1 

A  >|i  1^  f  ^  ^  ^  Vvi|  • 

0,!)90 

1,002 

0 ,900 

1 ,003 

1.003 

Alfool  p.  too . 

12,20 

11,10 

11,20 

11, so 

0,07 

Acidile  p.  1.(101), . 

4,32 

3,  S3 

4,?2 

4,8S 

,S,56 

Ex  trait  sec  (D  ~ . 

2:i,20 

38,30 

23,70 

2S,00 

34,90 

32,60 

Tailre, , 

0,81 

1,28 

3,2S 

2,08 

0,81 

1,1S 

Cendrcs, .  — . 

t,(i4 

5, SI 

3,30 

3,40 

6.63 

S,80 

(l)(Joiit :  Malicre  azotee. 

l,Gi 

1,00 

n 

» 

2,66 

to 

1  1 

J  h 

16 

17 

IS 

nensituL  * ^  . 

0,000 

0,990 

0,900 

0,991) 

0,992 

0,002 

Alcuol  p.  100. 

0,00 

10,00 

1 1  ,S0 

9,40 

1 1 ,5S 

1  E,S0 

AcidilO  p.  1.000  ..... 

3,07 

4,06 

3,00 

1,94 

4,8S 

0,04 

Kxlrait  sec  (!)  — . 

2i,00 

22,80 

2!  ,30 

23,04 

2G,85 

21^20 

Tarlre, 

3,04 

3,04 

2,30 

2,10 

2.17 

GunJues . .  “ 

3,  no 

2,82 

2,7S 

3, Si 

3,82 

3,54 

(1)  duuL :  -Matierc  azotee. 

2,37 

1 

2,61 

§  V.  —  VIN  DE  PALMIER. 

<t  Oii’est-ce  (|ue  Ic  vin  de  palmier?  La  sevcrnerae  dc  Tarbre, 
obleiuie  par  dcs  iuei.sions  piviliquees  a  son  somniet.  Dans  le 
Slid  de  TAlgerie,  de  la  Tunisic,  auloui*  dii  golfe  deOabes,  les 
iiidif^enesapprticiciit  lortceltc  rn|ucTir,  quails  designenL  sous 
le  noiM  de  Ifupni,  pt  que  la  loi  du  I’ropliete  n’a  pas  songe  a 
leiir  inlerdire.Sluiw,  un  medeciii  anglais  qiii  visita  ees pays, 
il  y  a  cent  cinquanlc  ans,  cst  lo  premier,  a  notre  connais- 
sancc.qiii  Tail  signalee  et  decritc  O).  Selon  Iui,on  Tappelait 
u  miel  de  palmier  ».  De  nos  jours,  Harlb,  le  celebre  explo- 
ratonr  allernand,  so  rendant  de  (labe.s  Tj’i[ioli  an  printcmps 
de  lS4(i,  a  vu  recueillir  le  lagnii,  qu’i!  apficllo  lakmrJt,  et  a 
raconle  aussi  rnj>eralioii  (2).  Un  voyageur  francais,  M.  Vie- 
lor  (iiiorin,  qiil  a  parconru  la  Tiinisic  meridionalc  dans  ies 
premiers  inois  de  IHliO,  donne  sur  le  fagmi  des  details  plus 
iiornbreux,  plus  precis,  plus  intyressants(d).  —  «  C'est,  dit-il, 
II n  veritable  vin,  de  coulcur  doree.  Ires  sucre  au  gout,  et 

(1)  ViK  U  I,  De  la  iraduclion  fnin(taisej  La  Ilaye^  IILL 

(2)  W  Wanderungen  darch  die  kUsieniaJider  des  Mtlielnieeres 
IL  narlli,  lleriitj,  1849, 

{:])  Vnya^e  arclicologLiue  dam  la  Uegencc  ilc  Tuni^^,  Pajls,  L  I,  pjj, 
n:i,  29tL  2^!. 
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(|iii,pii  riM'mciilaiil.,  devicMil  imo  liqueur  fort  eiiivranlo.  » 
S’il  iiou.s  cUiil  |>ermis<reiiielLru  ici  utic  opinion 


nt' 


nous  tloitianderions  si  ce  vin  do  palmier,  ce  rniel  de  palmier, 
ne  serail,  pas  prdeisemonl  le  cliarme  enivrantqui  faillil  rete- 
iiir  les  coinpagnoiis  triJIysse  dans  la  lerre  des  l>otoplia^'es? 
UnsaiL  (|ue  ceLle  Lerre,  celebree  par  llomere,  n'est  autre  que 
rile  lie  Djerba,  siLue  an  fond  dii  golfe  de  Ijabes,  et  oil  Ton 
recoUe  beaucoiq)  de  lagmi  (1), 

Ml/arhusle,  celebre  dans  ruiitiquily  sous  le  nom  de  folos 
(l■lIummIs  zi?,yplius,  ie  soedra  des  Arabes),  y  abondca  retal 
de  buisson,  donnant  des  baies  Ires  suerees.  Ires  douct's,  el 
f’ost  de  la  <|ue  le  pays  et  les  Iiabilanls  tiraieiiL  leur  nom; 
inais  si  vous  relisez  le  recit  d'llomere  (2),  yoiis  rcconnaitroz 
(|uc  ce  ii’esL  pas  I'lmmble  fruit  ilii  seerlra,  «  de  la  graiub'ur 
des  prunelles sauvages »,  (lit  Sliaw',  qni  anraiju,  si  doux  qu’il 
soil,  ju’oduire  sur  les  compagnoiis  d’UJysse  rivresse  deerile 
par  le  [toete  :  <t  Ceux  d’enlre  eiix  qui  mangoaienLledoiix  fruit 
dn  lotos  ne  voulaient  plus...  relourner;  iiiais  ils  desiraieiit, 
an  eonti'aire,  restcr  parmi  les  peuplos  botopliages,  et  [tour 
se  nourrir  du  lotos,  ils  oubliaieiit  le  retoiir...  »  Void  noire 
explication  :  Les  Lotopliages,  !cs  iferberes  habitants  le 
Djerba,  Ires  hospitaliers  (Shaw,  Ciuerin),  accueillent  do  leur 
inioux  les  compagnons  irUlysse,  leur  font  manger  les  baies 
suerees  du  scedra,  puis  leur  font  boire  du  lagini;  voila  nos 
(ii-ecs  surpris  par  rivresse,  ne  voulant  plus  [tartir,  rameiies 
de  force  an  vaisseau  par  leur  capitaine;  lire!’,  une  scene  de 
matelols  ivres,  Le  Icndemain,  tout  se  coufond  dans  leur 
esprit,  ils  attribiienl  au  lotos  les  clTeLs  Ju  lagmi. 

«  Nous  [lourrions  grouper  antoiir  de  cetle  hypolliese  une 
serie  tritiductions  asscz  probantes.  II  nous  suflira  d’avoir 
lUonLrt!  i[ue  le  vin  de  palmier  n’inleresse  pas  seulemenl  le 
grograjdio  et  le  naturaliste;  il  explique  probaldernenl  iin 
des  (tJissages  les  pins  ciirieux  des  jtoemes  homeriqnes,  et  on 
voit  en  mrrne  tumps  par  la  qu’il  etait  deja  connu,  dix  sie- 
cles  avant  i'ere  clirelieniio, aux  lieux  nieines  ou  on  en  use 
encore oujonrd'hui.., Uii  voit  que  I’etude  dcM.  Dalland  a  son 
prix  pour  les  amateurs  de  chimie  organique  et  aussi  pour  les 
Ircteurs  d’llomere  (PeiTouJ).  » 


(1)  Gaerht^  I, 

12)  (hitjssee,  chauL  versH;S-H)2. 
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Voici  la  iiotfi  (iolil  p;u‘lo  Claude  Perroud,  telle  ([u’elle  a  ete 
inseVec  dans  les  ('omptes-rcMlus  de  V A atdmitc  de&  .S’cicace.v 
du  ii8  jiiiUet  IHTII  (J). 

1 .  I.es  palmiers  eiillives  dans  les  oasis  do  l.af^lioual  so  raL 
Laclient  a  line  inlinile  do  varieles  :  ils  pciivcnt  y  vivre  plus 
d’uii  siecle.  Lenr  hauteur  movenne  csL  do  10  a  15  inelres; 
les  plus  f;ratids  altoif^nonl  2a  metres.  11s  donnent  10  a  12  re¬ 
gimes  pai‘  an  ;  le  regime,  a  matiirite,  pese  .‘1  a  4  kg.  Les  dat- 
les  sunt  do  qnalile  inferteure;  ellcs  soul  consommees  sur 
place  :  cellos  qui  nous  viennent  do  Lnglioual  pour  Texporla- 
lioM  en  Lurope  el  dans  le  nord  de  I’Afrique  sent  retirees 
des  oasis  du  M’zah  et  d'Ouargla  (2). 

Le  vin  de  iialmier  des  Arabes)  esl  Iburnt  par  la 

sevfc  de  rarln’e,qui  doit  avoir  au  inoins  40  ans,  e’est-iVdire 
son  maximum  de  vigueur,  Lorsqiie  le  palmier  cstlres  vieux, 
sur  le  point  d’etre  sacrifie,  on  coupe  le  bouquet  terminal  on 
inenageant  les  palmes  imjilanlees  au-dessous;  mais  si  I’ar- 
bre  doit  etre  conserve,  coniine  e’est  le  cas  general, on  creuse 
lino  incision  circulaire  au-dcssoiis  du  bouquet  terminal  qui 
esl  soigneusement  respccte.  Le  liquidc  cst  amenc,  a  I’aido 
d^in  rosoau,  dans  un  pot  en  lerre  lixe  an  soiiimet 

du  palmier.  On  rccueille  ainsi,  au  debut,  de  7  a  S  litres  de 
vin  par  jour;  au  bout  d’un  mois,  et  on  depasse  raremonl  cc 
lerme  pour  ne  jias  trop  afl’aiblir  le  palmier,  on  n'obtienl 
giiereqiie  d  h  4  litres.  La  recoltc  terrninee,  on  recouvre  avec 
soin  I’incision  avec  de  la  terre.  Le  palmier,  ainsi  traile  et 


tU  L’liftirle  ile  Cl.  Pcrrouii,  aiijouni'liui  rrctcur  de  l’.\caiiemie  do 
Toulouse,  <1  et6  [tub Me  lians  les  .iniiales  de  la  Societe  d’ emulation  de 
r.'tmde  187‘J,  lorsifu'il  etail  professeitr  an  Lyet5e  de 
(2)  irapres  line  note  eoiimniiiiqiiee  eii  ISlllpar  Kiatters,  ronirnandant 
siipei'icui' ilu  cerele  niilitairc  de  !.ap:lioual.  on  comptait  sui'  ce  ter- 
I'iloire  etiviron til .’1.000  i>alniu’rs  ainsi  I'eparlis  :  oasis  d’(iiiarjrla,4.'>0. 000; 
oasis  de  la  conrederatioii  du  M'zal),  200.000  :  oasis  de  Laffliouat,  25.000; 
el  it  y  avail  une  moyenne  de  lUO  palmiers  iiialcs  pour  5.000  palmiers 
feinelles,  • 
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sn  I'fisninmenl  ;irros6,  pen!  doiiner  des  dalles  lieiixatis  npres, 
soiiveiit  I’annee  suivante,  quelquefois  in^mie  rannee  coii- 
ranle.  LesAralies  dii  Slid  fonl  grand  cas  du  via  de  palmier  : 
ils  le  reciieilleriL  cliaqiio  jour  potirle  consommcrde  suite;  ils 
IK!  lo  i!OiiserveiiL  pas. 


-1.  Je  dois  a  robligeaneo  dc  MM.  ISourJade  ot  Janier,  otti- 
riers  allaches  anx  all'ai res  indigenes  de  la  Colonie,  deux  Ik>u- 
teille.s  dc  ce  vin  qui  out  ele  prises  a  l-aglioiial  le  20  inai  an 
soir  el  me  soul  parveriiics  a  Medeah  dans  la  journee  dii  HI. 
Les  iiouleillos  sonl  en  verrc  tres  epais  :  des  qiie  !es  nccllcs 
relenanl  le.s  Lone  lions  soul  eii  levees,  eeux-ci  par  tent  et  le 
viii  petiile  a  la.  faeon  dn  eluimi>agne.  Sa  coiileur  cst  opaline, 
nil  pen  lacteseenie  ;  son  odenr  esL  legerement  excitante ;  sa 
savenr  est,  an  premier  abord,  Ires  agrealde  et  rap[ielle  le 
cidre  mousseux  ;  nuiis  lorsqiie  le  vin  a  perdu  son  acide  car- 
boniqne,  elle  parait  fade  :  au  lonelier  il  est  gluant.  Le  den- 
simelre 


H.  J’ai  determine,  a  I’aide  de  I’appareil  Salleron,  la  quan¬ 
tile  d’akool  alisohi  :  elle  est,  pour  KKt  volumes,  de  d  ee.  o  a 
ir>o,  soil  en  poids  i  gr.  HfS,  represcntant  b  gr.  20  de  sucre 
ferrnentescible. 

i.  L’acidile  totale,  on  poids  equivalent  d’acide 
(SO'dl^),  esl  de  0  gr.  GHt!  pour  dOt). 


H.  Lo  poids  de  I’exlrait,  dcssckdie  a  100”,  esl  de  II  gr.  (10 
pour  100;  par  la.  calcination,  ce  poids  so  reduil  aOgr.  32. 
Dans  le  residu,  j’ai  pu  conslater  tres  iiettemenl  la  polasse,la 
cliaiix,  la  inagnekic  el  I’acide  phospliorique  :  il  n’va  quedes 
traces  de  for,  de  cUlorurcs  el  de  sulfates. 

(1.  Les  principes  organiques  lixes  sonl  :  Tacide  inalique, 
la  glycerine,  la  mannile,  le  sucre  et  la  goniine.  Ln  traitanl 
Texlrait  prove nant  de  100  gr.  de  vin  par  I'alcool  etliere, 
j’ui  oUtenu  2  gr.  18  d’un  melange  de  glycerine  avec  un 
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aride  organitiiie  (|iii  scrait  rei>resent,c,  cu  acide  suH‘ui-i<|iie, 
par  fl  gi“.  1!H>  et  on  acide  rnali<(ite  par  H  gi*. 

I/exIrait  primilif,  repris  ensuUe  par  I’alcool  bouillant,  Uii 
a  abaiidoniu!  ;i  gr.  (iO  de  mannile  et  0  gr.  20  dc  sucre.  Le 
produit  reslanl,  inscdnblo  dans  I’etlter  et  dans  I'alcool 


l)Ouillant,  esL  tres  poisscux ;  11  est  fort  soluble  dans  I’eau 
cliaude  el  pose  .‘1  gr.  30.  11  est  en  entier  constitue  par  une 
sorle  de  gomnie  facilemeut  saccliari liable  par  i’acide  chlor- 
bydrique  dilue  et  doniiaiit  avec  I’acide  nitrique  des  crislaux 
d'acide  mucique. 


7.  En  deduisanl  de  I’acidito  lolale  la  quantile  donnee  pour 
I'acide  ivialiijuo,  on  trouvo  que  los  aeides  vohitils  sonlrepre- 
sentes  par  Ogr.  it)  d'acide  sulfnrifjiie,correspondanla  Ogr.22 


bonique  conteuuo  dans  iin  vin  rouge  qui  en  estsalure. 


8.  Dans  le  depot  blanchatrc  laisse  au  fond  de  la  bouteille, 
j’ai  trouve  des  traces  d'une  substance  azotiio  (albumine)  et 
de  nombreux  globules  d'tin  amidon  particulier,  caracterise 
par  le  microscope  et  I’eau  iodee. 


i).  Apres  deux  mois  de  conservation  dans  une  bouteille 
pleine,  ce  vin  ne  parait  pas  s’elrc  inodilie  d’une  lacon  sen¬ 
sible  :  sa  densiie  est  la  tiieme;  son  acidile  uii  pen  plus  ele- 
vee.  La  composition  du  vin  de  palmier  aussitdt  apres  la  1‘cr- 
meiilaliou  alcoolique  pent  done  ulre  represcuLee  ainsi  : 


KaiK* 

Alcool  *  * , . . 


f-  ■  I  ri-  * 


^  » 


I  ■  i  i-  41 


i  «  4-  «  -fi 


Acilie  carbon i tine. . 

AciUe  rn  alii  I  lie . 

(ilycerine» . . . 

Sucre  jcxem]>L  dc  sucre  de  caime) . . .  ■ 

(iouHiie 

Substances  niiiieralcs. . . 


■•VI  m  i  ^  -t  *  !•  +  «  «. 


.S3, SO 

4,:s.s 
0,22 
0,54 
1  ,(;4 
5,00 
0,20 
3,30 
0,32 


100,00 


•1  ^  •r: 
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CAF£ 


L('  calV'ier  [Co/fen  firahim)  ex  isle  al'etal  saiiva^e  en  Abys- 
sinic,  oil  Ton  cmjjloic  les  grains  depiiis  un  temps  iinnieino- 
rial.  On  iie  sail  pas  encore  exacleinent  s’il  est  spontane  en 
Arabic.  D’apreslJoerliaave,  cc  fuLsurles  instances  iliilioni'g- 
ineslrc  d’ Amsterdam,  Nicolas  Wilson,  directeur  do  la  Corn- 
pagnie  des  Indes,  que  le  gouverneur  dc  Batavia,  Van  Hoorn, 
lit  venir  k  Batavia  des  graines  de  cafeier  d’Arabic,  et  en 
expedia  nil  pen  plus  tai‘d,  en  11)90,  des  pieds  vivanls  an 
jardin  botanique  d' Amsterdam.  Bn  1714,  les  magistrals 
dc  cette  villc  en  onvoyerent  nn  pied  convert  de  fruits  a 
Louis  XIV,  qui  Ic  ddposa  dans  son  jardin  de  Marly.  I.e 
cafoior,  (loot  on  connail  aujourd’hui  de  nombreiisos  varie- 
los,  n’a  etc  inlroduiten  Anierirpie,  a  Sniduarn,  [lar  les  llol- 
lundais,  qu'en  I71H. 

Tou.s  les  ecliantillons  meiitionncs  dans  cette  etude  sent 
dc  provenance  autlientiqiie.  La  jilupart  ont  figure  dans  des 
expositions  publiques  (Exposition  univcrselle  de  Paris, 
(’oncoiirs  agricoles  de  Paris).  Beaucoup  aussi  m’ont  etc 
reinis  pai-  E.  Darolles  et  E.  Baoii!,  auteurs  de  pulilicatioiis 
appreciees  sur  les  cafes  (1).  Les  analyses  onl  ete  elTectuees 
a  dater  de  en  suivant  rigoui'eusemenl  la  meme  inc' 


(1)  li.  DauollkSj  le  Cafe  le  marche  (Revue  t/u  service  de 

rftiieudance^  —  E,  Haiujl  ct  ll.  Maiiolles.  hi  ('niture  du 

cufther,  Pfuis,  1894. 
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Ujoile,  eL  avec  !e  conconrs  devoiu*  de  Baddini,  Moulin, 
Lenglen,  Droz  et  llennebulle,  qui  onl  successiveincnt 
accompli  une  parlle  de  leur  service  mililaire  an  laboraloire 
dll  Coiiiile  de  rinlendance. 

L’eau,  les  matieres  azolees,  lagraisse,  la  colhilose  cl  les 
cendres  out  ele  obienues  par  les  melliodes  employees  dans 
nos  etudes  sur  les  cerealcs.  Les  malieres  extractives,  non 
dosees,  calcidees  par  didereiice,  eomprennent  les  sucres,  la 
dextrine,  la'gomme,  des  acides  organiqucs,  etc. 

Les  jirocedes  de  dosage  de  la  cafeino  indiqnes  dans  les 
on vrages  ne  m’ayant  point  satisfait,  j  ai  fait  beaucoitp  d’es- 
sais  snr  des  quantiles  de  cafes  allant  de  1  gr,  a  10  gr. 

Pourseparer cet  alcaloide,  j’ai  employe  touratourla  cliaiix 
el  la  inagnesie,  en  proportions  tres  variables;  pour  Ic  dis- 
soiidre  el  I’isoler,  j'ai  eu  rccoursau  cliloroforme  eta  I’etlier, 
ensemble  ou  separement,  en  masse  on  par  epui semen t  frac¬ 
tion  ne.  -I'ai  chercheaussi  a  ciilcvoran  prealable  les  iiiatieres 
grasses  a  I’aide  de  la  ligroine,  qui  iie  dissoul  pas  la  cafeine. 
I’’inalemcnt,  j’ai  opere  commo  il  suit  en  menant  de  front 

cinq  e'*cbanli lions. 

■ 

Dosage  de  la  cafeine. —  2  gr.  do  cafe,  vert  on  lorrefie, 
prealablement  rnoiiln,  sonlmeles,  dans  nne  capsule  de  |ior- 
celainc,  avec  2  gr.  de  magnesie  calcinee.  Hn  aJouLe  1.30  cmc. 
d’eau  distillee  ;  on  cbauUe  a  rrdmilillon,  que  [’on  inainlient 
jusqu’a  ce  que  le  volume  soil  reduil  environ  de  moilie;  on 
retire  du  feu,  on  ]ai.ssc  re  poser  pendant  qnelqiies  secondes, 
el  Ton  verse  snr  nn  liltre  le  liquide  cimnd  snrnagcant  le 
di'ipbl,  qui  rcste  dans  la  ca|>siile.  On  ajonlc  100  cmc.  <l’ean 
distillee,  el,  apres  avoir  cliaiilTe  Jn.squ’a  reduction  de  moilie, 
on  opi^re  i‘omme  precedemment,  sur  le  memo  filtre-  On 
ajoiite  encore  an  depdt  7o  cmc.  dean  distillee;  on  fail 
bouillir  iiendaut  queiqnes  minutes,  el  I’on  jette  sur  le  iillre, 
on  line  fois,  ton  I  le  contenu  de  la  capsule.  On  lave,  a  pin- 
sieiirs  reprise.s,  a  I’eaii  distillee  bouillanle  (environ'iO  cmc.). 

Les  ln|uenrs  liltrfes  provenantde  ces  operations  succes- 
sives  el  conlenaid  tonic  la  cafciiie  du  calc  soni  cvajiorees  a 
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icn  till,  cii  agiltint.,  s'il  esl  nticcssaire,  tie  facon  a  oviler  !a 
carljoiiisalioii  siirics  bords.  Otis  qtie  le  vohiine  es(  reiUiit  a 
iO  oti  50  erne.,  on  ajoote  des  rognure.^  de  papier  fibre  (envi¬ 
ron  'i  gr.),  cl  I’on  aclievc  la  dessiecaUoii  a  leLuve,  on  ayanl 

10  soil!,  de  leinps  a  auli’c,  de  rasseinbicr  avec  le  papier  rex- 
trail  ad  lid  rent  anx  parois. 

Lorstjue  la  dessiceation  esl  complele,  on  inlrodnil,  sans 
le  lasser,  le  conlemi  dc  la  eap.stdo  dans  iin  tube  efiile  (I), 
oil  Ton  a  prealableinent  enfonce  de  la  oiiate,  a  Taide  d'line 
baguette  de  verre,  snr  nne  epaisseur  d'environ  d  ein.  On 
reinplit  le  lube  avec  de  I’etlier  sulfiirique  a  05*^,  ayaid  servi 
a  laver  la  capsule;  on  bouclie,  cl,  apres  iinclques  heures 
de  contact,  on  Iai.sse  ecoiiler  dans  un  crislallisoir  en  verre 
mince,  ile  iOO  a  120cmc.  (diarnelre  0,05),  une  premiere  fois, 
le  tiers  de  I'elher,  puis,  successivement,les  deux  aiilrcs  tiers, 
a  des  intervaUes  de  nne  a  deux  heures. 

On  repute  sept  fois  la  memo  opdratioii,  ce  qui  ii’exige,  en 
tout,  que  80  a  00  gr.  d'ethor.  Lcs  Irois  premiers  Lraiteineuts 
coi’i‘espondanls  a  ncuf  epiiremeuLs  fractionnes  donnenf  en¬ 
viron  les  deux  tiers  de  la  cafdine ;  les  derniers  n’en  donneni, 
plus  que  des  traces.  Lacaleine  cnstalHsee'ainsi  oblenue  est 
accompagnee  de  quebjues  malieres  grasses  et  resiueiises 
eutrainees  par  retber.  Pour  en  avoir  le  jioids  exact,  on  [)orte 
le  crislallisoir  a  I’etuve  pendaul  qiielques  instants;  on  pese; 
on  remplit  pen  a  peu  le  cristallisoir  d’eaii  disiillee  froidc,a 
ruided’iiue  pipette,  de  facon  a  no  pas  detaclier  les  parlii'S 
graissenses  i]iii  adherent  anx  parois;  on  laisse  peinlant 
dou/.e  licures;  on  decantc  sans  entrainer  la  graisse  ;  puis  on 
desseclie  a  I’etuve  cton  pese  a  nouveau.  La  dillereuce  domie 
la  cafeine  conlctuie  dans  2  grammes  de  cafe  ;  on  rameiie  a 
100  ]inr  le  calcul. 

La  cafeine  obtcniie  par  evaporation  des  eaux  dc  lavage 
u’est  [las  absolument  |»ure,  car  elle  duniie,  a  I'apiiareil  Kjel- 
dald,  25  a  2'i  p.  100  d’azole,  an  Ueu  dc  28,87  corrGS|iuudaut 

11  la  forinule  C^’ll'®Az-^0“2.  Les  resullals  seraieiit  done  un  pen 
Irop  (Heves ;  mais,  si  Ton  obsei've  qu'il  I’este  loiijours  des 
traces  de  cafeine, qui  nesont  pasenlraiiiees  jiar  les  sepl  trai- 


(l)  Ce  Stint  lcs  incmcs  inhes  nuuicmles,  tlunl  il  a  etc  qiieslion  punr 
le  tiusuge  tics  niiiliercs  grasses,  dans  les  cercales,  t.  I,  p.  4. 
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U'Mienls  a  IVuher  el  ])ar  le  dernior  lavaf^e  a  I'eati,  on  [Huit 

adrnetlre  (jii’ii  y  a  compensalion. 

# 


§  L  —  ANALYSES  DE  CAFES 


I-  —  Cafes  des  colonies  frauQaises. 


Congo,  —  Los  preirii(>res  plaidalions  de  cafe  an  Conj^o 
fiirenl  altinenlces  par  dcs  jilants  de  cafe  indigenes  [Cujfm 
c<ni(;})hoi'it)  iroiives  dans  f(?s  forets;  nn.jourd’hiii  les  colons 
donneiil  la  preference  an  cafeier  de  IJberia  (C-  //iciv'crt), <[ni 
esL  le  phis  vigoureux  el  produit  des  grains  Ijcauconp  [dns 
gros-  (’,0  cafeier  ne  foiirnil  nne  recolle  abondanle  tiuo  vers 
la  cinquieiiie  an  nee  :  on  pent  compter  alors  sni-  un  rende- 
uieiit  iiiiniimiiii  de  tJ(H)  grammes  jiar  |dan  et  par  an. 


I.  Cafe  recolte  a  Konilon  (cote  snd),  JHUT; —  2.  Cafe  re- 
colte  a  Kouiloii  (cote  sud),i8!)n; — 3,  Cafe  San  Thome,  lahiolte 
a  Konilon; — -i.  Cafe  IJiieria,  recolle  a  Ilatali  (cole  nord);  — 
o.  Cafe  indigene,  recolte  a  lUingasso;  — (}.  Cafe  <lu  llant- 
Onbangni,  remis  en  189(1  par  E.  Uaonl,  pliarmacien  en  chef 
des  Colonies. 
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1 .  Cafe  de  bronssc  non  decortiqiie,  recolte  a  bangasso  ;  190 


cerises  do  poids  de  W  gr.  contiennent  :  jn 


,  9  gr,  99 


CAI'l;: 


parclie,  13  gr,  10;  grains,  17  gr, ;  Analyse  cle  la  pulpo  ; 
Id.,  Parclie;  —  3.  Id.,  (Irains. ‘ 
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C6te  d’Ivoire.  —  Les  planlations  de  cafes  de  la  Cote 
d’Ivoire,  d’Elima,au  nord  d’Assinie,de  Prolo  et  de  AVappou, 
soiit  reccnles  cl  s'tHendeiil  de  jour  cn  jour. 


Dahomey.  —  I.e.s  dernieres  plantations  failes  a  Porlo- 
Novo,  a  Ouidah  et  k  Allada,  promettent,  dans  quelques 
annecs,  unc  imporlantc  exportation.  J/dcliantillon  analyse 
n’est  pas  hoinogene  :  il  parait  forme  de  deux  varietes  de 
cafe,  rune  de  nuance  verle  el  i’autre  plus  jaune,  avec  des 
grains  moins  regulici's. 


1  et  2.  Cafds  d’Assinie,  cote  d’Ivoire; —  3.  Cafe  dc  Prolo, 
cole  d’Ivoire; —  4.  Cafe  de  Wappou,  cote  d’Ivoire; — 3. Cafe 
de  Porlo-Aovo,  Dahomey. 
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Ballard* —  Les  Alimetiis.  11  £2 
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Guadeloupe.  —  I^a  culture  du  ('afcti'r  a  la  <niadeloui)(: 
date  dc  1730.  Les  exportalions  out  aiigmeutc  cunsidurable- 
inent  dans  ces  deruieres  aiiiieos.  Le  cafe  e.st  commerciale- 
uienL  coniiu  sous  les  iioms  dc  caff}  Ootti/ienr  (In  vei'l  Guade- 
/oupe  el  de  tv//e  liahUant  fin  vcr(  Guadtihtnptj.  Dans  les  pre- 
iiiiers,  la  parche  est  euleveea  I'aide  de  inoyens  mecanirjues. 
Los  ecliantillons  recoltes  en  1H93  cL  180 i  viennenl  dc 
li.  llaouLOn  ilesigne  sous  le  noin  de  CamcoH  les  cafes  pro- 
venaiiL  de  cerises  anormales  (jui  n’ont  qu’une  semence  au 
lieu  des  deux  qiie  Ton  Lrouve  getieralemeut. 

1.  Detit  mokaj  1803;  acidilo:  0,100;  —  2.  Cafe  Ijonilioiir, 
I8t)i;  acidile  :  0,130; —  3.  Id.,  1800;  —  4.  Cafe  habilaul, 
1804;  — i'j.  Id.,  ISOtl;  —  0.  Caracoli,  1804. 
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Guin4e.—  On  trouve  en  Ouinee  des  forels  entieres  d’un 
cafeier  - indigene,  caraclerise  par  de  pelites  graiaes,  ires 
parfuinees.  Cecafe  esL  connu  dans  le  commerce  sous  le  uom 
de  /lio-Xunez.  On  a  essaye  derniereinent  d’acclimater  le 
cafe  Liberia.  L’ecJiantillon  de  1800,  proveaaiilde  E.  Raoul, 
clait  un  ecliantillon  de  clioix, 

Guyane.  -  Le  cafeiera  ele  iulroduit  ala  (luyaiie  en  I  <10 
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par  le  goiivcrncur  de  Cayenne,  do  la  MolLe-Aigron,  qui  on 
avail  rai)porte  qnelques  plan  Is  a  la  suite  d’un  voyage  A  Su¬ 
rinam.  11  a  subi  dans  sa  cullure  une  decroissance  beaucoup 
plu.s  marquee  c{iie  le  cacaoyer.  De  plus  de  2d. UOO  kilogram¬ 
mes,  eii  1830,  rcxporlation  dii  eafiiesl  lombee  aHO  kilogram¬ 
me,  en  18iH.  lillc  lead  a  se  relever  deputs  181)8,  I’armi  les 
cafes  analyses,  exposes  a  Paris  en  1900,  le  cafe  de  Macouria 
ticnt  le  premier  rang.  L’echanlillon  do  1891,  analyse  en 
mars  1890,vient  de  rinlendanl  geiun-at  Darolles. 


Id.,  1899 
—  3.  Id.; 


Uio-Nunez,  Uuinee,  1890;  acidile  :  0,103 ;  — 2. 
■  —  9.  Id.,  1900;— ’  4.  Cafe  de  Kourou,  Guyane; 
—  0.  Cafe  de  Macouria,  Guyane  ;  —  7.  Id.,  1899; 


8.  Cafe  de  la 


iij 


argent,  Guyane 


9.  Cafe 


d’Oyapoc;  —  10,  Cafe  SL-Laiirent; 
dc  la  Cote;  —  12.  Cafe  do  la  pr 
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Indes.  —  I.es  trois  premiers  ecliantillous  sent  de  belle 
(jULilite.  Les  trois  autres  (cafes  noirs)  sotil  de  qiialiU’!  Ires 
infei'ieure.  Il.s  sc  ressemblenl  beau  coup  par  leurs  carac- 
leres  exlerieurs  :  c’cst  un  jnelangc  non  hojnogene  de  feves 
oil  de  fragments  de  feves  trop  iiuVres  on  non  arrivees  a  leur 
matiirile.  Tous  ces  residusprovctianUle  triages  avaieiit  une 
odeiir  laissant  a  desirer. 


1.  —  Cafe  llasanally,  Mahe;  —  2  el  ‘J.  Cafes derinterieur, 
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Indo-Chiiie.  —  Ces  cssais  de  culture  du  cafcier,  lenles 
dopuis  quelques  annees  par  les  missionnaires,  par  Cauloritc 
militaire  et  par  quelques  colons,  out  etc  des  plus  cncoura- 
geaids.  Les  especes  auxquellcs  on  a  d’abord  recouru  sont 
le  cafe  d’Arabie,  lo  cafe  Uourbon  ct  le  cafe  de  I  jberia. 

1.  Cafe  Kanipot,  Cumbodgo  ;  —2.  Cafe  d' Hanoi';  —  3.  Cafe 
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Madagascar.  — 

I.C  cafril 

'r  se  rencontre  a  lYdal 

saiivage 

sur  (liflerents  poinls  de  rilo;iI  (isL  ncUielleiiioiit  cuUivddans 
presijiiG  lollies  les  regioiiS;  aiissi  hien  stir  les  coles  rjuesur 
les  plateaux.  r.es  principales  varietes  sonl  locafe  Malgaelio, 
le  cafe  d’Araliie  e!  lo  cafe  Liberia,  ijui  cst  nioins  rechoicbr! 

preiuiers. 


I’JchanfiHitns  prorenant  ddV lixposilirm  tfe  Pnrix  dc  1900. 
—  I.  Aiijo/orobe ;  —  He! alb  ;  —  H.  lietsileo  ;  —  i.  l*’ara- 
fangana,  cate  d’Arabie  'i.  Id.,  cafe  Lilieria  ;  - —  (!.  Manan- 
jarv.  Liberia;  —  7.  Maroantselra ;  —  S.  Miavinartvo ;  —  b. 
Moraiiian^a. —  hrItfiiOlUoHs  pt'Oi  i^tmtO  du  C oaroac.v  <ffp‘icoh^ 
f/c  Parix  il<;  /9(f?,  —  K).  ('.ale  d’Araljie  ;  —  11.  (!af('’  Lotir- 
buii  :  —  l:i.  c’afe  Mal^aLdie ;  —  LL  Aiika/tda* li.  Anos- 
sibe;  —  I'i  et  lb.  Letafo:  —  IT.  Lafe  Lilxjria.  CaracoU:  — 
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Martinique^ — l/iiilroduclioii  dii  cafdiei*  a  la  Martinique, 
on  1721) pu  172!!,  esL  due  a  rofiicier  tie  marine  dc  Clieux.  La 
culLiirc  s'est  propagee  rapidernent,  car,  en  1788,  elle  coiivrait 
ILOOO  liecLares  :  aujourd’liui,[a  la  suite  dcMionibreuses  mala¬ 
dies  qiii  sesonL  atlaqueesaux  cafeiers, elleapresqtie  disparu. 
De  nouvelles  plantations  onL  etc  entreprises  avee  Ic  cafeiers 
do  Liberia, ct  Ton  attend l)caiicoup  de  la  greire  dii  cafe  d’A- 
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("A  FI': 


rrihic  sur  Ic  Lit>cria.  Los  oclianlillonsexnmines  serapporlenl 
a  Irois  varietC'S  :  Cuffm  aralncH^  Coffca  rtlfcvica  et  Cnffea 
mlci'Of'orpa,  Cc  dci'iiier  a  ole  imporU'*,  d'Ambie  a  BourI>oa, 
on  IHIHct,  a  la  MavLiniqiie,  on  IHLI. 


Caffs  en  cerises.  I.  ColVea  lihei-ica;  lOl)  cerises  a 
grains  posanl  gr.  dO  ont  donne  :  grains  decorlirjues,  (I'J 
gr.;  piilpe,  cofiiio,  parclie,  gr.  d(i;  analyse  des  grains;  — 
^1.  Id.,  pnlpe,  coque  o(.  parche; —  d.  ColTea  niicrocarpa;  H)(l 
corises  ii  deux  grains  pesanl  40  gr.  50  onl  donno  :  grains 
docortiqvies,  25  gr.  05;  piilpe,  coque,  parche,  etc.,  10  gr. 
85;  analyse  des  grains;  —  4.  Id.,  pulite,  parche,  etc.;  — 
Cafes  i-;n  i'arciies.  —  5.  Cofl’ea  arahica;  nkolte  I8i).4;  ana¬ 
lyse  dc.s  grains; —  (i.  Id.,  parche; —  7.  Cotl'ea  arai)ica,l800; 
100  gr.  onl  donno  :  grains  docortiques,  81  gr.  0,  et  parche, 
18  gr.  4 ;  analyse  des  grains  ;  — 8.  Id.  Analyse  de  la  parche; 
—  0.  ColVea  liherica;.  100  gr.  conlenaient;  grains,  72  gr.KO, 
01  parche,  27  gr.  20;  analyse  des  grains; —  10.  Id.  Analy.se 
dc  la  parche;  —  Cafes  ex  chains  MAiiciiAxns.  —  11,  12  cL  15, 
ColVea  Arahica;  —  14.  ColVea  IJherica. 
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Mayotte  et  Coinores.  —  Le  cafe  existe  aux  Comores,  a 
Telal  sauvago.  On  cullive  depnis  (juelques  annees,  avcc 
sucrt's,  ties  varieL(5s  de  Moka  et  surloul  dc  Liberia,  qiii  est 
|dus  resistant  aux  attatjues  de  certains  parasites.  On  a  ob¬ 
serve  quecc  dernier  avail  une  tendance  a  se  transformer  et 
donnail  ties  grains  plus  petitsetphis  ronds  ([ue  le  cafe  Li¬ 
beria  ordinaire.  On  remar([uera  quo  le  cafe  qiii  vient  a  I’etat 
sauvage.  ti  la  Crande-Cojuore,  ne  conlient  pas  dc  cafeine. 


« 


.I'ai  (d).serve  pour  la  premiere  fois  celle  parti eulari to  sur 
iin  ecdnintillon  d’origine  aidliculitjue,  qui  m'avail  ele  reints, 
en  ISbH,  pai‘  I’lnteudant  general  Darolles.  Le  cafe  sauvnge 
])rovenant  de  Mayotte,  qui  est  en  grains  beaucoup  plus 
petits  fjue  celui  dc  la  (irande-Co[nore,couLient  dela  cafeine. 
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('afV’s  recaUeB  li  la  (imndo.-Comare.  —  I.  Cafe  sauvage, 
—  2. Cafe  cultive,  IS! IK;  — It.  Cafe  sauvage.  189!),  — 
rero/les  a  J/aijoUfi,  eu  /Sd.'i.  — A.  Cul'c  Anjouan  ;  — 
r>.  Cafe  sauvage;  —  (3  et  7.  Variele  de  Liberia;  —  8.  Cafti 
Lil>eria  en  cerises;  Hit)  cerises  |iesenl  IITgr.  doiil  ;  dl>  pour 
grains  el  Hi  gr,  pour  pulpe,  pare  be,  co(jue,  etc.;  analyse 
des  grains;  — 9.  Id.,  Analyse  de  la  pulpe  avec  coque,  par- 
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Nouvelle  CaMdonie.  —  La  colonio  a  fail  da  }<rniuls 
elforls  [Knir  la  (.‘ulturo  dii  cafoief,<jiii  praduil  aiinuelleincnl 
pros  do  millions  de  kilogram loes  de  cafd.  L’(‘‘fliantilIon  do 
ISPII,  provonant  do  L.  Itarolles,  a  (Ho  analyso  en  ISik'L  Los 
auliv^s  dclianlillons  ^'ionnf*nl  do  ri’lxposition  do  Paris. 


1.  Cafo  r(‘Collo  a  la  rsonvolle-Caloilooio  on  lK!tO;  —  2.  Id., 
iSPli;  —  ;L  Id.,  I8II7;  —  i.  Id.,  1800; — .'1,  (iafii  on  )>ai'clio; 
loO  grains  out  donnd  :  grains,  81  gi*.  ct  ])ari;’lic,  10  gr.;  ana¬ 
lyse  dos  grains  ;  —  (5.  Id.,  analyse  di?  la  jmrolio. 
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Reunion.  —  Lcs  premiers  cafeiers  ont  tUe  expedies  de 
Moka  eii  1717,  Le  cafe  u  retat  sauvage  esl  on  {grains  allonges, 
de  coiilenr  l)riine ;  on  le  I'encontre  encore  a  1.400  metres 
d'alliliide.  Le  cafe  eultive  se  Irouve  generalemenl  a  one 
altitude  de  000  a  000  metres. 
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Tahiti  et  dependences.  —  Le  sol  des  etablissemcnts 
francais  de  rOceanie  sc  pi’ete  ndmirablement  i>  la  culUiro  du 
cafe.  I.a  consommatioii  locale  est  d'environ  30.000  kilo- 
gramn  es.  II  ii'y  a  presqiie  j>as  d’exporlalion.  1/ecbantillon 
de  Tahiti  de  IStVi  vient  de  E.  Itaoul,  et  celiii  <ic  IKOO  de 
rExpo.silion  de  1‘ai’is.  Les  grains  sont  plus  ronds  el  de 
nuance  moins  fonceeque  cciix  des  lies  (lambier. 


1.  Cafe  Bourbon,  lieunion  ; 
3.  Cafe  saiivage,  Heunion;  - 


Cafe  Leroy,  Heunion ; 
4.  Caf^  de  Tahiti,  IHOi; 


5.  Id.,  1893;  ■ — [>.  Cafe  des  lies  (lainluer,  1899 
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10,10 

11,00 

8,40 

12,00 

15.00 

12,50 

¥ 


I 


II.  —  Cafes  des  Pays  etrangers. 


Abyssinie. —  Kes  cafes  d'A})yssniie  comproniient  VAfjijs- 
sin,  <]ui  est  classe  parmi  les  cafes  ordinait'es,  ct  Vfhrmrif 
rpii  sc  rapproclie  coninae  qualile  dii  Moka  ct  sc  vend  a  Lon- 
dres  sous  Ic  norn  de  Molm  a  longue  feve.  Lc  cafeior  cst  tres 
abondaiit  dans  certainos  regions  de  TAbyssinic.  «  Dans  les 
vallees  do  la  Gabba,du  (iodjel>e  ct  duliaro,  ies  sous-bois  des 
forels  soiiL  uniquement  composes  de  cafeiers,  ct  il  rnurit  la, 
cbarjiie  saison,dcs  iiiillioiis  dc  kilogrammes  d’uii  cafe  excel¬ 
lent;  les  paysans  Gabbas  en  rccoltent  une  inlime  partie,  et 
le  reste  tombe  et  pourrit  sur  place  (I)  ». 


1.  Cafe  Abyssin  ;  — 

-  ii.  Cafe  Harr 

ari  ;  — 

d  el  i.  Mol 

ca  dW 

bvssinie. 

1* 

3 

— 

— 

— 

**■*«■>  j  ,20 

9,00 

8,00 

5,60 

Matififcs  azolces. ....... 

.  11,19 

11,04 

11,21 

9,9  4 

—  grasses 

4  .  *  *  » *  b|i)a 

8,35 

6,50 

9,00 

—  c.xtraclivcs _ 

52,06 

58,14 

55,96 

Cellulose.  ^  . . . . 

. . .  13,10 

14,95 

1 1 ,95 

13,50 

Oeriiircs 

-tjiOO 

3,50 

3.50 

4,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

jrr. 

Cafeine  p.  500 . . . 

0,80 

0,80 

0,58 

Pols  (le  ,  Moven . 

L 

100  Maximum.. 

t 

grains*  [  Miniiiiuiiu, 

13,20 

14,50 

13.60 

. .  1 7,00 

18,00 

19,90 

18,00 

11  j20 

10,20 

10,80 

10,60 

Brasil.  —  C’est  en  1727  quo  le  cafeier  a  etc  inlroduit,  de 
Ca venue,  au  Para,  it  v  atteint  unc  hauteur  movenne  de 
d  melres;  il  Heiiril  et  friictiflo  deux  fois  par  an  La  recolto  la 
phis  importanle  e.st  celle  qui  commence  en  avril  et  se  conti- 


(1)  CIk  MicitF.L,  I’Ediiupie,  in  Bulletin  tie  la  Sociitle  tie  G^ot/mphie 
commerciale  dc  1901,  p.  JioG. 


It  V 


:iis 


LKS  liOTSSd.VS 


mio  jusqu’oii  novenihre.  La  production  du  cafe  au  liiaLsil, 
grace  a  I'emploi  dos  metliodes  les  plus  modernes,  a  alteinl 
dos  proporlions  cxlraortlinaires.  Les  champs  de  cafeiers 
occupent  aiijoiird’lud  phis  de  H50.0()()  hectares,  comprenaut 
]dus  d’liii  milliard  de  ]deds.  Ln  18ft8,  la  production  dii  cafe 
ail  lircsil  etait  de  lld>2().tK)0  sacs  de  fid  kilogr.,  alors  rpic  la 
production  Jiiondiale  u’elait<juc  de  la.fioh.fiOO  sacs.  I/arinee 
francaise  utilise  de  preference  les  litos  el  les  Sanivs,  Les 
livraisons  sc  font  sur  des  ecfianLillons-types,pr<'loves  surles 
grands  marches  de  Xantes,  Le  lla\  re.  Itoialcaux  ct  Marseille, 
et  renouvtdes  chaque  anueo  par  les  soins  du  Lomite  de  1' In- 
tendance,  assistiq  h  cet  cflet,  d’experts  designes  par  la 
Lliambro  dc  commerce  de  Paris.  .I’ai  deja  puldie  (I),  les 
analyses  d’une  cinquanlaine  de  ces  echantillons-lypes. 


U 


i 

* 

fl 


I 


4 

) 


1.  Cafe  de  Bahia, 

IStH;  ; 

iicidite 

.  0,118 

■  C 

J  ^ 

i.  Cafe 

Bonr- 

1)011  recolltj  an  lircsil,  iStta 

‘  _  v 

)  f>. 

Cnie  Uio  de  Tadministra- 

lion  de  la  tiuerre, 

IHfid;  acidile 

:  0,1 i2 

1  ■\ 

'1- 

L  Id., 

1891; 

acidite:  (1,1118 ;  —  a 

,  Cafe  Santos, 

mo  me 

provenance. 

1 89  4 ; 

acidite  :  (),l()fi;  —  (1 

.  Id.,  189;i ;  acidite  :  ( 

[),i:io. 

I 

3 

/ 

i 

4^ 

i) 

G 

j  J  ^  >!■  ■  i  *■ 

a.GO 

0,80 

0.00 

0,60 

8,63 

10,60 

11,21 

I  l.tiS 

1 1  ,:53 

11,13 

10,43 

10,07 

—  "Passes. ..... 

j  t  m*- 

j  y\}ij 

7,110 

!),I0 

11,28 

10,4.3 

0,50 

—  exlrarlivf's. , . 

ib»  M  J*  1 

:;7,2:5 

o;i,io 

56, 02 

54,01 

Cellulose, 

ii,ii 

1 1.70 

0.4 1 

10.20 

1 1.52 

Ce  mires . 

3,o0 

;{,0(i 

H,80 

3,15 

3,34 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gl  - 

gv. 

gr. 

Cafeine  \k  100. . . 

0.02 

O,;i0 

0,00 

0.88 

0,08 

0.02 

IV)  ids  (Ic  ^  in  oven. .  . . 

0,10 

12,20 

14,73 

13,74 

13,51 

100  <  iimxiinum. 

grains.  (  ininitiium.. 

20,00 

I2,:i() 

16,88 

10,20 

16,80 

17,10 

1 1,80 

(i,20 

7,20 

9,80 

8,80 

8,40 

Celebes.  Ceylan.  Colonibie.  Eqiiateui\ —  Cafe  Macas¬ 
sar,  Ce!el>es,  IHhi;  acidite  :  0,  lad;  —  Id.,  lSh5;  — 

(  i;  A  finales  fT/n/f/iene  ei  fie  medechie  lefffi/Ct  » 


r 


1 


t' 


I 


* 


c.vt't: 


11.  Cafe  de  Cevlau, 

1S03;  - 

-  4.  Id 

18!>4 

;  — 

.  Cafe 

Sava- 

nil  la,  Colomhie,  18!)  4;  —  (1. 

Cafe  (luyafpiil,  Cquateur, 

lHa>; 

acidite  :  0,1-10. 

1 

4 

(j 

Kill! . » * .  _ _ _ 

y,io 

tJ,?30 

9,80 

a.(j)  ' 

9,10 

1 0,00 

MalicTCij  azoli'cs . . 

13,12 

11,06 

12,81 

11,35 

11,58 

11,74 

—  . 

7,10 

“►,90 

5, 

<>,(15 

10,00 

8,70 

exlracLives . . 

.  n;j,04 

57,39 

5.5, 1 4 

50,98- 

56,30 

54,94 

Cellulose. 

.  II,  Hi 

1 1 ,05 

12.70 

1 

12,50 

10,88 

Cendres . . . . . . . 

3,SS 

3,90 

3,80 

3,52 

3,10 

3jl  \ 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gf. 

gr. 

Caleinc  p,  100. , 

0,05 

1,08 

1,08 

1,20 

0,75 

0,90 

I’oiils  lie  {  111 u yen  . .  * 

.  1 4,02 

15,4  i 

15,38 

■15,00 

18,51 

13,88 

100  1  niaxiriiiiui 

17,80 

0,00 

18,00 

0,00 

22,80 

18,00 

f^v'es.  (  iiiniiiiiniin 

..  11,00 

0,00 

12,80 

0,00 

13,20 

10,80 

Guatemala.  — 

1.  Cafe 

Caracoli ;  — 

2.  Cal 

e  (irage;  — 

11.  Cafe  ordinaire; 

acidile  : 

U,1  IH| 

^  4. 

Id, ;  - 

-  3.  Cafe  en 

pare  lie  recolte  en  1 

S!)3  ;  100  gr,  out  donne  :  grains,  HI 

gl‘.  d 

etparctie  1<S, 4;  analyse  des 

1 

grains 

;  —  0. 

a 

Id.,  J 

i 

‘arclie. 

w 

;> 

.  10,00 

12,80 

10,50 

11,10 

10,30 

12,00 

•Matici'es  azotces . 

.  10,82 

12,59 

10,89 

11, .30 

11,00 

2,14 

—  ^u'asses . * 

0,40 

10*1  i 

8,55 

6,79 

1.00 

1 

—  e.'Llraclivcd . . 

.  08,03 

53,08 

55,88 

a.1  r  f 

D  *,()  Jr 

57,30 

32,31 

Co  iLlllOSO.  14  *«  •  ».4  .4  «V 

£.  ”  *' 

4  0,  i  ‘J 

10,60 

8,64 

1 1 . 15 

10,94 

5i,70 

Gciidrcs*  *..*..*,44,.. 

2,10 

2,05 

n 

ij  1 

2,90 

2,95 

0,85 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gl*4 

g''- 

Gafiiiiio  p.  100 . . 

1,10 

1,20 

1,00 

1 ,0  4 

1,00 

0,27 

1*0 ills  Jc  lilt) yen... 

.  10,38 

15,10 

17,00 

10,43 

17,90 

D 

100  '  iiiaxiiiiuiii 

1 

111,00 

a 

20,40 

W 

n 

n 

grains*  [  iiiLnimiiiii. 

,,  12,00 

1) 

12,00 

}) 

Haiti.  —  1.  Cafe  des  Gonaives,  181H;  acidiLe  :  0,142;  — 
2.  Id.,  ISO'i;  acidile  :  0,142 ;  —  ;{.  Cafe  du  Mule  SaiiU-Mcolas, 
IHDd;  —  I.  Id.,  ISOd;  —  5.  Cafe  SainL-Ooininique,  18!K.i  ; 
acidite  :  0,142;  — 0.  Cafe  SaiiiL-Mai’C,  180'j;  acidiLe  :0,l(Ki; 
—  7.  Id.,  180:>;  acidite  :  0,101, 


p. 

M’ 

«r‘ 

K  >  I. 


1 

331 ) 

t.i: 

i 

:i  a 

4 

t 

44 

•J 

il 

7 

10,70 

9,7  0 

11,30 

10.00 

9,30 

10.00 

9,20 

.MiUicres  anotOc.s. , , , . . 

12,28 

11, S2 

12,7  4 

12,79 

12,28 

1 3,20 

11,82 

r 

—  grasses . . 

9,7fi 

9,30 

7,00 

10,20 

7,90 

10,40 

—  extraclives,  * 

53,91 

.54,78 

iii.fUj 

54.25 

.53,97 

52.98 

Cellulose. .... ........ 

9,32 

10,02 

11,15 

12,50 

10,33 

11,72 

11,98 

1 

Ceridrcs, . . . 

4,00 

3,78 

3,90 

2,8G 

3,90 

3,00 

3,62 

J 

1 

r* 

100,00 

100,00 

100,00 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

j 

L 

;■  Cafeine  p.  100 . 

Poids  i!c  i  movcn.  . . . 
100  j  maximum, 
i  grains.  ,  miiuinum.. 


gr- 

g''. 

«'■ 

0,96 

1,28 

1,08 

1,02 

0,94 

1,04 

1,23 

16,48 

n.iii 

13,92 

11,30 

15,97 

16,02 

1  *T  •* 

10,  DO 

19,40 

i 

13,00 

18,80 

If 

12,00 

» 

w 

8,50 

12, CO 

ti 

n 

Hawai.  Indes.  —  1.  Cafe  llavvai',  lies  Sandwich,  IHDd; 
acidite  :  (1J30;  —  'i.  Cafe  de  Mysore,  hides,  1H93; —  3.  Id., 
IHhi  ;  —  1.  Cafe  de  Salem,  nalif,  1893;  —  3.  Id.,  CuUivd;  — 
0.  Id.,  Crage. 


‘i 


f 

I 


1 


i 

4 


I 


I 


► 


.? 

d 

it 

j 


( 


1 

2 

3 

i 

5 

G 

9,00 

10,30 

10,50 

9,90 

10,00 

1 1  ,G0 

M  a  tie  res  axote'es- , .  * 

1 0.6G 

12,28 

13,66 

1 1 ,58 

11,66 

11,82 

—  grasses ....... 

5,48 

6,30 

0,  lO 

7,90 

7,40 

7,65 

—  extractives , ,  - 

G0,G5 

56, 67 

56,14 

53,01 

.56,14 

53,29 

Cellulose >  <  * . .  .i  4  „  „ .  •  <  „ » 

10.86 

10,95 

9.95 

11,65 

11,60 

10,96 

Cc  11  dies* « I  * » •  «  4  *  *  *  *  >-•# 

3,33 

3, .50 

3,00 

3,30 

3,20 

2,68 

Puids  lie 
100 


grains. 


100,00 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

B''- 

gr- 

gr- 

gf- 

gJ‘. 

gr. 

too.  *  4  ,  *  4  4  4  . 

0,96 

1,06 

1,10 

0,96 

1,00 

1.04 

nioyen. . .  , 

17,24 

13,60 

13,90 

13  58 

11,90 

16.00 

maximum. 

19,60 

18.20 

)> 

18,40 

16,70 

22.40 

minimum. 

15,00 

8,80 

» 

9,10 

7,70 

It, 00 

Liberia.  — 

i.  Cafe  licenge,  Java,  J803 

t) 

,  .a. 

Cafe 

Dihiieari,  Java,  1893;  —  3.  Cafe  Preanger,  Java, 

4.  Cafe  de  la  Uepubliqne  de  Liberia,  1891;  acidite  :  0,112; 
—  3.  Id.,  en  cerises;  100  gr.  ont  doiine  31  gr.  3  pour 
grains  cl  98,7  pour  les  parciies,  pulpcs,  etc. 
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* 

i 


I 

I  ' 


! 


l4 


-v  -  •*  *  ^  - 

*  ,  ^ 

4 

.sJ‘ 

CAVE 
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•'Jt  'm 

•  r 

‘V'> 

•  ■  1  ' 

.  f 

y 

*•  - . 

1 

2 

3 

t 

5  G 

\ 

j  1 

Kau, . . . . 

8,00 

9,80 

9,80 

9,90 

9,20  14,20 

i 

'  *1, 

Cl 

Maliercs  ajcotcPS- 

12,13 

12,89 

10,82 

12,21 

1.3,82  3,07 

*'  .  1 

—  fjrasscs . 

fi,80 

4,46 

7,28 

7,. 30 

8,00  1,50 

-  t 

, .  C 

•  1  -  i  , 

—  cxlractives, , . 

58,7“ 

88,03 

38,12 

37,  JI 

38,22  48,07 

mT  * 

i- 

Ccl  \ u lose  *  ^  »**.,,,*.-, * 

11,30 

li,o:j 

11,20 

9,98 

8,30  29,36 

»  ' 

■ 

t 

Cendres 

•4,01) 

3,80 

2,18 

3,30 

2,26  1,80 

j 

r  ■ 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00  100,00 

r 

■' 

gr* 

gr.  gr. 

»fr 

t  « 

Cufeine  p.  100. . 

0,1)4 

1,06 

1,00 

1,02 

1,0.5  0,20 

i  r 

Isolds  (Ic  ^  Jiioycn*  * , . . 

i 

11)0  Miaxinuiiii,* 

grains.  niiniiiiuin.. 

l.'i,62 

14,88 

16,67 

22,83 

24,95  » 

:•  '  r 

.  ’  ) 

'  t 

10,10 

18.80 

18,00 

29,00 

»  » 

I  1 

f 

12.40 

11,30 

12,00 

17,80 

})  » 

ri 

-  A 

Mexiqiie.  Moka. 

Porto-Bico. 

Traiisvaai.  - 

—  L  Cafe  du 

’  .  J 

> 

Me\i(jue,  189'j ;  acidite  :  0,1 

33 ;  - 

2.  Cafe 

de  Moka,  189:2 ;  — 

~}s 

-  ' 

;{.  Id.,  180:i;  —  4.  Cafe  de  Porto-ilico,  1893;  ~ 

5.  Id.,  1894; 

1 

1  .  j,  -■ 

1  ' 

—  (j.  Cafe  dll  Transvaal,  1H99. 

!  ■ 

4 

i 

3 

4 

5  G 

<  *  1 

i 

T*^ 

K  4  ^tl  fel  fl  ■  ri  I'V  i  ^ 

10,00 

10,80 

7,20 

10,90 

12,10  8,70 

Y 

j 

Matieros  azolces*, 

10,80 

11,21 

11,19 

10,66 

11,:16  9,9  4 

r*  *  , 

■if  I  •  li’i  . 

—  grasses . 

9,60 

8,6.3 

8,30 

11,30 

6,98  7,03 

—  exlraclivcs, .  * 

!;3,81 

66,39 

35,21 

34,91 

5G,U^j 

rj  * 

'<■  ^ 

Cellulose. . . 

12,00 

10,25 

14,00 

8,85 

10,63  12.30 

ii  .  V; 

.  ■  e 

Cendres. ^  * 

3,64 

2,70 

4,10 

3,18 

2,86  3,70 

;  7 

'■  J 

i  i  1 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00  100,00 

• 

-  f 

r  # 

gr. 

gr. 

b 

*  'fi' 

i  efi  , 

b  t,-.  r.  < 

Cafeiiic  p.  too . 

1,06 

0,90 

0,7-3 

1,16 

1,80  1,13 

i  X- 

i  . 

■  7  1 

I  •  '4 

I*oi(!s  tic  jj  nioyen .  ... 

16,66 

12,30 

12,20 

13,92 

18,12  13,70 

* " 

*  ■  ■  f 

’  »* 

100  <  iiiaxiunmi. . 

20,00 

17,00 

16,80 

20,00  17,40 

s  '4': 

#  *  _ 

grains*  (  uiiniiimiii . . 

13,60 

9,30 

9,40 

14,00  11,40 

f-'  y 

f*- 

r  /  ■ii  • 

Venezuela^  —  1. 

Cafe  de  La  0 

L  I  cl  y  r  lL  3 

1893; 

—  2.  Cafe 

f  ■' ' 

H" 

1 

It 

Maracaibo,  1893 ;  — 

3.  PorLo-Cabello, 

Orafre, 

1894;  —  4. 

,  1 

PorLo-Cabollo  des  hdpUaux  militaires,  1894;  — 

3.  Id.,  1895; 

1 

—  0.  Id.,  1890;  —  7 

.  Id.,  1900.  — 

Le.s  e 

clianLillons  4,  3,  (> 

1 

1  t- 

cl  7  provienneiil  de  la  IMiarniacie  Centrale  dii  Service  de 
sante  dc  I’Armee,  qiii  a  acliele  ]>eiidant  (]iielf[in'S  aiinees 
celle  sorLe  do  cafe  pour  les  lidpilaux. 


r  ,v 
^  '  .0 

. r  ^ 

(  V 


h 


4 


i 


Li-:s  H(iiss(L\s 


1 

3 

4 

U- 

;> 

7 

^  ^  1^1  «•! 

o.oo 

9,30 

9,60 

10,20 

9,90 

11,30 

10,30 

Malifjres  azol6es ...... 

12,~i 

11,58 

13,27 

12,43 

12,05 

11.35 

13,44 

—  grrasses . 

10,75 

10,05 

7,95 

7,20 

9,80 

8.45 

if  dJ 

”  c.’dractives. , 

52, 73 

54,10 

54.21 

55,21 

53,01 

52,64 

51 ,61 

Cellulose . . 

10,30 

11.15 

11,55 

11,40 

1 1 .80 

13,00 

13,60 

Cendres . . . . 

3,52 

.3,32 

3,42 

3,56 

3,44 

3,26 

3,10 

100,00 

100.00 

100,00 

f 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Cafetiic  p.  100 . . . . 

pr. 

0,9S 

0,97 

p-i’. 

0,94 

1,00 

8'*- 

1,02 

1,10 

tn-- 

1,28 

Puiiis  (Ic  f  jnoyen,... 

16.94 

1 1,50 

12,82 

1 6,3  4 

1 4,70 

15,87 

16,12 

100  } 

20,20 

17,60 

16,00 

19,00 

17,40 

18,40 

grains.  (  niiniMuuiK 

13.20 

8,40 

9,80 

12,50 

8,10 

10,00 

§  II.  —  OBSERVATIONS  G^NERALES  ET  EXPERIENCES 

SUR  LES  CAFES. 


1.  Void  les  ecarls  extremes,  observes  crime  part  sur  I’eu- 
seiiible  de  nos  analyses  (216)  et  crautre  part,  sur  oB  Uios  el 
Santos  coiisoaiiiies  dans  rarinee  : 


ll'aprfes  ilC  analyses 
.Minimum.  MaKimuin. 


D^apr^s  58  analyses 
Miniiiium.  Mnximitirn 


lOO 

p.  lOO 

p*  i  eO 

p.  100 

Eaii  . . .  , 

7,20 

13,50 

13.40 

Malieres  azotees. . 

6,15 

13,53 

9,88 

13, .59 

—  grasses . 

3,98 

11,60 

5,9.S 

11,28 

—  exlraclives,  . 

.49,18 

59,58 

49,18 

57,85 

Celliiluse . . . . 

8,64 

16,15 

9,41 

14,90 

Cendres, ...... _ ... 

2,10 

5,10 

2,10 

-4.40 

frr- 

f<r. 

Cafeine . .  ... 

0,00 

2,05 

0,78 

1,35 

Poids  inoycn  de  100 

grains . . 

8,40 

27,90 

11,78 

15,47 

D’apres  Ics  resultals  que  nous  avons  obtenus,  il  n’y  a  pas 
de  relation  dirccte  entre  Tazole,  la  graisse,  la  cellulose  et 
les  cciidres  cl  Ton  ne  saurait  etablir  de  groupements  indi- 
viduels  pai'  region.  l‘"n  dehors  du  poids  des  grains  et  de  leur 
forme,  qui  onf,  avec  Todcur  et  parfois  la  saveur,  une  im- 


CAF'l'i 


im 


porlance  capitale,  on  retroiive  a  pcu  pros  les  mfimes  ocai'ts 
do  t'omposilion  dans  les  diHerenlos  varioles. 

2.  La  plus  forte  proportion  des  malieres  azotoes  a 

oLd  relevde  dans  uti  cafd  de  la  Marliniijuo  et  la  plus  Caible 
((),iri)dans  un  cafe  sauvage  de  Mayotte;  dans  les  cafes  du 
commerce,  elle  n’est  pas  inferieure  fi  10  [>.  100* 

*L  Le  maximum  des  malieres  grasses  (1 1 ,0t))  s’cst  rericon- 
Ird  dans  un  cafe  do  Madagascar,  et  le  minimum  (0,05)  <lans 
le  cafe  sauvage  de  Mayotte,  <(ui  donnail  aussi  le  minimum 
d’azote ;  dans  les  cafes  coniinerciaux,  on  ne  descend  pas 
uu-dessous  de  -1  |).  H)0.  Les  matidres  grasses  laissdcs  par 
I’dtlicr  ont  une  odciir  speciale,  plus  on  moins  forte;  elles 
presentent  souvenl  de  fines  aiguiHes  de  cafeine. 

i.  Le  sucre  total  (sucre  rdducteur  et  sucre  cristallisf)) 
compris  dans  les  malieres  extractives  atteint  an  maximnni 
0  p.  ItK)  du  poids  des  grains, 

5.  L’acidite  organiqne  est  ile  0,100  a  0,105  p.  100, 

0.  Les  [ilus  pelits  grains  ont  eld  fonrnis  par  In  cafe  sau¬ 
vage  de  Mayotte,  par  du  Ilio-Munez  ot  par  im  petit  jnoica 
de  la  tjuadcloiipe.  Les  pins  gros  appartiennenl  au  Lihei-ia 
de  la  cote  d’Ivoire. 


7.  La  cafeine  est  en  proportions  egulcment  variables  dans 
les  dillercntes  especesde  cafe  ;  elle  oscille  entre  0,70  et:^,05. 
It  n'y  a  d'exceplion  qiie'ponrle  calc  sauvage  de  la  flrande- 
Comore,  <jui  ne  contient  pas  dc  cafeine  :  les  extrails  elbe- 
rds  de  co  cafe  ne  presentent  aucune  trace  de  cristaili.salion 
au  microscope  (I).  J’ai  observe  cetle  anomalie  pour  la  pre¬ 
miere  fois  sur  un  echantillonqui  m'avait  ete  remis  autrefois 


(1) 
sm-  1 
(le  la 


licrfrand  a  obtenii  les  memes  resultats  n^galifs  en  operan 
kilogr.  de  grains.  (Voy.  Sur  la  mmpottillon  e/um!fiuc  du  cafe 
Grande* Comorey.  in  Comples-Rendtis  de  rAead.  des  Sc.,  1901.) 


Bai.land,  —  Les  Ailments,  IL 


ii  I  # 

,io-t 


Li:s  noTssoNs 


par  E.  Darolles ;  puis  plus  lard  sur  iiii  autre  echanlillon 
j)rovenant  tic  I’Exposition  tie  Paris  dc  HX)(J.  D’aprfes  les 
rcnseigiieiuenls  (fui  luc  fureiil.  donucs  a  cctLc  cpoquc,  la 
produclion  de  ce  cafe,  caraeteris^  par  des  grains  asseii; 
gros,  de  nuance  jaune  orange,  ne  sera  it  annueilemetiL  quo 
d’une  cenlaiiie  de  kilogrammes,  line  autre  espcce  de  cafe, 
cultive  dans  la  meme  ile  (production  :  5  tonnes),  et 
exposec  p;ir  la  soci(5l6  llumldot,  contenait  1,3a  p.  100  de 
caf(3ine.  11  est  a  reniarquer  tjuo  los  caf^s  recoll^s  dans  File 
Mayotte,  y  compris  le  cafe  sauvage,  renferraent  de  la 
caft^ine  et  que  le  IJbdria,  (jni  passe  it  tort  pour  en  avoir 
inoins  que  la  inoyenue  des  cafes,  en  contient  jusqu’ii  1,55 

4 

p.  lot).  II  n’y  a  d'ailleurs  aucune  relation  entre  la  valour 
cominerciale  des  cafes  et  leur  teueur  en  cafeine. 


8.  Les  parclies  ct  lespulpes,  par  rapport  aux  grains,  con- 
ticnnent  un  e.xcesde  cellulose  ct  pcu-degraisscetde  cafeine. 
II  y  a  toujours  moins  truzolc  et  de  matieres  minerales  dans 


les  j>arehes  que  dans  les  pulpes.  La  piupart  des  cafes  en 
parclie  donnent  de  IH  a  :20  p.  100  de  parclies;  dans  un  Libe¬ 


ria  de  la  Martinique,  on  a  trouve  27  p.  100. 


0.  La  culture du  cafe,  reprise  on  introduilc  en  ces  dernie- 


res  annees,  dans  plusieurs  colonies  francaises  (Congo,  Cole 
d’Ivoire,  Dahomey,  (Juyane,  Madagascar,  Nouvelle-Caledo- 
nic,  etc.),  fournitaetuellement  quelques  excellents  produits 
eomnierciaux,  qui  ne  Irouvent  pas  de  debouches,  par  suite 
de  roncombreincnt  du  marche  europeen  par  les  cafes  du 


Hresil.  Le  inomeiit  parail  venti  d’appliquer,  pour  les  cafes 
destines  aux  troupes,  les  prescriptions  des  eahiers  des  char¬ 
ges  relatifs  aux  bl6s,  conserves  de  viande,  fourrages,  etc., 
qui  imposeiit  aux  fouruisseurs  militaires  la  livraison  de 
denrees  d’oiugine  francaise,on  provcnanl  de  colonies  fran- 


I.  —  Analyses  comparatives  des  gros  grains,  des 
petits  grains  et  des  dechets  de  cafe  pfovenant  dun 
m§me  lot.  —  Les  gros  grains  ot  les  declicLs  de  triage*  j)rove- 
naiit  d'un  mOine  lot,  presentent  moins  d’ecarls  dans  leur 
cornposilion  qn’on  no  pourrait  le  supposer.  Bans  les  exeni- 
ples  qni  suivent,  les  gros  grains  ct.  les  petits  grains  ont  ete 
choisis  enticrset  hien  formes.  Les deehets  de  triage  no  eom- 
preiinent  quo  les  grains  brisos  et  les  grains  noir.s  on  alro- 
pliies,  ft  roxcliision  de.s  coques,  parches,  fragments  de  ve- 
gelaux  ou  de  lerre.  On  remarquera  que,  si  les  dtlchets  se 
(listingnent  par  iin  exces  do  cellulose, deceiidres  etd’acidite 
organiqne,  ils  ontauLant  de  cafeine  que  les  grains  ordinaires. 


1.  Cafe  Lib<iria  de  Madagascar,  19bl;  analyse  des  gros 
grains;  —  2.  Id.,  petits  grains;  —  il.  Cafe  liio  du  Bresil, 
1S99;  analyse  de  rdciiantillon  ordinaire;  —  4.  Analyse  des 
gros  grains  provenanL  du  meiiie  echantillon ;  —  3,  Analyse 
des  petits  grains ;  —  (i.  Analyse  des  dechets;  — 7.  Cafe  Itio, 
1H9.3  ;  analyse  de  rechantillon  ordinaire;  acidile  :  0,142;  — 
8.  Id.,  anaiyse  des  dechets;  aciditd  :  0,133;  —  9.  Rio,  1899; 
analyse  de  rechantillon  ordinaire;  —  10.  Dechets;  —  11. 
Rio,  189!1 ;  echantillon  ordinaire;  —  12.  Id,,  dechets;  — 
13.  Santos,  1899;  echantillon  ordinaire;  —  14.  Id.,  decliels. 


1 

3 

4 

D 

G 

7 

10.50 

10,10 

10,30 

10  20 

10.  JO 

9,90 

10,20 

Mati^res  azolecs, , .  -  * 

14,42 

13,30 

10.59 

12,40 

10,29 

13,82 

12,28 

—  grasses...  .. 

5,25 

5,10 

8,89 

8,95 

9.15 

8,75 

—  exlracfives. . 

52,98 

54.10 

.53,81 

.52,18 

53,96 

48,43 

55,81 

Cellulose . . 

1 3,50 

12,65 

42,8U 

13,60 

9 ,  j  4 

Centlres. 

3.50 

3,90 

3,56 

3,81 

3,10 

5,50 

3,75 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100.00 

100,00 

100,00 

Kf- 

sn- 

p 

gr* 

gr. 

Kf. 

Gateine  p.  100 ....... 

i'oids  rnoyea  de 

U,95 

0,85 

0,98 

0,96 

0,99 

0,90 

0,78 

loo  graios . 

32,20 

1 9,40 

1*3,20 

18,20 

8,39 

11 

12,74 

s 

It 

12 

13 

U 

10,00 

11,40 

9,.30 

12^.50 

8.80 

12,00 

IM 

Malieres  azotees.  . , , . . 

12,05 

1 2,89 

13,20 

12,58 

12,89 

1 1 ,36 

13,05 

—  grasses  , ,  .  * . 

9,50 

8,20 

•7,16 

8,50 

1.35 

6.85 

6,10 

—  extractives . . 

54,24 

52,65 

53,99 

51,85 

53,46 

53,69 

52,80 

Cellulose 

9,96 

1 2.20 

12,3.5 

1 1 ,60 

12,90 

13,05 

1 4,65 

Cetulres,. . . 

4/25 

2,6G 

4,00 

2,15 

4,60 

3,05 

5,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

LKS  BOrSSONS 


i^areine  p*  100 . . . . 

Ptjids  iiioyf^n  de 

*ri*.  pr. 

0,88 

(1,8a  (>,!)2 

1,00  0,88 

0,90 

0,88 

100  grains .... 

»  13,06 

»  13,61 

14,28 

0.00 

i 


r. 

Cl' 


II.  —  Analyses  compavSes  de  caf4s,  avaiit  et  apris 
torr^ faction .  —  IjGs  cafes  ont  cte  torrefies  au  Ial)oratoire 
a  Paide  d’un  petit  hruloir,  en  usage  dans  les  manages.  — 

1.  C.af6  de  (juin(5c,  1804,  rcmis  par  K.  Raoul;  cafe  vert;  — 

2.  Id.,  torreiie ;  —  3.  Cafd  d' Haiti,  1893,  rcmis  jiar  E.  Darolles ; 
raft*  vert;  —  4.  Id.,  torrePu';;  —  .3.  Cafe  ordinaire  de  la 
iNouvclIe-Cal Vlonie,  remis  par  E.  Raoul,  1893;  cafe  vert; 
aciditi^  :  (1,118;  — •().  Id.,  torrfifie;  acidity  :  0,208;  —  7.  Ca'’’ 


lie  clioix,  de  mfinie  provenance ;  cafe  vert;  —  8,  Id  ,  torreiie ; 
—  O.l/ife  Rorlo-Cabello  melange,  1893  ;  cafe  vert;  —  10.  Id., 
lorrefie;  —  II.  P.afi*  Rio,  de  radministration  de  la  giieia-e, 
lS9t:  cafe  vert;  —  12.  Id.,  torreiie;  —  13.  Caf6  Santos,  de 
ineuie  jirovenance,  1893;  cafe  vert;  acidile  :  0,130;  —  14. 
Ill.,  lorrefie;  acidite  :  0,142;  —  13.  Santos,  inline  prove¬ 
nance,  1899;  cafe  vert;  —  10.  Id.,  torretle  ; —  17.  Santo.s, 
meine  jirovenance,  1899;  cate  vert;  —  18.  Id.,  torreiie. 


1 

m 

3 

4 

5 

G 

Kan, . . . . . 

9,30 

1,60 

■  10,20 

iTao 

10,50 

2,30 

Mfiliercs  av.olecs.. . 

10,71 

12,58 

13.12 

1-4,27 

11,58 

12,06 

—  grasses 

4,6  a 

8,6.5 

16,45 

9,14 

13,14 

—  extraclives, , . 

62,96 

63,21 

53,1 1 

52.48 

oa,fj9 

a  i,4a 

Cellulose,, 

10, 2o 

1 1 ,90 

11,72 

12,15 

10.04 

11,70 

Ct*  11(1  r c Sf*  •  »-***•■•***■» 

2,10 

2,86 

3,20 

3,45 

3,15 

3,36 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

1?''* 

gr. 

g-r. 

Cafeine  ]>-  IflO, *.***..  - 

1,20 

1,46 

0,94 

0,99 

0,80 

0,84 

Roiris  moyeii  de 

100  grains  . , .  * 

8,90 

14.53 

13,77 

11,31 

7 

8 

9 

10 

11 

VI 

10,00 

1,70 

9,80 

1,76 

9,50 

1,38 

Malieres  azot^cs,  * , , .  * 

10,06 

11,82 

10,97 

13,27 

11,74 

12,78 

—  grasses* . 

10,10 

11,65 

9,35 

15,65 

10,94 

16,05 

—  c.xtraclives  .. 

54,09 

68,81 

53,01 

51,32 

53,72 

.50,56 

r.elliitoso . . . 

12,15 

12,90 

12,95 

13,80 

10,30 

15,25 

Cendres- , . . . , 

3,00 

3,12 

3,92 

4,20 

3,80 

3,98 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

160,00 

100,00 

gr. 

gl'- 

K'* 

1,00 

1,10 

0,02 

1,20 

1 ,00 

1,10 

Poiils  moyen  dc 

too  grains.... 

li,30 

)) 

13,13 

)J 

15,87 

» 

n 

£4 

15 

m 

il 

18 

Kail . . . 

11,  to 

2,10 

10,10 

0.10 

10,50 

3  30 

Matieres  azolecs . 

10,u!) 

12, ‘4 

10,41 

13.11 

10,2!) 

13.05 

{.grasses. 

10, SS 

13,2S 

JT  ^  ■(>1 
(), 

io,:io 

7,05 

12,40 

—  extradives. ,  * 

rj2,:i3 

1)3.28 

5G,3(; 

57,13 

55,13 

54,70 

Cellulose. ,  . 

11,40 

1^2,50 

12,83 

14,10 

13,85 

1 3, !  5 

Cendres. ...  * . . 

3,34 

•4,10 

3,50 

4,70 

2,58 

3,34 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr* 

gr. 

Cafeino  p.  100 . 

1,02 

1,10 

1,35 

1,50 

1,15 

1,35 

I\>i(l3  moyen  tie 

too  grains . 

l‘4,0(t 

IB, SO 

12,10 

12,70 

1 1 ,20 

Cafe  liio,  trie,  1000;  la  perle,  pendant  la  torrei’aclion,  a 
etc  de  15  p.  100.  Le  marc  desseclie  a  rair,  doiiL  I'aiuilyse 
suit,  provieiU  d’une  experience  faile  dans  les  coiidiLions 
ordinaires,  a  raison  de  50 gr.  de  poudre  de  cafe  torreliepour 
500  cmc.  d’eaii  bouillante.  L’infiision  oblenue  (180  cmc  ) 
contenail  2,55  d’extrait  sec  pour  100  de  liquide.  —  1.  Ana¬ 
lyse  dll  cafe  vert;  ackUte  :  0,117;  —  2.  Analyse  du  cafe  tor- 
relie ;  ncidile  :0,l(Hi;  —  5.  Analyse  du  marc,dosscche  a  i’air. 
—  Le  cafe  venant  d’etre  lorrefi^  ne  contenait  que  des  traces 
d'eaii.  L’aiialyse  a  6te  faile  huit  jours  apres  la  torre faction. 
Les  inalieres  grasses  laissees  pendant  plusieurs  beures  a 
I’lduve,  a  llO'b  perdent  en  produits  volatils  :  0,55  pour  le 
cafe  vert  et  0,55  pour  le  cafe  torretie,  soil  pour  100  de  ma- 
lieres  grasses  dc  chacun  de  ces  cafes  :  5,10  et  3,80. 


1  %  3 


A  1'cliil 

A  I’etat 

A  Uetiit 

A  L'etat 

A  Telat 

A  TelaL 

norinaL 

sec. 

norniaL 

sec. 

rtonituL 

see. 

1  ' . 

y.oo 

0,00 

4.30 

0.00 

5,00 

0,00 

Mat  lures  uzutees . . 

12,40 

13,7!) 

14,00 

1 4,03 

12,88 

13,01 

—  grasses . 

10,05 

14,43 

15,10 

9,45 

10,01 

—  cxtradiA’es. , . 

50,51) 

55,97 

48,83 

51,05 

50,27 

53,25 

('elluiuse. . . . . 

12,20 

13,50 

13,00 

14,21 

!  9,00 

20,77 

t^endi us « .  .■.«  «*»■  i...* 

/  j;* 

^  J 

4,80 

5.01 

2,20 

2..33 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Gafeine  p.  100. . . . 

I’oiils  moyen  de 
1 00  grains _ _ _ 
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gr. 

gr. 

gr. 

gr. 

1,15 

1,27 

1,41 

4,6:5 

H 

13, TT 

)> 

1 1 ,67 
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III.  —  Experiences  relatives  ^  des  torrefactions  de 
cafes,  faites  d  I’usine  de  Billancourt,  mars  1900. --La 
caf(*  vert  employe  etait  un  melange  de  Rio  et  de  Santo;  le 
volume  pour  KIO  kg.  etait  de  Otnc.  J57,  soil  1;>70  cmc.  pour 
1  kg.  La  premiere  operatioiiadonncuncafe  ctair; ladeuxiCmc 
el  la  iroisieme,  un  cafe  dcmi-fonce;  la  quatrieme,  un  cafe 


fonc^. 


Ope- 

Paidi 

V^olumc 

Dui'ee 

t’oiil!; 

• 

Poids 

Volume 

du 

ilu 

de  In 

i!u  enf^ 

des 

du 

ciife  vert 

cafe  vert. 

lorre  fact  ion. 

toiTefie. 

pellicules. 

cafe  lorrdfic. 

kg- 

me. 

k. 

inc 

1, 

35 

0,055 

65' 

20,2 

305 

0,093 

2, 

35 

0,055 

60' 

29,0 

200 

0,102 

3. 

35 

0,055 

60' 

28,9 

200 

0,102 

4. 

35 

0,055 

65' 

26,8 

100 

0,105 

Le  volume  du  cafe  vert  esl,  par  suite,  de  1,571  cmc.  pour 
1  kg.  et,  pour  le  cafe  torrelie,  de  3,184  cmc.  dans  la  pre¬ 
miere  operation,  3,517  dans  la  deuxieme,  3,570  dans  la 
Iroisieme  et  3,017.  dans  la  quatrieme. 

La  perte  par  la  torrefaclion  serait  de  10,5  p.  100  pour  le 
cafe  clair,  17,3  pour  Ic  cafe  deraL-fonce  et  23,4  pour  le  cafe 
fonce . 


Analyses  des  cafes  et  petliculcs. 


\ .  Cafe  vert 


2.  Cafe  Lon 


r  * 


* 


4.  Pellicules  claires;  —  5.  Id.,  foncees. 


3.  hi. ,  foiice  ;  — 
■  (Jii  remarquera 


quo  le  cafe  vert  contient  une  proportion  d’eau  plus  eleven 
(pie  celle  que  Con  trouve  habituellement  dans  les  cafes  de 
Carmee, 


CAf-'i':  'tSO 
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Eaii . . . . 

15,80 

•1,30 

2,00 

(>.90 
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\ 

Miiticres  azotees  ...  .... 

12,13 

11,27 

11.13 

11,21 

13,31 

—  grasses.. _ 

5.78 

0,10 

12,40 

10,80 

13,80 

—  exlmctives.. , .  * 

10.8!) 

a2,27 

Col  til  lose. .....  ......... 

13,00 

12,05 

11,20 

31.10 

Cendres. ........  ....... 

:i  ,10 

1,10 

1.70 

5,00 

1,80 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Ur*. 

Careine  p.  100. .  * 

1.08 

1,20 

1,10 

0,98 

0,91 

IV.  —  Caf^s  torrefies  aii  torrifacteur  automatique, 
systeme  Thirion,  mars  1903,  —  Lcs  eeluintillons  pro- 
viennent  de  la  place  de  Toiil.  f.c  cafe  vert  employe  etait  un 
inelan{j;e  de  Itio  et  de  Santo  de  ISitT.  Les  matieres  grasses 
(lu  cafe  vert,  maintenues  a  Tetave  a  100“  pendant  pliisienrs 
heurcs,  perdent  0,8o  do  produiLs  volatils,  soit  S,Hl  pour  100 
de  matieres  {grasses;  dans  les  niemes  conditions,  les  ma¬ 
tieres  grasses  dii  cafe  torrofle  out  perdu  1,8*3,  soit  12,80 

p.  100. 


Cafe  veil. 


Cafe  lorrelii'^ 


V.  —  Coiiciiisiorjs  ^  tirer  des  pr^eSdentes  experiences 
sur  les  cafes  torrefies.  —  1.  La  (luantile  d’eaii  contemie 
dans  les  cafes  torrefies  esi  assez  variable ;  elle  est  a  peu  j»res 
nulle,  imniediatement  apres  la  (orrefaction ;  mais,avec  le 
temps,  elle  s’elevc  progressivemenljjusqu’a  i,30  p.  100.  Dans 
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A  Tetat 

.V  Petal 
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r 

DorniaL 
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normal. 

sec. 
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1  fi.  1.1  ■ 

9,60 

0,00 

3,30 

0,00 
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•  .  1 
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1 

MftliOrcs  a/.ot/n?s. .........  , 

12,88 

11,23 

11,12 

11,9! 

n  ■ 
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4 

~  grasses. 

9,30 

10,52 

11,13 

11,94 

—  extractives. . 

50,87 

56,27 

18,53 

SO,  19 

,  1 
»  ^  ' 

Celliildse . . . . . 

1 2,95 

14,32 

11,30 

■  14,79 

*. 

Cenilrcs . . . . . . 

1,20 

1,61 

5,00 

3,17 

*1 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

pr. 

■*  \ 

CalYdnc  p.  100...... . . 

1,10 

1.21 

1,60 

1,65 
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iin  local  hiimide,  cello  propoclion  pent  olre  <le  hoaucoup 
dopassce,  an  f^rand  detriment  de  ki  conservation  du  cal’e. 
Des  grains  cn tiers,  abandon nes  pendant  an  mois  dans 
line  cave  luimide,  ont  pris  30  p.  100  d'eau. 

Les  niatieres  a/otees  el,  avec  dies  la  cafeine,  se  retrou- 
vent  a  pen  pres  en  memo  proportion  dans  les  cafes  torrefies 
(jue  dans  les  cafes  verts  an  memo  taux  d’hydralalion.  11  eii 
esl  de  nieine  pour  ia  cellulose  resistanle  et  pour  les  cendres, 
qui  represenlent  les  niatieres  minerales. 

Les  niatieres  extractives  sont  cn  partie  delruitcs  par  la 
loiTefactioii ;  le  sucre  a  ineine  entieremciit  disparu. 

Les  niatieres  grasses  sont  au  contraire  on  plus  forte  ijuan- 
lite.  II  y  a  done,  dans  les  cafes  verts,  des  principes  gras 
insolubles  dans  Tether,  qui  seraieiit  decomposes  pendant  la 
torrefaclion  et  transforines  en  principes  solubles.  On  cons¬ 
tate  d'ailleurs  qiTil  y  a  loujours  plus  d’esseiices  volatiles 
dans  les  niatiei-es  grasses  des  cafes  lorrelles  que  dans  colics 
des  cafes  verts.  L’acidite'organique  cst  egalement  plus  elc- 
vee  dans  les  cafes  torrelies. 

Kii  resume,  la  torrefaclion  se  traduitdans  les  analyses  par 
line  augmentation  de  matiercs  grasses  et  line  diminution 
de  Teau  et  des  matides  extractives.  Si  Ton  prend  ,|>our 
oxeinplc,  les  analyses  clTectuees  sur  le  liio  trie  de  1001,  oh 
100  gr.  de  cafe  vert  ontproduit  H'l  gr.  de  cafe  torrelie  anliy- 
di*e,oii  a,  en  elVet,  comme  donnees  correspondantes  : 


9,00 

0,00 

M all 6res  azo tees. . .  . 

13,40 

12,4:s 

—  grasses. . . 

•—  oxtraelives. . . . . 

■10,9.'; 

50,59 

12,S4 
42 ,29 

Cdlulosc . . .  . 

12,2(1 

12, OS 

Ceifcdrcs. . . . . . . . 

4,20 

4,20 

100,00 

S5,fl0 

gf* 

Cafeine, . . * . . . 

1,15 

1,19 
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•i,  I<<‘  retidctnenL  des  ciilVis  verls  en  catos  torrefies  est  trj>s 
variable;  il  est  elroiternent  He  a  la  qiiaiilite  d’eau  cotilenue 
dans  les  caf»5s  au  moment  de  leur  torrefaction.  Dans  les 
cates  peu  hydrates,  comme  ccux  dc  rariiiee,  qui  sonL  con¬ 
serves  longtcrnps  cn  magasin,  lapAde  se  rapprociie  assez  de 
'Ui,r»p,  lot).  Avec  les  cafes  don t  riiydratation  est  snperieure 
a  Id  p.  lOH,  le  rendemcnt  est  necessairenient  moiiiseleve; 

les  perles  pciivcMit  atteindre  2(1  a  22  p.  I  (UK  He  sont  des  con- 

* 

siderations  qite  Ton  ne  doit  jamais  |>ei’di‘e  de  vue  lorsque 
I'on  a  rccours  a  des  lorrefaclions  automaliqiies. 

d.  He  poids  moyen  des  grains  va  en  diininuant  progres- 
sivcmenl  pendant  la  torrefaction,  cL  la  ditlercnce  dc  poids, 
((ue  Ton  observe  cntrc  les  grains  verts  et  les  grains  tori-e- 
lies,  permct  line  estimation  exacte  du  rendement-  Si  nous 
I'evenons  encore  anx  experiences  relatives  au  llio  trie,  on 
VO  it  que  la  di  He  re  nee  entre  le  i>oids  rnoyen  des  grains, 
avant  ct  apres  torrefaction,  csl  de  Id, 77  —  =  2,10, 

soit  Id, 2  p.  100,  c’esl-a-dire  la  porto  oblcnuc  par  pesiies 
dii’ccles.  En  mfirae  temps  que  le  poids  des  grains  diminue, 
le  volume  augmentc ;  i!  peut  donhler. 

4.  Les  pellicLiles,  qui  se  (UHacbcnl  do  calc  pendant  la 
lorrefacLion,  peuvent  eire  cvaluces  a  4  grammes  |iar  kilo¬ 
gramme;  dans  les  cafes  tres  fortement  lorrelics,  la  pi'opor- 
lion  est  moindre.  Ces  pellicules  donnent  presqiie  aulant  de 
caleine  et  dc  matieres  grasses  que  le  cafe,  mais  elles  ren- 
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l/infusion  oblenuc  dans  les  conditions  ordinaires.eii 
versant  de  I’cau  liouillante  sur  la  poiidre  de  cafe,  conlient 
environ  la  moilie  dc  la  cafeinc  et  des  nuitieres  minerales 
dll  cafe,  et  le  (iers  de  ses  matieres  grasses. 
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VI.  —  Experiences  sur  des  cafes  anciens.  —  II  esl 
admis  que  ies  cafes  se  bonifient  eii  vieillissant,  Le  {general 
Morin  (t)  a  rapporte  le  cas  d’un  Moka  auHienliqiio  de  qua- 
mnLe-six  ans,  ayanl  conserve  beauconp  d’arome  et  unc 
grande  finesse  de  gout,  .^ou.s  avons  eu  examiner  des  lllos 
de  rAdminislralion  de  la  guerre,  qui  avaient  ele  conserves 
dans  dtverses  places  d’Kst  pendant  vingt  ans;  ils  etaient 
moins  colore.s  que  les  cafes  ordinaires,  mais  n’avaienl  rien 
perdu  de  leiir  arornc.  Ils  donnaient,  apres  torrefaction,  une 
infusion  Ires  agrdable,  onclueuse,  presque  enlierernenl 
o.xemptc  de  ce  gout  de  vert,  si  desagreable  dans  les  cafes 
jeuiies. 


1.  Cafe  Hio,  provenantde  Chalons;  — 2.  Id., Reims;  —  3. 


Id.,  Vitry ;  —  4.  Id., 

Epi  nal ; 

cafe 

vert;  — 

Id., 

meme 

cafe  tor  re  lie. 

1 

2 

1 

5 

Kan . . . . 

»,20 

8,90 

9,10 

9,30 

1,60 

Malieres  nzotees - .... 

tl,70 

11,35 

11,74 

11,78 

12,51 

— 

5,86 

.5,35 

5.10 

5,60 

14,64 

—  extractives* 

56,70 

58,52 

60,56 

57,72 

55,57 

Cellulose . .  . .... 

13,10 

12,50 

10,10 

12,36 

11,48 

Cenilre.s. . . . . 

3,44 

a, 38 

3,40 

3,24 

4,20 

. 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr. 

gr. 

gr. 

gr. 

Cafeine  p.  iOO*  . 

0,00 

0,98 

1  ,os 

0,91 

1,19 

Acidile  p,  100, *.*,.*.*, . 

0,163 

0,165 

0,165 

0,142 

0,117 

Poidsiiioyen  de  100  grains. 

13,30 

13,02 

12,50 

13,10 

10,90 

D'apre.s  ces  analyses 

,  on  voit  que. 

,  de  lous  les  elements 

doses,  il  n’y  a  que  les  matieres  grasses  qui  apparaissent  en 
moindre  proportion  que  dans  les  cafes  recemment  r^coltt^s. 
e’est  d’ailleurs  une  observation  que  nous  avons  relevde 


(I)  (icnefal  Moiiix,  Notes  sur  di verses  variet6s  dc  caf^s  (.Ifinw/e,?  <fu 
Conservahive  des  arls  ef  meikrs^  t*  Xt,  181U). 


pour  Ic  blc,  Tavoine,  Ic  riz  (it  d’autres  deiinics,  consorvees 
en  inagasiii  pendant  trcs  longlemps;  les  corps  gras  n'oiit 
point  dispar II,  puisqn'on  les  retroiive  en  plus  grande  quan- 
lite  apres  la  lorriifaction ;  mais  ils  ont  subi  des  transforma¬ 
tions  (pie  les  experiences  suivantes  mettent  en  evidence. 


Exp.  1.  —  Le  cale  d’oii  roii  a  retire  les  matieres  grasses, 
epuise  a  nouveau  par  dou'ze  trailoments  succcssifs  a  I'ether, 
n’a  donn(3  que  1,3  p.  100  d’extrait,  forme  a  parties  a  pen 
pres  egales  de  resine  etde  graisse,  avec  trespeu  dc  cafeine. 
Les  matieres  resineuses  sent  solubles  dans  Teau. 


Exp.  n.  —  Les  caf(5s  provenant  des  epuisements  prece¬ 
dents,  additionn^s  d’une  petite  quantity  d’acide  chlorhydri- 
qiie  diliKi  a  1/20,  el  .seclies  a  I’etuve,  ont  ete  repris  par  Te- 
ther ;  ils  ont  fourni  3  a  4  p.  100  de  matidres  grasses. 


Exp.  lU.  —  Un  .caf^  Santos,  recolte  1001,  traite  directe- 
rnent  par  Tt^tlier,  a  donnij  8,20  p.  100  de  matieres  grasses 
et  10  p.  100  avec  IVdlier  contenant  1  p.  100  d’acidc  clilorliy- 
drique.  be  menie  cafe;,  traite  d’aliord  par  Tacide  chlorhy- 
drique  ^tendu  a  1/20,  desseche  a  I'etuve,  puis  epuise  par 
I’etfier,  a  donnd  10,90  p.  100  de  matieres  grasses. 

4- 

Exp-  1\'.  —  Des  ecliantillons  de  cafes  en  grains  provenant 
dc  nos  premieres  analyses,  examines  a|U'es  qiiatre  ans,  ont 
presenle  assez  approximalivernent  la  rneme  acidite  el  la 
m()me  proportion  de  matieres  grasses.  Les  echantillons  dc 
nierne  origine,qui  avaient  ete  moulus  pour  lesanaIyses,don- 
naienl  deux  a  trois  I'ois  plus  d’acidite  ct  presqne  la  moitic 
moins  de  matieres  grasses  solubles  dans  rdttier.  Dans  les 
premiers,  les  matieres  grasses  con  ten aient  dc  33  a  40  p.  100 
d'acides  gras  solubles  daiisratcool  et,  dans  les  deniiers,  de 
08  cl  92. 
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.5  III.  -  ANALYSES  DE  DIFFfiRENTES  PREPARATIONS 

DE  cafes. 

I.  —  Tablettes  de  caf4  de  Varinee  frangaise.  —  Les 
lahltitles  de  eale,  actuelleinent  en  tisaf2;e  dans  I’armee  fraiw 
raise,  sent.  I'aln'ifiiiees  a  I’ltsine  do  Jiillaneoiirt,  Riles  sunt 
ohlenues  par  eoriipression  directe  de  la  poudre  de  eale  tor- 
relie,  sans  addition  d’auciine  itialiei’e  tUrangere.  Cliaque 
laltletle  peso  dO  jjjraiiiiiies,  represen tant  deux  rations.  Loii- 
f^iieur.O  in.  ()(}2 ;  lar{<eur,  0  m.  (KRi;  epaisseiir,  0  in.  017.  Les 
tablettes,  pr6a!abtemeiit  recoiivertes  d’line  I’euille  de  papier 
d’elain  et  d’une  feiiille  de  papier  ordinaire,  sonl  iininergees 
dans  on  bain  de  paraHine.  —  !.  Tablette  fabriquee  en  aonl 
JHUi  et  analyseo  eii  mars  lOOd  ;  —  2.  Tablelle  (■al>ri([uee  en 
niai  IHtMl  et  analysee  en  mars  IIIO.'J;  — d.  Tablette  fabri- 
queo  en  mars  ISO!)  et  analysee  en  mars  lOOd  ;  —  i.  Tablette 
rabriqnee  en  mars  1900  cl  analy.see  deux  mois  plus  tard. 
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Knu . . . 

1,20 

rj,iD 

5,90 

i,(i0 

t 

« 

Matieres  axolees . . 

1  i.28 

10,10 

15.20 

14,5.S 

—  {grasses  .  - . 

IS, 90 

17,25 

10,25 

> 

—  rx tract i  vt;s. ... . 

it),  37 

47,00 

47,20 

51,07 

Cellulose. ............... 

S.liO 

7, SO 

9,75 

9,05 

4  ■ 

Ccuilres  ^ 

RuO 

4,70 

4,45 

■  * 

■ 

'V 

L  1 

.100,00 

1 00,00 

100,00 

100,00 

r* 

g'* 

« 

w 

k 

Cafeiue  ji.  lOD* 

1,3'; 

1 , 40 

1,30 

1 ,35 

n 

AciilHc  p.  IiU) . . 

0.313 

t 

0,234 

0,205 

0,178 

On  veil  quo  raeidite  ya  en  aiigmentant  avee  raneiennete 
des  (ablettes.  Cette  augmentation  de  Taeidite  esL  due  u  de.s 
acides  gras,  insolubles  dans  I'alcool,  formes  aux  depens  de 
riuiile  de  cafe.  Cos  acides  so  developpent  lentement  et  ont 
line  savour  amere  desugreabio,  quo  ron  relrouve  dans  les 
infusions  obtenues  avec  I’eau  bouillanle. 

Res  matieres  grasses  exposees  pendant  plusieurs  beiires 
a  I’elnvea  100“  onl  perdu  1,15  de  leur  poids,  dans  les  plus 
anciennes  labletles,  et  1, (it)  dans  les  dernieres;  soil  7,l“2el 
10,  40  p,  lOO. 
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II.  —  Tablettes  de  cafS  en  usage  dans  rarm6e  aiis- 
tro-hongroise.  — lin  tablettes  comprimees  de  70  gi*.  repre- 
seiitant  deux  rations  de  3'>  gr.  Elies  soul  coiisUliiees  jnir 
un  melange  de  sucre  ei  de  poudre  de  cafe  loiTcfie.  Ce  me¬ 
lange  a  etc  autrefois  employe  dans  rarmee  francaisc;  le 
jU'octkle  actuel  a  parii  preferable,  an  point  de  vue  de  !a 
conservation. 

III.  —  Tablettes  de  caf6  en  usage  dans  Tarm^e 
beige-  —  En  rondolles  de  ^20  gr.,  represenlanl  une  ration. 
Composition  :  poudre  de  cafe  torrtdie,  12  gr.;  poudre  <le 
clncorec  torndiee,  2  gr.  ;  sucre,  5  gr.  La  cliicoree  parait 
avoir  etc  ajoulee,  aulant  [)Our  favoriser  la  eoin[>ression  des 
rondelles  que  pour  satisfaire  des  Iiabitudes  locales, 

IV.  — Preparations  diverses.  —  De  nombreuses  pre¬ 
parations  ii  base  de  cafe,  tiqnides  ou  solides,ont  etc  [iresen- 
tces  a  rAdniinisI ration  de  la  guerre  depots  une  quinzaine 
d’annees.  l.es  produiLs  liquides  etuieut  generalement  cons- 
lilues  par  de  I’exlrail  de  cafe,  associe  a  I’eau-de-vie  ordi¬ 
naire  ou  a  Talcool  forL  Les  solides  aireclaieiiL  les  formes 
les  ])lus  diverses  ;  poudres,  logees  dans  des  eluis  en  carl  on 
on  en  fer  blane;  tablell.es  rectanguiaires,  carrees,  cylin- 
tlriques,  recouvertes  de  papier  oi'dinaire,  de  pajvicr  parafllne 
ou  de  papier  d’elain. 

La  com[»osilion  est  h'cs  variable;  nousy  avons  Ironve  de 
la  poudre  de  cafe  lorrelie,  de  Text  rail,  de  cafe,  de  la  poudre 
de  cafe  iqmise,  de  lajtoudrede  cliicoree, da  Sucre  crislallise, 
de  la  cassonade,  de  la  melasse,  du  miel,  de  la  poudre  de 
laiL,  de  la  gomme,  etc...  CeUe  simple  enumeration  sufliL 
pour  monirer  combien  le  conlrdle  de  lelles'denrees  serail 
delical. 

I’armi  les  produits  examines,  ceux  qui  suivent  nous  out 
parn  meriter  une  mention  parLienliere  : 
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1.  Cnfii  liiiuule,p7'esenfe  pfirun  hiduslvief  de  la  SUnrre;  en 
tlacons.  —  Liqnide  noir,  siru[>enx,  presentanl  un  leger 
depot;  100  grammes  contionnont  84  grammes  d’eau  ct 
Hi  graiTunes  d’exLrail  sec,dont  1,58  pour  les  malieres  mine- 
rales  el  0,22  pour  lii  cafeino  ;  il  u'y  a  pas  de  sucre. 
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2.  Poiidre  de  cafe,  imheniee  par  na  mdmlnel  de  Parh  ;  en 
lUicons.  —  Trc'S  minces  pail  let  Les  miroitanles,  briines,  ayariL 
rasped  <lc  certains  extrnits  pliannacenli([ues  preimnls  dans 
le  vide.  Odeiir  Ires  agreable  de  cafe  torrefie.  Saveur  acre, 
nan  siicree.  Abandonnees  an  contact  de  Fair  libre,  les  pail¬ 
lettes  perdenl  leiir  brillant  el  augmenlenl  de  poids ;  ilaiis 
line  aliiiospbere  liumide,  elles  finisseut  par  se  liquelier  en- 
tieremeiil.  Lo  produit  est  un  exlrait  de  cafe  anbydre,  conte- 
nanl  10,2  |k  lUd  de  matieres  minerates  et  3,Gt)  de  cafeine. 

3.  '/’afihJtes  de  cafe,  jn'esenlees  par  wi  itidusirief  de  Tan- 
lause,  —  Cbaque  lablette  recouverte  d’une  renille  de  papier 
ordinaii-e  pese  en  moyeune  21  gr.  et  presenleles  dimensions 
.suivanles:  longueur,  0  m,044;  largeur,  Om.  030 ;  epaisseiir, 
0  m.  013.  I.a  solution  dans  I’eaii  est  comiilete,  saveur  for- 
ternenl  sucrec,  peu  aromatique.  L’analyse  a  donne  pour 
100  parties  :  eau,  0,30;  sucre  crislallise,  O.3.;  extrait  sec  de 
cafe,  i,T0,  dont0,08  de  cafeine. 


Tahleltesdc  cafe,  presentees  par  un  Indus triel  dcf*aris. 


Tableltesde  10  gr.,  recouvertesd'une  feuille  depapierd’elain 
exempt  de  plomb.  —  Longueur, Om. OKI;  largeur,  0  m.  025; 
epaisseiir,  0  m.  008.  Elles  paraissent  avoir  etc  obtenues  en 
plougcant  des  morceaux  de  sucre  ordinaire  dans  un  extrait 
Ires  concentre  de  cafe.  Composition  p.  100  :  eau,  (1,00;  sucre, 
01  ;  extrait  .sec  de  cafe,  environ  2,50;  traces  de  cafeine. 

’I’otis  ces  produits  donnent  des  infusions  beaucoiip  moins 
aromatiques  ct  savoureuses  que  celles  queTon  obtient  avec 
les  cafes  nouvellement  torrefies.  En  vieillissant,  ils  preiinent 
unc  saveur  tres  amere. 


V.  — CsfSs  enrobes.  —  On  a  chercheaenrober  les  cafes 
toiTidies,  pour  les  souslrairc  a  Taction  de  Tair  et  prolonger 
leur  conservation.  Les  echantillons  que  nous  avons  eu  a 
examiner  ne  repondaient  point  an  but  propose  :  exposes 
pendant  un  mois  dans  line  cave  humide,  ils  oid  pris  autiint 
d’eau  que  les  grains  qui  iTavnienI  pus  snid  d'enrobage. 
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§  IV.  —  SnCC£DAN£S  DU  GAF£.  CAFE  NEGRE. 

Les  prodiiits  employes  conirne  succedanes  du  cafe  soiit 
(.res  noinbreux.  Les  professeurs  Villiers  et  Collin,  dans 
r(?xcellent  Trade  qii'ils  viennent  de  puhlter  sur  les  I'alsifica- 
lions  des  suhslances  alirneiitaires,  onl  consacre  a  I’etmle  dc 
ees  produiLs  iin  eliapilre  dit  plus  liaut  intiTel,  aiKpiel  lunis 
i*pnvoyoiis  le  lecleiir  (1).  Nous  no  rnoiitionriorons  quo  Ic  cafii 
ufifp'Pf  doiU  les  indigenes  de  nos  colonies  ("onl  line  grande 
consommalion. 
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Caf^  negre.- —  Ce  cafe  n6grc  est  consliiuc  par  les  grains 
de  la  casse  occidentale  {Cassia  dontraire  il’ex- 

lension  esL  considdralde.  On  Ironve  en  ell'eL  coUe  legnini- 
nense  dans  le  sud  de  TAsie,  I’esl  el  rouest  de  t’Afri<iiie,  et 
surloul.  anx  Antilles.  Les  semences  de  la  casse  occidentale, 


‘  (1)  Voy.  SgalemenI  IShetk.^u,  Guide  pratique  il'analyses  el  falsi fica- 
Itons  des  siibslances  alimentaires.  Paris,  i'JOI. 
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coinme  toutes  les  graincs  de  Idgumineiises,  conliennenl  line 

.'■>  ■  ,  ■’ 

forte 

proporLion  de  malieres  a/oLes 

.  Elies  sent 

grises, 

lege- 

■'ft-  ■  ' 

“1 

rement  cornprimees,  un  pen  plus  longues  que  1 

urges  (J 

iniiK 

.’J  a  2 

milliinetres).  Les  legeres  j>roprietes  laxii 

tlives  (111 

I’elles 

1 

possddenl,  avec  d’aiiLres  especes 

de  Cassia, 

disparai 

sse  u  L 

p  ' 

1 

1 

par  1; 

a  LoiTdfacLion . 

• , 

t 

1. 

Cafe  negre  de  la  Guadeloupe; 

—  2.  Id.,  M 

adaga.se 

ar;  — 

> 

1 

r 

;l  Id. 

de  la  Marlinique;  —  -4.  Id., 

du  Soudan 

.  —  Cos 

pro- 

r 

4 

duits 

viennent  de  TExposition  de  1900. 

/  , 

v-f. 

'  ■  1 »  p 

1 

2 

4 

*  u 

*  4 

•  4 

Eaii , . 

.  l4/.»0 

11,40 

11,00 

'  » 

MaliO 

res  azotees,...* .  11,51 

14,87 

16,74 

16,94 

^  f 

f^msses.  2,1 5 

3,10 

2,20 

2,9(1 

4 

4 

4  *'* 

exlraclives _ _ _  53, fit 

.57,43 

62,81 

55,26 

» 

r 

Ollul 

^  *■  J1 

'J.65  . 

5, GO 

10,10 

r 

Coiiilrcs, . . . .  4,30 

3,55 

3,05 

3, NO 

1  * 

100,00 

100  00 

100,00  . 

100,00 

4 

r 

■ 

Poids 

moycn  de  100  grains. , . .  1,72 

1,07  . 

1,73 

1,50 

k  1 
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CIIAP1TUI-:  111 

CHOCOLAT 


Le  CiiCcioyer  ordinaire  {'fhcobroma  Cacao)  esL  un  petit 
arln'p,  spontane  dans  les  fortMs  du  fleuvc  dcs  Aniazones,  do 
rOreiioque  et  de  leiirs  affliienisjusqu’a  une  elevation  d’en- 
viron  iOt)  metres.  II  etatt  cultive  dans  I’Amerique  Centrale, 
lors  de  la  decouverte  de  I’Amerique  et  rusage  de  boire  dti 
cliocolal  y  6tait  f^eneral.  Lcs  Kspagnols  ont  transportd  le 
eacaoyer  d’Acapulco  nnx  lies  Philippines,  en  1074.  II  reus- 
sit  parfaitemont  dans  ([uelques-iines  de  nos  colo'nies.  Le 
commerce  des  cacaos,  qiii  se  cliiilVait,  en  181)4,  par  01). 000 
tonnes,  alteint  aujourd'hiii  pres  du  double.  La  France,  qui 
Cut  pendant  longtemps  a  la  tete  de  la  ehocolaterie  univer- 
selle,a  etedislancee  paries  Ftuts-Unis  (28.000  tonnes  rontre 
2L(K1(1). 

Le  chocolat  esl  one  pate  alimentaire  preparee  avee  des 
arnandes  de  cacao,  do  sucre  et  des  aroma tes  :  sa  composi¬ 
tion  raoyenne«e  rapproclie  de  celle  qui  a  ele  donriee  pre- 
cedemmenl  {p.  OOH).  On  donne  egalemenlle  nom  de  chocolal 
a  la  boisson  preparee  avec  celle  pate,  dissoute  dans  de  I’eau 
ou  du  lail. 


I.  —  ANALYSES  DE  CACAOS  DES  COLONIES  FRANCAISES 

ij 


Congo.  C6te-d’Ivoire.  —  La  culture  du  eacaoyer  esl 

■ 

rt5ceMte  an  Congo,  et  a  la  Cote  d’Ivoire.  An  Congo,  on  celte 
culture  prend  le  jdus  de  developpcmeut  (820  hectares  en 


CUOCOLAT 


■!U(M)),iin  cacaoycr,  Yors  la  sixieme  annee,  tlonnc  de  30  a  30 
cabosscs  pcsant  cbacuiie  do  250  a  700  gr.  Cliaque  cabosse 
conticnt  line  quaranlaine  de  graities. 


I.  Cacao  dc  Konilou,  sur  la  cole  du  Congo;  Exposition  de 
lOOO;  100  gr.  fevps  doiiiieiiL  i  aniandes,  !)2,5  et  coqucs  7,5; 

—  2.  Cacao  de  I'lle  aux  petTO([uels,  a  Fesluaire  dii  Gabon; 
■100 gr,  f(ives  doniicnt  :  ainandes,  00  gr.  et  co(jiies,  10  gr.; 

—  3. Cacao  dcs  plantalionsde  Ib’olo,  surles  bords  de  Cavally, 
Colo  dd voire;  100  gr.  Icves  donnent  :  amandes,  02  gr.  el 
coques  8  gr. 
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r-. 

o 

1 

iA 

Amamie-. 

Coques. 

Aniaiideij. 

Coqui  S. 

Enii . .  ♦  * . 

6j30 

14,70 

5,20 

12,10 

5,70 

4,20 

Malirres 

11, 

0,30 

13,24 

11,24 

43,40 

11,21 

grasses . 

i2,40 

1,40 

43,80 

3,90 

-47,60 

1,40 

— 

c.xtractivcs, . . 

a0,2y 

'12,70 

20, 26  ■ 

50,26 

2.j,50 

46,39 

Cellulose 

C.oO 

lii.OO 

5, .50 

15,30 

■4,60 

20,80 

Cendres, 

:5,20 

G,G0 

3,00 

7.20 

3,20 

6,00 

100,00 

100,00 

100,00 

400,00 

100,00 

100,00 

Poiils  de 

^  nioycn. . .  * . 

.  liiaximuin. 

[  ininimum.* 

00,20 

B 

00.00 

» 

113,60 

)l 

too 

110,10 

1) 

104,80 

U 

128,00 

a 

grains. 

80,40 

» 

40,00 

)> 

95.00 

» 

Dahomey.  Guadeloupe.  —  La  cullure  du  cacaoyer  csl 
loute  rccenle  an  DaUoiney.  A  la  Guadeloupe,  elle  couvre 
actuellemenl  plus  do  2.000  Ueclares  et  s'etcnd  de  jour  en 
jour;  on  exporte  geiieralemenl  le  cacao,  apres  Tavoir  fait 
secher  au  soleil ;  tiiaisquelque.splanteurs  ont  adopts  recem- 
ment  la  melbode  venezuelienne  du  lerrage  du  cacao,  qui 
consisle  a  faire  ressuer  les  amandes  dans  la  Lerrc. 


I.  Cacao  du  Dahomey;  100  gr.  feves  donnent :  amandes, 
OV  gr.  el  coques,  6  gr.;  —  2.  Cacao  seclie,  (iiiadeloupe; 
100  feves  doiinenl:  amandes,  89,8  el  cotpies  10,2;  —  3.  Cacao 
Icrre,  nuunc  ju'cveuancc ;  100  loves  donnetil  :  amandes, 
81,5  cl  co([ues  15,50. 

Halla^sd.—  Les  Aliments.  LL  21 
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-i:s  noissoxs 
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Amandes* 

Coques* 

A  nia  11(168 

Coques. 

Afiiaiiiles. 

Coques. 

15,40 

11,30 

0,40 

lUO 

Mulitrcs  uzotccs . .  JiJiDS 

10,00 

14,03 

13,51 

12,44 

14,28 

—  grasses .  Ii3,50 

1,00 

40,7.5 

1,90 

47,10 

0,80 

—  e.xlraclivcs. . . ,  21,37 

41,00 

20,12 

52,34 

18,06 

20.52 

Cellulose .  2,90 

20,60 

5,10 

15,45 

7,50 

27,10 

CencJres .  .....  3,20 

4,50 

3,20 

5,50 

8.21)- 

26,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

gr- 

Poitis  de  f  nioyen .  87,72 

» 

gr. 

131,30 

gr. 

j> 

gr. 

119,10 

h 

100  1  Miaxiniuin.  100,50 

grains,  '  iiiininunn..  72,50 

ix 

1 19,00 

» 

154,00 

108,00 

» 

84,00 

» 

Guyane.  —  Des  furels  de  cacaoyers, 

signalees,  en 

1729, 

daus  le  haul  Oyapock  ct  retroiivocs,  il  y  a  (|uelf|iies  aiinees, 
par  Henri  Coudreaii,  sont  encore  incxploitees  on  raison  de 
lour  eloignemeiiL  el  de  tons  inoyens  de  coinmuiiicalions  (1). 
L’exportalion  qui,de  1837a  18il,depassait  n’est 

aujourd'lini  que  de  12.000  kg.;  mais  le  cacagyer  tend  a  s’a- 
ineliorer  :  de  nouveltes  plantalious  out  ele  creees  el  d’an- 
cieniies,  qui  avaient  ete  ionglenips  aOandoniiees,  ont  ele 
nelLoyees  et  remises  en  elat. 


J.  Cacao  de  Kouron,  adiniiusLralion  penitenliaire;  lOi)  gr. 
feves  donnent  :  ainandes,  93  gr.  et  coques.  7  gr. ; —  2.  Id., 


gr.  feves  donnent  :  ainandes,  90,1 


et  coqnes,  9,9;  — 3.  Id.,  propriete  Pascaud;  100  gr.  feves 
donnent  :  ainandes,  88,4  el  coques,  11,0;  —  4.  Cacao  de  la 
Montague  d’argeiit;  100  gr.  feves  donneiiL  :  ainandc.s,  88  gr, 
el  coques,  12  gr.; analyse  des  ainandes; —  5.  Id.,  coques. 


1 

3 

% 

5 

6,50 

5,00 

4,40 

5,30 

13,70 

Malieres  a/otccs. . 

13,(9 

12,77 

13,40 

13,32 

11,19 

—  grasses,  n. 

47,40 

48,00 

42,10 

40,90 

5,10 

“  c.vtraclives. . , 

24,91 

26,13 

31,30 

32,98 

48,01 

5,50 

4,90 

5.90 

4,71) 

15,50 

Oeivt! iesi*,*,‘i*t**»-»**  #»,, 

2,60 

3,20 

2,90 

2,8!) 

6,50 

ioo,oT 

100,00* 

100,00' 

100,00 

100,09 

(])  Bulielin  de  ia  Socieli 

de  geogt^aphie  commercialej 

[1,  "IS, 

annee 

Iti95. 


l*oi(is  <lc  '  inoj’cn . 

100  iiia.viiniim. .  . 

iisiiiiDiimi.... 


CIlOCOLAf 

371 

g'- 

gr¬ 

89.30 

91,34 

84, ‘4 

its.  C3 

)) 

9:!, SO 

U0,40 

101,40 

124  80 

8L40 

88,00 

04,00 

100,40 

>J 

yrains 

hides.  Indo-Chine.  Madagascar.  —  Les  cacaoyers  lie 
Madagascai’  otil  etc  iinportes  de  Mancice  eL  de  la  Ueiiniod; 
ils  nc  coniinciu'eiU  a  ra[)poi‘ler  qiie  loi'Stiii’ils  out  di-passe 
Tilgc  do  trois  ans. 

1,  Cacao  do  Malic  ;  ex|iosiLioii  de  1000;  100  gi’,  feves  doii- 
uLMit :  amaiidcs,OI  ,0  cl  coqiies,  8,7  ;  —  2,  Cacao  on  poudre, 
Cociiiiiclihie ;  exposition  do  1000 ;  —  I.C  Cacao  de  Tamalave, 
Madagascar,  1800;  100  gr.  loves  doiinetiL:  amaudes,  03,8 eL 
coipies,  0,2;  —  1.  Id.,  Taaialave,  1001 ;  100  gr.  feves  dun  neat : 
aiuaiides  :  03,3  ot  coques,  0,3;  —  3.  Cacao  de  Valomaiidry, 
1800;  lot)  gr.  feves  doiiueiil;  amaudes,  88  gr.  el  coques, 
12  gr. 


caoyer,  enireprisc  a  la  Marliniijue  par  Heiijainiii  Ijacosla,  en 
1001,  lie  prit  qiielque  develoiqicuieut  qu’a  parlirde  1081.  Iin 
1780,  on  conqitait  1.131  hectares  idaules  eu  cacaoyers:  en 
1800,  cc  chitlVe  elait  tombe  a  300;  il  esl  remonle  dei>ui.s  a 
1 .300  et  il  tend  a  s’elever.  I.es  plantations  a  la  Grande  Coinore 
sont  receules  et  [irninellenl  de  bons  resnllats.  Les  prodnils 
ex[)orles  par  la  lleniiion  (environ  2.000  kg.)  sont  d'exctdlenle 
4[nalite . 
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4 

-'0  - 

6,20 

4,10 

1,60 

5,30 

5,10 

r  . 

^  -  i 

Malitires  azotees. . ........ 

14,28 

9,63 

11,41 

14,14 

13,39 

■ 

—  grasses- . . 

46,60 

.36,88 

43,10 

38,10 

43,90 

't’v* 

“  exiraelives- . , . . . 

23, G2 

42,13 

26,09 

23,36 

26,81 

1  R 

Cellulose*  *-*,.*.*,*:,*  *  * 

6,20 

3,10 

1,90 

12,10 

6,20 

-  > 

Ccndres*  . . * 

3,10 

2,90 

3,90 

4,2{} 

4,00 

t 

'  «■'  -j 

'  * 

100,00 

100,00 

100,00 

160,00 

100,00 

S  / 

# 

fV 

i 

if- 

gr* 

gr. 

gr* 

■  , 

>'■  - 

1 

i 

Pouls  iiioyende  100  grains. 

103.23 

108,63 

104,00 

69,00 

Martinique.  Mayotte.  Reunion. 

—  La 

culture  1 

dll  ca- 

• 

2. 

r- 


■>4 


r,' 

*'4 


LLS  iiois<;oxs 


Hr! 


i.  Cacao  Je  laMarliiii([ue,  cx[>05ition  de  1000;  lOUgf.  feves 
domieni  :  aniaiides,  H8,;j  of  coques,  11,7;  —  2.  Id.,  moiiie  pi'O- 
veiiaiice;  100  gr,  fOvcs  doaneiiL  :  aniaados  :  00.2  oL  coqties, 
0,H;  —  0.  Cacao  i‘t3culte  a  la  tii’ande  Comoi’c;  100  gr.  feves 
donnent  :  ainaiide.s,  HH,7  ei  coqiies,  11,0;  —  i.  Cacao  de  la 
lleiiiiioii  ;  loo  gi'.  (eves  doiiiieid:  aiiuiiides,  02  gr.  el  coques, 
8  gr. 


T.^  *111 

iJ.IO 

3,90 

6,60 

7,6  0 

Matieres  azolees  * . . . . . 

13,70 

13,85 

13,09 

12.40 

—  ^  t‘a  s  s  e  s  . . . . . . .  i.  < » . . « 

44,00 

47,40 

46,60 

53,80 

—  exlraclivcs,  ......... _ 

2G,90 

23,15 

19,61 

18,30 

Cellulose. . . . . . . 

6,90 

6,60 

10,40 

4,00 

^  Ll  d  J  Cr*  1  m  l  -l<^  «  ^  ^  l 

3,40 

3,10 

3,70 

3,70 

100,00 

100.00 

100,00 

100,00 

g*'* 

gr. 

gr. 

8>- 

Poids  moyen  de  100  grains,*.,. . ,, 

123,00 

92,50 

100,00 

90,92 

^  II.  —  OBSERVATIONS  GENERALES  SUR  LES  CAGAOS 


1,  l.,es  ecarls  exlremos  oblcnus  pour  les  aniandes  et  les 
coques  se  resumeuL  ainsi  : 

Amandes-  Co£|ues. 


Mhi. 

.Max* 

Min* 

.Max* 

ft 

p.  lOli) 

p.  lUO 

p.  100 

ji*  ilOO 

Eau  . . ^ 

4,40 

7.63 

9,20 

13,40 

Matieres  azolees . . .  ♦ ,  - 

11,33 

14,28 

9,30 

14,28 

—  grasses. . , .  * _ _ _  *  *  * 

38,10 

53,50 

0,80 

.3,10 

—  extractives . . . 

M 

J8,16 

32,48 

20, 42 

52,70 

oil  Ll  lOS04[  l  +T^TT'»r«  tftV^  FT*# 

2,93 

12,70 

15,00 

27,10 

Ccudres . . . 

2,60 

8,20 

4,30 

26,10 

Les  plus  gros  grains  ont  ete  observes  dans  le  cacao  de  la 
Cuadoloupc  et  les  plus  pel  its  dans  Ic  cacao  de  la  Ciuyane. 


2.  l,)aiis  les  amandes,  les  iiialieres  exLraclives  conltennenl 


de  rarnidon,  du  sucre^  el  une  substance  coloranle  rouge 
(rouge  de  cacao)  que  Ton  relrouve  plus  abondante  dans  los 


coques;  ceproduit  coloro  fortemrnl  l(‘s  liqueurs  employees 
an  dosapo  dela  cellulose. 

Les  malieres  grasses,  represeiitees  presque  en  lotalite  par 
dll  beiirre  dc  cacao,  contiennent.  des  traces  de  cafeine  et  dc 
Iheobromine.Ccs  alcaloidos  existentdansles  amandes  e!  Ics 
coques;  en  operant  comme  on  I’a  fait  pour  les  cafes,  on 
a  troiive,  au  maximum,  0,74  p.  100  dans  les  amandes  cl 
0,20  dans  les  coques  :  ces  cliiPTres,  siirlout  pour  les  amandes, 
sonl  inferieurs  a  ceiix  i]ue  Ton  trouve  dans  quelqucs 
ouvrages. 


t 


h 


4 

■h  ■  ■ 


V 

r- 


i  • 


Les  cendres  contiennent  genoralement  des  traces  de  man  - 


ganesc. 
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CIIAPITRE  lY 

IHt  -  mate  -  cat 


1.  —  THE 


iiavigaleurs 


Re  llio  {71iea  chinensis)  parait  originairc  ties  pays  mon- 
luenx  tpii  stipai-enl  les  plaines  tie  I'liide  de  cellos  de  la  Chine. 
L’emplol  de  ses  feuilles,  eti  iiifnston,  esl  Ires  aiicien  en  Chine 
(2.7(10  ans  avail!  Jesus-Clirisl).  Le  the  exisLe  egalement 
depiiis  longteinps  cii  Cochitichine,  niais  non  dans  I’lnde. 
C’esCvers  1010, 
de  Macao,  les  premiers  echanlillons  de  lh6  en  Europe. 

On  adniel  aujonnriiui  une  seule  especc  de  Ihe  coniprenant 
pUisieurs  varieles  suivanl  le  modede  I'abrication  (Hies  noirs, 
(lies  verts).  I.a  hauteur  desarbustesa  the  de  la  Chine  meri- 
dionale  depasse  rarement  1  metre;  on  proctide  a  nne  pre¬ 
miere  cueillelle  lorsque  les  feaille.s,  qui  apparai.ssenl  en 
fevrier,  atteignent  un  centimtiLre.  Elies  fournissent  le  the 
destine  a  la  consommalion  de  rEnipereur,  de  safamilleet 
ties  hauls  mandarins.  En  avril,  on  procede  a  une  detixieme 
ruoillette  cl  en  juin  a  une  Iroisienie,  cette  derniere  donne 
dcs  feuilles  epaisses,  (ibreuses  et  un  the  de  qualite  iiife- 
ricure. 

Les  feuilles  sontdelacbees  une  h  une;  on  peut  en  r(5colter 
7  kilogr.  par  jour;  et  ebaque  arbuste,en  produit  de  1  kilogr.n 
a  2  kilogr.  par  an.  On  les  expose  an  soleil ;  on  leiir  fail  siibir 
line  seric  de  manipulations,  pour  cnlever  une  parlie  de 
I  liuile  (l)qn'eUes  conliennent  et  qui  communiqnerail  ulte- 


(1}  Cette  hiiilc,  obLenue  en  e.'cjirimanl  les  feuilles  ilniis  dcs  sacs  tic 
colon,  est  uliliseecu  Chine  pour  !a  peinture,  ct  iiieinepourraliineiita- 
lion. 


♦ 


TElli,  MATK,  CAT 


rieiircmenl  an  jtrocluiL  une  saveui'  dusa^roable ;  on  les  soti- 
mol  Ji  la  fcrrnonlalioii,  puis  a.  utio  Icj^ero  torrcfaction. 

IjCS  lln^s  (lerAiinam,  imporlcs  tic  Chine  par  ties  mission-' 
naii'eSiil  ya  une  containc  d'annees, sent  appel('‘sa  un  grand 
aveiiiren  raison  de  !a  fpiaiilile  Ires  elevee  de  cafeliie  qii'ils 


renfermeiit.  Depuis  qiielt[iies  annees,  i!s  sonL  prepares  avec 
le  phis  grand  soin,  suivaiil.  les  mtHhodes  chi  noises  el  ils 
complenl  de  nomhreux  partisans.  I.es  (hesdu  Tonkin  n’onl 
pas  alteinl  le  meme  degre  de  perfeclioii. 

Lcscnllures  a  Madagascar  promel lent  de  bons  resnllals, 
mnis  sonl  encore  jien  developjjees. 

Dans  les  analyses  fpii  suivenl^  la  cafinne  a  die  dost5e  en 


rnalieres  grasses  coniproiincnl  environ  I  p.  IDO  de  ]iroduils 
volatils;  les  reiKlres  conlieiinenl  du  manganese. 


I.  Tlid  noil*  tie  rAiiiiam,  1800; —  2.  The  noir  clerAiinam 
lhf)0  ; — ■  d. 'j'iid  Annainile  de  Cho-Ho,  Tonkin, 


The  en  laiileltes  de  2®  qnalite,  venantde  la  liatile  region  tin 
Tonkin.  I'^xiiosilioii  de  1!M10;  — Tlid  dii  Tonkin,  melange 
tie  llid  cliinois ;  —  (i.  Menrsde  liid,  Caniljodge,  exposition  do 
1!)00  :  100  (letirs,  avec  les  pedoncules,  [tesenl  en  moyenne 
.‘t  gr.  8.‘) :  an  maximum  5gr.  00  el  an  minimum  2  gr.  80  ;  — 
7.  The  noir  de  Relsildo,  Madagascar,  ISO!);  —  8.  The  noir 
tie  I’ananarive,  I  HOD  ;  —  0  et  10.  riids  iirovenanl  ties  appro- 
visitinnemenls  dii  service  de  suiild  de  Carrnde,  —  11. 

III.,  1001 ;  —  12.  Till*  verldit  commerce,  1901. 
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<9 

3 

4 

** 

.■> 

G 

T  T 1 

l-l  ViV  1  i  t'% 

s,70 

12.  SO 

o.:i0 

10,80 

0,80 

13,30 

Malieres  ni^olucs*  * ...  * 

1  t)..S7 

21,02 

22,84 

22,50 

12,24 

—  grasses . 

3,90 

2,3^; 

4,80 

5,00 

2,20 

1,10 

extractives . . . 

SI, 71 

v-iv  />0 

a3,u.i 

13,28 

31),  10 

■49,84 

.53, 40 

Cellulose 

S.20 

p*  MM* 

i  ,  t  -J 

12,40 

14,50 

10,00 

15,70 

Cemlrcs 

■i,10 

4,50 

(k20 

7.70 

ti,no 

4,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

105,00 

100,00 

CafiSine  p.  tOO . . 

pf. 

•i,00 

P''. 

3,Ni 

pl*- 

1,75 

JTP. 

pf- 

3,10 

P**- 

1,00 

:m 

LES 

noissoNS 

7 

H  9 

10 

li 

u 

1 1 

.11,10 

41,60  41,30 

8,10 

1,60 

9.30 

Maliercs  azolees 

26,18 

21,91  26,14 

48,51 

23,03 

21,19 

—  grasses . 

l,f)a 

4,33  4,55 

2,10 

3,40 

2,12 

—  extractives. , . 

40.-12 

52,94  49,46 

54.48 

51,41 

54,24 

Celltilose, 

6,35 

1,40  5,53 

10,05 

9,96 

1,95 

Cenilres . . 

4,70 

3,40  5,40 

5,50 

4, CO 

5,20 

100,00 

400,00  100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Careine  p.  100 . 

pr. 

5,20 

gr.  gi‘  • 

.1,1  ;j 

S<'- 

2,42 

Br, 

2,73 

g'*- 

1,35 

1 

II.  — 

MATfi.  CAT. 

Le  male  {Ihx  Pnracfnaye^}sis)^coww\\  aussi  sons  les  noms 
(le  ihc  (In  Poragnay ^  the  des  missions,  th^  des  jdsnites,  est  iili- 
lise,  (le  Icmjis  immemorial, par  les  Iiidicns  tie  1’. 

Slid  qui  en  preparenl  imp  bolssnii  sliimilanle  (Vun  usage 
joiirnalipr.  On  psiime  h  100  millions  de  kilogrammes  la  con- 
sommatioii  aiimielle  des  feniiles  de  male. 


T.e  cdl  d’Arabie  (catha  edu/is),  originaii'e  d’Abyssinie,  esL 


nil  arl>rissean  de  la 


famille  des  CiMaslrinees.On  mdcdie  les 


feniiles  (pii  prodnisenl  ntie  exeilalion  Ires  agreable. 


1.  Male  dll  Oaragiiay,  pro\*enan(  de  l  Exposilion  de  1000; 
—  2.  Id.,  rneme  provenanee; — -.‘1.  Feiiillc.s  dc  cal,  pj'oveiiaiit 
de  DjiliOiiti;  expos! lion  de  1000. 


1 

0 

3 

Eaii  .**.,***..*  . . . 

1,00 

9,70 

8,40 

Malifcres  azotees 

11,35 

12,13 

8,98 

—  grasses  . 

5,60 

9.95 

6.30 

—  extractives.,... 

62,30 

50,22 

52.51 

Cellulose. . . . 

9,25 

12,60 

•  13,50 

4.50 

5,40 

1 0 .25 

i  ■  *■  -  <■ 

100,00 

100,00 

100,00  . 

Oa Toitiio  •.  *  1  * » *  -I « 

0,33 

gr. 

1,67 

pi'. 

0,00 

(11  Otias  iia  Irnvail  Sur  iamnti,  pultlie  ilaris  le  Journnl  t/e  ptiarnificie 
ct  de  chimie  tic  1810,  le  pliarmacicn-prinripiil  E.  Lncaiir,  eii  operanl; 
sur  100  ill*.,  par  iin  prorede  (lilTei'ent  dn  inMre,  a  olilcnii  1,3‘)  ilc  cafrine- 


SIXIEMF.  PARTIE 


On  tlesigne  plus  spccialemenLf  sous  Ic  nom  de  fourmges, 
]es  irf^’es,  fenilles  el  raeiiics  ties  planles  doni  les  besUauK  S3 
noiiffissent ;  iiiais  nous  elendons  cet(e  delinitioii  a  loules 


les  snl)slauces,dV>ri{^ine  vef^eLale  el  meme  n!iiina]e,qni  con- 
conreiit  a  leur  alimenlalion , 


Froc^d^s  employes  pour  Vanalyse.  —  Les  foins, 
paillcs,liizernes, etc., out ete  [u-oalablenienl  coupes  nu  liache- 
paillc  el  les  fragments  melaugAsa  la  main,  de  facon  a  avoir, 
pour  les  analyses,  des  i>fiseR  aiissi  liornogencs  qiie  possible. 
On  a,sur  cos  prises,  precede  au  dosage  des  divers  elc'menls, 
suivaul  les  indications  deci'itcs  poui*  I’analyse  des  cereales. 


CIIAPITRK  PltEMlKR 


LES  PRINCIPALES  PLANTES  FOURRAGERES 


Los  planles  foiii'rafjferes  ipie  nous  nvnns  cxaminoes  appar- 
lioiinoiit  aiix  donx  jj;randes  fnmillos  des  grainijipos  el  dcs 
logiiniineiiscs.  Ccsonl,  [lar  oi-di’o  aljdialjetnpie  :  I'agrosfide, 
ravoitie  jnniio,  la  rrololle,  le  daclyle,  hi  feliiqiie,  la  lleole,  !g 
fromental,  la  jafosse,  la  lupidiiio,  ia  Inzeiaio,  le  palui'in,  le 
sainfoin,  lo  Irelle,  la  vosco  ot  lo  vnl|>in  ;  on  y  ti’ouve  aussi  les 
joiics,  les  laiclios  el  les  rosea iix,  qui  iie  son!  pas  de  veidtahlcs 
plantes  foiirrageres,  c’est-a-dire,  enllivees  eoininc  foitrrages, 
mais  qiieVoii  renconh'e  sonvent  en  fot’le  proporlion  dans  les 
I  n'a  i  I'i  es  i  n  are  ea  go  u  scs . 

I.  —  AGROSTIDE,  AVOINE  JAUNE. 

L’agrostide  hlanclic,  florin,  on  fnin  rampant  {Agroslis 
filba),  indigene  en  Ltirojie,  on  Asie,cn  Afidqiie  cL dans  rAine- 
riquedu  Nnial,  esi  ciiltivee  dopiiis  plus  d'nii  sieeleen  Anglc- 
leri'o,  cornme  planle  fonrragerc.  Sa  ciiUure  sur  le  oonlinent 


esI  ulus  rerenle  f ISi 


L'avoine  janne  (.1  vena  pavescens)  se  troiive  a  Total  saiivage 
en  Luropc,  on  Afrique  el  en  Asie.  On  la  rcneonlre  dans  les 
jiros.avee  Tavoine  des  pres  (/Irenrt  )?rrt/e«s/s),qui  lui  esi  infe- 
rieure  coinmc  valeur  alimentaire. 


1.  Agrostide  provenanl  dc  fourrages  verts  disLrihues  an 
(piarlier  dc  cavalerie  <le  Tlteole  mililaire,  17  juin  IHhT;  Isolds 
de  aC  planles  faiicliees  :  iiil  gr.;  —  2.  Agrostide  provenanl 


I.ES  pmNCK’ALr.S  [’LANTRS  FOrRHACRURS 


4 


(le  fourragps  vorls  I’ocollus  dans  les  environs  de  Melun, 
22  join  tS!)7;  2i  |>]an(es  fanclieos,  d’une  longnenr  inaxiniii 
(le  0  III.  (J;j,  |iesenl  II  gr.  (iO;  — d.  Avoinc  janne  rcLiree  de 
fourrages  verts  n'colles  a  Meluii,  jiiin  181)7. 


\  2  3 


A  I'^Ut 

A  I'etftt 

A  I'eUt 

A  I^Hrit 

A  TiStaL 

A  r^tat 

normals 

sec, 

normal , 

sec. 

normal* 

sec. 

I  1  lY  0.  Bi-t  tin"’'  +  i 

G2,20 

0.00 

54.00 

0.00 

45,00 

0,00 

iMaiieres  azolecs. «...  * 

1,83 

/•,8i 

2,35 

5, IS 

3,25 

5,08 

—  j^^rasses . 

(),6!J 

1 ,  i  0 

0,50 

1,10 

o.oc 

1,56 

—  exlractives* , . 

2i.n 

:JC,0l 

20,08 

30,1)3 

56,86 

Cf^llulosc. . ,  .  . . 

12,02 

31,80 

10,OC 

22,lLi 

15,31 

28.15 

Cciulre^. *.**,,,*.,*  , , . 

2,12 

S.CO 

2,81 

C,20 

3,05 

5 .25 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

11.  —  CRtTELLE.  DACTYLE.  F£TUQUE. 

La  crtdelle  des  pres  [Cijnosurus  cvisialtts)  esl  indigene  dans 
la  jdiiparl  des  regions  de  I'A.sie  el  de  I'Ema’ipe.  Sa  cidture  a 
ele  |H’eeoni.see  ]»ar  les  Anglais. 

Le  dactyle  {fhiclfjlis  glttmcvafn)  esl  indigene  dans  (oute 
I'I'jirope,  ainsi  qu’en  Algerie  el  en  Asie.  On  le  (‘idtive  anjonr- 
d'lini  en  grand;  11  reussii  dans  [iresque  tons  les  .sols. 

La  fi'lnqnedes  pres  \  Fesliica  pmtetisia)  esl'iiidigene  dans 
presqnc  tonle  L !ui rope ;  ell e  n'a  (,’le  inlrodiuLe  dans  les  cul¬ 
tures  prairiales  qiie  vers  1850. 


1.  Crelelles  retirees  d  un  bon  t'oin  de  Marly,  jiiin  18117; 
I  races  de  niangainjse  dans  les  cendres;  —  2.  Dactyles  retires 
de  Iburrages  verts  venanl  de  Melnn,  join  181)7  ;  Poids  de 


51  plantes  fanelieos  :  10  gr.  50;  iongneur  :  0  jn.  80; 

5.  I'elinpies  recneiliies  dans  ties  lourragcs  verls  de  ineine 
provenance;  poids  de  52  plantes  I'ancliees:  15  gr.  20;  lon¬ 
gueur  :  0  m.  00. 


LFS  FOl  imAr.KS 


.‘ISO 


1  2  3 


A  J'etat 

A  IVlat 

A  1  eUt 

A  l  YHal 

A  I'ciat 

A  Pcliit 

riotmal. 

sec. 

normnL 

see- 

normal- 

see. 

TT*  n 

^  1*  4  'V  1#  4  1^  9*11 

n,io 

0,00 

49.00 

V 

0,00 

56,90 

0.00 

’Mali(^rc«5  azolcos . 

•7,86 

0,0.1 

3.00 

5,88 

2,37 

u,  A4 

—  grasses . 

2,07 

2,39 

7,36 

2,65 

0,69 

7,60 

ex  Imr  lives-. 

42.76 

I* 

49,21 

28,70 

56.27 

2G..32 

6 1 ,06 

Oclltilose . 

28,777 

32,77 

75,73 

30,25 

71.31 

26,2.5 

Cent)rcs . . 

6,70 

6,03 

2,62 

4,95 

2,74 

UjIlO 

]  00,00 

100,00 

700.00 

1 

100,00 

100,00 

700,00 

III.  —  FLfiOLE.  FROMENTAL.  JAROSSE. 


La  fli'olo  ties  pivs  [Phlcum  prafcmc)  est  imligonc  tians  I'an- 
cien  moiulp,  oommc  tians  Ic  noiiveati.  La  rnllnre  s’est  faitc 
(I’ahord  dans  I'Amt’rirjue  dii  Nord,  puis  rn  Anglelerre,  eii 
France,  on  Allernagnc,  dans  le  nord  dc  rEnropc  cl  parlont 
on  Ton  Ironvc  dos  jirairies  artilicielles. 

M 

I.e  fromental,  ray-grass  dc  France,  fanx-fromenl  on  avoine 
clcvce  (.ircj)«  eladoi'),  csl  ti'cs  conimun  en  Europe,  Celle 
gramince,  ([in  clail  deja  ciilliv’ce  en  Lorj'aine,  vers  17 
abonde  dans  les  lionnes  prairies. 


La  jarosse  on  jtelilc  gcsse  (Lnthynis  cicera)  esl  orsginaire 
de  la  region  comprise  entre  rFs])agne  el  la  Cir^ce.  File  esl 
]dus  on  inoins  cidliveeen  Lalte,  en  P'rance  cl  en  Espagne, 
mais  il  n’y  a  pas  d'indice  quo  celle  cnllnre  remonle  a  des 
lemp.s  anciens.  Les  graines  penvonl  occastonner  dc  graves 
accidenls  aux  chevanx. 


1.  Fleoles  rclirces  d’liii  l)on  foin  de  Marly,  Jain  1807;  — 
2.Frnincnlal  relire  des  fouri'ages  verts distribiie.sjinx  lrou])es 
de  Paris,  juin  1807  ;  —  0,  Jarosse  retiree  des  four rage.s  verls 


disli-ibues  aux  li'oupes  de  Paris,  juin.  1807  ;  poids  de  10  plau- 


les  fauebee; 


S  ’ 

fcT  m 


gr. ;  longueur  maxiina  :  1  in,  2'». 


LES  I'laXCII'ALES  I'LAXTES  FOLHlUGEllES 


;jsi 


A  1  eut 

A  IVUt 

A 

A  lelat 

A  I’elat 

A  I’dlnt 

noriiml. 

sec* 

nornuiL* 

sec* 

nenaal. 

sec. 

Eaii  *  * . . 

11,30 

0,03 

•n.co 

0,00 

82,10 

0,00 

Malicres  azoLees* . . 

0,12 

0,00 

3,63 

6,92 

*■}  / 

V  t 

19,0t 

—  grasses  , . . .  . , 

t,9G 

2,2} 

t,30 

2,65 

0,5  i 

3,10 

—  exlracUves _ 

4.j,n 

51,20 

30,18 

51.50 

1,62 

44,06 

i Lii lose »■  i  t 

20, to 

It,  22 

£1,15 

t,5l 

26,05 

CjI  6  1  lOS4«v«<t  I  I  *  if  ^ 

0,03 

0, 1  i 

2,08 

5,09 

1,18 

C,S5 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

IV.  —  JONG.  LAICHE. 


Lejonc  dcs  marais  {Jancus  iiUrf  inosus)  ircst  pas  line  [ilantc 
I'ourragere;  il  esl  }>]ut6L  iiuisihle  duns  les  prairies  liumidcs 
oil  on  le  rencontre  sonvent.  On  en  connait  plnsieurs  varieles 
conconi'anl  louLes  a  deprecier  le  foin. 

p 

La  laiclieglauqtie(ra?'cx  glauca)^  Ires  envaliissante, coniine 
Ic  jonc,  se  rencontre  dans  les  prairies  Ires  marecageiiscs. 
Kile  cstjComme  loules  les  Cy[ieracccs, coriuce  el  dc  digestion 
dillicile  pour  les  herbivores. 

1.  Jonc  desiiiarais,recolle  ii  Saint-.lnlien,  septembi'e  181)7  ; 
longueur  :  0  diameire  itiaxiina :  0  m,  OOi.  Examine 

a[n*esdcssical  ion  a  Tair;  acidile  :  0,;}:20  p.  100;  il  y  a  traces  de 
manganese  dans  les  cendres ;  —  2.  Laiche  des  mai-ais,  rOcol- 
tee  a  Saint-Julien,  septembi-e  1807;  longueur  :  0  m.  80  ; 
aciditd  :  0,301. 


A  raat 

A  I’clal 

A  Petat 

A  relat 

normal. 

sec* 

tiOiMiial. 

iec* 

Eaii . . . . . 

10,10 

0,00 

10,10 

0,00 

Alalieres  azotees, . .  * . 

1,89 

8,84 

9,(j7 

10,16 

“  grasses  ,  * . * .  * 

1  ,>0 

1,63 

2,06 

2,29 

—  exlraclives, ,  . . . . 

40,46 

55,38 

41,62 

52,91 

C-idltilosc  *«a*i'*ii**  +  *  1***.. 

26,15 

24,15 

26,81 

Cendres*  * . . 

J  f  i  a 

4,20 

6,40 

7,11 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

382 


LLS  FOUlUtAGliS 


B- 

S'  • 


V.  --  LUPULINE. 

La  lujMiIiiic, uiiiiel ie  ou  liTfle  jaime  {Medicaffo  /upiiUua), 
(’Sl  coiinue  tU‘]iiiis  ii'os  longleiii|>H  en  l'iifO])c,  iiiai.s  sa  ciil- 
liii'O  II  a  (iris  iiaisstiiicc,  (.Ians  le  mint  de  la  I'rance,  <jiie  vers 

I  '»'• 

it>* 


I.  Lii[niliiie  sC’cho  recollee  a  Limoni's,  jiiln  1807;  acidilu  : 
(),37();  —  2.  Id.,  memo  in'civeiiance,  juiltel  1807, 


o 


A  retal 

A  Telat 

A  I'etaL 

A  Fetal 

uorniaL 

sec. 

normal* 

sec. 

Eiin 

12.  H) 

(1,00 

12.1(1 

0,00 

Matiercs  azolees, 

1  S,2G 

i.G,2S 

12,78 

1  4,54 

—  grasses . . 

2,G8 

2.!to 

3,70 

4,20 

—  extractives,  * 

4 1,77 

01,10 

JE  If'l 

■■Jr  i*!?  ^  ‘  T  v 

48,30 

2J,13 

21,14 

’23,75 

21,02 

Ccnilrcs . . . . 

4,84 

0,53 

5,22 

5,04 

100,€0 

100,00 

100,00 

100,00 

VI.  —  LUZERNE. 

La  luzerne  {Mediengo  salioa)  elaitconiuie  des  Grecs  et  dcs 
Itomains.  Ceux-ci  la  di^si^^iiaieiit  sous  le  nom  de  mcdica  ou 
herha  )acf/ic«.  Elle  a  etc  apiiorlt'e  de  M(jdie,  lors  de  la  gucri'e 
conlre  Ics  Perses,  envifon  470  aus  avaul  I'cre  cliretieuiie.  La 
luzerne  a  passe  d’flalieeu  Espagne,  ou  elle  fut  tres  eullivec, 
el  de  la  en  Erance  el  dans  les  anlres  pays  d’Enrope.  Olivier 
de  Seri'es  la  reeomniande  vlvemenl  aux  agricnlLeurs.  A.  de 
Candolle  Tail  remarquer  <]ue  la  luzerne,  do  merne  ipte  Ic 
trelle  ct  le  sainfoin,  ii’ont  pas  de  nom  sanseril,  ee  (pii  per- 
mel  de  su|)]ioser  (pie  les  .Xryens  n'avaieni.  (>as  de  prairies 
arlificielles.  Pour  certains  agronomes,  la  Inzenie  est  la 
ineillenre  plante  fouri'agere  de  lout  le  midi  de  LEuropc. 

1.  Luzerne  de  Seine-eCOise,  distritniee  a  la  cavalerie  du 
gouvernemenl  •luililaire  de  Paris,  en  join  1807;  poids  de 


LtS  I'HLVCd’ALIiS  I’LA>iTl-:S  l-OL^UlAdliUKS 


20  ]>latiles  faiiclK'Gs  :  225  gr.;  aualyse  de  la  jilanle  eiiliure  ; 
—  2.  Id.,  I'tMiilles;  —  ‘{.  Id.,  parUo  .superieurc  des  Liges ;  — 
i.  Id.,  pai'lie  inl'et‘icui‘G  des  lige.s;  — 5.  Luzerne  dt*.s  cuvifons 
de  Paris;  MalalvolT,  jniti  1807;  — 0.  Luzerne  ties  environs 
de  Paris,  join  1898;  longueur  0  in.  70;  le.s  inalieres  exlrac- 
tive.s  conlieunenl  1,08  .sucre,  a  reUil  nornial,  suit  i,  a  I’Cdat 
sec;  li'uces  de  manganese  dans  ies  cendres. 


3 


*  «  >  * 


X*  ^11 

ft* 

Matieres  azoWes* . . .  * 

—  finisses . 

extractives, , 

Cellulose _ 

Cendres, , , 


Aftftv  p  ft-f 


l^an  .***  »■«*»«, I, 
Matieres  aKot^es,,, _ 

—  grasses. .  , ,  *  - 

—  extractives..  . 
Cellulose. 

Ccnd[*cs. ^ « 


*  ♦  * 


A 

A  PeUt 

A  Petal 

A  Petal 

A  I'elat 

A  P(Stat 

normal. 

sec. 

normal, 

sec. 

normal. 

sec. 

74,00 

0,00 

7  4,00 

0,00 

7  4,00 

0,00 

4,21 

i  0,56 

5,00 

21,78 

2,71 

1 0, 42 

0,72 

2,85 

0,99 

3j8Q 

0,30 

1,90 

11,70 

40,29 

12,59 

48.42 

1 1 , 42 

43,93 

0,93 

27, ,10 

4,03 

17,90 

10,24 

39,40 

1,78 

7,00 

2,11 

8,10 

1 , 13 

4,33 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

i 

A  A 

normal »  sec. 


5 


A  Petal  A  P^lal 
normal  sec. 


G 

A  A  Petal 

normal.  sec, 


71,00 

2,i0 

0,42 

l.'l.Ol 


0,00 

8,28 

1,1j 

44,87 


77,00 

4,52 

0,5'J 


0,00 

10,04 

2,55 


12,08  41,03 


1,00 


■j  j  j  a 


5,00 
1 .03 


24.35 

7,10 


73,00 
3,85 
0,72 
1 4,20 

0,88 

I'l  f* 
jO  "J 


0,0  0 
14,20 
2.05 

52.50 

25.50 
5,00 


100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


1.  iaizerne  dcs  environs  de  Meliin,  juin  1897;  longueur 
1  ni.;  traces  de  manganese  dans  les  cendres;  — 2,  Luzerne 
rccoltce  a  Suint-Julicn,  le  29  avril  1897,  et  aaalysee  le  20; 
ucidilc  :  (),92() ;  —  9.  Imzerne  seclie  J'ecottee  a  Sainl'-Jiilien 
on  1897;  premiere  coupe;  acidite  :  0,990;  —  i.  Id.,  meiiie 
clianip;  deuxieinc  coupe;  acidite:  0,990;  — a.  Itl.,  irieine 
champ;  Iroisieine  coupe ;  acidite :  0,218;  il  y  a  traces  de 
manganese  dans  toules  les  cendres;  —  tl.  Loin  de  Inzeime, 
recollti  a  Limoiir.s,  1902;  —  7.  lit.,  nieine  [wovenance ;  — ■ 
8.  Loin  de  luzerne,  recolle  a  Kambouiltei,  1897  ;  —  9.  Ilegaiii 
de  luzerne,  de  uieme  provenance;  acidite  :  0,924. 


LES  FOl  IJHAGKS 


1  j  l.l  1-1 

Matieres  axolues . . 

grasses, ...... 

—  exlracli  ves. . . 

Ccndres, . . . . 


1 


A  I'tant 

A  I’elai 

A  FeJal 

Tiormal. 

see. 

nornidl, 

68, 40 

0,00 

“0,40 

4,81 

13,72 

4,53 

0,78 

1.83 

0,58 

1  i,IT 

4 

n.07 

10,  IG 

82,13 

C.Ol 

1 ,83 

5,83 

1,30 

100.00 

1 

100,00 

100,00 

a 


A  Fetal 

A  IVlnt 

A  FelaL 

sec. 

iiornial. 

ECr. 

0,00 

12.80 

0,00 

19.20 

12.12 

r 

13,91 

2.48 

1,40 

1,GI 

40.00 

41,53 

47,02 

£3.40 

2-,  25 

31,25 

5,90 

4 ,90 

5,01 

100,00 

100,00 

lOO.OO 

1 

A  I'elat  A  Tetat 
TiorninE  sec. 


A  I’eUt  A  Telat  A  A  Ft  tat 

normriL  sec.  normah  sec. 


Muti^res  azol(5es  , . . . . 

—  grasses. , . . . 

—  oxlraclivcs- . 
Cellulose ^ . 
Cendres . « 


12,90 

0,10 

14,70 

13,18 

13,13 

11.90 

l,3.‘i 

ik  ■  p  k  fe 

! ,  iJ.J 

1,03 

42,41 

48,09 

44,23 

23,36 

29, 1 2 

23,13 

4,80 

II  ‘*>1 

.>)01 

4,26 

0,00 

1 1 ,20 

0,00 

14,07 

14,56 

16,39 

1,93 

1 ,23 

1.41 

31,87 

40,84 

45,99 

27,13 

23,35 

28,53 

3,00 

6. SO 

7,66 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


8 


0 


A  I’etal 

A  1  eUt 

A  I'elttl 

A  Fetal 

A  rilal 

A  Fetat 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

normals 

sec. 

16,00 

0,00 

13.10 

0,00 

14,30 

0,00 

Maliercs  azolecs . . . 

15,68 

1 8,67 

10,92 

12,56 

13,96 

16,29 

—  grasses . . 

1,13 

1.37 

2,70 

2,43 

2,86 

cxLrac lives, ,  ^ 

40,37 

48, DC 

42,87 

49.33 

40,68 

47,47 

Celkiluse. 

20,80 

24,76 

24,90 

28,66 

22,25 

23,90 

Cciidrcs  . . 

6,00 

7,14 

3,86 

6,  io 

6,36 

7,42 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Liizornessecliesprovcnant  du  service  ties  vivresiiiilikures; 

—  1,  Favei’iiey,  ISDi;  — 2.  Id.,  1898;  —  3.  Liboiirne,  1893; 

—  i.  Moiileliiiiar,  1893;  —  3.  Id.,  1894;  —  C.  Uoniaiis, 
1893;  —  7.  Suiiit-Iilieiiiie,  1894;  —  8.  Sunlis,  1893  ;  — -  9.  Va¬ 
lence,  1893;  —  10.  Id.,  1894;  — 11.  Veuddme,  1893:  aei- 
di(e  :  0,198;-“  I'l.  ViMcciiiies,  1894. 


9 
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LliS  I’UINCIl'ALliS  I’LAXTES  FOURRAGEKES 


1 

''1 

3 

4 

G 

— - 

— 

— 

— 

Kan.. . . .  , 

n,2o 

10, CO 

15,  iO 

16,10 

13,10 

13.30 

Maliferes  nzulees . 

\2,Ti 

10,84 

14,27 

11,19 

1 2,86 

1 1  ,.57 

—  grasses 

1,2!J 

2,1.5 

1 ,60 

1,42 

1 M 

1,27 

— *  exliactives.. , 

46,  IS 

42, "0 

40,78 

45,09- 

47,05 

44,76 

Cellulose,  * , . . .  . 

i0,40 

18,05 

22,50 

21 ,40 

20,65 

24,10 

5,50 

6,50 

5,3C 

4,80 

4,68 

5,00 

■ 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

t 

7 

8 

1) 

10 

if 

12 

Eaii « ,  •  4 » * . . ,  ^ .  * » » . . « .  4 

11,00 

10,50 

10,81 

13,60 

12,20 

10,80 

n.’io 

13,70 

Malirres  azotees, . . 

M,24 

11,43 

10,13 

12,:]  6 

—  grasses, 

1,08 

1,22 

1,32 

1,18 

1,56 

1,23 

‘m 

—  extraclives.  . . 

48,45 

40,27 

47,19 

47,82 

46,2  i 

48,16 

Cellulose 44..  * , . 

OQ  1  r; 

^  1  u 

26,20 

20,40 

24,25 

19,50 

20,30 

Cendres . . .  > » , .  * ,  ^  * 

4,58 

5,00 

5,20 

4,52 

5,10 

4,2.5 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

VIL  —  PATURIN.  ROSEAU 


On  tmuvele  palurin  lies  pres(/'f/f/  pratensis)  A  1  etat  sau- 
vnge  dans  loule  rKurope.  On  en  eonnait  plusieurs  variates, 
Sa  cullufe,  eornme  d’aillem'S la  eullure  des  auires  ^niniinees 
I'ourragefes,  a  eUe  enlt'eprise  (tour  la  [tvemioro  Ibis  par  les 
Anglais. 

Le  roseaii  coinrnuii  (Jruai/a  plirnguiites)^  avant  d’avoir 
alteint  son  developpenieiil,  semontre  assez  souventdans  les 
foins  pi'ovenant  de  tei'rains  inarecageux,  A  I'etat  vcrl,  les 
soiiirniles  soiit.  Ires  niUrilives  :  on  sail  qiie  les  bourgeons 
dll  Immbon,  de  la  rneme  I’amille  que  le  roseaii,  sonl  tres 
apprecies  des  .lationais  (V.  p.  15). 


1.  Palui’in  relife  d'nn  bon  foin  de  Marly,  join  I81I7  j  — 
2,  Uoseaiix,  de  U  m.  GO  it  0  in.  80,  recoltesa  Sainl-Julien,  en 
S('|>terntire  1807  el  de.ssecliesa  Tair;  aciilite  ;  0,548. 


Ballasd. —  Les  .Aliments.  II. 
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LES  KOLHHAGES 


A  r^uii 

A  r^tiii 

A  Tetat 

A  Fetat 

v 

t  .  i 

norm  ah 

sec. 

narmaL 

sec. 

i 

V 

i 

► 

.11,40 

0,00 

10,20 

0,00 

ri 

Matieres  azotfies. . ....... 

8,38 

9,45 

17.26 

19,22 

— •  ^rsssGS » . i . * .  • . . 

2,V2 

2,311 

1,95 

2,18 

*!  ’ ' 

\ 

.  '| 

^  c.xlractives . 

49,14 

55,47 

44,99 

50,10 

1;- 

Cellulose  , .  -  * .  * 

24,10 

27.20 

18,40 

20,49 

f 

\V 

Cendres . . . . . 

4.80 

5,49 

7,20 

8,01 

•  , 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

VIII.  —  SAINFOIN 


Lc  sainfoin  ou  esparcette  (flnohrijchis  sativa)  croil  spon- 
taneiiient  dans  TEurope  lemperoe,  an  midi  dii  Caucaso, 
autour  de  la  mer  Caspienne  et  m<ime  au  dela  dn  lac  Baikal 
(A.  de  Candolle).  LesOrccs  connaissaient  la  planle  sanvage, 
inais  sa  culture  csL  recente,  car  ello  ne  parail  avoir  et^>  pra- 
tiquee  pour  la  premiere  fois,  dans  le  Midi  de  la  France, 
qu’au  XV®  siecle.  De  la,  elle  s’est  etendue  vers  le  A'ord,  on, 
AnglcteiTe.  puis  en  Italic  et  on  Allemagne.  Dans  pliisieurs 
regions  de  la  Franco,  on  designe  encore  souvenl  la  iuzerne 
sous  le  nom  de  sainfoin. 


1.  Sainfoin  vert,  distribud  A  la  cavalerie  du  gouvernenient 
militairede  Paris,  juin  1807;  :20  plantes  fauch^es,  mesnrant 
au  maximum  0  m.  90,  pesaient  iaU  gr.,  dont  :  fleiirs,  03; 
feuilles,  119;  tiges,  301;  analyse  de  la  planle  cnliere;  — 
2.  Id.,  flenrs;  —  3.  Id.,  feuilles;  —  4.  Id.,  partie  superieure 
des  tiges;  —  3.  Id.,  partie  inferieure  des  tiges;  —  6.  Sain¬ 


foin  vert,  recolld  dans  les  environs  deMolun;  juin,  1897; 
poids  de  10  plantes  fauclides  :  Go  gr. ;  long.  max.  1  rn. ;  —  il  y 
a  (race  de  manganese  dans  tonics  les  cendres. 


II 


LliS  l-mXClI’ALES  I’LANTES  FOIREIAGERES 


:J8 


t 


3 


A  Tetat 

A  I'^tat 

A 

A  l^etat 

A 

A  IVtat 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

normal 

sec* 

7:i,oo 

0,00 

80,30 

0,00 

75,40 

0,00 

Malicres  azulees... . - . , 

3,15) 

12,74 

4,41 

22,70 

5 ,751 

23.54 

—  fXi*<i-sscs* 

(I,(i3 

2,50 

0.44 

1,08 

4,40 

—  extractives — 

\  3,5)« 

3:;.  01 

11,46 

.58,15 

13,69 

55,66 

Cellulose 

C,31 

25,r,0 

13,13 

2,44 

9,90 

Cendres . . 

0,5)1 

3,65 

0,74 

■o 

o  ^  ii  0 

1,60 

6,50 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

4 

4> 

c 

A  PeLat 

A 

A  m&i 

A  I’^lat 

A  I'etal 

A  I'lJinl 

normal. 

sec. 

iiDriiiah 

sec. 

normal. 

sec. 

F,au. . . 

‘7,50 

0,00 

75,30 

0,00 

66,80 

0,00 

Matieres  azoLecs . ,  *  .  - . 

2,04 

11,72 

2,39 

9,67 

3,87 

1 1 ,66 

—  grasses*  * .  * . . 

0,4G 

2,0.7 

0,32 

1,30 

0,70 

2,1(1 

—  exlruclives*  * 

12,31 

12,06 

48,83 

15,43 

46,49 

Cellutusc  . . . 

(i,03 

26,510 

51,09 

36,80 

10,59 

31,90 

Cendres. . . 

0,84 

3,75 

0,84 

3,40 

2,61 

7»85 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

I 


V- 
« '  . 


« 


S’ 


1.  Sainfoin  vert,  recolle  a  Abbovillo-Sainl-Lticien,  juilleL 
llKii;  poids  de  5U  plantcs  faueiices  :  li8  gr. ;  longiiciir 
niaxiimiin  :  0  m.  ;10;  —  Sainfoin  sec  provenatit  de 
Linionrs,  ISttT  ;  acidite  :  0, '{“();  — I!.  Id.,  Itanibouillet,  18b7; 
aciditd  :  0,2IH; —  4  et  Vcrriere,  IHU7 ;  !es  analyses  de 
sainfoins  sees  ont  eti'*  fniles  sur  Ic  fonrrage,  tel  qu’il  tn’a  iHe 
remi.s  par  la  inaison  llerard,  e’est-a-dire  melange  avec  qiiel- 
qiies  herbes  elraiigeres  (graniinees). 


'5  0 


!  2 


A  Oelal 
normal. 

A  Odlal. 
sec. 

A  l'6tal 
normal. 

73,60 

0,00 

1 1 ,90 

Mai res  azoiees  ...... 

6,00 

22,74 

9,82 

~  grasses..  * , . , . 

0,71 

2,00 

2.00 

—  cxlm-'lives., . 

12,45 

47,15 

46,30 

Cellulose, , .  * . .  * . . . 

5,90 

22.36 

25,40 

Geadres. . 

1,34 

5,00 

4,58 

100,00 

100,00 

100,00 

3 

4 

5 

•  .’W 

.5 

A  Udlal 

A  I'clat 

A  I'dial 

normal. 

normal. 

normaL 

1* 

— 

— 

■ — 

-:C 

12,00 

11,60 

11,10 

^  L. 

7,% 

8.90 

8,75 

• 

1 ,65 

2,70 

2.36 

.  r 

» I 

46,43 

43,76 

42,29 

\ . 

1* 

1  ■ 

28,00 

27,40 

31 ,9o 

• 

3,96 

3,64 

3,30 

100,00 

100,00 

100,00 

« 

♦ 


I 

* 


4  ■ 


LES  fouhhages 


Sainfoins  sees,  recolU's  (Ians  le  m6me  cliamp,  a  Sainl- 
•lulion,  ]H!K>;  — -  1.  I.'reiiii6re  coupe,  18  join  ;  aeidite  :  0,140  ; 
—  2.1>euxieiiie  coupe, it)  jdillel;  aeidite  :  0,140; — Troi- 
siome  coupe,  il  septembre ;  aeidite  :  0,140. 


} 


2 


n 


'v 


A  I'eUt 

A 

A  I'elal 

A  Telai 

A  I'elat 

A  I'elal 

norniaL 

sec. 

norma)  * 

sec. 

normiiL 

see. 

f  1  !#•  1  ^-1  ■ 

1 2,60 

0,00 

13,30 

0,00 

1 4,60 

0,00 

Matiercs  azoloes ....... 

9,60 

10,97 

10,86 

12,52 

1.5,98 

18,71 

—  }(j‘asses. . . . . . . 

2,10 

2,40 

2,60 

2,89 

3,90 

4,57 

cxlractiYPs . .  - 

47, Ti 

91,59 

49,74 

57,37 

44,31 

51,89 

Cellulose ^  ^  ■ « * , ^  ^  ^  « 

26,40 

26,78 

19,36 

22.32 

18,44 

Cemires . . . 

4,60 

5,26 

4,2'> 

4,90 

5.46 

6,39 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

IX.  —  TRIPLE. 


La  culture  du  trefle(7’ri/b/Hon  pralense]  n’exisLait  pas  dans 
rantiquite,  quoiijue  sans  doute  la  planle  futcounue  depres- 
que  tons  les  peoples  d’Lurope  etde  TAsie  temperee  occiden- 
tale.  L’nsage  s’en  esL  introduit  d’abord  dans  les  Flandres, 
au  xvre  siede,  peut-elre  meinepltis  tdt,  et,  d’apres  Scliwerz, 
les  protesLants  expulses  par  les  Espagnols  la  portereiit  en 
Allemagne ;  c’esl  aussi  des  Flandres que  les  Anglais  la  recu- 
rent  en  I0d3.  Le  trefle  esL  indigene  dans  loutes  les  parties 
de  rFiiropc,  en  Algerie,  en  Ariitenie,  eu  Siberie,  etc.  L’es- 
pece  existait  done  eu  Asie,  clans  la  region  des  peuples 
aryens,  mats  on  nc  lui  conuaitpas  de  nom  sanserif,  d'ou 
Lon  pejit  inferer  qu'elle  iFbfait  pasculLivee(A.  de  Candolle). 
Le  Irolle,  dont  il  existe  de  nombreuses  vaHetes,  est  aujour- 
d'liui  parfaitciiient  naturalise  on  Aineriqne  el  dans  la  IVon- 
velle-Zelande.  (Test  une  des  plantes  fourrageres  les  plus 
precieuses. 


1.  Trtdle  vert,  recoltc;  ti  Clamarl,le  3  Juiii  1807  et  analyst 
le  ineine  jour;'- 20  plantes  fauchecs;  longueur  maximum  : 


4 
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Om.  70;  poids :  100  gr,,  donl  :  lleurs,  17,00;  fciiillcs,  14,70; 
Uges,  GH,00 ;  analyse  de  lit  [dilute  ciitiei’e ;  —  "1.  Id.,  lleurs; 
—  ;i.  Id.,  i'euilles;  —  i.  Id.,  parlies  supeneiires  des  tiges  ;  — 
Id.,  parties  itiferieiiros  dcs  tiges;  —  li.  Trelle  vert,  recolte 
a  Abbeville-Siiitil-laicieti,  jiiillet  lOO^;  poids  de  37  [ihiiites 
faiicliees,  1.33  gr. ;  long.  max.  0  ni.  33. 


A  I'etni 
normal. 

» 

A  I’^lat 
see. 

A  l^etat 
normal. 

A  l^etal 
sec* 

A  l*4tat 
normal. 

A  I’elat 
sec. 

8i,:i0 

0,00 

77,50 

0,00 

81,00 

0,00 

Matieres  azot^es. ..... 

2,21 

14,26 

4.14 

18,42 

4,61 

24.56 

—  grasses.. ... , 

0,44 

2,80 

0,53 

2,:J5 

0,85 

4,50 

—  extractives*  ** 

1.00 

,%,99 

11,15 

49,53 

9,65 

50,79 

Ge  11 1.1  lose***  *  * » ■  #  *  *  *  *  ■  • 

4.16 

26,8.1 

5,49 

24,40 

2,29 

12,05 

Cenilres,  **,**-•*  *h*,  *  * . 

0,79 

5,10 

1,19 

5,30 

1,54 

8,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

4 

ll 

6 

A  Telat 
normul. 

A  Petat 
sec. 

x\  Velat 
normal. 

A  Celat 
sec. 

A  letal 
normaL 

Trail 

sec. 

86, GO 

0,00 

85,50 

0,00 

18,00 

0,00 

Maliercs  azolees. ...... 

1,81 

13,50 

0,9:1 

6,44 

4,73 

21,52 

^  grasses  ...... 

0,:J5 

2,60 

0,25 

1,15 

0,66 

2,99 

—  extractives*  *  * 

(i,o;{ 

51,70 

8,05 

1 0, 44 

47,46 

Celhilosc  ,  * . .  *  *.**,*.* 

3,G2 

27,00 

4,84 

33,40 

4  ,:i:i 

Cerulres*  *..***.*.***** 

0,60 

5,20 

0,43 

2,90 

1,84 

8,36 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

1.  Trelle  verl,  recolte  a  Siunt-.liilien,  le  2;2  avril  1807,  exa¬ 
mine  le  —  ;2.Tretle  sec  de  ineme  |.roveiiaitce,  recolle  en 
1807;  acidite  :  0,30:!:  —  3.  Id.,  acidile  :  0,370. 


.\  I’elat 

A  I’elat 

A 

A  letat 

A  l*eUit 

A 

normal* 

sec. 

normal* 

aec* 

normal. 

sec* 

i;au . . . 

85,(10 

0.00 

IB,  00 

0,00 

i:j,70 

0,00 

Malieres  azoldes . . 

2.86 

19,88 

13,12 

15,62 

11,96 

13,86 

j^rasses. .* ,  * ,  . 

0,36 

2,52 

2,90 

•  3,4d 

2,30 

2,66 

—  cxlractives, .  * 

1,90 

54,84 

42,12 

58,00 

43,91 

50,88 

Cellulose* . . ****** 

2,08 

14,46 

14,56 

11,33 

23,15 

26,83 

1,20 

8,:jo 

4,70 

D,B0 

4,98 

3.77 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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X.  —  VESGE.  VOLPIN. 

m 

La  vesce  or<linaii'e(  K/cia  .^rtZ/yfO  esL  spontande  dans  louLe 
1‘Eiirope,  a  Texception  de  la  Laponie.  Elle  est  commune  on 
A]fj:drie.  On  la  donne  comme  indigene  danslo  nord  de  Tlnde 
e!  nil  liengalc.  On  ne  Ini  connail  aucnn  nom  sanserif.  (A.  de 
Candolle).  La  cuUure  de  la  vesce  esL  tres  ancienne;  elle 
constituail  ddjii,  dn  tomps  de  Caton,  nn  excellenl  fourrage. 
On  en  ruUive  anjonrd'hui  de  nombrenses  varieles  :  rnne 
d’elles,  la  vesce  de  Narbonne  (I'lcia  jVrtr/jionnen4’ij!),qui  esl 
sponlande  dans  la  region  de  la  Medilerranee,  est  plus  liative 
el  plus  vigoureuse  qiie  la  vesce  ordinaire. 

Le  vulpin  des  pres{/l  topocurus  pralensis) est  tine  graminee 
tres  repandiie  dans  le  nord,  le  centre  el  Test  de  TEurope, 
niais  pen  contuie  dans  le  midi.  Elle  est  Ires  precoce.  Sa  cul¬ 
ture  prairiale  est  recente.  On  a  introduit  le  vulpin  dans 
I’Amerique  du  Nord. 

J.  Vesce  ordinaire,  rdcoltee  a  Abbeville-SainCLucien,  en 
juillet  1902;  poids  de  14  plantes  faucliees  :  383  gr.,  dont  : 
cosses,  ”0  gr.;  feuilles,  173  gr.;  liges,  138  gr,,  soil  p,  100: 
18,3;  43,7  et  3fb  0.  Longueur  max.  des  Liges  :  1  m.  03  ; 
min.  :  0  m.  33;  —  2.  V'esec  de  Narbonne,  semee  et.  rdcoltee 
dans  le  mcme  terrain,  et  dans  ies  ineine.s  conditions  qne  la 
vesce  preci'dente ;  poids  de  14  plantes  Caucliees  :  130  gr. , 
dont  :  cosses,  03  gr.;  feuilles,  23  gr.,  tiges,  48  gr.;  soit 
p.  100  :  40,3;  18,  4.et  33,3;  —  3.  Vulpins  retires  des  four- 
rages  verts,  distribiies  aux  troupes  de  Paris,  17  Juin  1897; 
128  plantes  faucliees,  long.  max.  0  m.  82,  pesatent  03  gr., 
comprenant  109  epis  pesant  18  gr. 

i  2  3 


A  t'etat  A  l’6tat  A  I'etal  A  I’clal  A  I’elat  Al'elat 

normaL  normal*  sec.  normal.  sec. 


Eau. . 

Matieres  azolecs 

—  grasses 

—  extractives. 
Cellulose  . . 

Gendres. . . . 


«  #  *  # 


+  * 


“iS.OO 

G,^2 

0,62 

rj,8!l 

1 ,81 


0,00 
26,88 
2,41 
30,83 
2;},. 36 
",24 


80,70 

■4,oa 

0,56 

8,67 

4,04 

1,94 


0,00 

21,20 

2,91 

44.91 

20.92 
10.06 


66,00 
1,72 
0,92 
18,08 
9,7  i 
3,54 


100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


0,00 
5,06 
2,70 
53,19 
28,65 
10.. 40 

100,00 


LES  PHINdPALES  I’LAXTRS  FOCHllAOEUES 


:v.\ I 


XI. 


ANALYSES  DE  QUELQUES  GRAINES  DE  FOURRAGES 

VERTS. 


i. Luzerne  denticul4e,  — Ilousse  caractpri^lique,  tordue 
en  spirale  coiileiianl  de  pelites  graines;  100  gousses  pesenl 
2  gr.  ;  —  Analyse  dos  fruits  avec  les  graines.  —  2.  Mohs 
de  Hongrie',  |toids  de  1. 000  grainos  :  1  gr.  0(i;  Kcliantii- 
lons  rcmis  par  M.  Vilmorin,  1000;  — 3.  Sainfoin.  —  Les 
graines  sonf  renferindes  dans  vine  gousse  a  valves  ehagri- 
nees,  formee  d’une  serie  d'ar tides  qui  se  separent  I'adle- 
jiieiiL  a  la  inuluration  et  doiit  eliaeun  contient  Line  graine; 
100  articles  pesenl  en  moyenne  1  gr.  90;  Analyse  des 
gousses  avec  les  graincs;  —  1.  TvMle.  —  Tres  pelites 
graines  rondes,  <!e  couleur  fauve,  a  surface  unie  et  donnaut 
a  la  mastication  la  saveur  carncteristiqne  des  leguuii- 
neuses;  100  grains  pesent ;  0  gr.  1G7 ;  —  3.  T^osinte. —  Le 
teosinte(/i’H6Vi/a'jirt  )/iraict(/frt)rdceimneiit  introduil  au  Congo 
est  line  graminee  tropicalo  originaire  du  Guatemala,  qui 
fournit  un  excellent' fouri'ago  vert;  Graines  provenant  du 
in  usee  de  rOflice  colonial  de  Paris. 


1 

2 

a 

4 

n 

9,50 

M,"0 

9,40 

9,60 

12,60 

Malicrcs  azotens,,  ***.**  .* 

18,95 

9,52 

21,16 

31,16 

9,80 

4,30 

4,75 

5,50 

8,21) 

.3,35 

—  extractives. _ _ _ 

40,55 

61,18 

43,44 

42,44 

Cellulose.  _ _ _ _ _  * , 

21,80 

9,35 

14,50 

5,80 

15.33 

Ceudres. .  * . _ _ 

4,90 

3,50 

2,00 

2,80 

3,33 

100,00 

lOO.liU 

100,00 

100,00 

100,00 

XII.  —  OBSERVATIONS  G£n£RALES  SUR  LES  FOURRAGES 

VERTS. 

L’emploi  des  fourrages  arliriciels,aujourd’tiui  si  repandu, 
a  ete  combattu  a  diiterenles  reprises  par  phisieurs  agrono- 
ines,  qui  le.s  consideraient  comrae  daiigereiix  pour  la  race 
clievaline.  En  1833,  le  iniiiistrc  de  la  Guerre  soumettait  A 
I'examen  de  la  Commissioit  d'hijffiene  liippiijiie  (1)  un  long 


(1)  l.’origine  de  ta  Commission  d'hygiene  hippique  se  rattaclic  a  la 
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mcmoire  dc  Delafoiicl,  profcsseur  de  I’Ecole  veturinaire 
d’Alforl  ,  qni  adfibuaiL  corlaine  raaladic  des  clievaiix  a 
I’usaga  dcs  Coiin-nges  arliliciels.  I. a  Commission,  d’accord 
avec  son  ra]>]»Qrlcni',  le  pharmacien  principal  Langlois, 
cxposa  an  ministn’  (I)  «  (pCune  pareille  opinion,  einanant 
d'lme  person ne  dont  le  nom  dans  la  science  Iitppique  fait 
an  tori  te,  n’ef  ait  nullemcnt  en  rapport  a  vec  celle  qne  la  Com¬ 
mission  d’hygiene  avail  dmise  on  a  la  suite  de  iiom- 

eriences  sur  Talime illation  du  clieval 
par  les  fourrages  arliliciels.  Cette  Commission  a  sonmis  a 
ses  cxpt'n-iences  jitus  de  1.200  clievanx,el  les  resnltats  avan- 
tageux  qu'elle  a  obtenus  se  sonl  Irouves  conlirmes  par  de 
seinldables  essais  enlrepris  en  meme  temps  dans  divorses 
localitcs,  snr  environ  71  regiments  et  plnsienrs  d<'‘ptds  de 
i-emonte.  Kile  faisait  ressortir  alors  combien  il  serait  favo- 


!> 

numinalion  d'une  Commission  speciale  rharf^ee^  cn  1832,  jjarle  rninistre 
(le  la  Guerre,  tl’cxperiiiieiiler  un  nouveau  Iraitenient  de  la  morve, Celle 
ronunission  prit  un  plus  f^raiid  deveio[i]iemeut,  a  parlir  de  183ti-  A  eelle 
(3po<iue>  cllc  comprenait  cijii]  membres  ;  le  general  Cavaignac;  Magen- 
die,  inenifu'c  de  IMnstitut;  Hupuy  et  Vvart,  professeurs  a  TEcole  d*AI- 
fort;  et  Bevel,  sous-inteiidaiit  militaire*  En  1813,  les  allributions  de 
eelLe  cormiiissioii  furent  eleiidues  «  A  reLiide  ct  ii  l*exaincri  de  loutes 
les  rpicslioiis  pouvant  se  raU.aclier  a  la  ronservaliun  des  clievaux  de 
Tarmfic  ?>  el  die  pril  le  norn  ile  (Commission  hippique,  Idbv 

etait  alors  presidee  par  Magondie  et  cimipreuail  qiialre  niembres  de 
I'lnslilut  (ilonl  deux  chiitiisles,  Boussiugaiill  et  Tayen);  deux  v^teri^ 
uaires,  uieuilires  dc  rAcadeiiiie  de  meiiectiie  ;  el  tmis  veteriiiaires 
niililaires,  Eu  1852.  uouvelle  Iransforniation  donnant  la  prupoudeu'anee 
a  relfrinent  mtlilaii'e  :  un  general  de  divisiuu,  pr^sidetdi  uii  rnedeidn, 
menibre  de  ririslilul;  deux  colonels  ile  eavalerie;  uii  pUannacieu 
prineipal  de  l^^rlasse;  Irois  veteniiaircsp  lU’ofesseurs  a  rEcole  d'Al- 
torl:  el  trois  v^teriuaires  principaux. 

La  Commission  militoire  tlf*  mthiecine  ef  erkt/f/iene  velerhmireSj  eons- 
titiiee  ]KiV  dccret  du  !1  decemlu'e  1894,  a  reiu|dace  raricieniie  Com- 
niissiou  dliygiene  hi[ipique,  Ellc  coniprend  un  general  de  division,  un 
gejieral  de  brigade,  deux  colonels,  i|ualre  veleriiiaires  uiilBaires,  le 
sous-direcLeur  do  rinstiiut-l'asteur  et  trois  veleriuaires  civils.  (hi 
rtuuanpiera  Tabsence  du  pbai'iiiacien  militaire,  doiiL  le  role  cepeiidaut 
ne  saoraiL  utre  eontcsl6, 

(l}/{ee(4d/  crhygihie  et  de  medecifM  veterinaires  mililaires,  1833,  L  V, 

p,212. 
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rable  do  romplacer,  dans  la  composition  do  la  ration  jour’ 
nalioro  dos  clievatix,  nnc  partio  dn  foiii  naturol  par  iiiio 
ogale  ([U  anti  to  do  fourrage  arliticiel.  Cette  mesure  n‘a  pas 
tarde  a  6tre  adoptee,  et  a  recevoir  d’luMirciises  applications. 
Les  chefs  do  corps  Pont  accueillie  avec  favenr,  et  les  veteri- 
naires  do  raniifie  ensignalenl  sans  cessc  les  !>ons  elVets.  La 
sant(i  des  chevaux  s’en  ameliore,  et  leiir  vigueur  semble 
s'accrotfre. 

«  II  faut  done,  ajoiite  le  rappopleiir,  clierclicr  aillcurs  que 
dans  la  nature  de  ralimenl  Torigine  de  la  maladie  qu’on 
voit  apparaitre,  il  esL  vrai,  dans  quelqiies  contrees  oii  les 
fourragesartiliciels  se  ciiltivenl  sur  line  grande  (iclielle,  mais 
qui,  par  centre,  ne  s’ohserve  que  tres  rarement  dans  d*aulres 
regions  on  cetlc  culture  n’estpas  moins  ahondante... 

«  Ileconnaissant  la  necGSsiU5de  donner  fises  etudes  tlieo- 
riques  une  base  plus  solide,  Delafond  essaie  de  les  fortiJier 
dc  quelques  considerations  scientiliques  purement  liypotbe- 
tiques,  mais  des  fails  que  la  science  a  enregislres  depnis 
longteinps  ne  peuvenlpas  etre  delruits  par  de  simples  idees 
tlieoidques,  lors  m<jme  que  ces  idees  s’accorderaieiit  avec 
quelques  observations  pratiques...  » 

Aju'cs  discussion  des  theories  precon isees  par  Delafond, 
les  conclusions  suivantes  fiirent  adoptees  a  ruuanimite  : 

«  1"  Le  foin  des  i>rairies  arli(icielles  constilue  [mur  les 
chevaux  iin  excellent  aliment,  et  son  introduction  dans  la 
ration  jourualiere  de  ces  anirnaux,  concurreinment  avec  le 
foin  naturel,  la  jtaille  el  ravoiiie,doit  etre  eonsideree  comme 
un  vrai  progres; 

«  2”  Les  plantes  fourrageres  legumineuses,  loin  d'etre 
I’objel  il'une defavenr,  sont  apijclees,  au  coutraire,a  firendre 
(le  joii!' en  jour  line  plus  large  jjart  dans  la  nourriture  dii 
cbeval  et  des  autres  auiuiaux  herliivores ; 

«  3®  Tout  portea  croire  (pie  ce  u’est  point  a  I’eniploi  ])res- 
(jue  permanent  des  fourrages  artiliciels,  mais  a  des  causes 
plus  complexes,  qu’il  faul  allrilnier  la  maladie  dont  les  die- 
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V!UJ\  son  I  altoinls  dans  quolqiios  conlraes  on  las  assolC' 
inoiils  cti  i)raiidcs  arLilicielles  onl  pris  mie  grande  exteii 
flion.  M 


Voici,  d’aulre  paid,  nn  resume  dc  Tavis  formtile,  cn  184 i, 
pur  la  Commission  d'liygiene  liippitjue  an  siijet  des  expe¬ 
riences  (I)  menlionnees  dans  !e  rapport  de  Canglois  : 

1<>  Les  feuilles  el  les  liges  dii  foin  aidiliciel  [)euvent  etre 
donm'*es  sans  inconvenient,  separees  les  lines  des  aiilrcs, 
comme  nonridlnre  exclusive  aux  ciievaux; 

2^  Le  foil!  aiditicie!,  tigeset  feuilles,  pent  etre  donne  sans 
inconvenient  comme  noiindturc  exclusive  aux  chevaiix,  ce 
(pii  n’a  pas  lieu  avec  le  loin  des  prairies  natiirelles,  Les  clie- 
vanx  iioiirris  avec  dti  trelle  on  de  la  luzerne  out  conserve 
lenr  emljon|)oitit  el  leur  vigueur,  et  celle-ei  a  augmente  chez 
les  ciievaux  nourris  avec  du  sainfoin.  Cette  aliinentalion  a 
con Iri line  au  develoj)[»einent  de  rubdomeri,  pidncipalemenL 
chez  les  ciievaux  uoiinds  avec  dn  (rolle;  ils  onl  hu  davan- 
tage.  Cliezcenx  qtii  sont  nourris  avec  du  sainfoin,  ces  clian- 
gemenls  out  ele  a  jieine  sensibles  ; 

8"  Le  loin  des  prairies  artificielles  pent  etre  substitue  avec 
avantage  an  I'otn  des  jirairies  natiirelles:  le  sainfoin  est  le 
plus  milritif,  la  luzeiuie  vienL  ensuite,  puis  Ic  trelle; 

Le  foil!  aidiliciel,  melange  avec  le  foin  naturel,  a  genc- 
ralemenl  contribue  a  aineliorer  la  sanlC*  des  ciievaux  de 
I’armee  et  a  uugmeiiter  leur  vigueur; 

r3»  En  variant  la  nourrilure,  la  nouvellc  alimentation 
excite  I’a[)pelit  des  aiiimaux,  qui  ne  laissent  plus  de  four- 
rages  dans  les  ril tellers,  comme  cela  a  lieu  avec  le  foin 
naturel. 

Composition  des  fourrages  verts.  —  1,  Les  princi- 
pales  jiIaiiLes  qui  font  paidie  des  fourrages  verts  |u'escrits 
|iar  les  reglemenis  militaires,  jiour  la  inise  au  vert  (2)  des 


(l)  i:os  exfiei-ienres  out  ele  puliUees  en  1847,  dans  les  Memoii'es 
d’hygieneet  demMectm  veierinaires  mililaires,  t.  I,  jqi.  37-70. 

{'!)  La  mise  au  verl  cst  ordonnee,  por  !e  cominanrlcmcnt,  sur  la 
proposition  du  direcleiir  de  rintendance,  et  commence  aussildt  que 
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chevnux  jeiines  ou  raligues,  apparliennenl  aux  families  ties 
grainitiees  et  ties  legumitieitsos.  D'a[ua!s  les  analyses  expo- 
sees  pins  haul,  les  graininees,  repi’eseiilees  par  ragrostide, 
Tavoine  jauiie,  le  ertdelle,  le  dnctyle,  la  fetii(|iie,  le  lleole, 
Ic  fromenlal,  le  ])aUirin  el  levailpin,  presenlent,  apres  de.s- 
siccalion  complete  a  reline,  les  ecarls  tie  composiLiou  stil- 
vaiils. 


MalifcrcB  azol(5es 

“  exlmctiveB*. . .  ♦  *  * 
Cellulose, , 

CenJres ,  - . 


«  !<  ■  » 


m  9-  m  ^ 


Minlmuin 

•Maximnni 

p.  100, 

p.  100. 

0,84 

9,45 

4,10 

2,65 

49,21 

65,37 

22,  IS 

32,87 

4,00 

10,10 

7>l).serve 

dans  la 

telle  pi  le  palni’in;  dans  les  aiitres  gramiiiees»  le  poitls  tie 
cos  malieres  n  atleint  ]>as  7  p,  100.  C’esLanssi  le  ehillVe  quo 
Ton  releve  poui*  les  cendres,  le  rnaximiim  10,40  n’elant 
atleint  tpie  dans  le  viiipiii.  Ces  reserves  faites,  on  volt  (pie 
rensemble  des  fonrrages  gramincs  [H’esenlc  une  composi¬ 
tion  assez  uiiiforme. 

Dans  les  prodnils  fraieliemeiit  coupes Jes  divers  elements 
se  Irouvent  i-eparlis  proporUoiinellement  a  lenr  teneur  en 
can.  Cette  (|uantite  d'eau  cst  Ires  variable  pnisqu'elle  oscille 
entre  40  el  07  p.  100,  soit  un  ecart  de  21  p.  100  en  I'aveur 
ilu  produit  le  moins  hydrate  qui,  a  poids  egal,  se  Irouve 
aussi  litre  le  plus  riche  en  malieres  alibi  les, 

2.  Les  l(*gumineuses,  re|>resenlees  par  la  jarosse,  la  hipu- 
liiie,  la  luzerne,  le  sainfoin,  le  Iretle  et  la  vesce,  se  distin- 


ta  saison  ct.  TOlat  tics  prairies  le  pertnelteiit;  elle  se  protonge  pemlant 
Umt  Ic  temps  ipie  ee  regime  est  rceonnti  favorable  et  elle  peut,  an 
l>esoin.  f’lre  reprise  a  rarricre-saisou.  I.es  fourrages  verts  sonl  fournis, 
soit  a  Tecurie,  a  la  ration  enliere  ou  an  iiuart  de  la  ration,  soil  a  la 
sonlee  dans  la  prairie.  (Sol ice  sur  le  service  ties  subsistanecs  mili- 
laires.) 


f 
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gnpnl  (Ics  }j:raminees  |jnr  une  Ires  forte  |n'0|>orlion  de 
iiialiercs  azolees,  Voici  Jes  eeai'ls  de  eoni(iosilioii  qiie  Ton 
li'ouve  (ians  les  [H'oduits  eoliereineitl  desseclies  : 


Minimum 

Maximum 

p.  too. 

p* 

Mati&res  azol6es ....  . . . 

1 1  ,fi(> 

20,88 

—  ^TtiSSCS  4  « 

j,8:; 

4,20 

^  e.xlracLives. .  . . 

44.06 

5.0,61 

Cellulose, . ,  * . .  *,.,*.** 

J4J6 

32.15 

;}.65 

10,00 

Le  miniiniim  des  mnl teres  azotees  s’observe  dans  un  sain¬ 
foin  et  le  niaxiiniim  <laii.s  la  vesce  ordinaire.  Lc  maximum 
des  maliei-es  grasses  se  trouv’c  dans  la  Inpiiline,  et  le  maxi¬ 
mum  des  eendi'es  dans  la  ve.see  de  Xarbonue. 

Les  jdanles  fraiclies  des  legnmineiises,  plus  charnues  (pie 
relies  des  graminf'es,  renfermenl  loujoiirs  plus  d'eau  (pie 
res  derni()res,  soil  (.Jfi,80a  p.  101). 


.‘L  C'esl  dans  les  feuilles  el  les  lleiirs  qne  reside  siirloul 
la  mat iere azolee ;  il  yen  a  deux  a  frois  fois  moins  dans  les 
parties  inferienres  des  tiges  (jui  en  eonlieiinenf  un  peu 
moins  cpie  les  jjarlies  supi'i-ieui'es.  II  eii  resulle  qne  les  four- 
ra}4;es  les  plus  {^arnis  de  feuilles  soul  les  plus  azolt^s.  I.es 
rep,ains  de  luzeiaie  on  de  sainfoin  (foins  de  deitxi(ime  ou 
de  trnisieme  eoupe)  doivenl  sans  doiile  ;’i  relle  partieularili! 
d’olre  gtoKuadement  plus  I'ielies  eu  azole  rpie  les  loins  de 
luzerneou  les  sainfoins  de  premiere  coupe. 

4,  Les  luzernes  soul  un  pen  [dus  azoU^es  <jue  les  sain¬ 
foins;  mais  les  malit-res  grasses  sont  moins  aroinaliipies. 
Les  (‘Carls  constalc^s  plus  loin  enire  les  luzernes  sectics 
(loins  de  liizerne)  el  les  sainfoins  secs  li\r(‘s  an  service  des 
vivres  mi]ilaii*es  tienneni  a  ce  (pie  ees  deiirees  nesnn!  pas 
Pnijonrs  constiUiees  [lar  de  la  Inzerne  ou  dii  sainfoin;  elles 
conlienneni  plus  oii  moins  de  plaiiles  elrang(*res,  nolam- 


r 
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inent  clps  graiiiinocs,  qiii  abaissent  la  teneiir  eti  axole,  11 
y  a  lieu  anssi  de  lenir  coMiitle  <le  la  ualure  ilu  sol  et  <lo 
rt‘[H)quc  a  laqnolle  la  rocolte  a  olo  I'aito  avaiil,  peadaiit 
oit  afifos  la  lloraisoM.  Les  ceiKlres  poo  lieu  iienl  souveol  liu 
iiuinj^anese* 

Polns  de  luzerne  Sainfoins  secs 

MToinTuiii^^Maxiiiuim*  Minim  tun*  Maximum* 

Eaii . . .  10,(50  l‘,50  11,40  14,00 

Matiorcs  azotecg,. _ _ _  10, !3  19.114  1,!)()  15,!)S 

—  grasses. . .  1,18  2,45  1,6'i  3,510 

—  cxliactives .  40,27  48,45  42,2a  49,7  4 

(Jelltilose . . . 10,40  27,25  15,75  31,90 

Cciidrcs . 4,25  0,50  3,30  5,46 

.*),  Los  Jones  ol  les  laiohes  (pii  oaraolei-isonl  los  pins  inaii- 
vaises  prairies  maroeagieuses  no  dilloreiit  pas  .sensibleiiicnl 
des  graininees  par  letir  composition  cliiiiii([ues. 

I).  Les  nonf  graminoe.s  liorbageres  les  plus  eslirnables, 
i'0[ujiK.laul  a  loos  les  l)esoins  de  la  production  lierliagoro, 
soul,  d’api'es  Boitel,  ancien  inspecleur  gtiiieral  ile  rensei- 
gnement  agricole  : 

I.e  palurin  cominun  (l^oa  tt'iviorts). 

Le  pain  rill  des  [ires  {Poa  pralensis). 

Le  vul|)in  des  \n('s{Alopecurtts  pratensis). 

La  tleolo  iles  pres  {Phlcuin  pralaixe), 

Le  ray-grass  vivace,  on  ray-grass  anglais  {f.o/ium  pc- 
reuite). 

Le  i'romeatal  {Aveud  c(nliov). 

1/avoine  jaimatre  (.-Ireart  flavescemf). 

Le  dacl  vle  (Pachjds  ghmemla). 

La  feluque  des  pros  {Fcsluca  pralensis). 


Les  sepl  meilleures  leguinineuscs  soal  : 

Le  Irolle  bhinc  {Tri folium  repens). 

Le  trelle  ordinaire  { /'.  pralense). 

Le  Irolle  hybrido  (7',  hjbridum). 

La  Inzeiaie  {Mcdiett<jo  saliva). 
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Lu  iiiinettc  (J/erficrtiyo  lupulina). 

Le  saiiiroiii  {OnoOrtjchis  saliva). 

L’aiilliyllide  on  Irelle  jaune  ties  sables  {Anlhyllis  vulnera- 
via). 

Ces  seize  especes,  (i‘a|H’es  Boilel  (1),  perinettenl  de  coiisU- 
tiier  des  forinnles  qiii,  dans  la  pliij>art  des  cas,  I'eniplissenl  _ 
la  double  condition  de  convenic  au  lei'rain  et  de  fournir  les 


s  estinies. 


(1)  lierbaf/es  ei  prairies  uaiurelles,  pp.  lal-tOO;  Paris,  1889. 
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iViiiie  maiiiet'e  generale,  on  desigivG  sons  lo  noin  do  foin 
tonics  Ics  iierbcs  des  prairies  lauchees,  sdchees  an  soleil  et 
consci’vccs  en  vne  dc  la  non n'i lure  des  hosliaux.  Dans  les 
analyses  qiii  snivent,  il  n'est  ffiiestion  tine  des  loins  natn- 
rels,  recolles  dans  desprairies  i>erinaiieiites(pi'esde  fanche), 
et  non  des  loins  arlificiels  (foins  de  Inzerne,  de  trelle,  clc.), 
conslitnes  i)ar  la  ciilLure  des  plan  les  foniTageres  etudiees 
]H'eeedeiiiinenL 

Les  echanlilloiis  examines  vienneiiL  en  grande  partie  des 
approvisiojoiement  mililaires  on  dn  grand  coiiimerce  de 
Paris  (Conrmonlagne,  Grandin,  Ikh’ard,  Jall’cnx).  Les  foins 
dlrangcrs  suivent  les  foins  indigenes,  qni  out  etc  groupes 
d'a[n*es  les  regions  agricolcs  ailopLees  jjonr  la  Prance'. 


§  I.  —  ANALYSES  DES  FOINS 


I,  —  Foins  de  France, 


fro  Region-  —  FinUth'e  :  I.  Hrest,  1893;  —  lUe-et~ Vil¬ 
lain  e :  2.  Hen  ties,  1893;  —  Manchc  :  3.  Granville,  1898;  — 
Morbilian  :  A.  Pontivv,  1893, 


i 

3 

4 

SL  H 

13,70 

1 1 ,00 

13,60 

12,20 

Muliisres  azolees. . . . 

0,62 

4,08 

6,02 

6,80 

— ^  ^FfiSSGS  <  .  *  *  «  «  «  *  *  .  * .  , 

1,28 

1,80 

1,50 

2,40 

—  cxtracUves, ........ . 

£1,03 

50,3-1 

■44,34 

52,43 

Cellulose* . ,  * - * ,  *  *  ^  ,*,.**, , 

23,20 

27,20 

28,00 

21,20 

Cc-UcI les******  #*.**■•#*** 

■1,13 

4,12 

4,71 

4,86 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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2®  J{egfioi2.  —  Ahuti :  1.  CluiiMiy,  IKDij  ;  acidilo  :  (),2d0; 

—  2.  Cotidi-eii,  acitlilO  :  —  3.  La  l-ore,  — 

i.  1(1.,  ISiHJ; — 1(1.,  — Eure  :  i>,  I'oiit-AiiHioii,  1S1M3; 

acidile  :  (LliHI;  —  7.  Id.,  acidilo  :  (LI7i;  —  Nord  :  8, 

lUmai,  a(;idU(:-d,:iO:i;  — 'd.  Lille,  IKWj ;  acidila  :  0,28:i; 

—  Oise  :  10.  Noyoii,  ISOd ;  acidil(3  :  0,280;  —  11.  Seidis,  1808  ; 
~  f^as-de-Cakih  :  12.  BtHliiine,  1808;  —  13.  Ilesditi,  1800; 
acidil(i  :  0,800;  —  Seine:  14,  .\'oisy-le-Sec,  1807;  acidil(j  : 
0,170;  — 1.‘». Iloniainville,  1807 ;acidil(J  :  0,174;  -—.S'eLie-/a/e- 
rieurc:  10.  Diejipe,  1808; —  17.  Llbeiif,  1802 ;  acidil(i  :  0,2'iO; 

—  18.  lloueii,  1800;  aeidiU' :  0,174;  —  Seinc-cl-Mtirue  : 
10.  La  Kerlo-.sons-Jouarre,  1800;  a{.*idil(’  ;  0,103;  —  20.  La 
ll()ussay(%  1002;  —  21.  Pfovhis,  1808;  acidilt*  :  0,182;  — 
22.  VilkM>eiivc-Saiid-l)enis,  180():  acidile  :  0,20!  ;  —  Seiue- 
cl-Oise :  28.  (lallui.s,  1800;  acddilO  :  0,280;  —  24.  Limoui's, 
1800;  aciditc'  ;  0,210  ;  —  28.  Marly,  1807;  —  20.  MoiiLlbrL- 
rAiiKiury,  '180(i;  aeidile  :  0,288;  —  27  ;  Orsay,  1800;  acidile: 
0,201 ;  —  28.  Hainboiiillel,  1800;a(udilB  ;  0,288;  —  20.  Ta- 
foif^LU’iTs,  1807;  acidile  :  0,218;  —  Souime  :  80.  Leroniie, 


;  —  Fains  de  la  vallee  de  la  Marne,  jawenanl  du  service 
des  vivres  de  Vincennes;  81.  lUkaDlto,  1801;  acidiU;  :  0,200; 
—  82.  Id.,  1801;  aiudilti  :  0,188;  —88.  Id.,  1808;  acidil(J  : 
0,802;  —  81.  Id.;  acidiU'*  :  0,212. 


1 

2 

3 

4 

D 

0 

-N- 

> 

Jjlf.HJ.  W  *  t  w  * 

11,!)0 

1 1 ,60 

13,30 

11,20 

11,10 

12,00 

10,90 

Malicres  azot6es 

5,21 

5,2" 

6,23 

4,45 

4,14 

5,98 

6,02 

—  grasses...*,. 

1,45 

2,00 

1,69 

1,74 

1,44 

c>  o?; 

^,23 

—  extractives,  * 

51,03 

47,98 

54,21 

57,02 

51^5^ 

52,27 

Cellulose.. . . 

•  22,83 

25.-40 

25.60 

23,90 

21,90 

23,15 

24,00 

Cendres _ .......... 

4,90 

4,:o 

5,20 

4,50 

4,40 

5,00 

4,56 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

8 

9 

10 

u 

12 

13 

11 

Eau *♦,  .**♦!  ,*,* 

10,10 

10,60 

10,20 

12,20 

15,00 

10,80 

16,90 

Maliercs  azolecs. . , .  . 

8,04 

6,28 

7,38 

6,72 

7,98 

5,98 

~  grasses,..*.* 

2,10 

1,40 

2,85 

1,79 

1 ,89 

2.70 

2,33 

—  cxtraclives.  * 

.50,03 

50,33 

51,14 

52,03 

47,65 

54,97 

48.04 

Cellulose,  - - - 

23,65 

27,15 

25,12 

21,00 

23,60 

17,30 

21,15 

0*eucLi es,  .i!**,*,*,* 

6,08 

4,24 

4,94 

5,60 

5,14 

6,25 

M  Qf 

y,oo 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

ioo,oo 
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15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

Eau. . . . . 

13,  iO 

1!,80 

18,40 

10,20 

14,60 

13,10 

12,70 

Maliercs  azotees*. 

5,21 

0,56 

7,10 

5,98 

0,52 

0,30 

5,15 

—  grasses*,.*.. 

1 ,95 

1,00 

i  ^  M 

1 ,  j!a 

i  1^^* 

i,Da 

2,20 

1,25 

1,48 

—  e.xlracli  vcs. . 

47,(0 

51,57 

41,95 

50,94 

47,97 

51,10 

49,81 

Cellulose . . .  .. 

27,00 

25,15 

24,60 

26,75 

23,25 

22,85 

27,20 

4,80 

3,20 

5,90 

4,58 

5/t6 

5,40 

3,60 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

n 

21 

25 

26 

27 

Eau . . . . 

13,00 

14,00 

15,00 

11,31) 

12,50 

13,10 

13,00 

Malifcres  azolees 

7,13 

;i,61 

7,13 

3,98 

5,21 

5,21 

8,61 

—  {grasses- p  * 

1,25 

1Ji8 

A  ifeteU 

2,20 

■  »! 

1 

1,18 

2,00 

—  extractives p  * 

47,04 

49,;i0 

40,33 

50,78 

ulrt  iSl  l-T 

46,24 

47,10 

Cellulose . 

24,90 

21,90 

25,10 

25,00 

23,35 

30,25 

23,3.5 

Ceiidres . . . . 

5,48 

<4 

4,35 

5,22 

4,74 

5,14 

4,02 

5,88 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

2D 

30 

31 

32 

33 

1  J  aU 

10,20 

13,30 

13,40 

11,70 

13,50 

11,90 

Matieres  azoleos,  *  * , . . 

6,00 

0,44 

6,87 

j  » 

Uf  iO 

6.44 

6,37 

—  grasses.  ♦.*.  p 

o  ntt 
«]  ^  1 J* 

1,05 

1,08 

2,10 

1,80 

3,00 

—  e-xtraclives, . . 

49,25 

48,31 

48,29 

48,69 

51,32 

51,79 

Cellulose. . . 

25,30 

24,55 

24,40 

25.50 

21,00 

22,40 

Ccndrcs  . . . 

5.24 

6,35 

5,30 

5,26 

5,94 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

3®  -Region.  —  Aufte  :  1.  Ti'oyes,  IStl.'J;  —  I/aule-Marnc  : 
2.  Joinville,  tHi)7  ;  acidile  :  ■ — ■  3.  Id.,  I8il7 ;  —  Marne: 

4.  Vitfy-le-Fr:i  ncoi.s,  Id.,  11)00; — >  Meuse  :  (i.  Ver¬ 

dun,  1802;  ariditc  :  0,170;  —  7.  Id.,  1003;  —  Vosf/es  : 
8.  Epiiial,  1800;  —  0.  Id.,  1000;  —  I/aiil-Ithm  .’10.  Ilelt’orL, 
1803. 


1  2  3  i  5 


1.1  If  ^  m 

14,30 

10,30 

10,90 

10,40 

10,20 

MaliOrcs  azolecs _ ..... 

5,99 

5,82 

5,20 

8,83 

6,54 

—  grasses _ ..... 

1,49 

3,00 

2,02 

2,40 

2,00 

—  exlra(!lives... .. . 

48.27 

52,05 

50.64 

43,47 

48,71 

Cellulose. 

25,80 

23,65 

21,65 

25,70 

20,25 

Cendres . . . ..... 

4,1.5 

5,18 

3,59 

9.20 

6,30 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Balland.  ^  Les  Alimenls,  II. 
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1. 


ft 


ti 

7 

8 

9 

10 

10,!)0 

13, no 

10,10 

1 2,20 

14,01) 

Matieces  azotdcs. . ... .  ... 

ri,iji 

5,8cS 

9,07 

8,00 

‘,33 

—  grasses. .*.*,..* 

1,80 

2,  in 

2,8i> 

2,17 

—  extractives.. _ 

i«,42 

4(1,32 

4.n,0.8 

41,34 

4S,71 

(lellulose. . . . . . 

31.20 

2(t,m 

2(5,80 

28,80 

21,83 

Ccntlrcs. . . . 

2,40 

n.oo 

0,20 

U ,  J  a 

5,1)2 

400,00 

100,00 

400,00 

400,00 

400,00 

4'’  et  5®  Regions-  —  I .  Foin  pro.ssi*  ties  Ciiarenles.  pr^ove- 
iicinl  (111  service  ties  vivres,  —  2.  Id.,  1807;  ucitlilo  : 

0,002;  — Allki' :  0,  Moulins,  1800;  —  Crease  :  A.  (iiiei’cl, 
180(1;  aciilile  ;  0,208;  —  /j)(r-el-Cfier  :  vl.  La  Motlie-Ileu- 
vroii,  1800;  aciiHle  :  0,280;  —  0.  Montoire,  1803;  ucidile  : 
0,310;^ —  7,  Veiitioine,  1803:  acitlile  :  0,242. 


r 

1  2 

3 

4 

5  G 

7 

10,20  10,10 

41,40 

■10,70  16 

,80  42,30 

13,10 

iMatieres  uzoLees . . 

0,75  6,14 

4,34 

7.52  40,04  6.70 

G,95 

—  grasses...,*. 

2.26  2,10 

1 ,  ij  i 

2,20  1, 

7.5  2,12 

1,85 

—  e.vlractives.  . 

53,59  53,08 

40,10 

.*8,42  46,02  53,44 

49,34 

Cellulose.  , 

23,10  24,80 

20,00 

26,00  20,30  21,34 

22,70 

Ceiitlres,  ,,.**,*.  * , . . . 

4,10  3,78 

4,50 

5,16  5, 

12  4,10 

6,06 

100,00  100,00 

400,00  400,00  400,00  400,00 

100,00 

6®  Region.  — A/ 

ri.’  4.  181)3;- 

--  2.  hi.,  181)1) ; 

—  Cdie-d'Or: 

3.  lieauiie,  181)7; 

acitlile  :  0,; 

:i7();  — 

■  Loire  : 

A.  181)3;  — 

//auteSadne  :  3.  Ilericourt,  181)0. 

1 

9 

3 

4 

i3 

Eaii.  _ _ 

* ,  ■,  14|40 

40,10 

42,30 

15,00 

13,80 

Matifcrcs  azolces  , . . . , , 

c;  ®iti 

8,4.4 

jy  4ft  fti 

u,  i  iy 

5,54 

8,42 

—  grasses . 

2,86 

2,50 

4,80 

1,65 

2,40 

—  cxlraclives. .  * 

40,20 

40,06 

51,10 

45,28 

41,73 

Cellulose,  t* 

23,35 

24,80 

22,80 

28,35 

26,00 

Ceudi es , 

4.80 

5,10 

5,2.) 

4,18 

(),  I  J 

400,00 

100,00 

100,00 

100,00 

400,00 

1.  Foiiis  recoil  as 

a  Sainl-.liifien;  pr 

airie  inovetine.  1 

ft* 

1 81Ki ; 

acitlile  :  0,3  48;  — 

2:.  Frairie 

iuuile, 

,  181)7;  - 

--  3.  Prairie 

inovpniie  ;  foiii;  aciditc  :  0,3112 

* _ 1 

Li.,  Uegaiii  de  meiiic 

provenance;  acitlile 

:  0,  43(i. 

I 


Li:s 

KOrNS 

403 

i 

2 

3 

4 

Eaii _ * .  *  . . *  . . . - '  • 

10,20 

i:5,80 

14,. 60 

1C,*0 

Matidres  azotccs.  ,*****.**...* 

Ti.i;! 

EJ.20 

G,7:i 

7,80 

grasses  *»«*»*•■ 

2,20 

l,7ti 

1,68 

2,40 

—  extractives . . 

03^71) 

46,06 

48,43 

41,52 

Cell  u.  lose  . . 

2l,4(i 

27,75 

23,50 

2.3,15 

Gendres. . . . , —  ,,****♦.  * . 

:>,io 

4.84 

5,24 

8.34 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

7e  Region.  —  Landes  :  1.  Monl-tle-Marsan,  180(};  acidiLe: 
0^175^;  _  lj,t-el‘Garonne  :  2.  Marmatide,  181)0;  —  3.  Tou¬ 
louse,  1900; —i.Tai'lios,  181)2;  acidite  :  0,312;  — 5.  Vic-en- 
Itif^orre,  1800;  acidite  :  0,320;  —  Foins  dm  Pyrenees  :  0. 
llecoUe  1800  ;  —  7.  Id.,  1807 ;  acidite  :  0,430, 


M  a  litres  axotees.^ 

— »  grasses . 

—  extractives*.. 

Cellulose  * . . . * . 

Cenclrcs ***v«^*. , •  > 


S«  Region 


1 

2 

n 

4 

u 

6 

7 

12,20 

13,10 

10,50 

13,50 

14,50 

10,60 

9,60 

'  5,68 

7,97 

7,00 

5,88 

6,39 

5,67 

6,36 

2, .35 

2,28 

2,50 

1,98 

3,51) 

i  ,66 

2,10 

52,20 

40.47 

46,95 

50,16 

49,35 

49,73 

54,79 

22,00 

22,70 

27,75 

24,10 

2!, 50 

29,10 

22,50 

4,58 

4,48 

5,30 

4,38 

4,76 

3,24 

4,65 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Alule 

:  1.  Carcassonne, 

1901 

;  -  ^2 

Id., 

190::i;  —  Tarn:  3,  Caslres,  1892; 

acidite  : 

0,230;  - 

—  4.  Id., 

1893. 

1 

9 

4 

13,00 

13,20 

12,00 

12,50 

Malifcres  azotees,.. . 

6,16 

6,30 

6,98 

(>.00 

—  grasses 

1,10 

1,35 

.3,85 

1,59 

—  extractives 

47,09 

49,00 

48,97 

.52,47 

Cellulose 

26,25 

24,95 

22,50 

23,00 

Ceiidres . . 

6,40 

5.20 

6,70 

4.38 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

9®  et  iO^  Regions.— 

'  //aules-A  Ipes  :  1 

.  Brian  con,  1901 ; 

1*  '  ^ 

—  liouchm-du-Khone  :  i 

1,  Uecolte  1892  ;  — 

-  3.  III., 

1 892  ;  — 

4.  Id.,  1893;  acidite  :  0, 

■ 

t 

.  Id.,  189' 

1;  acidite  r  0,188; 

—  (5,  Id.,189.'>  ;  arid  tie  : 

0,2 12;  — 

-  7.  Id., 

1900; 

-  Drome  : 

8.  Mouleliinar,  1893;  — 

-  9.  Konians,  1893 

;  — - 10. 

Valence, 

1803.  —  Corse  .’ll.  Baslia,  1000. 


•iUi 

LES  KOLBR 

AUES 

1 

2 

3 

4 

Eau . 

>■  1  «  ■ 

12,90 

11,00 

13,10 

11,00 

10,50 

Maliores  azoteScs** , ,  < 

7,43 

9,84 

7,68 

6,44 

—  grasses . 

2,05 

1,98 

2,03 

1,38 

2,95 

—  extractives. 

,  46,90 

48,92 

48,63 

50,74 

50,61 

Cellulose 

p  ^  ■ 

23,45 

25,10 

21,80 

22,80 

23,50 

Cendres . . . . 

■  V  >1 

6,48 

;i,5j 

4,60 

6,40 

6,00 

100,00  100,00  100,00 

100,00 

100,00 

C  7 

s 

9 

iO 

it 

Kau. ................ 

10,30  10,80 

14.40 

12,60 

13,80 

10,90 

Maliercs  azotees . 

w  * 

5,61  8,00 

6,75 

7,54 

7,12 

8,75 

—  grasses, 

m  m 

3,10  2,20 

1,65 

1,39 

1,72 

1,96 

—  e-xlraclives.. 

«  a 

52,13  47,85 

49,90 

47^61 

.50,36 

46,24 

Cel ly lose.. 

■>  f 

23,90  23,83 

20,80 

24,60 

20,20 

27,00 

Cendres., . . . . . . . 

t  ■ 

4,96  6,70 

6,80 

6,06 

6,60 

5,15 

II. 

Les  foins  d'Algerie 

100,00  100,00  100,00  100,00 

—  Foias  d’Algerie. 

sont  generalement  plus 

100,00  100,00 

secs  qiie  les 

foilis  de  France  el,  par  suite,  plus  I'aciles  a  coiiserver.  La 
composition  botanique  est  inoius  variee,  la  teiiite  est  pale 
et  rodeo r  inoius  agreahle  ;  les  tiges  sont  longues,  grosses  ct 
souvent  ligiieuses  :  de  la,  moins  de  matieres  solubles  dans 
Fetlicr  ct  uii  exces  de  cellulose,  non  assimilable.  Les  gra- 


rninees  dominent.  Parinl  les  mauvaises  plan  les,  on  pent 
citer  ;  caroUe  sauvage,cerfeuil,cliardon,  eiipborbe,  menlhe, 
moutarde,  ravenellej  renonciiles,  scille  maritime. 


1,  Foil!  de  Bone,  JH96; 

;  acidite  : 

0,348; 

—  2.  riiilippo- 

ville,  1895;  acidite  :  0,188 

;  —  :L  Id 

1890; 

acidite 

:  0,141 ; 

—  -4,  Tiaret,  18i)();  acidite 

:  0,305. 

i 

9 

3 

4 

Jb ail .*«***  1..* 

10,50 

10,80 

9,90 

10,80 

Matieres  azoi^es .......... 

w  *!■  yi, 

j^a  mi  •LK 

6,  iD 

4,37 

6,36 

—  grasses.. . ....... 

—  extractives...... 

1.84 

45,35 

1, 

45,59 

1.85 

46,63 

1,25 

51,11 

Cellulose _ _ _ _ _ 

Ceutlres 

27,75 

7,00 

30,25 

4,86 

31,15 

6,10 

25,40 

5,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

LES  EOI.XS 


III.  —  Foins  des  pays  etrangers. 

Tons  les  foins  examines  proviennont  d’achats  eiTecLu^s  a 
I’etran^er,  par  les  soins  de  radminislralion  de  la  guerre,  en 
raison  de  la  penurie  des  fourrages  francais,  en  1893.  1/hy- 
dratation  cstau-dcssoiis  de  la  moyenne,  pour  cerlaiiis  eclian- 
lillons  conserves  pendant  quelque  temps  an  Ministere,  avant 
lenr  envoi  au  laboratoirc. 


i4iiiric/ie.  Cstnada.  —  Imi  Antriclie,  la  composition bota- 
nique  esl  variee,  comme  dans  les  foins  de  France;  meme 
composition  ciiimiquc.  Au  Canada,  composition  botanique 
Ires  peu  vari<^o;  la  lleole  domine  avec  quelques  autres  gra- 
niinees  plus  dures  et  moins  arornatiques  qu’en  France.  I.es 
mat ieres  grasses  et  azoLees  son  1  en  failjle  proporlion  et  la 
cellulose,  plutot  en  exces.  —  1.  Foin  d’Autriche,  1892;  —  2. 
Id,,  1893;  —  3.  I-'nin  dn  Canada,  1893;  aciditd  :  0,196;  — 
4-  Id.,  1893;  —  3.  Id.,  1893;  ~  6.  Id.,  1893. 


i 

5 

‘'i- 

5 

n 

Etiii  r  , 

■10.  i  a 

10,20 

11,10 

•13,30 

13,20 

10,00 

Malieres  azotces . 

G,80 

1 

5,28 

3,72 

8,07 

1.50 

^  grasses  .  * . .  *  ^ 

2,i0 

2,30 

1,85 

1,20 

1,65 

1,56 

—  cxlractivc^?.  * , 

50,92 

52,05 

15,39 

•18,11 

10,80 

17.82 

Celkilosc  ^  , 

23.  IS 

22,80 

32,90 

29,58 

25.52 

29,02 

Cendres., 

e.GO 

5.10 

3.18 

-1,00 

4pl6 

5/i(} 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Hollande,  —  Foins  d’apparenec  moins  comrnorciale  que 
les  foins  francais;  composition  bolaiiique  pen  variee,  com- 
ju-enant  surlout  un  nombre  assez:  restreint  de  grauiiiiees  : 
de  la,  moins  de  inatiercs  azolees  que  daus  la  inoveiine  des 
foius  de  France,  plus  riches  eii  leguiniucuscs.  —  1.  Foiii  de 
Hollantle,  1892;  —  2.  Id.,  1892;—  3,  Id.,  1892;  —  4,  Id., 
1S!)3  ;  —  3.  Id.,  1893  ;  —  6.  Id.,  1893. 


I.ES  FOIRRAGES 


•  40(i 


1 

2 

i 

5 

6 

Eau . . . 

10,10 

13,70 

12,60 

0,a0 

10,09 

10,10 

MaliOrcs  azotees . 

7,10 

3,07 

7,38 

5,52 

3,3! 

6,06 

—  grasses...... 

2,u; 

1 ,36 

2,03 

2,28 

1,S6 

2,03 

—  e.xtr.  el  ccllul. 

73,08 

73,37 

71,07 

78,30 

78,37 

76,30 

Gondres . . 

6,00 

3,40 

6,02 

4.40 

4,46 

5.40 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Italie.  —  CarRGleres  boliiniqtics  et  cljimi({ue.s  des  foins 
francais. —  1.  Foiii  <le  la  Loinbardie,  IHSKt;  ~2.  Id., 

—  Id.;  acidite  :  0, WO;  —  I.  Id.;  acidile  :  0,198;  —  a, 


0  cl  7.  Id.;  ISiia. 


1 

Eau . . 

10,80 

11,60 

Malieres  azolecs. , . , . , 

7,37 

9.06 

--  grus.scs. . 

1,47 

2.02 

.exlrarlives. . 

30,20 

48,88 

Cellulose. , , .  p .  ^ » , , . .  * 

24,20 

23,16 

CemlrcSp . .  . 

5,76 

5,28 

100,00  100,00 


3 

i 

3 

7 

13,50 

11,70 

11,80 

14,20 

12,80 

6,32 

7,86 

8,87 

6,76 

0,98 

2,24 

2,00 

2,18 

1,39 

1,64 

51,08 

48,19 

48,63 

47,49 

46,i>2 

21,40 

23,90 

22,32 

24,46 

23,88 

5.46 

6,20 

5,70 

5,78 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Roumanie.  Russia,  —  Les  folns  de  Houma ide  et  de 
Hus.sie  odVeiil  line  comjiosilioii  bolaiiiqiie  as.sez  variee  ; 
inalicres  grasses  au-dessoiis  de  la  iiioyenne  des  foins  fran¬ 
cais.  —  1.  h'oiu  de  Uouinanie,  IHlia  ;  — 2,  d,  i  el  M.  Id.,  18!KI; 
—  0.  Foin  de  liussic,  1893;  —7.  Id.  ;aculile  :  0,242;  — 
8.  Id.  ;  acidile  :  0,.‘Ki 


IMalieres  azol6es. ... - - - - 

—  grasses . *  — ^ 

—  extractives.  * . . 

Cellulose.  . . . . 

'CjOihIi  ...  + 


1 

9 

3 

4 

1 4,30 

14,10 

11,60 

12,40 

6,83 

5,39 

6,74 

7,89 

1,79 

1.86 

1,17 

1,05 

■46.00 

■48,6.7 

47,79 

4.5,50 

25,02 

23.02 

27,00 

29,10 

6,06 

6,98 

5,70 

4,06 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

LKS  FOINS 


0  7  a 


Eau 

13,30 

1.3,00 

10,30 

12,10 

Malierejs  azolees . 

6,f)"> 

8,67 

7,62 

<J,81 

—  {grasses*  . . 

1,12 

4,. 30 

1,.5G 

—  extmclives*  ♦ , 

47,07 

43,32 

46,68 

43,76 

II  111  '0  3*0  *1^4  1  1  v-c  1  » 

25.80 

24,32 

27,84 

26,26 

di 6 r  1  d +  ii** 

6,0li 

8.40 

6,00 

6,62 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

§  II.  —  OBSERVATIONS  GfiNfiRALES  SUR  LES  FOINS 


Division  des  prairies.  —  On  {>eul  I’alfaclier  les  [iviiirics 
naliirellcs  ou  prh 


I* 

a 


i  ♦ 

O  * 


1®  Les  i)rairics  basses,  generalemeiiL  situees  dans  des 
teri-ains  inareeageux ; 

2o  Les  prairies  moyennes,  reposant  sur  des  terres  sns- 
cepfildes  d’etre  arrosees,  el  ni  tro|>  seelies  ni  trop  limnifles; 

d®  Les  prairies  elevees,le  plus  sonvcnl  mi-coleau,e(  sur 
<]es  terrains  loiijours  [dus  secs  <jue  les  precedentcs. 

Couleur-  des  foins.  —  La  couleur  vert  leinlre,  caracte- 
rislirpie  des  ttounes  prairies  inoyenties,  esl.  d’aulant  plus 
fi'anche  que  Ic  loin  esl  de  meilleure  qualite  el  que  sa  recolle 
a  ele  inieux  faile,  Lo  foin  des  prali-ies  elevees  esl  <rtin  vert 
]i1ut6t  jaiindlre  el  celui  ties  jirairies  basses  d’nn  vert  fonce 
blenatre.  Duns  les  foins  ['anclirs  Irop  lartl  on  laisses  lro[t 
loof^lemps  sur  les  [)res  apres  leur  faucliaison,  les  nuances 
sont  moins  Iranchees, 


Odeur  des  foins. —  L’odeurdes  foins  esl  due  a  des  liuiles 


essenlieltes,  loralisees  de  preference  dans  certaines  plantes. 


La  tlouve  odoranle,  le  melilot,  repandenl  line  odeur  Ires 
a{i;real>le.  Les  inentlies  (loenllie  a  feutlles  rondes,  nientlie 


I’ouliolL  en  li'es  polite  (pianlile, coininimiquenl  an  foin  une 
odeur  aroinatiipie  ipii  n’est  jtliis  tokuTC  lorsque  Jeur  pre¬ 
sence  esl  un  pen  elcvee.  Les  plantes  suivanles,  que  Ton  ne 


•f 


• 


4 


*> 


4 


4 

i 


r 


; 


.  .1 

•  I 


i, 

/ 


t 

/  I 


"a! 


'  * 


*-.  1 

* 

.  f 
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LES  FOUimAflES 


■m 

(loil  jnmais  rencoiilrcr  dans  les  boiis  foiiis,  emolleiiL  des 
utlatji's  <lesng!‘L‘aljlcs  qui  repiignciil  aux  herbivores,  et  siir- 
loiil  ail  cbeval  : 

Annoise  vulgaire  (Arfcmisia  vulffaris)\ 

(jeraiiitim  liei’bea  Robert  /loOerlianum)', 

(draliole  oriiciiiale  ((irnliohi  officinalis) ; 

.!us(|iiia]ne  noire  (//i/osciamus  niijcr); 

Piilicaii'e  coininuiie  {f’ulicnrifi  vulgaris)', 

Rcnoncide  tua'G  (/{uuoitcultis  acris] ; 

Reuoncule  bnlbeiise  on  bouton  d'or  {Ilanonc.  bulljosus)\ 
Saiij^e  des  pres  {Salvia  pratensis) ; 

Tanaisie  vulgaire  {'/aaacclum  vulgare). 

I.es  foins  des  prairies  eleveos  i»ossedent  geueralement  line 
odeiir  [lilts  line  ct  pins  delicate  qiie  les  t'oiiis  des  [irairies 
moyennes.  hes  foins  des  prairies  basses  laisseiit  toiijours  a 
desirer  sous  le  rapjiort  de  l  arome. 

SBveur  des  foins.  —  Les  bous  foins  out  une  saveur 

■ 

douce,  agreable,  legeremcnt  siicree,  tandis  qne  les  foins 
defcctiieux  out  une  saveur  aigre,  desagreable, 

Grosseur  des  foins.  —  Le  foiii  des  iirairies  elevees  est 
remaiapiable  par  sa  finesse  cl  sa  Ilexibilite.  l.e  foin  des  jirai- 
rics  moyennes  esl  [dus  long  et  iilusgros  etceliii  des  prairies 
basses, plus  grossier,phis  diir  et  plus  cassant. 


I.  —  Composition  chimique  des  foins. 


L 


dance,  dui'ant  une  [leriode  de  jdusieiirs  amiees,  preseutenl^ 
dans  leur  composition  centesiinale,  les  ecarls  sutvaiils  ; 


Eau  . . . . . . 

Mati6rcs  azotees,.., . 

—  grasses . . 

—  exlraclives . 

Cel  Into  se . . . . . 

Cendres. . . . . . 


Miiumum. 

Maxtiiiuiri 

n.ao 

18,40 

3,12 

10,01 

1,03 

3,95 

41,34 

57,02 

17,30 

32,90 

3,18 

8,40 

% 


••  k* 


ft' 


LES  FOINS 


too 


Ces  L'cai'ts,  qite  Ton  rotrouve  (IViilleui'S  dans  Ics  Toins  des 
ri'j>'ioris  agidcoles  de  la  Fi'ancc  {jriscs  isoluinenl,  (ienneiiL  a 
itiie  ftude  de  chronstajiccs  inhereiiies  a  la  nature  du  sol,  a 
l’e\|>osition  dcs  ])i‘e!‘S,  a  I'enoque  de  la  faiicliaison,  a  I’etaL 
dessaisons  seelies  on  [dnvienses,  a  reinmagasincment,  etc. 
11s  tiennenl  esseidielleineiU  a  la  nalnce  et  a  la  variele  des 
piautes  qui  poussent  dans  les  prairies.  Nous  avons  vu  quo 
les  leguiniiieiises  font  les  To  ins  I'iclies  eii  azole  el  quo  des 
])lanlcs  reftisces  luir  le  elieval.  coinine  les  Jones  el  les  laiclies, 
eonliciinent  parfnis  [)his  de  matieres  grasses  el  azf)Uies  fpie 
les  ineillciires  gi'aininees.  C’est  le  |»olnL  faible  de  Taiialyse 
cliiinitjne.  Pour  avoir  loule  sa  valeur,  le  linllelin  d’analyse 
d'nn  foil]  doit  loujours  etre  accoin|tagne  d’nn  examen  Lola- 
niqne  soininaire. 

2,  On  jieiiL  assigner  anx  meillenrs  foins  uiie  composition 
sc  rapprochanl  de  la  suivaiite  : 


«le  foin  ordinaii'e,  a  Id  pour  100  d’eau,  contiennent  HT  kg. 
de  matieres  seclies,  corresiioadantaSUOkg.  de  foin  stir  pied, 
a  TO  pour  lOO  d’caii, 

Les  matieres  azolees  sont  toujoui's  en  i)ro|iorLions  moins 
elevees  qtie  dans  les  foins  de  liizerne.  Les  maliores  gi-asses, 
oil  pliildl  reusemlile  des  maliei’es  epuisees  par  I'eUier,  au 
moment  on  les  ilernieres  traces  de  ce  dissolve nt  disparais- 
sent  au  conlact  de  Pair,  reitandent  une  odear  caracterisLi- 
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(jiie,  Ires  ngreahlc  pour  les  bons  fotns  el  pt’cS(|ue  iiulle  pour 
les  foins  tic  ((ualile  iiiferieure. 

Les  inatidres  extractives,  formecs  tie  pliisieiirs  produils 
mal  ilefinis,  coniiprennent  toiijours  tie  pelites  tjuanlites  tie 
malieres  sucrees,  1  a. ‘Ip.  100,  d’aulant  plus  abomlantes  que 
les  foins  out  tUC*  fauches  plus  verts.  II  n’y  en  a  que  ties  traces 
dans  les  foins  fauches  trop  lard,  qiii  sont  trailleurs  caracte- 
rises  par  urie  plus  forte  proportion  tie  cellulose. 

Le  mangaiie.se  est  an  nombre  ties  nialtcre.s  .salines  que 
Ton  Irouve  dans  les  foiius,  ainst  que  le  jiliosphore,  a  I’etat 
tie  phosphate  on  de  conibinaison  organitpie. 

L’acidite  norinale  ties  foins  est  variable;  elle  est  gent!;ra- 
lement  comin-ise  eiitre  0,17.')  el  O,iJ00  p.  100,  mais  elle  pent 
alleimlre  el  ineme  depasser  0, 400. 


II.  —  Composition  botanique  des  foins. 


D’apres  Merche  (1),  les  graminees  entrent  au  moins  pour 
sept  huitiernes  dans  la  composition  des  foins  recoltes  on 
France,  ])uis  vieniienl  les  legitmineuses  (dans  la  proporlioii 
d’lin  liuilieme  seulement),  qttelqiies  synan  I  heroes,  des 
labiees,  des  renonculacees,des  cruciferes,  des  ombellifSres, 


jdusieurs  bon-aginees  et  scropliulariecs,  des  joiics,  des  lai^ 
dies,  les  rhinanles  el  le  mille-feuille. 


Foins  des  prairies  basses.  —  Les  planles  de  ces  prai- 


# 

(1)  La  Rolie  de  foin,  par  Mkrche,  vel6rinairc  principal,  membre  de 
la  Commission  d’liygiene  hippique  (Paris,  Doiinaud,  sans  dale).  — 
Nous  avons  pris  beaucoiip  dans  ce  pelil  livre,  que  ron  no  troiive  plus 
en  librairie.  0  yanrait  grand  pour  Ions  ceux  (pii,  d.'ins  I'arrnee, 

s'occupeiit  de  ralimeiilation  du  chevat,  a  publier  uric  nouvelle  edition 
(le  I’oiivroge  de  Meirlie,  en  ulilisant  tcs  remanpiables  a<iuarelles  de 
I’albuin-allas  do  la /7ore  foutragere  i\c  M.  Hkidet,  oriicier  d'adiiiini.s- 
IralioTi  principal  du  service  des  subsistances  militaires.  Cos  arpia- 
relles,  qui  ont  figurd  a  I’Exposilion  universellc  de  ^900,  font  actuclle- 
mcnl  parlie  des  collections  du  Comite  technique  de  I'lnlendance. 
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ries  ap|varliennent  |>riiicit)alernenl  aux  pimminises,  aux  logu- 
mineuses,  aux  synatillierucs,  aux  ornljellirtTes,  aux  labiecs 
el  aux  cniGiferes,  dont  les  i-epresentaiils  les  pins  repaudus 
dounoiiL  en  general  uu  bon  fouiTage.  U  y  a  aiissi  des  cype- 
racees,  jonct’es,  j‘enoncuIac6GS,elc.,dont  la  presence  abaisse 
la  ([ualile  dii  foin.  Sur  environ  loli  csjieces  de  planlesqu'ou 
rencontre  dans  les  prairies  basses,  il  eii  exisLe  a  peine 
27  bonnes,  c’est-a-dire  unebonne  siircinij  ninuvaises;  lou- 
tefois,  les  es|veces  les  [diis  ulilessont  beaucoiip  plus  abon- 
dailies  en  individiis. 


Parnii  les  graminees,  nous  sigualerons  comme  bonnes 
plan  les,  d'apres  leur  imporlance  : 

Glycerie  lloltante  {Gbjceria 

F^tuque  roseau  {^Fesiuca  arundinacea)'^ 

Catabrose  aqualiipic  {Ccilahrosa  aqitalica]  ; 
l.eersie  i\  llenrs  de  rtz  {Lecrzia  onjzoklns) ; 

Fleolc  noueuse  (Plileuni  uodoswn) ; 

Vul|un  genoiiille  {Afopecurus  f]icnicnlalus) ; 

Agroslide  blanche  {Afjroiitix  nlba) ; 

Paturiu  coinmiin  {]*oa  trioiulis). 


El  comme  assez  bonnes  planles  : 

Glycerie  af[ualique  {Glyceria  on  Poa  tufualicn)  ; 

Agropyre  rampant  on  petit  cbiendent  {/Vi^icuai  repels) ; 
Alpisle  rosean  [Phalaris  anciidinacp,a)  ; 
lloseau  cominun  {Arundo  phragmites),  acceptable  scule- 
ment  an  premier  vert. 


Tonies  les  cyperacees,  el  enlre  autres  les  suivantes,  don 
nent  un  foin  coriace,  grossier,  difficile  fidigerer  : 

Souchet  long  {Cyperus  ioDyus); 

Cboin  noirdtre  [Schmnits  nigricans); 

Scirpe  maritime  {Scirpus  manlimits); 

Laiclie  glauque  {Carex  glauca). 
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On  |)Ciit  f*!!  dire  autant  dcs  joncees,  ct  en  parliculicr  du 
jonc  a  Hears  ap;g]onH‘rees(/wMCM.5  conglomeralus)  et  tlu  joac 
glatKIue  {, /uncus  fjlaucus),  ^ 

Les  legiimi Ileuses  apparLiennenl  Louies  a  d’excellenles 
especes  Iburrageres ;  ce  sonl  : 

l.olier  des  marais  {/.otus  nufjor) ; 

Lolier  sili<iueiix  {  '/’cirtfrjonolafms  silHjttosiis)\ 

Trelle  des  pres  {Tn folium  praicnsc')\ 

Vesce  crmpte  ou  elevee  {Cracca  maj()r)\ 

Gesso  des  marais  [/jithyrus  'palusirh)  \  elc. 


Parmi  les  Lonnes  svnanllierees.  il  fan  I  citer 


Piloselle  [l/ierncium  jnhsdia)\ 

Kperviere  a  oreilletles  [ilicracium  auricu 
Laitron  dcs  marais  {Sonchus  palusiris) ; 
Laitroii  des  champs  {Sonchus  arvens\s)\ 
Pissealit  [Taxacum  dens  (eoms). 


Les  crucifei’es  el  ies  labiecs,  donL  il  existe  d’assez  nom- 
breuxrepreseatanlsdaiis  les  prairies  basses, sont  pen  I'echer- 
chees  par  le  clieval.  Les  renonculaeees  et  les  oinbellirtn’es 
ne  rouruissenl  quo  des  Iierbes  medioeres,-  genenilemeal 
mauvaises  et  parfois  meme  veneneuses.  Les  planles  ties 
aulres  ramilles  oH'reiit  pen  d'iaterel. 

Foins  des  prairies  moyennes.  —  Les  prairies  moyen- 
lies  1‘ouriiissent  les  meillcurs  foiiis:  ils  se  com|>osenl  d’en- 
viroii  13'i  especes,  dont  G5  bonnes  rourrageres. 

On  y  Iroave  les  nieilleures  graminees  : 

Pleole  des  pres  {I^hleum  praiense) 

Plotive  odoraale  {AnlJioxanfhum  odorafum)] 

Viil[dn  des  pres  {Alopecurus  pralcnsis) ; 

Vulpia  des  champs  [Alopecurus  ar/reslis): 

SeLaire  verle  {Scluria  viridis}\ 

Panic  pied-de-cot[  [Fnnicuni  crus  galli)] 
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AgrosLide  vulgaire  (.l^ros/is  vulgaris)  ; 

Avoine  |>ubcsccntc  [A  vena  puhescens) ; 

Avoine  des  pres  (Avena  i>raten$is) ; 

Avoiiic  elevec  on  fromeiitiil  (.lye»«  elatior)  ; 

Avoine  jaune  (Ayea«  flavesceus) ; 
lIoul([ue  inolle  {//ofcits  vwUis)  ; 
lloii[(|iie  liiinedsc  {/fo  Ictis  (a (in ins) ; 

Keiilerie  eristee  {Audaria  crtslata); 

J’atiiriii  lies  \}i‘es  {Poa  pralensis)\ 

I*alurin  biilbeux  [Poa  hulhosa) ; 

Daclyle  pelolomie  {/hiclglis  glomcraia) ; 

Feluque  ovine  [Fesiuca  oybfft) ; 

Felnque  <lcs  pres  [A^slitca  pralcnsts)\ 

l^'etiiqiie  elevee  on  retuqiie  rosean  [Fesluca  elatior)  ; 

Urge  ties  innrs  on  orge  queue-de-ral  (//or</et<m  murinum) ; 
Ui  •ge  seigle  on  seglin  [Ifordcum  secalinum)\ 

Ivraie  vivace  {f.olium  perenne)  ; 

Ivraie  rauUitlore  on  dilalie  {Loiium  italicum). 

Lcs  cyperacees,  les  joncees,  les  eqnisetacees  (jireles),  les 
renoncules,  lcs  ombellif'^res  se  IronvenL  rareinent  dans  les 
prairies  moyennes,  doiiL  elles  deprecienL  les  fourrages.  11  en 
est  de  ineme  des  iabiees,  dont  I'odeur  forte  degoiVle  les  her¬ 
bivores. 


Les  lego  in  incuses  sont  loutes  d’cxcellente  qiialite  sous 
tons  les  rapports  : 

Trelle  rampant  {Tri folium  repeus); 

Liixerne  cultivee  {Medicago  Hal.iva.)\ 

Sainfoin  eonimun  [Onohrgehis  sativa) ; 

Vesce  cultivee  (Flcni  saliva) ; 

tiesse  sans  feuilles  {Lalhgrns  apliaca)  ; 

(lessc  des  pres  (Lalhgrus  /)r«fensis)- 

Lessynantlierees,  a  part  les  carduacees,auxquelles  appar- 
tiennent  les  chardons,  les  cirses^  etc.,  fournissent  plusieurs 
especes  assez  reclierchees;  lels  sont  : 

Centauree  jacee  ((.'entnarea  jucea)\ 
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Cenlauree  noirutre  (Cenlaurea  nif/resccns) 
Laituc  vivace  (Lacluca  pcrennis); 

Oepide  verddlre  (Crepis  vircns) ; 

Salsiiis  ties  pres  (Trogopogon  pralensis) ; 


Lcsautres  families  boLaniques  renferment  pou  de  pinnies 
de  bonne  qiialitc  :  dies  sont,  en  general,  dures  el  inerles. 
QueUiues* vines  cepeiidant  sont  considt'rees  comme  assaison^ 
nantes. 

Foins  des  prairies  ^levdes. —  Dans  les  prairies  dlevees 
on  Irouve  environ  50  bonnes  especcs  de  plantes  fourrageres 
et  80  rnediocres.  Les  gramindes  qui  suivenL  fouruissent  uii 
loin  odorant  el  Ires  recherche  : 

Fleole  de  Btjehmer  {Phleum  Ihphmeri) ; 

Seslerie  bleuatre  iSealeria  ccenilen) ; 

Selaire  glauque  (Setaria  glanca) ; 

Canche  llexueiise  {Aira  flexitosa); 

Avoine  des  monlagnes  ({A vena  montana); 

Keulerie  veliie  {h'celeria  villosa) ; 

lirizc  elcvee  on  d  grande  lleur  {lirha  maxbna); 

Brize  moyenne  (IJriza  media) ; 

Crelelle  vivace  crislalns); 

FdLuque  ou  vulpie  fausse  queuC‘de-rat  ( Vulpia  pseudo^ 
mynros)] 

Brachypode  on  fromcnt  penne  {li each gpodittm pinnatum)’, 

Ivraie  tenue  (Lolium  lenuc); 

Avoine  ou  gaudinie  fragile  (Gattdhiia  fragilis). 

Tons  les  bromes  (brome  rougealre,  brome  sterile,  brome 
droit)  que  Ton  trouve  dans  les  prairies  dlevees  sonl  durs 
apres  lafauchaison  el  conviennenl  pen  comme  fourrage  sec. 
C’esl  en  vert  seulemenl  que  ces  plantes  sont  appreciees. 

Les  cyperaceesct  joncdes  sont  Ires  rares  dans  les  jirairies 
dlovees  ;  on  y  trouve  cepenvlant  quelqiies  Ivizules  el  quol- 
(|ues  laiches  ou  carex. 

Les  legumineuses,  loules  bonnes  fourrageres,  sont  : 
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TroHc  incarnat  {Tri folium  incarnfiluvi)  ; 

Trelle  des  champs (/Vi/b^uort  arvense); 

Minelte  ou  hipiiline  (Medicago  lujjulina)  ; 

Loliei' vein  {Lulus  villosus)\ 

Melilot  coniinun  {Meliloius  officinalis)) 

MeliloL  blanc  {MelUolus  alba) ; 

OrntLhope  pied  d'oiseau  {Ovnilhopus  perpusUlus) ; 

Etc. 

Les  labiees  sont  x*epresentees  surtoiil  par  : 

Origan  vulgairc  {Onganum  mtlgare)) 

CaUiment  officinal  {Calaminlha  officinalis); 

Sauge  des  pres  {Salvia  pralensis)  ; 

Menlhe  a  feuilles  rondes  {Menlhavotundi  folia)] 

Menllie  pouillot  {Menlha  pulegium), 

Quekjues  autres  families  fournissent  encore  un  petit 
nombrc  d’especes.  Tels  sont,  dans  les  ombeiliferes  t  E'm- 
nautlie  boucage  nanihe  pimpinellokles)]  dans  les  syrian- 
tlnlirces  :  le  millefeuillo  {/ichUlea  millefolium)]  dans  les 
renoncnlacees,  plusieurs  renoncules;  dans  les  borragindes, 
la  buglosse  d’llalie  {Anchusa  italica)]  enfin,  dans  les  scro- 
pliulariees,  qui  ne  produisent  que  des  herbages  mediocrcs, 
les  scrophulaires  noueuse  et  aquatique;  les  rinanthes;  les 
euphraises,  plantes  parasites  an  meiiie  degre  que  les  riiiaii- 
thes. 


Plantes  miisihles.  —  Voici,  d’apres  U.  lleuze  (1),  et 
Ch,  Cornevin  (2),  la  liste  des  plantes  nuisiblcs  au  betail.Ces 

i  -4 

plantes,  h  Tetat  vert,  determinent  chez  les  animaiix  des 
indispositions  graves,  des  maladies  on  la  mort,  lorsqu’elles 
sont  prises  en  abondance.  La  plupart  perdent,  parla  dessic- 
cation,  lenrs  proprieles  malfaisaiites. 


(1)  IIeu/.k,  les  Paturages,  les  plantes  naturellcs  et  les  herbages, 
Paris,  1881 . 

(2)  Ch.  Gobsevis,  Des  plantes  veneneuses  et  des  cmpoisonneiiieuls 
qu'etles  dfSlcrniiiieat.  Paris,  1881, 
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Ahoidees  : 

(lOuet  macule  (ArMut  maculatuni).  Feuilles  acres,  purga¬ 
tives  et  veneneuses. 

COLGHIGACEES  I 

t 

Colcliique  d’autoinnc  ou  safran  dcs  pres  {Colchicttm  mi- 
(umnah).  Feuilles  Ires  veneneuses  a  I'elat  vert. 

Hellebore  blanc  ou  varaire(Femf?‘Hj«  album).  Ven^neuse. 

Fui'UOltBIACEES.: 

Euphorbe  ties  marais  {Euphorbia  pcdustris).  Tres  purga¬ 
tive  et  irrilante. 


1 1  ■' 


Hellehorees  ; 

Aclees  eu  epis  {Aclea  spicala).  llacine  purgative;  les 
feuilles  contiennent  un  poison  actif. 

Legumineuses  : 

Corooille  bigarr^e  {Coronilla  varia).  A  I’etat  vert,  produit 
des  trembleinents,  des  convulsions  cl  souvcntUi  morl. 

Jaij AGEES  : 

\\[  {Allium).  Communique  au  iail  et  au  beurre  un  gout 
alliace  tres  desagreable. ' 

Lintiuulaiuees  : 

Cirassetle  commune  {J*inguicul(i  vulgaris).  Furgativc  et 
veueneuse. 

Loreliacees  : 

Lobelie  brulanlo  {Lobelia  Tres  veneneuse. 

Nahcissees  : 

Narcisse  faux  narcisse  {Narcissus  pseudo  »«JTmia).Bulbe 
veneiieux  ;  feuilles  irrilantes. 

Mveole  printanierc  ou  perce-neige  {Leucoium  vcrnum). 
Bulbe  venencux. 


Ombellifeues  : 

Berle  a  longues  feuilles  ou  ache  d’eau  {Slum  latifoUmn). 


I 
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Odeiir  forte,  savour  acre  et  dosagreable ;  d(5terminc  dcs  vcr- 
Uges,  des  convulsions  et  la  morl. 

licrle  a  feuillos  etroites  on  persil  des  marais  {Sium  fuujus- 
lifoUum).  Veneneuse,  surtout  apres  les  grandes  chaleurs. 

Cigud  niaculee  on  cigue  des  auciens  {Comum  macuUitum). 
Vertiges,  convulsions  el  mort,  si  la  consommalion  en  est 
abondante. 

Ciguii  vireuse  on  ciguc  des  marais  [Cicnla  virosa).  Trcs 
v^ndneuse. 

Kthuse  ou  petite  cigue  ciuapium).  Veneneuse. 

(Suianlhe  safranee  {Ol-.'nanUw  crocata).  Les  racines  et  les 
tiges  ren ferment  im  poison  Ires  actif. 

(J'aiaiithe  a({uatique  (J^ynanthe  aquaiicn  ou  Phellandnuin 
ainiaiicum] .  tiTilanle;  moins  active  que  la  precedente. 

ItEXONCLLACliES  : 

Acouit  iiapcl  (.Icoaf/M/n  napellus).  Tres  veneneux. 

Aconit  Lue-loup  {Aconilum,  bjcoclouum).  Tres  veneneux. 

Anemone  des  bois  ou  sylvie  (.l/fcaioae  ucmorom).  Acre; 
ameiie  la  diarrbec  et  des  pissements  de  sang. 

Anemone  des  pres  {Anemone pratemh).  Memes  accidents. 

Anemone  pulsatile  (.4 /ito/mne  pnhaiilla).  Acre,  corrosive. 

Heiionrule acre  [flaminculus  aci*i5).Causti(|ue  et  vesicante, 
surtout  pendant  riiiver. 

Ilenoncule  llainmette  fammula).  Acre,  caus- 

tique,  veneneuse. 

Itenoncule  lanceoleo  {Itanunculus  limjua).  Acre,  tres  irri- 
tante. 

Renoncule  scdlerate  {Itanunculm  sceleratus).  Tres  vene¬ 
neuse. 

Itenoncule  tliora  {Uanunculm  t/iora),Tres  veneneuse. 
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SciioimuL-vRiEES  : 

(Iratiole  officinale  ou  sene  des  pres  {Oraliola  of/icinali}!). 
Tres  purgative. 

l*ediculaire  des  marais  (Pedicufaria  pa/M-sfris). Determine 
des  pissements  de  sang  et  peut  occasionner  la  mort. 


Kalland.  — Les  Aiimcnls,  11. 
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Alterations  des  foins 


Foin  passe  ou  briil6.  —  On  designc  ainsi  Ic  foin  qiii  a 
ete  faiiche  trop  tard ;  il  est  jaune  roiigeatre,  cassanLt  pen 
odorant  ct  de  mediocre  (|iialit(!i. 

Foin  lave  ou  ddlay^-  —  Foin  coupe,  fane  et  renlre  par 
lemjjs  pluvieux.  L’aspecl  extdrieur  est  parfois  satisfaisant  ^ 
mais  Todeur  laisse  toujoiirs  a  desirer. 


Foin  vas^.  —  Foin  recoUe  dans  des  prairies  qui  ont  ete 
inondeeSj  couvertes  de  vase  et  de  matieres  organiqoes  cn 
pulrel'aclion.  Si  I’inondation  a  6te  {lassagere,  le  foin  a  pen 
sonll’ert,  mais  si  le  contact  avee  I’eaii  vascuse  a  dure  plu' 
sieitrs  jours,  le  foin  a  perdu  toules  ses  bonnes  qualites.  11  a 
contracte  notuimncnt  imc  odeur  desagr(5able  et  une  savour 
acre  qui  le  font  repousser  des  herbivores;  il  est,  de  plus, 
irritant  pour  les  conjonctives  et  la  muqueuse  des  voies  res- 
piratoires  et  est  d’une  digestion  laborieuse. 

Foiu  jnoisi.  —  Foin  envy  hi  par  des  cryplogames  et  des 
animaux  parasites,  dont  Tetiide  a  ete  poursuivi^  avec  un 
rare  talent  parMegnin  (i),  ancicn  veterinaire  miliUiire.  bes 
fourrages  moisis  sont  dhin  usage  dangereux  et  doiveiit  etre 
refuse  impitoyablement,  Tous  les  veterinaires  sont  d’accord 
pour  leiir  attribuer  les  maladies  les  plus  graves.  11  en  est  de 
meine  des  foins  alteres  par  le  charbon  {fji'edo  carbo],  par  la 
carie  {Uredo  caries),  par  la  rouille  (//redo  rubujo),  par  la 
spliacelie. 


Foin  vieux.  ~  On  admet  qnc  le  foin  bien  recolte  el  bien 


» 


(!)  MegxiXj  les  Parasites  et  ies  maladies  ])arasilaires. Paris,  18S0*  — 
Mi:gxin,  les  Aeariens  parasites.  l*aris, 
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ill) 


emmagasine  peul  se  coiiserver  pendant  donze  i  dix-hnil 

mois;  mais  avant  trattcindre  ce  let'mc  il  a  deja  perdu  uno 

parlio  do  ses  qualUos.  Quelqiies  analyses  I’ailes  par  l.an- 

glois(l)  liii  out  permis  d’nvancer  qiie  ie  foin  nouveau  serail 

]dn.s  milrUirqne  le  Coin  ancien,ce  dernier  rcnfennant  iiioins 

de  siihslanccs  soliildes.  Les  analyses  suivaiiles  de  Coins  qne 

j’ai  snivis  pendaid  cinq  a  six  ans  justifient  ceUe  assertion. 

car  ellcs  prouvent  qne  les  iiiatieres  solubles  dans  I’elber 

(gi'aisse,  eire,chloro|diylle)son(  Iransforuiees  cL  vonten  diini- 
« 

luitnit  (litius  iriie  Ires  forte  proporUon,  UuuUs  cjiie  la  cellulose 
s’accroil  de  2  a  3  p.  100,  Lacouleur  s'esL  airaihlic  coiiside- 
rahlenienl  et  les  luiiles  esseiitLelles,qui  donnent  I'arGme,c)iit 
dispariL 

1.  Foin  de  Breviaires  (Seine-el-Oise)^  analyse  trois  moiS 
a|)res  la  recollCj  — 2,  kK;  apres  six  ans  de  conser¬ 

vation;  —  I'oin  de  la  Moselle,  r6colte  dans  hi  region  de 

—  i,  fcL  : 


Metz,  en  jiiin  1807  et  examine  en  noveinbre;  — 
aiires  cinq  ans  de  conservation;  —  Th  llegaiii  dn  ineirie  pre 
recolle  en  sept.  1807  ;  —  0,  Id,;  apres  cinq  ans. 


(t)  Ccs  amilyscs^  cUf^es  parMerche,  se  tronvent  dans  le  travail  siii- 
vant  :  Rapporl  siu*  des  experiences  faiteseii  IS57,da?is  dix  rer/iments,  sur 
la  subslifution  tin  foin  nouveau  au  foin  ancien  et  de  Vuvoine  nouvelle 
it  Vavoine  ancienmu  dam  la  ration  des  chevaux,  par  MM,  Langlais, 
(iillet,  (iouxet  lAhorJe,  rapporteur, 

Voici,  les  conclusions  de  ce  rapporl  qui  a  ele  pulilie  dans  le  Recuell 
d^hjgiene  et  de  medecine  veUrinairts  miliLaires^  t,  IX,  pp.  564-579  ;  i! 
paraiL  lion  dc  les  rappeler  : 

l.a  substitution  ilu  foin  nouveau  au  foin  ancicn  dans  la  ration  des 
chcvaux  n’a  pr6scnl6  aucuti  inconvenient;  on  pent  done  en  admettre 
rnsaye  et  lever  rinterdiction  qui  s7>pposait  a  cc  quMl  fut  distribue 
avant  Ic  !*'■  septemhre  danslc  midi  de  la  France  et  avant  Ic  I®*"  oclobre 
dans  le  iiord; 

L*adinission  du  foin  nouveau  aura  pour  resultal  de  remplacer  par 
dll  foin  dc  bonne  quality  le  foin  mediocre  provenant  d'une  mauvaise 
recolle  anlerieure  et  dunl  Ic  prix  d’achat  esl  souvenL  superieur  a  cehii 
lie  la  rcH’iolLc  nouvelle; 

3®  l/av<iine  nouvelle  pent  elre  adininistrce  sans  inconvenient  cL  meiiie 
avec  a  vantage* 


■420 


Malieres  azotces, . . , .  * 
■  g^rasscSf  « * .  * . 

—  extractives..* 

Cellulose . . 

Ociiclrcs 
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Cf 


A  ratal 

A 

A  I'elQl 

A  1  elal 

A  Relat 

A  Fetal 

ROrmah 

sec. 

normal. 

sec. 

normaL 

sec. 

— 

— 

— 

— 

i2,r>o 

0,00 

7,30 

0,00 

11,90 

0,00 

6,98 

1,99 

7.00 

7,37 

6,06 

6,88 

1,80 

2,00 

0,90 

0,97 

1,83 

2,10 

48,69 

33,71 

30,60 

34,70 

49,90 

56,64 

23,03 

28,66 

29.20 

31,37 

24,65 

27,98 

4,88 

3,38 

4,80 

3,19 

3,64 

6,40 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


ilatiercs  azotces, . ... . . 

—  grasses...... 

—  extractives... 

Cellulose _ ' . . .  . . 

I- 

Cendres . . . 


A 

A  r^tat 

A  r^lat 

A  I’^tat 

A  Telal 

A 

normal* 

sec* 

normal. 

sec. 

normaL 

sec. 

7,80 

0,00 

12,80 

0,00 

8,10 

0,00 

6,44 

6,98 

9,91 

11,36 

11,46 

12,47 

0,70 

0,70 

2,33 

2,69 

1 ,50 

1 .6.3 

51,81 

36,19 

46,64 

53,49 

■43,94 

•47,81 

26,45 

28,69 

21 , 40 

24,34 

26,60 

28,93 

6,80 

7,38 

6,90 

7,92 

8,40 

9,14 

100,00 

100.00 

100,00 

1 00,00 

100,00 

100,00 

Foins  presses.  —  Dans  Ics  foins  coinprimes  ;i  I’aide  de 
presse.s  speciales,  les  altOrations  sont  manifesleineiit  retar- 
det'St  cl  il  y  a  avantage  rod  a  iitiIi.sor  cos  loins  dans  I’aniiee; 
ils  liennent  pen  de  jdacedans  lesmagastn.s  et  leui’  imnsport 
est  facile.  Toiilefois,  an  inoinonL  dcs  livraisons,  il  v  aiirail 
lien  de  s’assnrer  qu'ils  ne  coiilieimenl  pas  an-dela  de 
Kl  p.lOO  d’eau.  Ces  e.Kpei'Lises  praliquoe.s  au  laboratoire  dn 
C.omite  de  I’lntendance  otablissent  que  les  alterations  oltser- 
vees  siir  les  foins  compidmos  viennent  generalement  de 
Tcxcos  d’oaii  (ju’ils  reiifermaient  ati  moment  de  leur  com¬ 
pression.  ('cs  memos  expertises  prouvent  aussi  la  iiocessito, 
pour  radministralion  dela  guerre, d’cxeixcr  unc  surveillance 
Ires  active  au  conrs  de  ccs  operations,  afin  (recarlei-  les 
foins  defeclueux  que  Ton  Iroiive  parlois  uu  centre  des 
lioltes  (foil!  Iron  nit'ir,  brise,  poussiereu.x). 


LES  FOINS  ^21 

Regain.  —  On  designe  sous  le  nom  de  regain  la  secondc 
con[)e  des  prairies  iialiire!les,  (jui,  en  Trance,  s'eflectiie 


geiieralemeiit  eii  se|)teml)re.  C'esL  uu  foin  Ires  diflerenl  dii 


foiti  proprenieiit  dit.  II  est  toujours  (dus  vert  el  plus  moii 


(pie  Ic  foil!  ordinaire.  Les  tiges,peu  developiiees,  ne  portent 
ni  flciirsni  episet  soiit  beaucoup  plus  feuiJlues.  C'est  a  celte 
]>articularite  cpie  les  regains  doiveut  d’etre  moins  odorants 
et  plus  azotes  que  les  foins.  Les  regains  iie  sont  pas  dislri- 
lines  aux  chevaux  dc  I’annee,  mais  ils  poiirraient,  a  I’occa- 
sion,  etre  utilises  avantageusement. 
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CHAPITRK  Ill 

LES  PAILLES 


Les  pailles  son!  founiies  par  les  Liges  ilessecliees  des 
('oroales.  L’armee  francaise  utilise  geiierulemenl  la  paille  de 
ble  ]jour  sa  cavalerie ;  mais  elle  acceple  aussi  les  pailles 
d’avoiue  el  de  seigle,  Les  pailles  de  millet  el  de  riz  out  ele 
employees  avautageiiseinent  peiidaiil  ia  deriiiere  expedition 
de  Chine  (1). 


§  I,  —  ANALYSES  DES  PAILLES 


I.  “*  Pailles  de  ble. 


Paille  recoltee  a  Castres,  1SJ)7  ;  •!.  fhiille  entiere;  analyse 
sur  12  tiges  de  1  m.  20,  pesaiil  10  gr.  0  (epis  vides,  feuilles 
ot  liges);  —  2.  Lpis  sans  liges;  —  d.  Feuilles  eiilieres;  — 
i.  Tigessans  iiamds;  —  o.  Aoeuds  seals. 


Eaii. 

i 

11,40 

0 

1 1 ,00 

3 

12,10 

4 

11,90 

5 

15,00 

MatiSres  azot6es. 

3.22 

4,06 

5,06 

2,30 

2,60 

'  assas I 

1,60 

1,40 

3,10 

1,50 

0,20 

—  extractives...... 

39,43 

40,59  , 

36,59 

38,85 

37,45 

Celliilusc, ^ 

39, 1 3 

30,1 5 

41,05 

39,53 

C^ClldrOS 

5,20 

6,40 

11,00 

4,40 

5,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

I 


(1 J  ViLLATE,  lievue  Infendaticef  1902,  p. 
1903,  p.  116;  UAUAset’u,  lievue  IntenUance, 


116  ;  IlEM’,  lievue  Inlendance, 
p.  1130. 
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LES  I’AILLES 


rficoll^e  en  IHIHJ  dans  la  plaine  des  Essarts  (Sfcine- 
el-Oiso);  1.  Paiile  enliere;  lon^uour  1  m.  2a;  —  2.  Epis 
sans  grains; — 3.  i‘arlia  superieure  de  !a  tige,  coupoe  a  Orn.  lU 
du  sominet;—  4.  Parlie  inferieure  de  la  meine  Lige,  ooupee 
a  Oin.lO  des  racines. 


or^--  t? 

^  V  '3' 


•SP*  ' 

r 


■  k 


n  1 

*  1  ♦ 


K\  ‘ 


\ 

2 

3 

4 

* 

•  1 

A 

Eaa  ,  * 

10,20 

10,20 

10,00 

10,10 

'  1 

af,' 

Malicres  azolocs., 

1,00 

2,24 

2,14 

1,59 

-ar' 

V 

—  grasses . . 

1,4") 

(,P) 

2,15 

0,93 

—  extraclives . 

4", ,'32 

40.13 

40,76 

50,11 

Vj 

f  -■  \ 

Cellulose,, , , , , .  . . . 

34,00 

31,40 

32,35 

«  n.  *1,  *•  * 

i,.,-.  t 

di;  " 

4 

CCll^ieS*  4  4  **  »  4  4  4  1  *  +  *44  44 

0,14 

9,88 

6,60 

3,96 

♦  ' 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

1 

i- 

1 .  Paillo  recoltee 

en  Seine-el-Oise. 

a  Llinour.s.  18!M);  — 

r 

1 

4 

*V' 

2,  Id.,  Oi'sav,  183(3; 

—  3.  Id., 

Poncliarlrain,  183(5 ; 

—  -L  '  1 

1 

i  * 

Paille  recollee  a  SaiiiL-Julien  (A 

ill),  183(3 ;  —  5.  id.,  1 

837. 

■J  f. 

'1  * 

-  V 

+  -1 

1 

2 

3  4 

5  * 

_  1 

t 

7  ' 

En  u . . .  ........ 

11.40 

10,40 

10,50  .  9,20 

ill 

13,00  7. 

Malieres  azolees . . 

P  *  ^  ^ 

1,59 

1,70  1,76 

1 ,22 

^! 

—  grasses . . 

1 

1,45 

1,30  1,21 

1,05 

f 

*  f 

—  extractives,.... 

43,552 

46.55 

47,74  45,73 

43,79 

*  - 

1 

Cellulose. .....  ........ 

i|  A  Al 

4  n:» 

33.1.5 

32,90  35,16 

2iiM 

Ccudres. . . . , 

4,26 

6,86 

5,80  6.94 

4,61  ; 

* 

9  ;  ' 

100,00 

1 00,00 

100,00  100,00 

100,00 

.1 

4 

Pailies  provenaiit  dii  service 

des  vivres  militaires. 

1 

recol- 

f.i'. 

•i.'' 

tees  dans  les  regioirs  stiivanles  ; 

1.  Belfort,  1303;  — 2. 

Blaye, 

I 

1833;— 3.  lirest,  1833;  4.  Chartres,  1 

833;  aciilile  : 

0,(177 ;  •  ; 

'  *i 

—  r.» .  (3  ]  lit  l  ea  u  d  u  n ,  1893;  acid  i  te 

:  0,0:33 

;  —  (3.  Dreux 

, 1833; 

^  -k 

acidile  :  0,00(3 ;  — 

7.  El  bee  111', 

1 833 ; 

acidile:  0, M'i;  — 

8.  (iiiinganip,  1833; 

acidile  :  O.O'i  1 ;  — 

3,  Lafere,  18*13  ;  — 

4 

,  f 

..  ^ 

10.  I.a  Fleclie,  1833 

;  acidile  :  0,077 ;  — 

-11,  La  Motle-Beu- 

l';  •• 

vron,  1833;  aciditii  : 

0.088;  —  1 

2,  be  Mans,  1833;  acidile  ; 

U,()<>d ;  —  13,  Lyon,  ;  acidile  :  —  1  i.  Marseille, 

1833;  —  la.  Mayetine,  I8:t3;  ~  l(k  Monteliinar,  1833;  — 
17.  Moutoire,  1833;  acidile  :  0,0(30;  —  18.  Provins,  1833; 
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LES  I'arRHAC.ES 


nckliU*  :  (MIHS;  —  111.  Homans,  fH!K{;  —  20.  Valence,  ItSiK) ; 
—  21.  Vendorne,  ISlKt;  aeidtle  :  0,077;  —  22.  Verdiin,  HSlIii; 
acidiLe  ;  0,0HH;  —  2;H  Vincennes,  '1800. 


fi 


TT  n  1 1 

J  jCLll  t  m  k  p-»pa  i-^ii4'aiiA 

10, "U  13 

,40 

12.20 

11,20 

12,60 

^Inlifires  azolees.,-.... 

3,30  1 

,1G 

2,02 

1,63 

1,24 

—  grasses,.,,,.. 

1,13  1 

0,92 

■1 ,24 

0,97 

— *  exlracUves. . , , 

13, iO  41 

11,80 

43,73 

it,  13 

CjO ]  1  i.i  1 0 se ..f* 

31,03  33 

^  M 

,  ia 

37,00 

.37,18 

36,64 

Ccmlres., 

4,30  4 

,90 

3,06 

3,00 

4,40 

100,00  100,00  100,00 

100,00 

100,00 

6  7 

8 

a 

10 

1  { 

XI  A  |>»v 

14,50  13,40 

12,10 

12,90 

10,60 

11.40 

Malieres  azotecs- . 

2,33  2,7! 

1 ,60 

1,82 

1,70 

2,10 

~  grasses.*,.-* 

0.00  i,:i.3 

{)^}n 

i.n 

1,03 

1 ,49 

—  e.xtraelives, ,. 

41,34  43,24 

16.39 

46,31 

48,01 

15,39 

Cellulose. . 

33, G2  3  3.  SO 

.33,80 

31,00 

33,44 

34,30 

Cendres.  * .  . . .  * , . . 

4.00  3,30 

2.80 

3,60 

3,20 

5,12 

100,00  100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

12  13 

15 

IQ 

il 

14,00  10,00 

10,00 

13.00 

11,70 

12,40' 

Mat  Seres  azoLces.  . .  *  - , 

l,fii  1,01 

1,39 

1,86 

1,66 

2,01 

—  grasses , 

1,20  1.13 

1,24 

1,29 

1  »04 

1,10 

—  e,\lraclives. . . 

13,81  13.10 

1*  114 

i 

’t  1  sj*.* 

47,30 

46,91 

OeSlulose, . . . . . . . . .  ..** 

31,12  31.10 

3G.in 

34.80 

33,00 

33,58 

Cendres . . 

3,20  6,81 

4.80 

3,32 

3,10 

4,00 

100,00  100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

1 00,00 

18  19 

20 

gt) 

fep  ^ 

23 

3^. ail. ... 

12,30  12,00 

12,90 

12.40 

1 0,60 

10,20 

Mutieres  azot6es,.*  ... 

1,46  1,71 

1 ,72 

1,69 

1,76 

—  grasses. ..... 

1,01  0,'Ji 

1,21 

1,13 

1,12 

1,30 

—  extraclives. .  * 

46,07  43,12 

40,91 

48,04 

44,79 

46,84 

Cellulose. .  * 

34,30  31,00 

32.80 

32,60 

38.20 

■yjo.oo 

Cendres . . . 

4,8G  3.60 

1,10 

3,06 

3,60 

3,90 

» 

100,00  100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

V  \ 


IXS  PAILUES 


m 


«- 


k 


IL  - 

-  Failles  diverses. 

o 

1.  T’aiilo  travoino,  riiffion  dc 

Lille,  1803 ;  -  2.  Paille  d  a- 

%  * 

voine,  recoUac  dans  1j 

i  plain D 

de  Hamljouillet, 

180(>  ;  long. 

1'  ■ 

(>  rn.  (30;  analyse  de  la  paille 

entiere ; 

—  3.  Id 

,,  epis  sans 

\ 

f^rains  ;  —  i.  Id.,  parlio  superieure  des  tiges  ;  — 

-  it.  Id.,  par- 

tie  iiiferieure;  —  (3.  J’aille  de  millet  a 

grappes 

,  de  Bresse, 

. 

1  , . 

18!M);  —  7.  Paille  de  riz,  Madagascar, 

1003;  — 

8.  Paille  de 

r-* 

■i 

seigle,  I’ccollee  dans  la 

region  <i 

111  Mans, 

1803 ; ac 

idite :  0,088; 

t 

—  0.  I^aille  de  seigle, 

recollt^e  a  Saint-.IuUen 

,  1807;  Ion- 

A 

gueur  1  m.  30;  paille 

etiUere 

;  —  10.  Id.,  tiges  entieres, 

/i*' 

r  1 

sans  epis  ni  i'eiiiiles. 

■  U 

1 

3 

4  5 

;  f 

lo,40 

1 4 ,30 

1 1 ,30 

10,70  11,50 

•  '  ■! 

3  t  f 

1 . 

Matifires  aKOl^es. . . 

l,i7 

2,39 

3,22 

2,14  4,70 

-V- 

€7 

—  grasses. . . 

i  ,20 

1,85 

1,95 

2,15  1,35 

—  extractives.* , , , . 

45,23 

45,99 

47,71 

45,10  43,23 

-  i  *' ' 

r.i  • 

Ir  I 

Cellulose . . . 

32.70 

33,9;) 

31,50 

4,32 

35,75  37,50 

id 

Cfiuh'cs. , . , .  . . . 

4,00 

4.52 

4. 1 0  4.C0 

P* 

•1  k 

k 

ton.eo 

100,00 

100,00 

100,00  100.00 

-1 

-  < 

n 

i 

g 

9  10 

.■:iE7 
^  . 

■4  ' 

45,10 

8,90 

13,80 

11,30  11,00 

,Mali6res  azotees. ........ 

5,20 

0,88 

'  1,78 

1,38  1,38 

9  • 

—  grasses _ _ 

a.so 

0,85 

1,31 

1 ,35  0,90 

i 

—  extracth'es . 

57.45 

38,22 

44,71 

43,82  40,82 

;  t 

;  ' 

Cellulose.. . . . . . 

14.50 

30,95 

30,00 

38,30  42,30 

■* .  ' 

.1 

Cemlres. . . 

4,25 

15,20 

2,40 

3.85  3,00 

'>  i* 
.J 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00  100,00 

1 

!» 

^  II.  —  OBSERVATIONS  GEnER&LES  SUR  LES  FAILLES  (1) 

j  ^ 

* 

• 

1 .  Nonsavons  [roiivtV,  cornme  ecarts  extremes  de  la  paille 

1.S 

de  fromenl  : 

1  4 

1 

Mkiimum. 

Maximum  p 

«  ii  ii  ■  ft  li  4^ 

9,20 

1 4,50 

•«  • 

Malieres  a^joiees. , 

f 

■  fl  »  !•  A  •«  « 

1,01 

3.22 

■ 

—  grasses 

1  <  *  ■  «i  ^  ft 

0,92 

1,00  • 

1 

’f 

—  extractives. . . 

39,43 

48,04 

. « 

Cellulose* 

32,00 

39,1.5 

» ^  ■ 

Ceiidrcs 

2,80 

<>,94 

■vl 

Acidile*  .***,..*.. 

0,04  i 

0,118 

‘'"1 

•  l  1' 

1 

' 

(1)  Comples-rendus  de  l\ 

Acad,  Sc, 

,  20  dec. 

1897. 

■ 

1 

• — -  .  "• 

•  # 


LES  KOl’HHACKS 


Cos  ecarts  tieiinent  k  plusieurs  causes.La  priiicipale  vienL 

de  ce  qua  la  paille,  comme  !e  {^rain,  u’a  pas  une  composition 

identique  dans  loutes  ses  parlies.  Isidore  Pierre  (1)  a  mon- 

tre,  que  la  inaliere  azoLee  etail  inegalernenl  roparlie  dans 

1(3S  feiiilles,  dans  la  tige  el  dans  I’epi.  Nos  analyses  jirouvent 

qu'il  en  est  de  incme  pour  les  auLres  elements  et  que  la 
* 

valeur  alimentaire  de  la  paille,  r^coltee  dans  les  conditions 
ordinaires,  apres  enliere  maturity  du  grain,  esl  etroitemenl 
lide  a  la  grossenr  des  dpis,  an  developpement  des  feuilles  et 
a  la  longueur  des  tiges,  ainsi  (pi’anx  nceuds  qu'elles  por¬ 
tent.  II  en  resulte  que  lespailles  courles  el  feuillues  doivenl 
etre  ulilisees  de  preference  pour  la  iiourrilure  des  chevaux 
el  que  les  pailles  longues  doivent  dire  reservees  pour  leur 
litiere. 

2.  I.es  pailles  d'avoine,  de  seigle,  de  liiillet  et  de  riz  se 
rapproclient,  par  leur  composition,  des  paillejj  de  ble;  toiite- 
fois  ces  deux  dernieres  seraient  plus  azotec^. 

3.  La  statistique  agricole  de  la  France,  pour  11)00,  donne 
les  indications  suivantes,  relatives  a  la  production  tolale  et 
a  la  production  iiioyennc  par  hectare  ; 


i’ro'luclion  lotalc  Movenne  a  I’licctare 
en  quiiitaux.  en  quinkaiix. 


Paille  de  fromeiit. . 
Paille  de  imHeii. , . . . 

Paille  d'avoirie . . 

Paille  d'orsre . 


Paille  de  seifile. . . . . 


155.821. eiO 
-4.633.48" 
63.845.540 
12.304.f;i0 
32.054.890 


22, *0 
23,10 
16,19 
16,25 
21,24 


(!)  Compies-rendus  de  i'Ac.  des  Scienees,  1855. 


cnAPiTriE  IV 


LES  SUCCEDANES  DES  FOURRAGES  VERTS 


Kn  dehors  des  planLcs  fourragores  doiiL  il  a  ete  rjuostion 
precodeinmeiit,  il  cxisle  iiii  trus  grand  nombre  do  produils 
<|ui  peiivent  Otre  avantageusement  iiLdises  dans  cerLaines 
circonstaiices  de  guerre,  lorsifue  les  dcnrees  haljituL'lles  dii 
clieva!,  du  mulet,  on  des  troupeaux  d'approvisionncinent 


qni  sutvent  les  anriees  sont  insnfiisantes,  on  font  absolu- 


rnent  defant.  Cilons  les  cereales  cn  vert  (avoine,  ble,  niais, 
millet,  orge,  sarrasin,  seigle,  sorgho,  riz);  les  beiteraves, 
curoLtes,  choux,  courges,  navels,  panais,  pomrnes  de  lerre, 


topinanibours;  les  tiges  vertes  de  la  plupart  des  plantes 
potagercs  (feves,  haricots,  lentilles,  pois,  courge, arachide)  ; 
les  feuilles  el  les  rauiilles  des  arbres. 


§  I.  -  CfiREALES  EM  VERT.  HERBE3  DIVERSES 

RACINES  FOURRAGERES 


Avoine.—  Avoine  en  vert,  seinee  eii  mars  l80H,;i  Epinay- 
sur-Seine.  — 1.  Plantes  recoltees  el  examinees  le  lOjuin; 
grains  non  formes;  longueur  moycnne  :  b  m.  Db;  — 2.  Id., 
29  Juin;  —  II.  Id.,  22  juillet.  —  I.es  malieres  sucrees  com¬ 
prises  dans  les  matieres  extractives  se  trouvent  a  pen  pres 
dans  les  memes  j)roporlions  (jue  dans  le  ble  qui  suit;  il  y  a 
trace  do  mauganese  dans  les  cendres. 


■r 


" »  Tl  ,■-:  ■» 


U7'^  * 


V*  --  .  "-»'  V*# 


LKS  I'OrniSACES 


U> 


Fan. 

Mali  feres  nzolees.. . . . . . 

—  pxtrartives. . , 

(Cellulose . . 

Fendres. . . . 


A  lYaat 
normal. 

A  I'elaL 
sec* 

A  I'fttat 
normtiL 

A  I’elat 
sec. 

A  I'^lal 
Dorjiinl. 

A  I’elat 
sec. 

90,60 

0,00 

■J7,90 

0^00 

44,10 

0.00 

1,19 

12,12 

1,68 

1,36 

3,34 

6,40 

0,46 

4,80 

1,19 

3,40 

2,82 

3,10 

13,00 

68,28 

12,43 

56,34 

31,91 

31.80 

1,92 

20,40 

4,99 

22,60 

18,27 

24,00 

0,S3 

8,80 

1,S4 

8,30 

3,10 

6,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

BIS.  —  Ble  en  vert,  seme  a  Bpinay-siir-Setne,  en  novem- 
bre  1807;  planles  coupees  a  cjuelques  centimetres  tin  sol. — 

1.  IHantes  ri^coltees  et  examinees  le  10  jiiin  1808;  grains 
non  formes  dans  les  epis;  longueur  moyenne  :  1  m.  ;  — 

2.  111.,  le  20  juin  ;  grains  bien  formes;  longueur  moyenne  : 
I  m,  20;  —  0.  Id.,  le  22  jiiillet;  grains  denii-murs;  meme 
longueur.  — I.es  matieres  extractives,  le  lOjuin,  contien- 
nenl  environ  (i  pour  100  de  matieres  sucrees,  a  Fetal  sec; 
le  22  juillet,  dies  sont  en  moindre  proportion. 


A  I’etat 

A  Fetal 

A  r^tat 

A  l*4iat 

A  I’^tat 

A  relal 

normal* 

sec. 

normal. 

sec. 

normal. 

sec* 

13,10 

0,00 

65,20 

0,00 

35,10 

0,00 

.Muliei'cs  azolees.,.. _ 

1,76 

6,52 

1,49 

4,28 

2,74 

4,26 

f^rasses  ****** . 

0,81 

3,2.1 

0,60 

2,00 

1,09 

1,10 

—  exlracltves, . . 

13,99 

59,47 

21,20 

60,92 

•  .88,10 

59,24 

do lllllOSO**  w  ill**  »**  »  **»■* 

7.08 

26.80 

9.68 

21,80 

18,64 

29,00 

doriilros  **  ■  *,«*«  !  ****«!** 

1,20 

4,46 

1.14 

3,00 

3,73 

3,80 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

w 

Betteraves  fourrageres.  —  1 .  Betterave  blanche  a  col¬ 
let  vert,  semee  a  Saint-Jullen  cn  avril  iStKi,  et  recoltee,  fin 
do  se{>tGrnbre  ;  analyses  des  feiiilles;  —  2.  Id.,  analyse  de.s 
raclne.s;  acidite:  O.lfiii;  Ics  matieres  exlractive.s  conlienncnt 
sucre  a  Felat  uornial,  soil  iH, 87  a  I’etat  sec;  —  0.  Bet- 
teravejaune,  semee  a  Saint-Julien  en  avril  1800  d  recoltee 


LES  SUCCEDANES  DES  FOURHAGES  VERTS 


eii  sc])teml)re ;  analyse  dcs  feuiilcs  ;  —  i.  Id,,  analyse  des 
racines  ;  acidite  :  (1,118;  les  matieres  extractives  conlien- 
nonl  1,1.']  sucre  a  I’etat  normal,  soil  .'>5, 11 1  I’etatsec  ;  - — 
r>.  BeLterave  rouge  de  meine  provenance,  semee  et  recoltee 
dans  les  memes  conditions  ;  analyse  des  feuilles ;  —  (k  Id., 
racines  ;  acidite  :  0,070.  Les  matieres  extractives  conlien- 
iient  4,05  sucre  a  I’etat  normal,  soil  5i,75  a  retat  sec  ;  il 
y  a  traces  dc  manganese  dans  ton  les  les  cendres. 


1  2  3 


A  r^lnt 

A  Telfit 

A  Piitat 

A  Tetat 

A  r^ut 

A  mini 

norniaL 

sec. 

normal. 

sec. 

normal. 

iec. 

o 

1 

0,00 

92,80 

0,00 

88,60 

0,00 

Matieres  azot^cs . . 

2,01 

1 1 , 18 

0,49 

6,82 

1,88 

1G,52 

—  grasses...... 

0,43 

2,10 

0,00 

0,85 

0,30 

2,6b 

—  extractives. . . 

M,l() 

61,06 

4,25 

59,05 

4,90 

42,95 

Gelltiiosc . . . 

1  ,ri8 

8,80 

1,52 

21,10 

1,56 

13,08 

Cendres. ... 

2,82 

15,66 

0.88 

12,18 

2,16 

24,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

lOO.UD 

100,00 

A  I'etat 
normal. 

A  I'c-lat 
sec. 

A  Tetat 
normal , 

A  raai 
sec. 

A  I’etat 
normal. 

A  I’etat 
sec. 

92,50 

0,00 

92,20 

0,00 

92,60 

0,00 

Matieres  azotees 

0,50 

9,36 

1,39 

17,56 

0,57 

1*G6 

—  grasses  . 

0,07 

0,93 

0,12 

1,60 

0,06 

•  0,81 

“  extractives.  ^ , 

4,47 

59,60 

3,90 

49,99 

4j67 

63,11 

Cellulose. 

1,36 

IS,  15 

0,83 

11,25 

1,21 

16,41) 

Cendres 

0,90 

11,96 

1,51 

19,40 

0,89 

12,02 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100.00 

100,00 

Qarottes.  —  1.  Garotte  blanche,  semee  a  Sainl-.Iulien, 
lin  de  mars  1905  et  recoltee  en  seplend)re;  analyse  des 
feuilles;  —  2.  Id.,  Uacines  ;  les  matieres  extractives  com- 
prenncnl  0,i0  sucre  a  I’etat  normal,  soil  41,5  a  I'clat  sec;  — 
IL  Garotte  bhuicbe  de  meme  provenance,  semee  en  juillet 
lOOU  el  recoltee  lin  de  sepleiiibre;  analyse  des  feuilles;  — 
4.  III.,  Ilaeines, 


'W, 

i/*- 


i»  f 


I  >0 


^0  ' 


* 


JJ 


«< 
l< 


.4:10 


U:S  FOUHHAGES 

( 


o 


•h 

A  relat 
norma] , 

A  Tetal 
sec. 

A  I'etat 
normal. 

85,10 

0,00 

88,20 

MaliOrcs  azolces . . 

2.64  , 

18,48 

0,8'J 

grasses, 

0,33 

2,30 

0.19 

—  extfiiclives . . 

47,21 

8,7.5 

Cellulose* 

1.84 

12,8.5 

0,13 

2,1.3 

10,10 

1,24 

100,00 


100.00 


100,00 


A  Petal 
see. 

0,00 

",58 

1,C0 

14,12 

0,20 

10,50 

100,00 


A 


Eau . . . 

MaliOros  a/,olecs . 

—  {'rassRS . 

—  extraclives, ,  . . . . 

Ccihilosc. . . 

CiCotl  I'cs 


A  relal 
nurnial. 

87,50 

2,6:j 

0,27 

5,30 

1.64 

2,06 

100,00 


sec. 

0,00 

21,0*0 

2,20 

42,40 

13,10 

21,30 

100,00 


A 

liornial. 

88,10 

o.in 

0,22 

0,11) 

0,04 

0,07 


100,00 


A  Petal 
sec. 

0,00 

8,12 

1,80 

16,48 

5,40 

8,20 

1 00,00 


Herbes  diverses.  —  l.Gazon  du  jardin  du  Luxemliourg, 
fauolie  !c  .'lOjuillel  i898;  melange  tie  plusieurs  graminees; 
les  protluils  analyses  avaient  10  a  ir>  em.^Ie  loiigiienr;  — 
^2.  (Jazon  de  la  inenie  provenance,  pris  stir  pied,  2,'>  fevrici’ 
189U;  les  nialieres  extractives  coni  ten  non  L  0,34  snere  a  I'etat 
normal,  soil  3  a  1  etal  sec;  —  ;S.  l-’euilles  verte.s  de  linricol, 
recollees  a  Saint-Julien,  sept.  1903;  — -4.  Herbos  indeler- 
niinees,  provenant  de  fourrage.s  verts  consommes  par  la 
cavalerie  tin  goiivcrnement  de  I’aris,  juin  1897. 

1 


2 


A  J  elat 

A  1  etat 

A  I’6t«t 

A  Pol  at 

normal. 

sec  * 

normaL 

ser. 

K  QrU  -  »■*  *  +  « 

11,20 

0,00 

82,00 

0,00 

Malieres  azotees,* . . . .  * 

5,61 

19,48 

3.81 

21,52 

—  grasses . . 

1,56 

5,40 

0,88 

4,88 

—  exlracUves . 

14,41 

50.12 

8,50 

41,22 

t 

Cellulose . . 

4,00 

13,90 

2,47 

1.3,10 

Cemlres . . 

3,19 

11,10 

2,28 

12,68 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

LKS  srCCHt)ANfiS  DKS  POURHAOKS  VERTS 

3 


4* 


Kan . . . 

Matieres  azotees . 

—  grasses..*.. 

—  exlracUves . 
CelIulo.se. . 

I'endres. 


«•  «  V  « 


A  Telal 
iioniial  * 

A  I’elat 
sec. 

A  letal 
nornrtiir. 

A  PetAt 
sec. 

S2,t50 

0,00 

00 /4O 

0,00 

3,:in 

I!},  it 

2,01 

•7,80 

l.Ofi 

fijo 

1,00 

2,0fj 

!»,2o 

53, 1 0 

n,0;i 

53,  ti 

i.te 

8,  to 

0,21 

21,  to 

2,1* 

12,00 

2,  SO 

8,35 

]00,0U 

100,00 

100,00 

100,00 

Mai's.  —  I-  Piei!  dc  iiiaTs,  non  arrive  a  maliirite,  cucilli 
a  SainP.lulien  en  sepleinbre  18b8;  longueur  1  m.  20;  ana¬ 
lyse  de  la  partie  superieure  de  la  tige,  sans  les  fenilles;  — 
2.  Id.,  partie  inferienre  do  la  tige;  —  .*{.  Id.,  t’euilles  supe- 
rieures,  veiles  ;  traces  de  manganese  dans  les  cendres;  — 
4.  Ill.,  I'euilles  inferieures,  coniinencanl  a  jaunir;  manga¬ 
nese  dan.s  les  cendi’es;  —  ;i.  Id.,  stiginates;  manganese  dans 
les  cendres  ;  —  0.  Mai's- Id  nr  rage  recolle  a  Saint-Julien, 
lii  sept.  1003 ;  longueur  0,00. 


V> 


a 


A  r^tAt 

A  I’etAt 

A  r^uit 

A 

A  l^uii 

A  l  elal 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

uoi-maL 

ft 

sec. 

07,00 

0,00 

10,00 

0,00 

24,60 

0,00 

Malifjres  azolees* . .  *  *  * 

0,10 

2,30 

0,56 

1,88 

3,89 

5,10 

—  grasses . 

0,30 

0,00 

0,tl 

1,56 

1,43 

1 ,90 

—  sucrees _ _ 

15,00 

!),0G 

30,20 

10,  to 

13,80 

—  e.xlraclives,,. 

10,30 

58,50 

13,53 

15,08 

.38,19 

50,64 

Cellulose, . . . .  ,  * 

<1,03 

21,00 

5,91 

1 9,90 

16.91 

■ 

22, .50 

Cenilres . . 

0,50 

1,70 

0,41 

1,38 

4,32 

0,00 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


6 


A  I’etai 

A  relLit 

A  r^tal 

A  r^tal 

A  r^tal 

A  l-elal 

norm  1^1. 

sec. 

normal . 

sec. 

normal  * 

sec. 

13,50 

0,00 

21,00 

0,00 

81,00 

0,00 

Matieres  azotees  , . , , 

3,tt 

3,98 

9,02 

11,42 

0,92 

4,88 

—  grasses....*. 

1,25 

1,45 

1,42 

1,80 

0,35 

1,85 

— ^  sucrecs . 

9,86 

11.40 

traces 

traces 

3,Ci 

19,18 

extracLives. . , 

45,10 

52,82 

56,9 1 

12,0  i 

8.88 

46,62 

Cellulose* . . 

19.98 

23,10 

9,11 

1 1 ,00 

1,51 

24,10 

Cendres.. .  . 

li,21 

1.25 

2.48 

3.  It 

0,64 

3,31 

100,00 

ioe,0(i 

100,00 

100,00 

100,00 

109,00 

r^*'> 


-T 

1 


■  •  / 


^  *' 


'\%~*^^  .■■1L  m 

m.  *  '  ^  '  r-  ,  ,  ' 


fA 
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LES  FOL'E<HA<iES 


Navets.  —  I.  Navel  jaune,  seine  a  Saint-Jiilieii  en  Jusii 
18tM»,  rticoUe  en  se]>tei!il)fe  ISiK.I;  analyse  des  feuilles;  —  2. 
Id.,  aiialy.se  des  racinG.s;  acidlLe  M),l  18;  los  niatieres  exlrac- 
lives  contiennenl  '(,0'j  de  suei-e  a  I’etat  normal,  soil  .‘12,87 
a  I’etat  sec  ;  traces  de  man'^anese  dans  les  cendres;  —  3. 
I’clit  navel  jaurie  seme  apres  le  l>le,  reeollc  lin  de  seplembre 
IDO.'l;  analyses  des  Ceuilles;  —  -4.  Id.,  racines;  —  5.  Navel 
rave,  recolte  a  Saint-, kilien  en  sept.  lUDIJ;  analyse  des 
feuilles;  — (i.  Id,  racines. 


i 
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A  I’elnt 

A  Petal 

A  rtlat 

A  P^tal 

A  I’eUl 

A  IVlat 

normal. 

sec. 

normaL 

sec* 

normal. 

sec. 

I"** 

88,20 

0,00 

91,20 

0,00 

84,90 

0,00 

Matieres  azotdes. ...... 

2,43 

2(}.r)S 

0,93 

10,. 59 

1,75 

11,62 

—  grasses*,,.*. 

0,46 

3,90 

0,10 

1,14' 

0,57 

3,75 

—  ex Uue lives 

0,10 

51,13 

5,34 

00,62 

8.64 

51,23 

Cellulose . . . 

1  .-iT 

12,U 

1,91 

21,15 

1,84 

12,20 

Cendres . . . 

1,34 

H,35 

0,52 

5,90 

2,30 

15,20 

100,00 

100,00 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

4 


(3 


^  ■ 


*  «  «  4  *  ¥  T 


F,au . . 

Malid*res  azolees., 

—  grasses 

—  extractives,.. 

Cclliilnsc . . 

Cendres. . . 


A  J’dtal 

A  I’elat 

A  I’clat 

ATetat  A 

A  Petat 

normal. 

sec. 

normaL 

sec.  normaL 

sec. 

85.00 

0,00 

88,70 

0,00  90,00 

0,00 

0,71 

4,74 

2,71 

23,98  1,41 

14,13 

0,25 

1 

0,30 

2,62  0,28 

2,84 

11,56 

77,03 

4,88 

43,17  6,21 

62,07 

1,49 

9,96 

1,42 

12,55  1,20 

12,00 

0,99 

6,60 

1,99 

17, G8  0,90 

8,96 

100,00 

100,00 

100.00 

■ 

100,00  100,00 

100,00 

Orge 

en  vert 

,  cuGilliea  F.pinay,  1 

10  juin 

Orge.  Seigle.  —  I 
1808;  courle,  epi  non  forme;  les  matieres  extractives  con- 
tiennent  0)0^^  sucre  a  I’etat  normal,  soil  5  a  I'etal  sec;  — 
2.  Seigle  eii  vert,  seme  a  Kpinay  en  sepl.  1807;  examine  !c 
10  juin;  —  3.  Id.,  examine  le  20  juin;  les  matieres  extrac¬ 
tives  contiennent  2,52  sucre  a  Telat  normal,  soil  0  a  1  elat 
sec.  ^ 


I 


A"* 


,-i  ^'--i  -'--J  <■“'^4^  ''■'  '  t-^''  > 


I 


-3^-/  J. 


,  JU  ^  i  '  I  * 


’\  -r 


Ll'-'-fi  f-i  L^.  /  1  •jJ-  \  *  ^ 

(tf.  ■•'^  "-r  f.  >' 
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la: 


rocotte,  Saint-Jntien,  1003;  analyse de  la  ligeavec  lesfeuilles 
el  les  graines;  traces  cle  manganese  dans  les  cendrcs  ;  ana¬ 
lyse  a  TeUit  normal;  —  2.  Id.,  a  I'etat  see;  —  3.  Plante  prise 
ail  inomeril  de  la  recolLe,  sechee  a  Pair  et  examinee  iin  inois 
pins  tard,  SaiiiL-Julien,  18117;  long.  0  m.  03 ;  analyse  dos 
fenilles;  —  i.  Id.,  analyse  des  sommites  ddpourvuos  de 
gi’ains,  mais  ayanl  encore  des  debris  de  lleurs  Lardives;  — 
a.  Id.,  analyse  de  la  tigc  nue;  acidite  ;  0,327. 


t 

w] 

3 

4 

» 

Kail . . . . 

”2,40 

0,00 

8,10 

8,00 

11,30 

Malieres  azot^es.. . ... 

2,3o 

8.51 

22,10 

13,50 

4,28 

~  grasses  . 

0,48 

1,12 

4,95 

3,10 

1,20 

—  extractives  . . 

15,51 

50,43 

41,40 

54,50 

36,12  (1( 

Cellulose 

5.92 

21.45 

Ob  r-, 

15.90 

39,90 

Ccntlres. . . , 

3,28 

11,89 

15,20 

5.00 

6,G0 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

(1)  f>ont  li.lO  dc  sucre* 

Cette 

proportion  clevee 

de  sucre 

vient  de  ce 

<|iie  111  lloraison  et  la  iiialiirito  du  sarrashi  sent  successives.  Les  grains 
(ie  la  partic  iiiftnieure  de  la  lige  sent,  en  ellet,  dejamurs  quaad  il  y  a 
eiicure  des  lioLHjiiels  ile  lleurs  aii  .soniiiieL  Si  I’oii  aUendait  pour  la 
recolle  qiie  les  feuilles  soie^nl  totiihees,  quo  les  tiges  soienl  seclies  et 
luiiles  les  lleurs  [tassees,  on  perdrail  les  nieilleurs  grains  (Jn  coupe 
ordiuairenient  Ic  saiTasiii  lorstjue  les  Irois  quarts  4les  grains  out  pris 
uiic  couleur  brune  et  on  laisse  cn  ju%'elles,  pendant  quelciues  jours, 
pour  achever  la  iiiaturite  ct  activer  la  dessiccalion* 

ll.\LLAMi.  —  I.es  Aliments.  IL 


I 

fi- 


A  r^tat 

A  l^etat 

A  l*etnt 

A  Petal 

A-TtHat  A  PeUt 

‘a  ffi 

nornvah 

sec* 

jiontiaL 

sec. 

normal,  sec* 

H,  * 

88,10 

0,00 

65,40 

0,00 

58,00  0,00 

4 

'  » 

i 

■  t 

Maliercs  a?:otees,, ,  * .  * , 

2,50 

21,02 

2,81 

8,12 

2,22  5,29 

-  -t. 

—  grasses* . . 

0.54 

4,50 

0,69 

2,00 

0,82  1,96 

1.' 

~  extraclives*  * . 

6,13 

51,52 

20,75 

26,43  62,92 

'!  i 

Cellulose, . . 

2, at 

18,86 

8,86  ■ 

25,60 

10,86  25,85 

!'• 

'T 

,  .J  ^ 

'/m 

Ceiulrcs . . 

0,49 

4,10 

1,49 

4,30 

1,67  .3.98 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00  100,00 

f,  T 

■ 

n 

If'* 
►  f 

Sarrasin.  —  1. 

PI  ante 

verte. 

coupon 

JO  iours  avant  la 

-1 

i 

l‘. 
0 
*  n 


I  . 
f '  ■ 


i 


4  . 

i 

d  . 
‘ 
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LES  FOUHUAGES 

4' 


§  II.  —  FEUILLES  ET  RAMILLES 


Les  feuillesirjirhreseLles  Families  ont  seFvi,cle  toul  temps, 
a  ['alimentation  dii  hetail.  On  ]miil  direavec  PannentieF  (!) 
qii’il  y  a  peu  d’arbres  doiit  les  feuilles  et  les  jeiines  pousses 
lie  conviennciiL  anx  hesliaiix,  Les  phis  reclierclies  sont  le 
chai-me,  rerahle,  le  raurier,  I’oFme,  le  saiile,  le  tilleul  et  la 


vigne. 


Voici  la  lisle  des  produitsque  nous  avons  examines.  Tons 
lie  sont  pas  utilisables;  queiqnes-uiis  peiivent  m^rne  occa- 
sionnei'  des  accidents,  Lels  quo  railanthe  glandiileux.le  huis 
'  i3t  le  sureaii  :  nous  avons  peuse,  iioanmoins,  que  leurs  ana¬ 
lyses  ialercssaieiU  la  pliysiologie  vegetale^  et  c'est  a  ce 
litre  que  nous  les  rapporlons. 


Acacia  blaric  on  robinicr  faux  aca¬ 
cia  [llobinia  pseudo-acacia]* 
Ailanlhc  j^hmduleux  uu  veriiis  du 
Japon  {Ailanlhus  ijlandulus)* 
Anbepine  (Cralrngus)* 

Aune  cuinmun  ou  glulirieux  {Ainus 
glulinosa)* 

Poulcau  {liclula  alba)* 

Ikiis  sernperirirens)* 

Cerisier  {Prunus  cerasus), 

Cluiniie  oil  charmille  {Cai^pinus 
beliiltis). 

CliALaigiiier  {Cmlanea  vidgaris], 
Ctieiic  iQuevcus  robur). 

Figiiicr  {Ficus  carica), 

Fi’aisier  {Fraffaria  vesca)* 

Fi’fine  {Fraxirtus  excelsior)* 
(iroiseillier  {Hibes  rubrum). 


Jloiix  (Ilex  aqui folium). 

IJerre  {fledera  helix:, 
AIaiToiinierdMri!lc{ffiACW^i^if  hippo- 
casianam), 

Noisetiei*  (Corylus  avellana), 

Oritie  {Vlinm  cunipeslris}. 

P(5cher  (Amygdalus persica), 
Peiiplier  dii  Caiuiila  (i*opulus  mo- 
7tilifera}, 

sylvestris], 

IMalanc  [Plalanus  orientalls], 
Poirier  (Pyrus  communis)* 
Pominier  {Pyms  rnalus)* 

Pnmier  (Prumis  domeslica], 

Saule  (Saiix  alba), 

Sureau  iSambucus  ttigra), 

Tilleul  [Tilia  Europea), 

Vigiie  [Vilis  vinifera]. 


Acacia  blanc.  Ailanthe  glanduleux.  —  1 .  Feuilles 
d’acacia  blanc  (Hobinier  faux  acacia)  loiiibeos  de  rarbre  le 


(1)  Instruction  sur  les  nioycns  dcsupjilccr  a  la  itiselLe  des  fourra^es, 
l*aris.  ITSo. 


LES  .SrCCEl>A>E!5  liKS  KOUHUAC KS  VE!n':> 


jour  <!e  ranalysc  ;  Paris,  i  nov(‘ml)rc  I8?>8;  —  2.  Feuillps- 
(riiilatillio  (vornis  <lu  ,)a]ion};  deux  feiiiJles  cnlieres  compre- 
natiL  88  petioles  pijsouL  Itigi-.  8;  Paris,  oet.  18118;  Ics  inalie- 
res  exli'actives  contienuenl.  8,70  sucre  a  I’etaL  normal,  soil 
Hi  a  Petal  sec;  —  8.  Id.,  feuillesdu  uieme  arl>re,  examinees 
on  aout  I8y!t. 


i  2  .■? 


A  l¥l[il 

A  P^lal 

A  I'elat 

A  l^etal 

A  r^iui 

A  1  eliit 

riormat. 

sec . 

riorm^il. 

sec. 

nurniiiL 

sec* 

■ 

1  ^ 

<K;,2a 

0,00 

64,40 

0.00 

66,40 

0,00 

MaHcrcs  iizotecs*.- .  , 

2,!)4 

8.4t) 

■4.06 

11,42 

ti.oO 

10,34 

—  grasses  . 

«,Si 

2,U 

1,73 

l.uO 

4^15 

~  extract ives. . , 

21,G8 

62,30 

■/  1 

64,51 

10,83 

50,01 

Cellulose . . 

7,18 

20,63 

3,44 

0,67 

2,D2 

7,50 

Cendres . . . 

2,l(i 

6,20 

3,40 

3, 1 6 

0,40 

too, 00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Aub^pine.  Aune,  BouleHU.  —  I.  l^ousses  uouvelles 
cPauI)e|)iiie  de  0  m.  15;  bois  do  Mciidon,  jiiin  1808;  ana¬ 
lyse  des  feuilles  senles;  —  2.  Id.,  analyse  des  ligeile.s  ;  —  8, 
Pousses  de  Pannee;  hois  de  Meudon,  21  oet.  181)8;  analysts 
des  Teuilles;  —  1.  Id.,  analyse  ties  ligelles;  —  5.  l*'enillcs 
d’aiine  commnii,  SaitU-Jnlieu,  15  sept.  HHtd ;  ~  (1.  Ponsses 
nonvelles  tie  huiileau  de  0  in.  15;  Meudon,  20  juin 
analyse  des  feuilles  ;  -- 


I . 


anal  yse  des  ligelles;  les  ina- 
tieres  grasses  retirees  des  leuilles  el  des  ligelles  out  Paspcet 
d’tin  vernis  epais;  dies  compreunent  des  matiores  cireuses, 
rdsineuses  el  cliioro[diyliennes ;  il  y  ii  traces  de  inanganese 
dans  les  cendres;  —  8.  l*ousses  de  I’annee ;  Meudon,  21  ocL. 
1808;  analyse  des  feuilles;  —  0.  Id.,  analyse  des  ligelles. 


l  9  3 


A  PetUt 

A  I’Vilat 

A  I’elai 

A 

A  I’eua 

A 

normal. 

ui>i  maU 

normal- 

sec. 

normal  * 

sec. 

58,70 

0.00 

62,70 

Oj  00 

53,80 

0,00 

Maticrcs  azolees . 

9,50 

23,00 

1,42 

1 9,00 

■  ■ 

12,10 

grasses***.*,. 

1,40 

3,40 

1,64 

4, 40 

1,46 

3,30 

—  sucrees**  **  *  * . 

3,72 

0,00 

2,98 

8,00 

traces 

traces 

—  extractives*  *  * 

2lAii 

52*40 

16,83 

45,10 

26,05 

58,94 

t.tellulnsc  * . . 

2,89 

1,00 

6,04 

18,60 

8,78 

19,86 

Cendres . . . . . . 

2.15 

5.20 

1.40 

4,00 

2,56 

5,80 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100. 00 
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Eau  . . . 

.Matitrcs  axolees _ _ 

—  grasses. ,  * . . . 

—  sucrees. * . .  ,  * 

—  extraclives. . . 

Cellulose*  . . 

Cendres, . . .  *  * . , 


A  I'elat 

A  I'uUil 

A 

norrn&L 

sec. 

nannal* 

40,30 

0.00 

os.rio 

1,30 

2,00 

8,11 

1,18 

2,23 

3,23 

traees 

traces 

2,10 

22,25 

41,  U 

21,41 

20,55 

4!),  80 

2,80 

1  A13 

:!,ti0 

2.50 

A  I'etal 
sec. 

A  t’elat 
normal. 

A  I’dlat 
sec. 

0,00 

6(),40 

0,00 

21.00 

1,19 

2 1 ,40 

1,18 

0,25 

IS.liO 

0,50 

2,02 

(i,00 

51,13 

■  12,03 

38,50 

(i,'.)0 

3.43 

10,20 

0,03 

1,78 

5,30 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


t 


9 


A  l*elat 
Dormal. 

Eau 

60,20 

4,25 

Matiercs  azoLees., ..... 

—  grasses. ...  . . 

2,23 

^ —  sucrecs* . * .  * . 

1,85 

—  exlraclives. . . 

12,11 

Cellulose  *  *  * .  .  * . « * 

8.41 

Ci e qlL icSi«.*.*4i4*i  *, 

1 ,26 

100,00 

A  mini 

A  retiit 

A  I'dtat 

A  I’elai 

A  f^lat 

sec. 

norm  a  U 

sec. 

normal. 

sec. 

0,00 

62,00 

0,00 

42,50 

* 

0,00 

13,80 

4,20 

11,20 

2,99 

5,20 

7,23 

4.99 

13,15 

3,08 

0,40 

0,00 

ti’aces 

traces 

traces 

traces 

41 ,35 

18,68 

49,15 

30,32 

52,11 

21,50 

8,09 

21,30 

18,29 

31,80 

4,10 

-1 ,98 

5,20 

3,80 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100.00 

Buis.  Cerisier. —  1.  I’euille.sde  biiis,  du  jurdin  bolani- 
fliie  de  I’Kcolu  de  pluirinucie  de  Paris,  i  novembre  180H; 
traces  de  manganese  dans  les  cendres;  — 2.  Peuilles  de  ceri¬ 
sier,  Saint-jLiIien,  18  sept.  I89P, 


Eau,* 


iMaLicres  azolees  - ,  * . 


grasses. . . 

extrao Lives, ,  , . ,  * 


‘Cellulose ,•**. 

i 

Cciidres- . . * . ,  .  ♦  ♦ . . 


{ 


A  I’fUtt 
normal. 

A 

sec* 

59.30 

0,00 

5,20 

12,78 

1,18 

4,30 

25,00 

G2/Jt 

5,90 

14,50 

-}  ■) 
did  «  didW 

5,15 

1(R>,00 

100,00 

A  rgtat 
normal. 

A  Cetat 
sec. 

3(hi>0 

0,00 

5,92 

9,34 

2,54 

4,00 

42,19 

67,50 

0,,50 

10,20' 

5,65 

8,90 

100,00 

100,00 

i,i-:s  succki)am:s  hrs  FouRHAf.Es  vEirrs 


Charme>  ChMaignier.  —  I  .  Fouilles  do  cliarme;  Mon- 
(Ion,  i  no  vein  lire  1 8!t8  ;  traces  de  manganese  dans  les  cen- 
dres;  —  2.  Id.,  .Sahit-Julien,  !'i  sf^pl.  Fenilles 

de  chalaignier,  tomlic'cs  de  rarln-e;  Meiidon,  i  novernlire 
IS08;  poids  de  id  fciiillcs  :  12  gr.  i.  Les  feuilles  de  cliatai- 
giiier  ot  les  clidtaignes  en  grumes  sont  empIoy('’es  en  Corse 
pour  I’aliiiiefilutioii  du  luitaiLet  en  particiiUer  des  inulets  et 
des  clievaux. 

1  a  n 


A  rdlat 

A  C^tal 

A 

A  Celat 

A 

A  Cetiil 

HOT  mal. 

see. 

HisrinttU* 

sec. 

nnrnioL 

sec* 

1*'  *1  H 

in, 30 

0,00 

6.7,40 

0,00 

37,10 

0,00 

Malieres  azuteos, . .  * . . 

4,0G 

8,00 

5.83 

10.02 

2.00 

3,18 

—  gr.Tsses. . . . , . 

0,fl8 

i.tti 

3,33 

1,83 

2,00 

extractives, . . 

nnji.i 

20,23 

38,46 

40,18 

64,36 

Cellulose ^ , 

8.80 

)7,3(> 

i,!n 

14,33 

16.34 

26,30 

Cemlres . - .  * _ _ 

3  22 

0,34 

2,30 

r>,t)2 

2,03 

3. 26 

100,00 

100,00 

100,01) 

100,00 

100,00 

100,00 

Chene.  ~~  1.  I’ousses  de  clieues  nouvellcs,  longueur 
0  m.  l*j;  Meudon,  20  juin  1808  ;  analyse  des  feuilles;  les 
rnatieres  exiraetives  conlieunenl.  1,47  suci'e  a  I’etat  normal, 
soil  0  i'l  I’etat  sec;  il  y  a  traces  de  mangant^sn  dans  les  ccii- 
dres;  — 2.  Id.,  analyse  des  ligclles;  manganese  dans  les 
coudres;  —  d.  Pousses  de  ranneo  ;  mfimo  provenance, 
2i  oct.  1K!18;  analyse  des  feuilles;  traces  de  sucre;  manga¬ 
nese  dans  les  ceiidros;  —  4.  Id.,  analyse  des  tigclles  ;  — 
o.  (ilands  tombos  du  inemc  arbre ;  22  glands,  sans  cupnles, 
pi'sent  do  gr.  dont  :  amaiules  d.'i,2  ef  enveloppes  14,8;  ana¬ 
lyse  des  amandes;  les  inati(>res  extractives  comprennent 
une  forte  proportion  d’amidon  f|ui  Justilie  I’emploi  des 
glandsdans ralimentation du  belail et  parfoisderiiomme f  1) ; 
—  0.  Id.,  analyse  des  enveloppes;  —  7.  Id.  Analyse 


(1)  «  l/ariiiee  frniiciiise  cnnioimec  (ifins  les  environs  de  Saliunan((iie 
(181:^1,  ou  se  Iroiivnient  d’inunenses  fortUs  de  querctis  liallota^  vectil^ 
jjondant  plusioius  jours,  des  fruits  de  eet  arlire*  sunt  ries  j^dands 
d’une  saveiir  a^realile*  q\u  tienl  le  milieu  eiitre  relle  de  ia  noisette  et 
cello  lie  la  ediatoigue.  Plik,  Fiore  de  Virffiie,  art.  Quercua,  Voy.  il’au- 
tre  part  :  I^allanu,  la  Pliimic  aliiiiicnlaire  dans  IVuuvre  de  Parinenliei% 

l>*  21. 
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I' ail 


ilalku'es  aiiotees. . 


«  t  *  I  » 


*  *  *  w  * 


—  f^rasses, . 

—  extractives, ...  , . 
(^clluloso 

Ccndres,  _ _ 


A  J’eUt 

nurjn9l . 

A 

sec. 

A  eetat 
norniflh 

A  I’elat 
sec. 

0,00 

77,00 

0,00 

4,74 

1 0,04 

2, OS 

8,‘JO 

4.  to 

4, SO 

0,02 

4,00 

•14,77 

00,27 

U,!)l 

fii,8S 

:),oi 

12,30 

4,51 

i!j,f;o 

0,88 

3, SO 

0,C1 

2.GS 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

3 


* 


i 


A  retftt 

A  I  clal 

A  Pefat 

A  l^eiat 

normal. 

sec. 

normal. 

sec. 

I'ftl  ^  l-V 

30.00 

(1.00 

42,50 

0,00 

Malieres  azotees... . . 

5,52 

.  8,(i2 

2,!!t 

3,82 

—  grasses 

1,83 

2,8C 

1,0!I 

1,90 

—  exlraclives, , .  . . . 

42,20 

(JS.Oi 

35,9(1 

02,53 . 

Cellulose . . 

11,44 

n,88 

17,14 

29,80 

i  rl 

3,01 

4,70 

1,12 

1,!JS 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

5 


G 


A  Petat 

.\  I'^lat 

.4  I’etat 

A  I’ctal 

A  eclat 

A  I’cLat 

normal 

see. 

normal. 

sec. 

nurmat. 

sec. 

Fan, . . . 

49,40 

0,00 

60,00 

0,00 

31,60 

0,00 

Malieres  azolees..,  ... 

8,20 

1,02 

•2.32 

2,30 

3,36 

—  grasses...... 

1,72 

3,40 

0,62 

1,41 

U,.31 

0,45 

—  extractives... 

41,01 

80,98 

30.37 

(19,02 

:n,0H 

54,21 

(lellulose. . . . 

1,28 

2J\± 

11.00 

25,00 

24,2t 

35,40 

Cendres. . . .  * . . . 

0,90 

1,90 

0,99 

2,25 

4,50 

6,58 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Figuier.  Fraisier.  Frene.  —  1.  Feuillos  eiiliores  de 
ligiiiei't  avec  piilioles;  I’uid^,  18  oclohi’e  1898:  9  feutilps 
jii'senl  70  gr. :  • — ■  2,  FtniMles  dn  ft*aisier,  Saiiit-.liilipii, 
1 8  septembre  1899 ;  —  9,  J''cuilles  de  fVetie ;  Meudoit,  24  ocln- 
brc  1898,  * 


l.ES  srCCEDA.NES 


FOUFIRACES 


VERTS 


A  r«lal 

A  I'Rlal 

A  l¥tal 

A  Petat 

A 

A 

norm.iL 

sec. 

norm  ill. 

sec* 

no  nil  at 

sec. 

Kail . . .  . . . . 

7t,:io 

0,00 

39.00 

0,00 

78,80 

0,00 

Malieres  as^olees . 

2, SI 

10  92 

5,79 

0,08 

2,37 

11,20 

“  grasses » . ,  *  • . 

O.SI 

0.18 

3.84 

f!,3G 

0,89 

4,29 

—  extractives*  * , 

i:i.22 

fj!),20 

00.01 

12.33 

Cellulose*  . .  * « . 

4.01 

l.'i,fi0 

8,21 

13,  on 

W  %  J  [hJ 

12,8(1 

Ceiii-l  1 

0  l 

_  4  O  i } 

tl,10 

0,3t 

10,45 

2,09 

12,70 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Groseillier. 
rai’is,  \ 


Houx.  Lierre-  —  I'^eiiilles  de  grosoilliflr 
iiov.  1898;  —  Feuilles  <le  lioux  ;  jardin 


holaiiifUie  de  TFeole  tie  i)liarmacie  de  I’aris,  ^*1  levt-ier  1899; 
1(1  feidlles  peseiiL  99  }i;r.  99.  Les  feiiilles  de  houx  soul  em¬ 


ployees  petulani  ridver,  comme  fourrage  vert,  dans  eerlai- 
nos  parties  dii  Morbilian  (I);  —  9,  Feiiilles  de  lierre,  Paris, 
i  nov.  1898;  les  feuilles  sont  recliercliees  [lar  les  moiitoiis 
el  les  chevres. 


Eim. 


^  4  it«  A  f 


Mali^rea  axoLoeH 


■  *  «.  9 


1  4  #  •< 


—  ^^rasses  * ,  *  > 
oxtrax‘1  ivcs* 
Cellulose.  ,...*..*-** 
Cemires  .  * . . .  * 


i 


A  Tiitat 

A  Felat 

A  r^tat 

norniul. 

sec. 

uoriiiiaU 

60,10 

(lyOO 

57,10 

4,27 

12,72 

3,84 

1,90 

5,8a 

2,09 

20,28 

(10,33 

■  24,47 

3,80 

11,49 

8,19 

3,23 

9,61 

3.71 

lOO.uO 

100,00 

100,00 

3 


A 

sec. 

A  iVtal 
iiormat. 

A  i  elat 
sec. 

0,00 

08,30 

0,00 

8,96 

3.54 

11,24 

6,28 

1,02 

3,25 

37,01 

20,75 

6.3,86 

19,10 

4,36 

13,85 

8,03 

1,83 

5,80 

100,00 

100,00 

100,00 

Marronnier  d'liide.  —  Feuilles  enlieres,  prises  sur 
I’arhre ;  l^iris,  I)  avril  1899;  maiif^anese  dans  les  cendres  ; 
—  2.  Feuilles  enlieres;  Paris,  1^2  iiiai  1899;  —  3.  Fleurs  dii 
niOiinc  arhre,  li  iiiai  1899;  —  i.  Pedoncules  lloraiix,  li  mai 
1899;  —  3,  I’lniilles  enlieres,  lombties  de  Farhi'e;  Paris,  oct. 
1899 ;  a  feuilles  pesenl  '23  {?r,  5;  —  9. Feuilles  de  la  2®  pousse, 
meine  arhre,  ocl.  1899;  10  feuilles  peseuL  32  f;r. 


(ij  I.  PiEiuiK,  EUiiJcs  J’agnmoniic,  t.  H,  p.  SO. 


41(1 


LES  FOURRAGES 


0 


A 

A  Ictat 

A  ret&l 

A  I’^lat 

A  iVUt 

A  l*elat 

norm  ah 

sec. 

normal* 

sec* 

normal. 

sec* 

Kail. . . . . * , . 

70,20 

0,00 

67,00 

0,00 

31,4(1 

0,00 

Malieres  azotees.. _ 

4,61 

22.18 

6.58 

16,08 

4,61 

1,36 

—  f^rasses . 

0,78 

3,76 

1,.32 

3,07 

1,00 

UJ 

—  extractives... 

11,83 

50,81 

16,01 

51,40 

;i8,;n 

61 ,20 

Cellulose. 

2,15 

10,35 

0.80 

20,05 

12,77 

20,40 

(lendres, 

1.43 

0,00 

2,30 

6,10 

a,  ib 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

G 


A  Petal 
normal . 

A  i  rtat 
sec* 

A  r^lal  ' 
norm.'it. 

A  l*etat 
sec. 

A  P^lat 
ncrnial* 

A  r^iat 
sec. 

82,50 

0,00 

GO,  60 

0,00 

73,00 

0,00 

.MatiCrcs  azol^es. , . . . . 

.3,21 

18, .34 

4,41 

1 1 ,20 

4,31 

15,06 

—  grasses . . 

0.43 

2,45 

0,40 

1.25 

1.13 

4,20 

—  exlracUx’es., . 

8,66 

40,51 

23.52 

59,70 

15,19 

.56,24 

Cellulose  « *  ,*.  ^  *«***,, » 

3,78 

21,00 

0,30 

23,60 

5,26 

10,50 

Cent!  res . . . 

1,42 

8,10 

1,68 

4.2‘) 

1,11 

4.10 

100,10 

100,00 

100,00 

100.00 

H 

100,00 

100,00 

1.  Fruit  du  marronnier; 

l^aris, 

3  jiiillet 

i  809 : 

analys 

e  de.s 

aniandes;  —  2. Analyse  des  enveloppes;  d. Fruit,  28  sept. 
1899;  un  fruit  entie’r  pesant  u(i  gr.  a  donne  :  capsule  tipi' 
iieuse  27  gr,  2  el  troi.s  marrons  dont  22  gr.pour  I'amande  el 
(),89  pour  les  envcioppes,  soil  p.  190  :  capsule  tipi ne use, 
■48,58;  eiiveloppes  dcs  marrous,  12,14;  amande  des  mar¬ 
rons,  89,28;  analyse  tie  la  capsule  epineuse;  “  4.  id.,  ana¬ 
lyse  des  enveloppes;  —  5,  Analyse  des  amamles.  —  D’apres 
Le  Maout  et  Becaisne  (1),  les  marrons  d’Inde  seraient  don- 
ntis,  en  Turqiiie,  aux  ctievaux  poussifs.  B’apres  Cornevin  on 
pent,  dans  unc  cerlaine  mesure,  les  utiliser  dans  ralimen- 
lation  dll  btitail. 

i  2  .1 


A 

normal 


sec. 


A  I'etat  A  Tetat  A  Petal  A  i'eiat 
normaL  see.  normal,  sec. 


^  n  11 

Malieres  azotees. . . 


A  ** 


grasses. . . . , 
cxlra  Clives., 


Cellulose 
C etui  res. 


f  •!  P  V 


»  P  4  *  «  >1  + 


;t,53 
0,70 
23,  IS 
O.Oi 
1,18 


0,00 

1I,9« 

2.38 

78,50 

3,10 

4.00 


7 1.00 
1.6o 
0,43 


10,01 


0,00 
5,80 
1  ,r,o 


54, 


35,25 

3,70 


100,00  100,00  100,00  100,00 


78,20 

1,71 

0,10 

11.48 


1,02 

100,00 


0,00 
7,80 
0.75 
52,65 
20,0  i 
8,8  0 

100.00 


(1)  Trailti  general  dc  liolanitiuc,  p.  3,37,  Paris,  1870. 


LFS  srCCKDAXKS  DKS  KOCHRAfirS  VKRTS 


4 


A  Tela I 
normaL 


A  L  «lat 


o 


A  r^Lit  A  i'6Ut 
normaL  sec. 


54,  (JO 

0,00 

54,40 

n,C0 

Matieres  azotees, 

1 ,02 

3,58 

8,52 

18,0!) 

—  grasses, . . . . . . 

1,11 

2,45 

1,80 

3 !):; 

—  extractives. ..**>.**. 

31,00 

(48,45 

31,00 

Cellulose*  + 

!t,58 

21.10 

1  ,o;i 

3Ji2 

Cendres . . 

2,00 

4,40 

1,53 

3,78 

1(10,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Noisetier.  —  1.  Pousses  nouvelles  tie  Om.  15;  Mention, 
20  juin  1898;  analyse  dos  Pen i lies;  traces  manganese  thins 
les  ceiulrcs;  —  2.  Id.,  analyse  des  ligelles;  —  5.  Pousses 
tie  Pannee;  memo  provenance,  i  nov.  IH'.IH;  analyse  ties 
feuilles;  — 4.  Id.,  analyse  des  tigelles. 


Ertii.  * . . . . 

Matifipcs  azotees _ _ 

grasses.  ....*»***,,* 
—  extractives..,*.,..  . 

1 1 1I  t 

T.J  l-t  I  I  T 

CeiuJres, 


1 


A  letat 
normal. 

A  I^ilat 
sec. 

53,80 

(1 

0,00 

5,14 

lO.fii 

t 

0,92 

3.50 

14,51 

50,10 

3,54 

13,50 

1.89 

5,20 

100,00 

100,00 

A  letal 
rsorma] , 

A  I’lHat 
sec. 

81,00 

0.00 

1,92 

10,42 

0,40 

2.20 

10,00 

55,90 

4,10 

22,30 

1,32 

5,12 

100,00 

100,00 

3 


i 


Eau.. 

Matieres  azotces. 

*—  gra.sscs . . . . 

—  extractives, 

Cellulose. 

t-*eui.l ieSi,,  , 


A  retat 
normal , 

A  I'elat 
sec. 

A  fetal 
normal. 

A  I’fHat 
sec^ 

55,00 

0,00 

4fi.50 

0,00 

4,00 

8.90 

3,44 

1,35 

3.00 

0.04 

1,20 

29,20 

05.02 

32,90 

01,00 

5,50 

10,80 

15,14 

28,30 

2,83 

6,28 

1,32 

2,40 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

\  —  i* 

Feuilles  d’Orme; 

Paris, 

4  nov.  1898;  — 2.  I*'euil[es  de  peeber;  I’aris,-  oct.  1898; 
7.5  feuilles  pfisenl  32  gr. ;  les  malieres  grasses  conliennenl 


l.ES  FOI  RHAflES 


des  matiores  cireuscs  — 
Paris,  nov.  1KD8. 


3.  Peuilles  de  peuplier  du  Canada; 


1  s 

A  r<‘!tat  A  J^elat  '  A  retat  A 
normal.  sec.  normaK  sec. 


Li 

A  J*elat  A  I'^tat 
normal.  sec. 


■  A  ■  m  m 

0,00 

02,00 

0,00 

34,00 

0,00 

Mil  litres  azotees. . .  . .  * 

11,22 

4,19 

11,20 

1,10 

3,82 

—  grasses.  * ...  * 

2,m 

2,81 

",:j0 

1,49 

3,2S 

—  extractives . . . 

32.i:{ 

21,41; 

n  *> 

ij  j 

28,87 

02,71 

Cellutase . .  * 

5.8T 

1 1 .6:j 

4.09 

10,93 

1.13 

13,50 

e [  1  iJ. rc ^ 

4,i(> 

8,81 

4,80 

13,00 

/■  ^  w 

v)  |,  i  iJ 

1 4,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Pin.  Platane.  • — 


I’ai'is,  i  nov. 


1 


traces  do  manga  iidso  dans  les  cendres 
de* platane;  Paj'is,  i  iiov.  IS'JI'i ;  — 
detach ee  dn  ineme  arhre. 


;  —  2.  Feu  dies  enlieres 
3,  Fcofce  de  platane, 


l  2  3 


A  I'llLnt 
normal. 

A  Uetat 
sec. 

A  ObUt 
iiormHl. 

A  Petal 
sec. 

A  Peut 
norm  El  L 

A  Petal 
sec. 

3^  4  1-  11  m  A  l-k# 

02.10 

0,00 

08,00 

0,00 

12,00 

0,00 

M:il;iercs  azotees*. 

2,80 

1,39 

2.48 

7,91 

2,00 

2.34 

—  grasses. ...  *  * 

1 ,00 

4.:]8 

0,02 

1,90 

3,87 

4.40 

—  exlraclives. , . 

9'> 

1— -■ 

58,02 

21,i»9 

70,04 

44,75 

30,85 

Cellulose.  ...... 

25,15 

4.84 

15,40 

29.42 

33,43 

Cendres* - - - - 

1,09 

4,4(> 

1,47 

4,09 

7,90 

8,98 

100.00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Poirier.  Pommier.  —  1.  FeuiUes  de  ]>oii*ier;  Sainf- 
•lulien,  IS  sept.  IHOll;  —  '■1.  !d. ;  Paris,  15  juin  11)02;  — 
3.  Feuilles  de  pommier;  Saiiit-Julien,  IS  sept.  ISIH);  —  i.  Id. ; 
*aris,  la  juui, 


t. 


i 

A 

A  letat 

A  P^liil 

A  1  elal 

normal. 

see. 

normaK 

sec. 

Kftu . . . . . . 

37,00 

0,00 

40,30 

0,00 

Maliercs  nzutces, 

■4,70 

F"  Up  Xi. 

11,45 

19.18 

—  grasses. 

4,07 

2,33 

3,90 

—  extraetives. ..... 

41,77 

00,30 

o3,75 

5ti.52 

Cellulose,  _ _ * . .  • 

7,40 

11,73 

0,80 

11,50 

5,00 

7,94 

3,31 

8,90 

JOO,OU  100,00  100,1)0  100,00 


t 

1. 


I 


* 


LI<:S  SUCCKUANES  HES  FOURUAf'.ES  VEHTS 


:i  i 


A 

A  Telat 

A  r44at 

A  I’eiaL 

normal. 

aep. 

normal 

!sec. 

Kini. . . . . . 

•il.io 

0,00 

Si),:!0 

0,00 

Mulitrea  azoU^es . * 

.'J.fil 

1,01 

55,08 

1 4.70 

—  {Tj-Qsg.es*  .*.*«**** 

3,irj 

i,o:i 

1,43 

3,5)0 

“  .  extcaclives . 

3:t,08 

Gl.fiO 

21,  n 

07,550 

<*elluh>se .  ***** . . 

12,50 

3,8‘ 

!1,550 

CcnJres. 

2,41 

1 ,05) 

4,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Prunier.  Rouce. —  I.  FeiiiUes  do  prunier;  l‘aris,  IKocl. 
IHJIK; 'ii  feuilles  posoiit  50  ^r. ;  —  2.  Id.;  SaiiiL-Jiilien, 
IS  sept.  ISilO;  — ;j.  Feuilles  do  rouce;  Meuduii,  nov.  ISOS. 


I  2  3 


A  l^etat 

A 

A  Tetat 

A  I’dlat 

A  I’Mat 

A  Cetat 

normal 

sec* 

normal. 

sec. 

normal. 

sec* 

l’5au . . 

00,00 

0,00 

38,20 

0,00 

59,20 

0,00 

Mfil azole("s .,,*,** 

3,26 

8.1.7 

7,20 

11,70 

2,58 

6,33 

{(passes _ _ 

2,32 

5.80 

4.40 

2,08 

5,10 

—  extructivtiS, . , 

24,60 

01,:50 

30.08 

64,70 

28,78 

70,53 

Cellulose. ,,.,♦**,.**,* 

4,20 

10,65 

6.04 

9,78 

6,12 

15,00 

(lend PCS.  .***.*.*..*.*« 

5.50 

13,00 

5,77 

1 

1  1^0 

H 

1,24 

.3,04 

■ 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Saule.  Siireau.  —  I.  Feitilles  do  saule;  Paris,  nov. 

—  2.  Id.,  SaiaUJulien,  15  sept.  1005;  traces  de  manganese 
dans  les  cendres; — 5.  h'cuilles  de  Sureau;  Paris,  noA'.  ISOS; 
manganese  dans  les  cendres. 


I 


3 


A 

A  I’etat 

A  Viiint 

A  1  etat 

A  r^iut 

A  I'eLat 

normal* 

sec* 

normal. 

SiiC* 

normaL 

sec* 

Ejiu.  . . ***** 

20,20 

0,00 

75,00 

0,00 

60,70 

0,00 

.Mttticres  iizolees . . . 

8.12 

10,11 

5,34 

21,36 

7,10 

23,72 

“  grasses. *  *  * , . 

2,35 

2,07 

0,78 

3,10 

1,10 

3,65 

—  extractives.  * , 

56.78 

71,15 

14,18 

56,70 

13,70 

45,53 

Col  111  lose . . 

0,15 

11.13 

2,44 

3,64 

12,00 

(^enilres . * . * 

3,40 

4,26 

2,26 

0,06 

4,58 

13,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

» r  'I 


Li;s  rornEiAC.Ks 


TilleiiL  —  I.  .louiifis  poiissos,  pri.sos  an  pied  d’liii  vieux 
lilleul  de  1’ Hotel  des  hivalitles;  longueur  in.  l.'i;  13  juiii 
IH9S;  analyse  des  feuilles;  —  2.  Id. ;  analyse. des  ligelles;  — 
3.  I'euilles  fanees,  tombees  de  Tarbre,  aont  IHbH; —  i.l’ons- 
ses  de  I’atinee;  I®'"  ft^vrier  analyse  <les  extremites;  — 
b.  Id.;  analyse  do  rdeorce  de  la  partie  inferienre;  —  0.  Id.; 
analyse  des  l)our’geoiis;  722  bourgeons  peseiiL  22  gr. 


9 


A  relnt 

A  IMtat 

A  m&i 

t’dtat 

A  I'etat 

A  I'^al 

normal. 

sec. 

normnl. 

.see. 

normah 

sec. 

81.60 

o,on 

8l-,10 

0,00 

16,70 

0,00 

Malicrcs  azoleos . . 

3,3.1 

18,10 

2,19 

11,% 

11,63 

1 3,96 

—  p'asscs . . 

0,”i5 

4  10 

0,55 

3,00 

2,46 

2.95 

—  extractives. . . 

t0,8;> 

58.93 

11,54 

63,09 

43,06 

51,69 

Cellulose.  _ _ * . 

2,26 

12,30 

.1,15 

n,20 

15,49 

18,60 

Cb ti(  1  ]*es v#.*. 

t  ,21 

6,55 

0,ST 

4,7.5 

10,66 

12,80 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


h 


5 


6 


A  A  i^elat  A  I’eial  A  Tcnal  A  HUi  A 

normaU  sec^  normal*  sec.  tiormat.  sec 


Matieres  azolces. . . , 

—  {.nnisses. 

—  cxirarlives 

Cellulose. 

CcH^lrcs* 


58.60 

0,00 

43.80 

4,64 

11,21 

3.30 

2,67 

6,4  4 

3  20 

24,74 

.59,76 

33,49 

7,02 

16,95 

13,85 

2.33 

5.64 

2,36 

0,00 

60,50 

0,00 

5,86 

5,03 

12,72 

5,70 

2,09 

5,30 

59,59 

24,34 

6 1 ,62 

24,65 

5,73 

14„50 

4,20 

2.31 

5.86 

100,00  100,00  100,00  100,00  100,00  100,00 


Vigne. 
iiov.  ISlItS 


■1.  I'’eiu]les  enlieres;  14  fenitles  pesent  20  gr., 
2.  Id.,  Paris,  Ibjuin 
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Maliferes  azotees,.* 


^ — ■  trrassc? 

—  exlraclives* 

■ 

Celliiioso. . , ,  . .  * - - - 

Cendi'es.  . . . .  * 


1 


A 

A  PeUI 

A  raat 

A  Petal 

normal. 

sec. 

normaL 

sec. 

72,50  - 

,0,00 

87,20 

0,00 

2,66 

!t,66 

3.43 

26,74 

2.23 

8.10 

0.60 

4,70 

17,90 

65.09 

7,01 

54,76 

2,t:j 

9.95 

0,97 

7,60 

1.98 

7,20 

0,79 

6,20 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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§  III.  —  OBSERVATIONS  G£NERALES 

1.  Les  Ceuilies  des  arbres,  cueiliies  en  juin,  renfurinent 
ju.S([ir<i  H7  p.  loo  d’eau  {vigne).Les  niatieres  grasses, sii crocs 
et  azolees,  y  atlcigiienL  leur  inaxiiiiurn.  Iwi  ocLobre,  cos 
Illumes  oleiiients  s'y  Irouvcnl  en  iiioiadre  proportion. 

2.  Dans  les  feiiilles  a  retat  sec,  entieremenl  dessecbees  a 
I’oluve,  les  niatieres  azolees  oscillenl  entre  i  p,  100  (cluilai- 
gnier,  peuplier)  et  20  p,  100  (vigne);  les  niatieres  gi'asses, 
ropresentees  par  Louies  les  niatieres  solubles  dans  rellier, 
sent  generalonient  comprises  entre  2  et  5  p.  100  :  on  ne 
releve  un  (icart  considerable  quo  dans  le  boolean  (IH  p.  100). 
Les  matieres  sucrees  aUeignent  10  p.  100  dans  I’ailante, 
rnais  dans  les  autres  feuilles  elles  ne  s’elevent  pas  an  dela 
de  S  a  0  p,  100,  lai  celliiloso  varie  le  jilns  souvent  entre  10 
ellTp.  100;  lepin  fait  exception  :  un  trouve  jusqii’a  25p.  100. 
Le  poids  des  cendres  est  plulol  inferienr  que  superieur  a 
10  p.  lOO ;  le  maximum  est  de  l.'J  p.  100  (peuplier). 

d.  Les  feuilles  les  plus  recherchees  par  le  belail  onL  one 
composition  qui  se  rapproclie  beaucoup  de  cello  lies  plantcs 
fourrageres  on  des  foins.  Les  analyses  montrent,  en  eifet, 
qu’au  ineine  degre  d'hydralalion  raiibepine,  le  frenc,  le 
liurre,  le  noisetier,  rorrne,  le  tilleul  et  la  vigne  contiennenl 
autant  d’azotc  et  de  graisse,  avec  inoins  de  cellulose,  par 
consequent  plus  de  matieres  nutritives,  que  les  rneilieures 
iuzernes.  Les  feuilles  de  cliarme,  de  saule,  moins  azotees, 
se  classeraienl  pliitdt  avec  les  bons  foins. 

r 

4.  Les  [lousses  des  arbres,  au  cours  de  leur  evolution,  out 
one  composition  Lres  variable;  le  maximum  d’liydratation 
est  en  juin,  el  il  y  a  plus  d’eaudans  lestigelles  que  dans  les 

d- 

feuilles:  e’est  I'inverse  en  octobre.  On  Irouve  aussi,  dans  les 
pousses  de  juin,  plusde  matieres  grasses,  sucrees  et  azotees. 
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(les  inafioros  voul  en  diiniiuiant  pi’Ograssivenicnl.  En 
oclobre,  I'azote  et  la  graisse  onl  dhiiinue  parfois  de  nioilid 
cl  le  Hucre  a  ju’(3srjiie  enlici'enietil  disparu.  Tons  ccs  ele¬ 
ments  eNislent  (railU’urs,cn  oclobre  coiimie  (m  juiii,  eii  phis 
I'orle  quantile  dans  les  feuilles  qiie  dans  les  ligelies.  La  cel¬ 
lulose  csl  loiijmii-s  plus  aliondanle  dans  les  ligelies  et  va 
consUiininent  en  augmenlanl.  Les  malieres  minerales,  repre- 
senldes  })ai'  les  cendres,  varienl  pen;  elles  soul  plus  idevees 
dans  les  feuilles  <jue  dans  les  ligelies  el  dans  les  ecorces 
de  celies-ci,  il  y  cn  a  plus  que  dans  les  [larlies  sous-jacenles. 
Les  jeuncs  pousses  d’arbre  onl  a  peu  prfis  la  meiiie  coni- 
liosilion  que  les  jcunes  feuilles  :  leur  valeur  alimenlaire  va 

en  diminuant  avec  le  developpement  ligneux  des  ligelies. 

■ 

b,  11  resuile  encore,  do  reusemble  de  nos  rccliercbes,que 
les  fo^iilles,  an  moment  oii  elles  tombent  des  arbres,  con- 
liennenl  une  proporlion  considerable  d'azole  qu’il  iinporle- 
rait  deconsei’ver  pour  ragricnllnre,  en  lesmelant  an  luniier 
an  lieu  de  les  bruler  en  las,  coiiime  on  le  fait  dans  beauconp 
de  ferines. 


fi.  Les  feuilles 


Cl 


sent  pour  elre  toxiques  a  des  degres  divers  (1). 

Ailanlbe  glanduleux  ou  vernis  du  Japon  {Ailanlhus  f/lan- 
dutosa).  —  b'enilles  irritanles,  vdnenenses. 

Arisloloclie  clematite  {A  rislolocltut  c(emalilt’s).  —  Melee  a 
d*antres  fonrrages,  on  fortes  proportions,  die  pent  occa- 
sionner  des  accidents  snr  les  clievanx. 

Bois  joli  on  Itois  gen  til  (fkiphne  niezereum).  —  Feuilles 
acres  ct  veneneuses. 

Buis  (Bnxiis  senipervireiis).  —  Feuilles  veneneuses, 

Canielee  a  trois  coques  {CneorKni  tricocevm).  —  Feuilles 
acres,  drastiqnes. 

Cliene  rouvre  (Qiicrcnsroffnr).  —  L’alius  des  jennes  feuil- 


(1)  On  Irouveraatimis  I’ouvnigc  dc  Oh.  Ooriicvin  inenlioimd  plus  haul, 
lies  details  sur  Jes  diets  i|ii'exercent  ces  feuilles  siif  les  aniniaux. 
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les,  au  |>i‘emier  prill  temps,  provoque  sur  les  jeunes  animaux 
le  itial  de  Ifrou. 

Cleinatite  vij'ne  blanche  on  Viorne  {Cicmalh  vUalba).  — 
Feuilles  veneneuses,mais  l>eaiicoup  moins  apresdessiccalion . 

Corroyere  a  feuiiles  tie  Myrle  on  llctloul  {Coviara  mifrlifo- 
fio).  —  Feuilles  et  siirLouL  jeimes  poussos  veiieiienses. 

Cytise  cominnn  [Lftbnninm  —  Feuilles  vene- 

neuses,  surtoul  avant  la  formation  do  la  graine. 

Fusain  d'Europc  on  Bois  carre  (/’Ji'ontj mas  europieus).  — 
Feuilles  vencneuscs  avant  la  tloraisou. 

(Iiii  a  fruits  Idaucs  (\'iscnm  o/htim).  —  Les  bates,  qui 
accornpaguent  les  feuilles,  soul  veneueuses. 

If  (/V/an/s /j((ccrt/«).  —  Feuilles  t res  veneueuses. 

Laurier-cerise  (Ccru.va.v  Inuro-cemsm).  —  Les  feuilles  re- 
coltees  eu  juillet  sout  plus  veueneiises  que  celles  recueillies 
au  priutemps. 

■  Luurier-rose  LVeriifUi  oleaniler). —  Feuilles  veueiieuses. 

IMiytolaipie  a  dix  etuinines  on  llaisin  tl'Ameriiiue  {fUnjio- 
lacca  decandra).  —  Dans  le  Midi  tie  la  i’rauce,  on  a  fous- 
tale  reinpoisouiiemeul  de  clicvaux  qtii  avaieut  mange  ties 
feuilles  dc  cet  arbrisseati . 

Itbododendrum  ferrngiueux  on  Uose  ties  Alpes  {/(hod. 
fervtKjincum).  —  Les  pousses  etles  feuilles  occasionneut  des 
accidents  aux  inoutousot  aux  chevres. 

Sabine  {Juniperua  xohina).  —  h'eiiilles  veneueuses. 

Sumac  veneneiix  (/(hns  loxicodcndroii).  —  Feuilles  dcres, 
V('sicanles. 
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LES  SUCCEDANES  DES  FOURRAGES  SECS 


Les  fonrrngos  sees  employes  norinalement  pour  subvenir 
aux  besoiiis  jouriiiiHers  de  rarmee  sonl :  les  foitis,  lesavoi- 
nes,  les  orges  et  les  pailles  de  Ijle,  d’avoine  ou  de  seigle.  A 
ees  produiLs,  (|iii  onl  elu  examines  precedemment,  on  peut 
substituer  occasion nel lenient :  lesgraiiisde  ble,  seigle,  mais, 
riz,  sarrasin ;  les  I  eves,  les  i  eve  roles,  les  pois  el  d’aulres 
legumi Ileuses  Indigenes  ou  exoliques;  le  inillel,  le  sorgbo, 
les  caroiiJjes,  etc.,  les  pailles  de  ma'fs,  millet,  riz.  sarrasin  ; 
les  sons,  le  pain  de  munition,  le  pain  de  guerre,  les  lour- 
teaux  et  tons  les  fourrages  condenses  qiii,  deputs  quelques 
annecs,  tendent  a  prendre  de  plus  en  plus  d’extension. 


SI.  —  FEUILLES  ET  GOSSES  SfiCHES 


I.  Keuilles  seches  de  maYs  entourant  I’epi,  Saint-Julien, 
lt)U2;  — 2.  Id.,  Madagascar,  11103;  —  3.  Gosses  seclies  de 
Cajaii  do  Madagascar;  —  4.  Gosses  seclies  de  doliques  de 
Madagascar;  —  3,  Id.,  dii  Soudan;  —  0.  Gosses  seclies  do 
haricot  Mungo,  de  Madagascar.  —  La  compo-sitioii  de  ces 
cosses  sc  rapprocliG  de  cclles  qui  out  etc  domities  pour  d’au¬ 
lres  legumineuses  exoliques  (araclitdes,  haricots,  voandzou, 


pages  3,  lOb,  I8H), 

l 

Matiin'os  azotc^es, 

10,40 

2,3S 

—  grasses. . .  , . , 

o,(;5 

—  exlraclivcs . . . 

70,07 

(4olltilosc  >  »  «  ^  >  .  .  ,  ,  ^  ^  « 

13.10 

Cciuh'cs , . 

2,;io 

* 

loo.oo’ 

Q 

3 

i 

5 

•J,90 

1 1 ,80 

10,30 

11.40 

10, -JO 
■ 

2.80 

:j,G4 

5,70 

(j,44 

5  88 
# 

0,45 

.0,85 

0,1)0 

1,28 

0,72 

53.50 

40,70 

22,03 

49,50 

28,70 

27,15 

32.30 

.50,85 

26,90 

2.80 

3,00 

3,10 

1.40 

6.50 

00,00 

loo.oo" 

100,00 

100,00 

100,00 

* 


l.ES  SUCCliDAiNES  HES  FOURRACES  SECS 


§  IL  —  FOURRAGES  CONDENSES 

Tons  les  proiluits  qui  siitvcnl  ont  <3lc  envoyds  a  I’admi- 
nisti'alioii  do  la  guerre,  depuis  la  erdalioii  du  laboraloire  dii 
Coinito  de  rialendatice. 


1.  Av4nine.  I’reseiil<5e  par  un  induslriel  du  <loparlement 
du  Nord,  juin  Poudrc  grossiore  conslltuoe  par  un 

nioiange  de  plusiours  produits  haclies  on  coiicassos  (avoine, 
lourtoaiix  divers);  acidilo  :  0,101  ;  les  rnatiores  oxtraclives 
couliciinent  3,4  de  sucre.  2.  Biscuit  Buc4phBl€.  I’re- 
sente  par  un  induslriel  des  environs  de  I’aris,  noveinbrc 
IHIt.'J;  on  pet  lies  gaieties  uniiorrnes,  Ires  resislanles,  bises, 
obleuucs  al’aide  d’un  moulo;  poiiis  moyen,  Sgr. ;  longueur, 
0  111.  015;  largeur,  0  in.  035;  iipaisseur,  0  in,  005.  Ces  g,a- 
lellos  prennenl  plus  de  leiir  poids  d’eau,  sans  so  deliter. 
I.’exainen  microscopiqiio  met  en  evidence  la  lU’esence  iles 
logiimineuses  etd’i.ssues  de  inouture  do  i>!e;  acidilo:  0,131. 
—  3.  Biscuit- fourrage-  Presenle  par  une  rnaison  do 
l*aris,  inais  de  fabrication  aulrichiennc,  novenibrc  IMIIO  ; 
bloc  reclangulaire.  Ires  compact,  de  0  m.  05  a  0  m.  0(1  de 
cole  sur  0  in.  12  de  long;  poids,  KOO  gr,  Le  [iroduil  sc  ddsa- 
grego  ra|Hdoment  dans  I’eau  el  laisso  voir,  a  col  dial,  de 
noinbroLix  fragmeul.s  d’uvoino  concassdo. 


i 

2 

3 

^p|  fe  ■ 

il,iO 

11,00 

10, 'lO 

MfilifU’cs  azolecs . 

22,;i0 

i7,;jo 

—  ^nvisses , , 

1  .!I2 

m  fti 

1,  li) 

—  exliMctives, 

."iT.'.Ki 

(i0,02 

Celluldso, 

1,!)0 

0,00 

Centres, . . . 

7,:i2 

:]~i2 

:j."u 

100,00 

100,00 

100,00 

Gaieties  coinprimees,pour  chevaux .^Trols  varietes, 
presentees  en  janvi<‘r  ISO".  Klles  ont  eld  oblenues  avoc  ilcs 
monies  seinbUibles,  car  olios  out  exactcmeut  les  nidiiies  di¬ 
mensions  :  longueur,!)  m.  155;  largeur,  0  in,  005  ;  dpaisseur, 
0  111,  030,  be  |u)ids  varie  avec  la  nature  des  denrees  ein- 
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ployees.Toules  ces  gaieties  odI  subi  raclion  d'unc  forte  cha- 
[(Mir  ct  ont  rnsttect  el  la  consislance  de  verilables  bis¬ 


cuits  :  les  maliiires  cxlraclives  comprennenL  1  u,  2,5  de 
malieres  sucrees.  —  1,  Galelle  avec  uvoine  seulc  :  poids  : 
272  gr.  5  aciditei  :  0,144;  —  2,  Galelle  avec  avoiiie  el  orge  : 
poids  :  :}05  gr.;  acidite  :  O,I  i0;  —  5.  Galelle  avec  orge  el 
inai's  :  poids  :  515  gr. ;  acidite  :  0,105. 


i 

2 

8 

V  4  cll  1  vtt  1  ■  *  mu  W  *  m  ^  1 

7, -40 

9,60 

9,80 

Mali6i'eis  .1X01(^08 . 

!t,91 

10,16 

9,74 

—  grasses _ _ 

3,70 

2,15 

1,80 

^  cxlrnclives. 

Cij,r>2 

72,23 

74,22 

Cellulose  . . 

y,55 

3,60 

2,06 

Cendres, 

3,82 

2,26 

2,38 

100,00 

100,00 

100,00 

Rations  de  reserve  concentr^es,  pour  chevaux,  — 
l‘resenl6es  cn  mai  IHIHJ,  par  deux  industriels  de  Paris. 
I'oudro  grossiere,  constitiK^e  par  un  melange  de  dillerenles 
denreos  coiicassees  :  avoiiie,  orge,  lourleaux  de  noix  el  de 
lin.Les  itiemes  industriels  out,  en  .seplembre  ISOO,  presenle 
iiiiproduit  semblablc,  iiiais  qui  elaitconlenu  dan.s  des  ]>oiles 
en  fer-blane,  berjiieliqueinenl  soiiddes.  —  1-  l^rodiiil  pre- 
seiite  en  mai  18IHi;  acidite  :  0,i2i;  —  2.  Produil,  presenle 
en  septembrd;  acidite  :  0,472. 

Rations  integrates  de  four  rage  comprime.  —  Eu 
usage  dans  rarinee  anglaise  pendant  la  guerre  sud-alVicaine, 
jnin  ItKKl;  ™  5.  Melange  de  f'arine  d’avoinc  et  de  paille 
liacliee;  en  balles  de  0  m,  50  de  longueur,  0  m.  35  de  lar- 
goui‘  el  0  in.  20  do  li auteur,  represeiilant  la  ration  journa- 
lierede  quatre  clievaiix. 


1 

o 

3 

l*^au  . . . 

8,50 

10,20 

1 1 ,70 

Malieres  azotees.,,** 

21 ,20 

19,60 

11,62 

—  grasses.*.** 

—  ex  ?i:’ac  lives. 

14,40 

45,20 

12,90 

45,78 

2.65 

53,58 

Cellulose* ,**.*,.*.,, 

6,50 

7,36 

15,55 

Ceiulres. , . . .  * 

4,20 

4,1G 

4,90 

100,00 

100,00 

100,00 
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Tablettes  compritn^es.  —  Tabletles  carrees,  de  poids 
et  de  dimensions  variables,  portant  la  marque  Fmmenline ; 
PreseiiLees  par  iiti  iiidustriel  du  departeinenL  du  Not'd,  no- 
vembre  ISlMi.  Tonies  res  gaieties,  <lont  il  est  asso'.  facile  dc 
determiner  la  composition  botaniqno,  apres  maceration 
dans  I’eaii,  paraissent  avoir  ele  obteiuies  en  soitmcttant  sirn- 
[jlement  t’l  tine  Ires  forte  pressioii  les melanges,  probable- 
menl  Immecles  de  vapeiird’ean  chande.  — ! .  Poids,  I  k.  .'lOd ; 
0  in.  2d  de  cote,  .siir  0  m.(122  d'epaissenr ;  rexainen  du  pro- 
duit,  apres  maceration  dans  I’eau,  moiitre  qu’il  est  cons- 
titiie  par  des  residus  dc  moulurcs  de  bid  (son) ;  actdilc  : 

—  2.  (iaiette  presentant  (es  memes  caracleres;  aci- 
tlile  :  —  d,  Son.s  |tarsemes  de  grains  d’avoinc;  poids, 

tlOO  gr. ;  0  m.  20  de  cote,  .sur  0  m-02'i  d’epaissenr;  acidite  : 
0, 1'id  ;  —  i.  Son  etddbi'is  de  graines  do  liii ;  [loids  :  7U0  gr. ; 
0,20  de  ctjte  snr  0,010  d’tqmissenr;  acidite  :  0,5U»;—  5.  Son 
et  fragments  d'avoine  concas.se.s,  de  feves,dc  graines  dc  lin 
(en  moindre  |troportion),  do  foiii  et  de  pailic  coiirlement 
baclies;  poids,  1,0(MJ  gr.;  0  m.  20  tie  cote  sur  0  m.  020  d’e¬ 
paissenr;  acidite  :  0,300. 


1 

4 

3 

t 

M’ 

n'  1 1 1 

10, "iO 

1 1 ,2(t 

11,10 

10,70 

1 

Malieres  fizntecs, 

1  i,2V> 

11,  (id 

1  ■;,02 

—  <j(rass(\s . 

t/.-; 

o,:iO 

i,50 

mm.  w 

'-1  1  J  rj 

njr; 

—  cxlnicl  i  ves» .  * , . . 

iiS),  w 

Sli.T  1 

(jclhilt^sc, .  *  * . . 

a,  00 

tJ,G0 

t.jtOr]ii.l  1  cs  I 

i;,  1  u 

i.Oi 

i.O.S 

i,;ni 

:!,so 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Tablettes  a  la  kola,  pour  chevaux.  —  Presentees  par 
tin  profcsseiir  de  Marseille,  Janvier  IHOi.  (iaiette  rondo  de 
0  m.  10  de  diamefre,  sur  0  m,02K  d’epaissenr;  poids :  210  gr. 
On  a  pn  relirer  du  prodiiit  70  gr.  d’avoine  enlierc,  qtii 
etait  agglulinee  a  I’aide  d’une  p;\te  spociale.  f/avoine,  exa¬ 
minee  separement,  presenUiit  la  composition  de  Pavotne 
ordinaire  avec  10,0  p.  lOO  ile  matiere  azotee.  I.e  lonrlean 
dans  leqnel  elie  etait  incruslee,  beancoup  plus  riche  en 
matiere  azolee,  provient,  coimne  rinditpie  le  mict‘oscoi>e, 
d’mic  graine  dc  legumineuse.  On  y  J■encontl•e  egatenienl 
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<les  agglomerations  rougc-hrique,  tliies  au  rouge-kola.  La 
prdseiicc  tie  la  kola,  eu  dehors  tic  rexamen  microscopiqiie 
el  tie  rotleur specialcqu’elle  tloiine  aux  tabloUes,  est  daulre 
j)arl  j’cvidde  a  I'analyse  cliimique  par  la  pi'eseuce  d’en- 
viroii  0,04  [).  100  tie  caleine  el  tl’une  Ires  faible  quantile  de 
lieiiri-e  de  cacao,  l.,e  prtulidL  i>ulvtu*ise  au  morlier  de  fer,  a 
ilonne  tlatis  son  ensemble  ; 


Kan . . . . 

Malic- res  aitolees. 


—  grasses . 

—  Dinylacees . . . . 

Kclliilose . 

Ceiulrcs . . . 


4  ^  ^  m  9  m  K.  ifc  4.^9 


•■,^1  I  1  ■-  ■  ii 


* 


♦  » 


10,20 
18, K3 
3,03 
55, .39 
8,13 
3,00 


100,00 


Tourte&ii-foiirrage.  —  1.  I’resenle  par  rinlerm(?tliaire 
du  consul  tie  rraiice  a  Milan,  juin  ISIXI;  Masse  Iourde,.so]ide, 
conslituee  i>ar  uii  melange  tk*  foin,tle  ]taillc  eld’avoiue  gi'os- 
sieromenl  liacbes.  I.e  melange  a  ele  impregue  tie  vapeur 
d’eaUj  avaiil  iFelrc  soimiis  a  nne  Ires  I'orle  compression,  aci- 
tlil(5  :  0,EjI!);  traces  de  sucre. 


Tourteau  au  gluten  de  mais  pour  chevaux. — %  I’re- 
sente  j)ar  un  industriel  de  Laris,  mars  eu  i)laqiies 

dm’DS,  jaundtres,  d  saveur  caraclerislique  du  inaYs.  Loiils, 
l,dOO  gr.;  longueur  0  m.3');  largeur,  0  m.  25;  epaisseur, 
0  in.  01.5.  Avec  I’eau  cbautle,  Ic  Lourlcau  donne  line  sorle 


d’empois,  lenanl  cn  suspension  bcaucoiq)  tie  deliris  d’enve- 
loppes  de  grains  de  mais.  II  sc  dilale  dans  Lean  froide,  a  la 
latmn  de  reitonge,  cl  tlonnc  une  espece  de  boiiillie,  semi- 
11  uide,  assez  consisLanle,  renlermanl  environ  00  p.  100 
d’eau;  traces  de  sucre. 


11, "0 

Maliercis  azatees . . . 

10,80 

22,90 

—  ^rass6s  1 i . » F  • » ,  <  t  • 

4,10 

10,  CO 

—  exlraclives 

49,40 

4i,ly 

i  1 1 1 1 1 1  .I. 

n,t!0 

1,01 

CcJidres  * . . . ,  . . . . 

G,50 

2,94 

100,00 

100,00 

LKS  SL'UCKHAMiS  DES  F(H’RRA(;i;S  SECS 
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Produits  divers.  —  llemis  par  le  sous-iti!etulanL  mili- 
taire  Adrian,  cn  18(M>  cL  1901  (1).  —  I .  Drcclic  scclic  provc- 
iiant  d'lisines.do  Courriercs;  —  ii.  Oreclie  scclie  do  liras- 
serie,  de  provenance  aiilrichienue;  — d.  Dreciio  seclie  de 
ilistUlerie  (inaTs);  provenance  aulriclHcnne ;  —  t.  Pidpe 
seclie  de  lietlerave  (par  difl’usion) ;  provenance  aulri- 
cliiennc;  les  matieres  extractives  coinprcnnent  environ 
S  a  10  de  matieres  sucrecs;  —  o.  lladiccllcs  provenant  de 
inallerios  du  departement  du  ^^ord ;  —  0.  Hesidn  de  feciilo- 
rie  de  provenance  beige;  poudre  noiratre,  grossiere,  non 
poissensc;  —  7.  It^sidu  de  la  fabrication  de  gruaux  demais 
ilesliiiile  melange  avec  dcs  dectiets  de  teculerie;  en  gaieties 
com[irimees  de  0,010  d’c^jiaisseur;  provenance  beige;  —  8. 
Uesidusde  leculcrin  avec  divers  tonrleaux  ;  gaieties  compri- 
inecs  de  0,010  d’epaisseiir ;  provenance  beige;  les  inatierCsS 
exiraclives  dans  ces  trois  derniers  produits  coinprcnnent  10 
a  l;2  p.  KXt  de  matieres  sucrecs. 


1 

3 

i 

1 '  ^ 

10,80 

7,80 

7,00 

1),2(1 

Matieres  axolecs . . 

28.71 

1(5, 73 

24,5(5 

(5,7(1 

—  grasses, _ _ 

n,7S 

5,3." 

14,00 

0,25 

—  ex  trac  lives . 

32,87 

52,57 

3  3. 80 

(5i,7iJ 

Cellulose. * . . . . .  , . 

S,(iu' 

1  4,25 

11,25 

1(5, .50 

Cemtres . . . . . 

0,22 

3,30 

0,30 

2, .50 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

5 

i\ 

7 

8 

Kmu _ _ 

10,20 

10,00 

12,00 

13,50 

MaliC’i’es  :iz(»lees . . 

23,  iO 

10,7.5 

21,03 

—  grasses  . . 

1,75 

8,10 

4,30 

4,05 

—  exiraclives.  *  _ _ * , , 

4:5,51 

(53,5.5 

(53,2(5 

4(5,87 

Cellulose . . . . . 

13,:;5 

4,35 

5,05 

7,55 

Cendres. 

5,80 

2,0.5 

2.80 

7,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

> 

(1)  \'oy,  Adrian,  l^lilisailon  des  dri}chesy  de^^  radicelles  el  das  pulpes 
pour  la  nourrilure  des  animaux,  {HeDue  de  tlnlendance^  lUOt),) 


•  ,  ^  ^  ,  ^  !  .  *  ■  t  *"  *• 
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LES  EOl'H HACKS 


S  III.  -  FOURRAGES  M£LA?SES 


Ajonc  melass^  (i).  —  1.  Ajonc  decorliqiio  par 
cede  llorlcloup;  —  2.  Ajoiic  mdlassc  ohlerni  par  le  proctHle 
HorLoloiip;  en  masse  noirdlre,  ne  collant  pas  a  la  main  el 
formanl  a  la  jiression  des  molles  qiii  ne  persistent  pas  et 
s’eHriLcnt  aussildt.  —  GalliB.  — M.  Toiirlcau  reclangulaire 
do  nuance  jaiine  l>riin,  porlant  la  marque  Gallia;  presente 
]>ar  lit*  industriel  de  I’eroniie ;  epaisseur,  0,018 ;  longueur, 


0  in.  50;  la r gear,  0  m.  170;  poitls  :  l/j 

j 


gr. 


'4 


Kail . . . . 

8,t»0 

12,00 

10,30 

.Mat i(! res  azutdes  ....... 

10, OS 

11,88 

27,58 

— 

1,10 

1.00 

4,85 

—  suci'ces,, . 

traces 

25,00 

2!I,41 

—  .  extractives _ 

42,E)7 

24,02 

5, .51 

('.cllulosc  . . 

35, Oo 

18,50 

11,05 

Oudres . . . 

2.30 

(i,70 

10,70 

100,00 

100,00 

100,00 

M^lassine^  —  Presentee  par  un  induslriel  de  Paris,  aout 
1002; —  1.  Poiidre  grossiere,  noiralrc,poisseiise,  conslituec 
par  des  I'raginenls  do  son  et  de  radicelles  enrobe.s  de  ine- 
lasse.  —  Faiille-ni6lsisse,  Presentee  par  un  induslriel  de 
Tourv,  avril  1002.  —  2.  Masse  noiratre,  pulverulente,  cons- 
tituee  par  ties  fragments  de  paille  fiuementliachds  elimpre- 
gnes  de  melasse. 

4 


»  I  ^ 


p  m  m  -if  ru  M  m  ^  ^  r  ■  *  + 


«  ^  n  * 


Kau. 

Malieret)  a>^o1ecs.  , 

— 

—  surrees  ,.***.*, 

—  exlractives..  . 
Cellulose, 

CenJrcs . . . 


A  I'emi 

A  r^iat 

A  I'ctat 

A  Tetat 

narmal » 

sec. 

norma]. 

22,30 

0,00 

21,70 

0,00 

0,00 

■  8.00 

9.10 

11,74 

1,10 

1,50 

0,35 

0,45 

13.75 

17,70 

36,93 

47,10 

22,00 

20,54 

10,70 

1 3,7  4 

10.12 

24,60 

14,05 

17.25 

13,75 

17,70 

7.02 

8,90 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

melasse 

[lievuc 

Ititeiulance^ 

ItHricr 

H  .1  -Ir'  V  ^ 

laOi).  De  3.000  kg.  d’ajonc  I’rais,  Horlelou[)  rclii’e  2-000  kg. d’ajone 
dessedie,  tlonnanl  apres  liecorlicatiori  000  kg.  ri’ajonc  propre  au  foui- 
rage  ct  1,400  kg.  de  ilechels  iigiieux,  destines  a  la  fabrication  du 
papier. 


LKS  SIIGCEPAMOS  HES  I'DCRKAnES  SECS 


f  «.■  t* 

■l.M} 


Pain-in^lass^  Vaury.  —  (laleUes,  dc  iiuuncc  plus  ou 
moitis  hrune,  ohteiiues  par  compression  de  declietsde  rnoii- 
lurc  prealahlement  impregn^s  de  melasse,  Poids  moyen  : 
l.G5()  gr. ;  longueur,  0  m.  2H5 ;  largeur,  0  m.  170;  epais- 
seur,  0  m.  050.  —  1.  (lalelle  rcciie  en  mars  1001 ;  —  2.  Ga- 
Icltc  recue  eu  noveiiibre  1002.  . 


1 


A  r^lat , 

A  1  etiit 

A  UM 

A  I’lUt 

normal 

see. 

norniiit , 

sec. 

n.iu 

o,ao 

18,30 

0,00 

Matitres  azoLces., 

iO,.^ 

12,7(1 

12,32 

13,08 

—  j^rasses. 

O.lfj 

0,1)1 

0,70 

0.86 

—  siicrees..  * . . . . . 

41, CG 

50,02 

.71,25 

38,25 

—  exlixiclives . 

",4i 

9,04 

1  G,23 

19,87 

Oellulose . . . . . 

1 4,9:1 

18,17 

1 4,80 

18,11 

Gtriilrcs. . . . 

7,00 

8,50 

6,40 

1,83 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

Siicr^ine.  —  Presentee  par  un  indn.slriel  do  Valencien¬ 
nes,  niai  1002;  —  Deux  ecliantillons,  1  et  2,  constitues  par 
unepoudre  grossiere,  noiralre,  ])oisseuse; — Debris  de  sons 
el  fragments  do  rad i colics  impregnes  de  m(5lassc. 


t 


A  e^lat 
normal. 

A  l-elai 
sec. 

A  I’cLEit 
nerrnitJ^ 

A  Cctat 
sec. 

EaUt  . . . 

16,80 

0,00 

25,50 

0,00 

Maiieres  azoiees _ 

10,  il 

12,51 

9, .36 

12,:j6 

—  grasses . . . 

1,31 

1,58 

1 ,26 

!  ,69 

—  sucrees 

38,33 

46,07 

13,4! 

18,00 

—  ext  rat*  lives. . * . 

0.87 

1,01 

1.5,87 

21,31 

C  jO  1  1  X.1  1  0  S'O  +  k  bpiB 

26,37 

31,70 

29,34 

:^y,38 

C  *94*^BI-44  M-  *  M 

5,91 

7,10 

5,26 

7,06 

100,00 

100,00 

100.00 

100,00 

Prodliits  divers.  —  A.  Produits  presentes  par  on  iiidus- 
triel  d’Aixas,  mal  1002.  Sortes  de  petiles  gaieties  ayant  la 
consistance  de  lourteanx,  les  uns  de  forme  cylindrique, 


LES  f<h:huages 


d’aulres  de  forme  quadraiigiilaire;  poids  assez  iiiitfornie  : 
KM)  j;alettes  pesent  eii  moyenne  VO  gi\;  composees  do  me- 
3asse  el  de  radifctles  [incmciil  cou[)ees.  —  I .  Torme  cyliti- 
drhjLie  ;  —  2.  Forme  (luadrangnlaire. 


A  IVHal 

A  Telfil 

A  Felal 

A  VeM 

iioniiaL 

sec. 

normal. 

sec. 

1 1 

2:i,oo 

0,00 

22,30 

0,00 

Maliercs  axolees, 

25,28 

i  0,00 

21, 4 1 

0,1)0 

Ij  1 7 

0,50 

■  0,04 

—  sucrces . 

40,71 

31,25 

40,21 

—  cxlrac  lives . 

7,01) 

9,98 

12,39 

15,94 

r.elliilt)sc. ................ _ 

i),{)fl 

\  1 ,09 

9,20 

11,80 

s,c« 

11. n 

7,70 

9,!)J 

IbO.UO 

100.00 

100,00 

100,00 

It.  I‘j‘<tdiiils  presetiles  par  no  iixluslriel  de  Bordeaux,  avril 
;  —  1.  (ialelle  reelarjgtdatre  cotiipacle.  Ires  Jonrde,  ^ri- 
siiti'e,  Poids,  770  jj;r. ;  longueur,  0  iii.  18;  largeur,  0  in.  1 1 ; 
epaisseur,  Om.Od'i;  decliel.s  de  riz;  — 2.  Pomlre  grisalre, 
legei-enieiii  poissense;  prcxsenle  coiiime  la  galetle,  douL  elle 
a  prescpie  la  tneine  eomposilion  eliiiniqiie,  de  nomltrcux 
fragnieiits  d'enveloj>pes  el  de  brisures  de  riz. 

C.  Pi'odtiils  preseules  par  ie  syndiea!  de  defense  agrieole  de 
roise,  fevrier  1002;  —  B.  Ilaletlc  I’eelangnlaire  :  i)  in.  10.7 
de  longueur;  0  in.  1115  de  iai’gein‘;0  ni.  017  d’epaissenr ;  la 
surface  porle  ties  rainiircs  Iransversales  Ires  accusees;  I’in- 
lerienr,  de  eoiilenr  Ires  lirune,  itresenle  la  sirnelni-e  vilrouse 
de  rancien  biscuit  de  Irniipe ;  ]»urait  avoir  ete  oldenue  en 
inelanl  de  la  nudasse  avee  des  residus  do  iiimiliire  de  ble; 
jtrovenance  <le  Hove  ;  —  4.  (JaleLte  reclangtilaire  :  0  in.  77 
de  longnenr;  Om.  17  de  Iargein‘;Om.  014  d’Lqiaissenr ;  sur¬ 
face  a  raimires  Iransversales,  inoitis  profondes  tpie  |irecc- 
demnienl ;  a  I’inlericm*,  nuance  plus  lerne ;  consislance  ile 
lourleaux  ;  les  residtisdebles  soul  accoinpagtiesdc  fragmenls 
de  lourleaux  (lin,  aracititle,  colza) ;  provenance  de  .Noyon  ; 
—  7.  Poudre  Ires  bruue,  grossicre,  j)ois.scii.se  an  lonelier, 
foriuee  de  delu'is  de  lourleaux  e(  tie  fragnienls  de  foiniinpre- 
gnes  t-le  iiielasse;  jirovenance  de  Saiul-Leu-d  IwSsereiil;  il  y  a 
des  traces  de  manganese  dans  les  !i*ois  deruiei'S  produils. 


LES 
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,  mm 

i 

J 

W 

4 

5 

14,40 

10,50 

.  14,30 

1(5,30 

Maliere^  azoU^es., 

.  S,2G 

8,40 

y,80 

23,24 

21,84 

, . . , ,  . ,  0/JD 

L.<iO 

1,2:1 

4,10 

2,45 

—  siKTces,* 

44.(54 

,12,10 

27,17 

22,72 

21,73 

—  exlraclives . .  2(),00 

30,10 

44,03 

1(5,49 

13,08 

(lelliilosp^ . . . . 

1,8a 

1,10 

2,95 

3,70 

13,4;J 

1  (5,(10 
8,00 

Cenilrcs . . .  * . . 

^jOO 

3,10 

5,70 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

D.  I’nill{>-ni('*lass«  liainltcrt  c(  poiulre  inelassce  Vaiiry, 
inisos  it  I’essai  dans  I’ai-inae  fVaaraise.  —  D’aprcs  las  pres- 
criplions  (In  ealii(M' <Ies  cltarges,  la  paillo-nu’dasse  Latiiberlr 
ilnil  coal(*ntr  lid  p,  100  (reau  au  rnaxiinum,  li.'i  p.  100  do 
Hiicre  an  minimum  ol  7,r»  j».  100  de  maltofps  azol('*es.  La 
pondre  Vaui'v  doii  conlenii*  les  mOmos  prnporlions  d  ean 
td  do  snci’c  avec  p,  100  de  matiei’GS  azoldes.  I’our  los  expo- 
I’iences  on  coiirs  a  Meaiix,  a  I^aris  et  a  Vinot’nncs,  (‘os  deux 
praduils  ue  soul  reous  ([u’apiaxs  avoir  etc  analyses  an  lalto- 
ralnirc  dll  Cornitede  I'lntendanoe.  —  1,  Paille-molassc  Lara- 
berl,  avril  1903;  Jleaux;  — 2.  Id.;  Paris;  —  3.  Id.,  Vin¬ 
cennes;  —  4.  Id.,  aoid,  1903  ;  —  a.  Id,,  nov.  1903;  -■  0,  Id., 
dec.  1903;  —  7.  Puiidre  melassde  Vaury,  avril  1903  ;  Meatix; 

—  8.  Id.,  Paris; —  9.  Id.,  Viuceniies;  —  10.  Id.,  aoul  1903; 

—  11.  Id.,  dec,  1903;  Meanx;  —  12,  Id.,  Paris.  II  y  a 
li'aces  de  manganese  dans  loutes  les  ceiidres. 


1 

(9 

4 

** 

a 

Ci 

Eau . . . 

• 

19,10 

i,5,90 

i!),00 

21,10 

2U,(»0 

21,40 

Maticres  iv/jitues**, , . .  * 

8,05 

7,85 

7,91 

8,1(5 

9,38 

8,40 

—  - - - 

0,45 

0,45 

0,35 

0,48 

0,45 

0,45 

—  sui'rees. .  * , . . 

35.04 

37,27 

28,74 

27,75 

27,50 

—  oxtraclives5*  *  * 

1 4,94 

1 5,07 

0,92 

17,50 

13,27 

1 9,95 

(k'lluloso. 

1.5.50 

17,20 

18,50 

18,10 

19,75 

1  (5,71) 

('Iciidrcs,  ,*..*.**.♦.*.. 

7,34 

7.89 

7,05 

7,92 

9,  iO 

5,(i0 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 
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7 

8 

0 

10 

il 

n 

1  1  M  A  in.  ^  jf.  M  m  W  9 

1 9,yo 

22,80 

22,70 

22,00 

23,00 

23,10 

Matierrs  azotres. . 

0,84 

9,35 

10,78 

0,80 

—  . 

0,50 

0,50 

0,05 

o,:;o 

0,60 

—  suiTecs.  *  , . ,  * 

32,0  i 

37,59 

27,19 

27,30 

20,50 

26,00 

—  extractives... 

IS, 52 

8,tfi 

9,91 

18.00 

18,17 

19,25 

Cellulose . . 

12,15 

1 1 ,55 

13,40 

10,35 

13,15 

CendreSt 

7,32 

8,00 

8.j80 

8,62 

10,70 

8,10 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

100,00 

I-;.  Pi'Oiliifls  presenU's  ]>nr  iiii  ofni-ier  (rndministmtion  dii 
s(M‘vi4‘e  dc.s  Hidtsislniu'es,  Saint-dcrmaiii,  t!l0-4. —  1.  tiaJalle 
rondo,  f>;i’isa1i'C,  percoe  cfe  plusieiirs  (rous,  li^es  resi.slanle, 
diiUiU’Ire,  d  ni.  II  ;  opaiHseur,  0  in.  J17;  poids,  Ml  ^r. ;  se 
dolilc  ra])idoinciil  dans  Koau  liode  ol  plus  lenloinent  dans 
I'eaii  froido :  oclle  ojkoration  me!  on  ovidonro  des  fragments 
(ravoino,  d’orge  el  do  niais,  atnsi  tpte  des  debris  ile  loin  por- 
lanl  parfois  de  ]>etites  graincs ;  —  2.  (lalelte  Jauiu’itre,  do 
meine  forme  ol  do  memo  eonsislance,  mais  im  pen  jdas 
epaisse  (0  m.  dlt)) ;  poids,  12!)  gr, ;  constituee  par  des  resi- 
(bis  de  moiitui’e  de  Ide  el  des  fragments  de  foin  avec  graines. 

F.  ;i.  Melasse  de  lietlei-ave  provenanl  dii  deparlemont  du 
iNoril,  janvier  in02;  analyse  I'ailc  sur  le  prodnil  conserve 
pendant  plusienrs  mois. 


,  1 

3 

10,40 

11,00 

8.40 

Maliei'cs  azotees . 

9,06 

11,04 

5,43 

—  grasses . 

2.75 

1,90 

0,35 

—  sucrees., 

17,85 

19,50 

61 ,20 

—  exlraclives* 

52.29 

48,01 

l.’i.n 

Cellulose* . * . .  *  * 

4,50 

4,80 

0,00 

Cendres 

3,15 

3,75 

8,85 

100,00 

100,00 

100,00 

§  IV.  —  FOURRAGES-VIANDE 


bos  jennes  clicvanx  qni  vivent  oxclusivometil  dn  lait  de 
leurs  meres  temoigncnl  en  faveiir  de  la  valour  alimenlaire 
de  cel  aliment  par  oxccllonce  qni  renfcrme  a  la  fois  des 
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malieres  aAotee.s  (castiiiiR),  ties  matieres  grasses  (beurrc)  el 
ties  rnalicj'es  liydrocarbonces  (sucre  tie  hiit),  c’esl-a-dire  les 
Irois  elemetds  indispeiisables  a  ieur  nulrtlion.  L’lisage  dii 
lail  a  etc*  aulorise,  a  lilre  exceptionnel,  ])Otir  ralimeiilation 
de cerlains  clievaux  malades  ou  ccuivalosceids,  cn  li’aitemeiil 

dans  les  itilii'meries  velcrinaires  de  rarmee  {Decision  minis- 

■ 

tericUe  du  2  jidn  1904). 

Des  maliercs  anirnales  aulrcs  que  le  lait  sonl  ulilisees 
pour  ralinicnlalion  dcs  cltevavix.  Sans  remonler  a  ilerodole 
tpii  nous  apprend  qiie  les  Thmces  noiiiTissaiont  lenrs  clie¬ 
vaux  uvcc  lies  poissons,  les  voyageurs  out  coiislale  qu’aii- 
joiirdMiiu  encore,  dans  tfiute  I’fiuropo  arcitinie,  la  inorne 
secbee  eL  iiielaugee  avec  des  algiies  est  employee  en  guise 
de  fourrage.  (Voy.  pages 223, 233.)  On  sail  trailleurs  que  les 
Arabesdu  Sud,  tic  temps  immemorial,  preparent  pourleufs 
clievaux  une  sorle  de  galettc  dans  laquelle  il  enlre  de  la 
chair  de  cliameau.  Pendant  Ic  siege  de  Metz  de  1871),  M.  I^a- 
(|uerri6re,  velerinaire  inilitaire,  se  rappelant  cellc^'pralique 
arabe,  proposa  de  noiirrir  les  clievaux  dc  rarmee  avec  de 

■m 

la  viande  de  ciicval  el  les  resultals  qu’il  en  obtint  furcnt  des 
plus  concluanls.  Plus  recemraenl,  M.' Dunkelberg]  a  fail 
iiourrir,  avec  im  biscuit  compose  d’avoine  concassee  el  de 
conserves  de  viande  d’Amerique,  des  clievaux]  dc  rarmee 
anglaise  qui  onl  rnontre  une  superiorild  marqude  sur  ceux 
qui  etaienl  a  la  ration  ordinaire.  Eutiii,  M.  Chardin,  veleri- 
nairc  militaire,  a,  en  mars  1831,  presente  a  radministration 
tie  la  guerre  un  pain  prepare  avec  du  sang,  qui  aurait  etc 
assez  bien  acceple  par  quebiues  clievaux,  mais  <jui  n’a  pas 
etc  experimeiile  en  grand.  Son  aspect  etail  peu]_favorabIe  el 
sa  conservation  tres  lirailee.  M.  Cliardiir  a  publie,  dans  le 
Journal  des  connaissances  7nedfcales  du  8  janvier  181)1,  une 
note  Ires  tlclaiilee  sur  la  preparation  de  ce  [lain. 
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^  V.  —  OBSERVATIONS  GtNERALES 

I.  L’exposo  qui  precede  moidri'  qiie  Ics  lourraj^x's  conden¬ 
ses,  ol)lcniis  sans  mtUasse,  afl’eclent  Ics  formes  les  plus 
<liverses  :  taiiloL  ce  sont  des  poiidres  grossieres,  plus  ou 
moins  l)ien  melangdes-,  lanloL  des  gaieties  ou  des  tablettes, 
plus  ou  moins  dnrcs,  plus  ou  moins  epaisses  et  le  plus  sou- 
venl  carrees  ou  reclangulaires. 


2.  I/eau  n’cst  pas  en  proportion  plus  elevee  que  datis  les 
foins  bien  conserves;  inais  les  autres  elements  s’y  trouvent 
on  quantiles  Inen  dillerentes.  Ils  varient  suivaul  la  nalurc 
des  i>roduils  employes  :  avoines,  foins,  paillcs,  mais,  orges 
liaclies  ou  concassus;  issues  provcnant  de  mouUires  de  l>Ie, 
de  feves,  de  riz,  de  sciglc,  etc.  ;  lourteaux  d’aracliides,  de 
colza,  lin,  noix,  etc.;  dreclies  et  radicellesde  Ijrasseries  ou 
de  distilleries;  pulpe  seclie  de  bellerave,  etc.C’esi  ainsi  quo 
la  matiere  azotee  pent  oscillor  e litre  10  et  2t  p,  100,  la 
graisse  entre  0,25  cl  10  p.  100  et  la  cellulose  inerte  on  non 
assimilable  entre  2  et  18  p.  lOO.  De  tels  ecarts  indiquent 
combien  esl  variable,  pour  nc  pas  dire  arbitraire,  la  valeur 
alimenlairc  des  fourrages  condenses. 


3.  Les  produils  dans  lesquels il  entre  de  la  melasse,  et  qui 
sont  plus  specialemenl  designes  sous  le  norn  do  faurnigcfi 
melasscs,  all'ectent  les  memcs  formes  que  les  precedents- Dn 
les  prepare  avec  les  memes  dcnrees  aiixquelles  on  assoc le 
des  quantiles  Ires  varialdes  de  melasse.  Ils  sont  plus  ou 
moins  imisseiix  au  toucher  el  leur  savour  esl  manifesternent 
siierec.  La  proportion  d’eau  est  plus  elevee  que  dans  les 
foins;  elle  alleinl  Jtisqu’a  25  p.  100.  La  maliere  azotee  est 
comprise  entre  7  el  27  p.  100,  la  graisse  entre  0,35  et 
5  p.  100,  la  cellulose  inerte  entre  2  et  20  p.  100  et  Ten- 
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semljle  des  malieres  siicrees  (saccliaroso  et  glucose)  enlre 
13  el  ir>  p.  100. 


-4.  r.a  composition  des  avoines  s'ecarte  beaucoiip  de  ces 

i 

donnees.  Kllessont  moins  azolees  qiie  la  pliipart  des  four- 
rages  rnelasses,  mais  plus  riclies  on  malieres  grasses,  et  I’on 
sail  (jiie  ces  malieres  y  sont  loujours  aceompagnt'jes  d’une 
huile  essentielle  speciale,  qiie  Ton  ne  renconlre  (fue  dans 
les  avoines,  el  qiii  est  iin  puis.sanl  sliraulant  pour  le  clieval. 

La  substilution,  dans  la  ration  du  clieval  de  guerre  fran- 
cais,  de  'i  kg.  do  fourrage  melassd  a  "i  kg.  d’avoiue,  ii’est 
pas  jusLiliee,  et,  encore  moins,  celle  de  ‘i  kg..de  melasso 
brute  qiii  a  ete  egaleinent  proposec.  Dans  2  kg.  d’avoine,  il 
y  a  environ  100  gr.  do  malieres  grasses  exlrememenl  nulri- 
Lives  el  excilanles.  LeS  rnelasses  de  belleraves  n’en  con- 
liennenl  pas.  Elies  n’ont  pas  de  composilion  definie;  elles 
varient  d’une  nsiiie  a  raiilre.  Ce  §ont  des  residus,  de  verila- 
bles  dc'chets  de  fabrication.  Elios  renfermenl  bicn  jusqn’u 
(10  p.lUO  do  sucre  el  10 p.  100 de  malieres  azolees ;  mais  si  le 
sucre  esl  enUeremenl  assiinile,  il  n’en  os  I  pas  de  memo  de 
leurs  nuitieres  azolees.  Des  cxpei-ie rices  pliysiologiqnes  I’ont 
proiive;  aiissi,  depuis  quelquc  leinps,  cborche-l-on  a  uUli- 
ser  Ics  rnelasses  pour  la  fabrication  des  cyaniires  (1). 

On  Irouvc  egaleinent,  dans  les  rnelasses,  des  alcaloidcs 
specianx  Icls  qiie  la  fielmnc,  qui  ne  seraienl  pas  .sans  action 
snr  reconomie  aniinale  et  8  a  9  p.  100  do  matieres  salines, 
pen  favorablos  a  I’aliinenlation  (2),  provenanl  soil  des 


(D  V  oy.  UoBixE  et  LEXCLEiN,  rinduKirie  des  Cf/anures^  Paris,  1003* 
(2)  Les  luekisses  lie  beUcraves  contiennent  en  muyenne;  sucre  50 
Iiarlies  ;  non  sucre  30  parties  el  eaii  20  parties*  ties  30  parlies  de  non 
sucrCj  lU  soni  forniees  lic  substances  inor^aniques  dan^  lesquelles 
la  potassc  preiluminc  (ct  qui  rcafcrnyenL  loujours  <hi  salp^tre), 
tanilis  *[ue  les  20  autres  parlies  consislenl  eu  subslarices  orga- 
niqui‘S  :  acidcs  divers,  qui  sont  combines  avec  la  polassc  et  d’au- 
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belLeravcs,  soil  ties  riioyens  employes  pour  def(iquer  lesjus 
(sels  (Je  potasse,  de  chaux,  de  baryte,  de  slronliane). 


O 


Les  foiirragos  melassds  ren ferment  done,  en  deliors 
«lu  sucre  dont  le  role  alimentaire  nc  peut  etre  contesle  (1), 
des  elements  anormaux  que  Ton  ne  Irouvc  point  dans  les 
aliments  qiii  constiluenl  la  ration  aclitelle  du  choval  de 
guerre.  Ajoutons  quele  controle,  si  facile  dexereer  lorsqu'il 
s’agitdes  denrees  fourrageres  ordinaires,devientd’une  diffi- 
culte  extreme  et  parfois  impossible.  Comment caracteriserim 


produU  dans  lequel  on  pourrait  faire  entrer  tous  les  decliets 
des  brasseries,  distilleries,  huileries^  meunertes,  sucre- 
ries,  etc.,  sans  compter  les  sous-produits  des  greuiers  a 
grains  on  des  pares  a  fourrages? 


Ires  bases  inorganiijues ^  ainsi  i|u’avee  la  betaine,  coinbinaisons 
azol^os,  lierives  et  pruJiiits  de  decomposUion  de  I'athiiniine,  du 
protnplasnia,  dos  cellules  de  ta  bcUeravc,  de  la  betaiue  el  (Fun  grand 
nonibre  tl'aulres  subsLaitces,  ia  plujrart  non  encore  isolecs.  Les 
rechcrches  cfl'ecln^es  jusipFa  ee  jour  monlrent([ue  dans  les  30  parlies 
de  non  sucre,  il  y  a  environ  5,5  pour  iOO  de  polasse  et  1  fi  t  p- 100 
d’azole  (11,25  I'l  15  p.  100  ile  uialieres  azotees) .  A  cause  de  sou  Oflcui' et 
dc  sa  saveur  dcsagreablc,  la  inelusse  ne  peut  que  raremenl  dtre 
em[)Ioydc  ooiiime  aliment.  »  Waijnkh  el  Fjscukh,  Traile  de  chimie 
Indus t riel le^  traduit  par  L.  Gautieu. 

(!)  Les  dattes,  les  figues  et  les  raisins  ont  ete,  dc  lout  temps,  utili¬ 
ses  pour  raliinenlation  de  Fliomme  et  des  animaLix.(Voy.  Uicitotinaire 
(les  anliquites  r/recques  el  romuines  publie  sous  la  direction  de  Oaufim- 
HKUG  et  Saolio:  arL  CUmria). 
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SEPTIKME  PARTIE 


CIIAPITRE  PREMIER 

LE  PHOSPHORE 


IjCS  physiologistes  ont  dcpiiis  longtemps  admis  rjue  le 
phosphore  jouc  im  Lres  grand  role  dans  rorgaiiisinc.  On  le 
trouve,  en  ell'el,  en  proportions  variables,  dans  tons  Ics  ali- 
menls,  soil  a  I'elat  de  composes  organiques,  soit  a  Tetat  de 
pliospliales.  bes  experiences  quo  j'ai  poursuivics,  de  li)OI  a 
IIK)'),  avec  le  coiicours  de  deux  jeunes  cliiinistes,  Droz  cl 
llennebutle, alFccLcs, pendant  une  partie  de  leur  service  inili- 
taire,  au  laboratoire  dii  Coniile  de  rinlondance,  jelLent  un 
peu  plus  de  lumiere  sur  la  reparlilion  de  cel  eleiuent  dans 
les  produits  alimeutaircs  etudies  precedemment. 


Proe4d6  employ^  pour  le  dosage  du  phosphore.  — 
Les  dosages  dc  phosphore  dans  les  aliments  etaient  autre¬ 
fois  generalement  eirectiies  sur  lescendres;  mais  on  sail, 
notamiiieut  par  les  travaux  do  la  Station  de  chiinie  vegetale 
de  Meudon,  (|ue  Ton  obtient  ainsi  des  r(5sullats  trop  faibles, 
une  partie  du  plios[diore  se  troiivant  dans  les  vegelaux  a 
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I’rtat  tie  coiTiposcs  organ iqties  qiii  ecliappcnt  a  une  incine¬ 
ration,  mcme  ires  menagoc  (!)■ 

Nous  avons  opi'To  tanlol  sur  les  prodiiils  a  Fetal  nalurel, 
Ian  tot  sur  Ics  prodiiits  prealaOlement  desseclies  a  FeUive. 
Dans  lo  premier  cas,  les  resullats  ont  ete  calcules,  pour 
Felat  sec,  on  pnrlant  des  cliillres  Irouves  a  Fetal  normal  el, 
inversenient  pour  le  second  cas,  en  parlant  des  chifTres 
troiives  k  Fetal  sec, 

Dans  tin  l>allon,send)la]jle  a  ceuxf|ue  nous  avons  employes 
pour  les  dosages  d’a/ote,  on  met  gr,  de  maliere  convena- 
hlemenl  echanlillonnee ;  on  inlroduit^O  cinc.  d’acide  sul- 
furique  et  20  erne,  d’acide  nilrique  purs.  On  chaulf’e  mode- 
remenl,  Ian  I  qu’il  so  degage  des  vapours  nitreuses  (environ 
1  lioure);  on  ajoute  alors  un  gramme  dc  mercure  pour  favo- 
riser  la  destruction  des  matieres  organiques;  on  conlinue  a 
cliauder  jus(|u’a  ce  que  la  lifpieur  soil  devenue  limpido 
(1/2  licure).  On  laisse  refroidir;  puls  on  ver.se  peu  a  pen, 
de  Feau  dislillec  (environ  SO  cmc.) ;  on  liitre  pour  se|iarer  la 
silice  ;  on  lave,  ballon  et  IHlrejavec  de  Feau  distillee.On  met 
te  liffuitle  lillrd (environ  130cmc.)dans  un  grand  verre  coni- 
(jue  ;  on  ajoute  15 cmc,  de  citrate d’ammoniaque(2),de  Fam- 
moniaque  en  exces (environ  75  cinc.),  puis  I  a  5  cmc.  d’line 
mixture  magnesienne  preparee  avee  tddorurede  magnesium 
150  gr.,  clilorhydrale  d’ammoniaque  200  gr.,  et  aminonia- 
queau  tiers, quantile  suffisante  pour  1000  cmc. 

A  pres  refroidissement,  on  agile,  cl  on  laisse  an  repos, 
pendant  la  nuit,  Le  lendemain  on  tiltre,  apres avoir  detaclu% 
a  Fnide  d’uu  agitaleur  reconvert  d’un  tube  en  caoutchouc, 
le  precipite  adherent  aux  paroisdu  verre. On  lave  a  plusieurs 
rcpri.ses  avec  Fammoniaque  au  tiers;  on  laisse  egoulter  et 
seeiier  a  Fair;  finalement  on  incinere  dans  une  capsule  de 


(I)  EiKHTiiivLOTi  Chhiiie  vef/ei(f!e  el  I,  1\‘,  [k  181I1L 

(ii)  Ohionu  avoc  200  d'aciile  cilriiine  ol  quanlile  stirfi-sanlf!  ilVuii- 

Miohiaqiie  pour  lUOO  cine. 
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platinc,  on  chavitraiit  progrossiveinfint  jLisf[u'aii  rouge  vif, 
I.e  poids  du  pyropliospliale  do  magnesimii  uinst  obtcmi 
(I*-0'iMg'^)  pornict  do  reprusenter  en  anliydrido  pliospliortqiie 
—  1  ii)  tons  les  produits  phospliOres>  organ i(iues  ou 


U  L 


inineraux,  conlenus  dans  100  parlies  dc  la  matiere  souniise 
a  I’analyse,  Oour  avoir  ces  meiiies 
phore  (1*  —  31),  on  a  niuItipU<5  par  le  coerOcieiU  0,  WOO  les 

r 

On  s’esL  assure  que  le  pyropltosphalo  de  inagn(5siuni  no 
retenail  ni  silice,  ni  magnesic  libre. 

Le  lecteur  relrouvera,  dans  Texpose  ({ui  suit,  beaueoup  dc 
denrees  analysees  precedemnient  auxquelles  il  pourra  se 
reporter,  l/liydralation  indiquee  est  celle  du  produit  au 
inouient  du  dosage  du  pliospliore. 


SI.  —  CERfiHLES. 


r  I’los 


Ble 

Hail 

A  1  eial 

A  Teliil 

A  I’ttjl 

A  t'elat 

j).  ioO 

nurinaL 

see . 

iiunnaL 

aec. 

— 

— 

— 

— 

Ain.  —  Saint-Julien,  iSOi _ _ 

0,31 

0,33 

0,10 

0,80 

—  1 807 . 

12,00 

0,33 

0,37 

0,17 

0,88 

i:j,40 

o,:n 

0,43 

0,87 

1,00 

—  1904 . 

12,20 

0,31 

0,42 

0,81 

0,99 

Aisiic* —  ChaLcau-Tliierry,  1801. 

0.30 

0,34 

0,08 

0,19 

Allier. —  Monlluroii, 

13,00 

0,31 

0,42 

0,81 

1,00 

.Vuile. —  Caslelnautlary,  isyii... 

12,00 

0,2S 

0,32 

o.u:; 

0,14 

CUer.  —  ille  blanc, 

11,10 

0,38 

0,42 

0,89 

1,00 

Corse.  —  Bastia,  1801 . . . 

12,30 

0,42 

0, 4S 

0,98 

1,12 

Kure.  ^  Charlevalj  180i . . 

14,10 

0,41 

0,47 

0,90 

1,11 

1 1,30 

0,31 

o,4:i 

0,81 

1,02 

^  ^  p  ■ 

1 1,40 

0,39 

0,47 

0.91 

]  ,09 

'■  Il  ^  «  4  ai 

14,30 

0,34 

0,40 

0,79 

0,92 

Eure-et-Loir.— Chartres,  1 804  { 1) . 
Jura.  Bole,  1804,  ble  hlaiicdc 

13,o0 

0.31 

0,13 

0,81 

•  1,01 

l»ays. . . . . 

13.00 

(1,33 

0,40 

0.81 

0,92 

())  Uti  ilosaf^e  effectuc  c(ini]iaraliveiiienL  mv  les  cerhlres  forleroenl 
calcineusuu  ujuutle,  n'a  domiu  tjue  ties  traces  de  tdiosiiliure* 


Ballard,  —  Lcs  Alnnenls.  II. 
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F  PlQS 


Lau 

A 

A  I’^lat 

A  r^lat 

A  letal 

p.  too 

normal, 

SPC, 

normal. 

sec. 

Jura, —  Dole,  1894,  lilu  roiipe  ilc 

liurdcaiix .  * . . . 

13,00 

0,42 

0,48 

0,98 

1,12 

Jura* —  l>61e.  —*  h\6  roiifre  iln 

Jura . . . * , 

12,20 

0,42 

0,48 

0,98 

1,11 

roii'-et-Chcr,  Blois,  1893. . 

12,20 

0»26 

0.29 

0,60 

0,69 

Nifevre. —  Hiamecyf  189 1 . 

1 3,1)0 

(h-38 

0,44 

0,89 

1,03 

—  Deiize,  1894.. 

12,90 

0,32 

0,37 

0,73 

0.84 

Nord,  —  Itergiies,  ltS95. 

1 3 ,00 

0,42 

0,48 

0,98 

1,13 

Oise.^ —  Beauvais,*! 902^  h^risson. 

12.00 

0,36 

0,41 

0.82 

0,94 

—  —  Bel  0  toil  sk  a  ♦ 

13.20 

0,30 

0.34 

0,68 

0,78 

—  —  ]>6tanieUe. .  * 

13,00 

0,34 

0,39 

0.79 

0,90 

—  ^ —  a  six  rangs. 

12,80 

0,38 

0,43 

0,89 

1,02 

&V.  |PT| 

12,90 

0,44 

0,50 

1,01 

1,26 

Puy-cle-I)6ine,  1894,  IJe  d’Aii- 

VC  ]  ^riC  »  (.■Ti.'l  *  +  »|.**4  •  •  m  r 

If, 20 

0,32 

0.36 

0,13 

0,82 

Puy-de-l>ome,  i894,  ble  de  Li- 

12,80 

0,40 

0, 45 

0,92 

1,05 

PuY-de-f>6mc.  1894^  h\6  Chid- 

dam,* 

13,10 

0,40 

0,46 

0,92 

1,06 

Piiy ‘dc-n6iiiCi  1894,  hie  Haque- 

1 1 1 1 

13,00 

0,3.5 

0,40 

0,81 

0.93 

Itasses-Pyriniees. —  Anklet,  1902. 

11,10 

0,19 

A  U  M- 

0,D;ji 

1,11 

1 ,24 

Haul-Bhin,  —  Belfoii,  1903- .  -  -  - 

15,50 

0.35 

0,41 

0,81 

0,96 

Haute-SaAnc- —  Vesoul,  1893.,. 

13,00 

0.40 

0,40 

0,92 

1 .05 

Somme.  —  Bid  hlane,  1894,*. , . 

12/)0 

0Ji9 

0,45 

0,90 

1,03 

Vienne, —  Blddu  Poitou,  1895.,. 

13,50 

(h2!6 

0,30 

0,60 

0,60 

Yonne, —  (iharny,1891,tcndre. , . . 

12,50 

0,34 

0,39 

0,79 

O/JO 

—  —  de  Nod, .... 

13,00 

0,36 

0,41 

0,82 

0,94 

—  Miladiii,*.. 

12,90 

0,37 

0,42 

0,87 

1,00 

—  hie  Bleu.. -- 

13,00 

0,37 

0, 42 

0,86 

1,00 

—  —  rouf^c  d’E- 

cosse* , - . 

12,80 

0,30 

0,42 

0,83 

0,95 

—  —  Vic  1 0  r i a 

Icruire, , . 

13,00 

0,38 

0,44 

0,89  - 

1,02 

—  —  \'  i  €  t  o  F  i  a 

(I’aulomnc 

12,90 

0.37 

0,42 

0,87 

1,00 

—  — ble  lie  Bordeaux. 

13,10 

0.29 

0,33 

0,68 

0,78 

Joi^my,  1805-,,-.--,-. 

13,00 

0.?8 

0,32 

0.66 

1 

0,76 

Alf^eric.—  Alger  dui\  1902, 

12,30 

0,42 

0,47 

0,98 

1,11 

—  Birabalou  dur,  1890.. 

12,50 

0.30 

0,34 

0,69 

0,79 

—  Mitidja,  tendre,  1899* 

12,50 

0,33 

0,38 

0jl6 

0^8  / 

—  (U'an,  diir,  1806. . ..... 

12,40 

0.S5 

0,40 

0,82 

0.93 

LE  PHOSrnOfiE 


•if)? 


piQS 


Eau 

A  l‘6tat 

A  relat 

A  P4tal 

A 

p.  100. 

Eiorjiial 

.  S'&C « 

normal , 

sec. 

Alg^ric.“ 

-  Oran  lendre,  1S9C... .  12,00 

0,38 

0,41 

0,83 

0,91 

Cute  ties  Somalis.— Errer,  J899,  12,79 

0,41 

0,47 

0,90 

1,10 

Indes. — 

Salem,  1899 . .  11,50 

0,42 

0,17 

0,97 

1,10 

Madagascar.— ISelafu,  iSUl) .  10,00 

0,43 

0,18 

0,99 

1,10 

— 

Iletafo,  1809 .  M,30 

0,43 

0,40 

0,99 

1,11 

- - 

Die  barbu,  1899,,,  19,50 

0,31 

0,33 

0,71 

0,79 

— 

lll«ideMedeali,1809  12,20 

0,35 

0,41 

0,81 

0,92 

— 

Hie  de  Noe,  1809...  10,00 

0,30 

0,34 

0,69 

0,77 

— 

Anibohid]*avaka  , 

1003 .  14,00 

0 , 40 

0,33 

1,08 

1,23 

- - 

Maliazina,  1903...  13,10 

0,31 

0,42 

0,87 

1,00 

— 

Fierenana,  1905,*.  15,80 

0,30 

0,11 

0,83 

9,00 

Xouvclle-Caltulonie,  1899^  diir 

d'Afritfue.,.,. .  15,09 

0,49  ‘ 

0.30 

1,12 

1,28 

— 

—  * _  12,59 

o,i» 

0, 10 

1,00 

1,M 

— 

Ble  du  Canada.*  12,50 

0,38 

0,.;3 

0,89 

1,01 

— 

1516  (le  Toscane..  12,00 

0,40 

0,32 

1,07 

1 ,22 

Soudan,  - 

-  Kali,  1898 .  11,30 

0,31 

0,38 

0,78 

0,83 

Araiicaoie 

,  1893. . . .  12,10 

0,37 

0,12 

0,87 

0,98 

Australie, 

1890 .  12,30 

Ovin 

0. 1 7 

0.35 

0,40 

— 

—  . .  12,10 

UA8 

0,20 

0,12 

0,47 

Canaila.  — 

Manitoba,  1899 .  12,10 

0,41 

0,17 

0,93 

1,09 

Danube,  - 

-  1891 .  11,10 

0.33 

0,37 

OjTG 

0.85 

— 

1895 . . .  12,50 

0,11 

0,47 

0,93 

1,08 

Klats-Unis. —  Califoniie, 

0,38 

0,43 

0,89 

1,01 

— 

Saint-Louis*.*  12^50 

9,45 

0/'i9 

0,1)9 

1,12 

— 

180.1,  Wall  a- Walla.  12,10 

0,11 

0,  iG 

0,93 

1,08 

—  -  12,3(1 

0,35 

0,10 

0,81 

0,92 

Hdpublitiuc- Argentine. —  LnDlala  12,00 

0,42 

0.18 

0,97 

1.10 

Uussio,  1895, —  Azima  Azoll, , ,  1 1/10 

9,58 

0,42 

0,89 

1,00 

— 

—  Tlicodorie,  11|40 

0,32 

*  0,30 

0^75 

0,82 

— 

Cirka  Azoir .  12,00 

0,12 

0,17 

0,98 

1,11 

■mmm  ft 

—  NicolaielL,  12  00 

0,44 

0,59 

1,02 

1,16 

— 

151e  dur  il'AzolV..  11,30 

0,41 

0,4G 

0.94 

1,06 

—  (I’YcsI....  12,30 

0,37 

0,12 

0,87 

0,99 

— 

IU6  de  Pulugne. 

— *  Odessa .  12, iO 

0,43 

0.31 

1 ,04 

1,18 

L'ruguay, 

1S9h^*  *.  *»!*  +  #..  ti**.f  19j90 

0,38 

0,42 

9,811 

1,00 

ir  ' 
* 


k « 

5- 

i 


t 

J  . 


»  * 
i' 


i 


ills  LE  I■1I0SI•1K)I^E  ET  LE  SOUFRE  !)ES  ALIMENTS 


P 

FiO- 

|jia 

A  letnt 

A  IvIaT 

A  Petal 

Avoiue 

p.  JOO. 

norinai* 

!  ec . 

normal. 

sec* 

lircsse-Sl-Julipn,  1900 . * 

19,00 

0,3.> 

0,'i() 

0,81 

0,93 

J^relagne^  noire,  1893.*, . . 

10,10 

0,34 

0.37 

0,79 

0,87 

NonJ,  1903,  region  cle  Caiiilu'fti 

1  !,30 

0.47 

0,53 

1,08 

1,22 

10, (!0 

0,41 

0.46 

0,96 

1,07 

—  HOgiou  Doiiai. , . . . 

10, SO 

0,43 

0,48 

1,00 

1,11 

—  —  — 

10, 50 

0,46 

0,51 

1,06 

1,18 

Kormantlie  189T,Auffray  Ijlanchc 

11,80 

(1.37 

0,42 

0.86 

0,97 

—  —  jaune.. 

1 1 ,30 

0,34 

0.38 

0,79 

0,89 

—  Aulluoiix. .... 

13,40 

0,33 

0,38 

0,76 

0,83 

—  Ilroqiieiuont,  * 

11,30 

0,34 

0,38 

0,79 

(1,89 

—  Heroncliclle. . . 

1 1  ,“0 

0,2!) 

0.32 

0,68 

0,77 

—  Fun  Lei  a  VC, , . . , 

11,80 

0,37 

0,42 

0,80 

0,97 

—  Massv . 

15.00 

0,36 

0,42 

0,83 

0,97 

—  Morleiner . 

13,70 

0,28 

0,32 

0,66 

0,76 

“  Pavilly , 

13,80 

0,38 

0,44 

0,88 

1,02 

—  ISoueii . 

12.10 

0,36 

0,41 

0,83 

0,94 

—  Vieux-Manoir. 

13, CO 

0,3.5 

0,40 

0.81 

{',93 

—  YvetoL 

13,00 

0,37 

0,42 

0,80 

0,98 

Carcassonne,  i  902 . . . 

9,30 

(1,26 

0,28 

0,60 

0,66 

Perpignan,  amamles . .  . , , ,  — 

9,60 

0,33 

0,36 

(1.75 

0,83 

—  Italics, 

8,00 

0,013 

0,014 

0,030 

0,032 

Poi't-Venilres, . ... . . . . 

7.80 

0.22 

0,24 

0,50 

0.54 

Algerie,Miliana[]i,  1902. _ _ _ _ _ 

10,70 

0,40 

0.44 

0,92 

1,03 

Madagascar,  Fiaiiarantsoa,  1 904 

13,2(1 

0.24 

0,28 

0..'h 

0,65 

— — 

13,10 

0,25 

0.29 

0.59 

0,68 

—  Manisana,  iS99. ....... 

10,80 

0.34 

0,38 

0.79 

0,88 

-  - 

10,50 

0,36 

0.40 

0,84 

0,97 

XouveUe-Galedonie,  189!),  avoiue 

^1  Lft  ■  !  *  W  “BT  M  ‘iK  m  m  *  -m  ^ 

11,80 

0,2() 

0,29 

0,61 

0,65 

—  1899,  avoinc 

(ie  Potogne . 

12,70 

0,43 

0,49 

1,00 

1.14 

Jleunion,  1899 

12,00 

0,28 

0,32 

0,66 

0,*5 

Australie,  1 S99 . . . .  * . . 

1 0,90 

0,38 

0,43 

0,88'* 

0,99 

Canada,  1899. . . . . 

12.10 

0,43 

0,48 

0,99 

1,12 

Tcanswaal,  ISO!) . . 

10,80 

U,33 

0,37 

0,77 

0,86 

Mais 


ISeauvais,  1902, . . . . . 

12,60 

0,29 

0,33 

0,61 

0,77 

1 1,20 

0,29 

0.32 

0,68 

0,76 

Landes,  1903,  Plane . . 

13,70 

0,21 

0.24 

0,40 

0,56 

LK  I’!IOSI‘HOHE 

p  PKIi 


Kail 

A  r^iEii 

A  Petal 

A 

A  Telat 

p.  lUO. 

iiornaal. 

sec. 

nLirmal. 

sec. 

Landes,  jniiiie*  _ _ _ 

1 4,40 

0,20 

0,23 

0,47 

0,33 

A Igtn'ie,  1 U02 ^ . 

12,70 

0,3.3 

0,37 

0,7B 

0,87 

Tmitsie,  !8!>y . 

13,70 

0,30 

0,34 

0,70 

0,81 

CiUe-il’lvoire,  1 902 _ ....... 

11,70 

o,:i8 

o,t:i 

0,S8 

1,00 

Cale  des  Somali s*  IDO:] 

9,30 

0.34 

0,37 

0.19 

0,87 

( i  iiyaiie,  1 89D ,  * _ _ _ _ 

9,20 

0,31 

0,34 

0,72 

0,79 

\iadagascai\  —  Aiobositra.  *  . 

11,70 

0,2d 

0,29 

0.01 

0.09 

~  Vi ivoiiiiiiama. * . 

13,10 

0,33 

0  71 

0,81 

—  nelafo 

1 1 ,00 

0,31 

0,3j 

(l,7i 

0,8! 

—  lieUfcK 

14,00 

9,33 

0,3  8 

0,73 

0,87 

—  Ibuakvi  j  19UI, 

liinis  lilaiK'.. ,  * . 

11.20 

0.27 

0,31 

0,04 

0,74 

" — ’  j  au ne  *.*,«« « 

U.aO 

0,32 

0.37 

0,11 

0,8G 

—  —  rouge...  ... 

14,80 

(1,30 

0,35 

0,70 

0,82 

—  —  poll  lei - - 

14,00 

0,33 

0,38 

0,70 

0,88 

—  Majiinga. ...... . 

11,40 

0,34 

0,3S 

0,78 

0,88 

—  ManMiiyany . 

13,70 

0,30 

0,09 

0,79 

—  MiarinariYu .  , ,  *  * 

12,20 

0,33 

o,.n 

0,73 

0,83 

XoDvelle-Calcdonie,  189i), . . .... 

12,-40 

0,31 

0,33 

0,72 

0,82 

Rtnmion,  1899, . . . 

12,00 

0.33 

0,39 

o,so 

0,90 

Senegal,  1899. . .  . . 

11,30 

0,30 

0,34 

0,09 

0,80 

Auslralie,  1899. . . . 

13,10 

0,31 

0,33 

0,72 

0,80 

Millet 


("iiiinec,  jietil  mil . . 

14,00 

0,22 

0,26 

0,31 

0,60 

Madagascar,  Manisaiia. ......... 

12,20 

0,39 

0.44 

O/JO 

1,02 

Senegal,  panic . . . . 

11,50 

0,32 

0,36 

0,73 

0,82 

Orge 


Ain.  —  S.'iint-Jiilieii,  1893....... 

1 1 ,90 

0,1:3 

0,2G 

0,33 

0,60 

Cote-d'Or.  —  Beaune,  1^93, ..... 

11,80 

0^12 

0,36 

0,73 

0,82 

12,50 

0,31 

0,3a 

0,12 

0,82 

Baiubouillet,  1893. ....... _ 

12.10 

0,26 

0,29 

0.60 

0,68 

1  (  1  .l.  ^|l  h3  B  J  *  ■'■'I 

12,40 

0,27 

0,31 

0,63 

0,12 

—  1 899 . . . 

12,30 

0,29 

0,33 

0,67 

0,76 

—  Aui-Sefra,  11)02....... 

12,20 

0,31 

0.37 

0,71 

0,81 

—  tloghiiri,  1902 . 

12,3U 

0,29 

0,33 

0,G7 

0,76 

I-  ,  ,  V  timuiides,. 

—  (-•nlea,  1902 

1 1,10 

0.38 

0,42 

U,89 

1,00  • 

( glumellcs. 

9,00 

0,07 

0.08 

0,17 

0,19 

Cote  des  Soinalis,  Kri'er,  .... 

8.20 

0,34 

0.37 

0,78 

0.84 

■9^: 


f  ,f*  • 


.  r 
1 


■■I' 


LE  riEOSl'IlORE  ET  LE  SOEERE  DES  ALIMENTS 


PiOS 


Kau 

A  1  eUt 

A  raat 

A  I'etril 

A  I'elat 

p.  100. 

normaL 

sec. 

normal. 

sec. 

Madagascar, 

1 90*? 

n,(i0 

0,11 

0,4T 

0,96 

1.11 

Aijstralie,  1899. 

0,1"  ' 

0,19 

0,39 

0,44 

Canada, 

1  'f,30 

0,30 

o,3:s 

0,T0 

0,81 

Riz 

c;  iiincL\ 

— 

Konakry,  1992...... 

13, TO 

0,19 

0.22 

‘0,44 

0,51 

'  t  f 

IS.  00 

0,10 

o,n 

0,23 

0,2T 

— 

Riz  rf>uge,  1899. ..... 

1 1  ,T0 

U,12 

0,1  1 

0,27 

0,30 

I  rule.  — 

Ptind idler V.  1899. ..... 

SI. TO 

0,13 

0, 1 5 

0,31 

0.35 

liKlo*Cliine, 

Cod  lind  line,  1899. 

12,00 

0.15 

0,17 

0,35 

0,39 

- - 

—  riz  travaille. 

13,10 

0,11 

0,12 

0,25 

0,28 

■ — - 

11,80 

0,12 

0.13 

0,27 

0,30 

Hue,  12.‘i  ans , 

}  :t,G0 

0,26 

0.30 

0^01 

0,70 

— 

Tonkin,  1899. ........ 

12,30 

0,17 

0,19 

C,38 

0,43 

Madagascar. 

—  Amlrohibe,  1902.  * 

1 3.90 

0,33 

0,38 

0,87 

- - 

Forl-i)aiiidiiti  ... 
Madinika  ,  eii 

13,00 

0,29 

0.33 

0,67 

0,77 

pai He .... . . « ... 

14,10 

0.31 

0,30 

0,71 

0.82 

—  travail  Id. 

IS,  00 

o,n 

0,20 

0,39 

0,45 

— 

Macvatanana,1902 

13,  GO 

0,35 

0,40 

0.82 

0,94 

— 

■- 

13,20 

0,34 

0,39 

0,TT 

0,88 

■ - 

Majunga. ........ 

10,90  . 

0,33 

0,3T 

0,76 

0,85 

— 

Maladylaza  f  en 

pai  lie . ... , . . ... 

13,50 

0,29 

0,33 

0.6T 

0,77 

— 

—  travaille. 

13,40 

0.14 

0,16 

0,32 

0,37 

- - 

Malainhanri  y,  1902 

13.50 

0,38 

0,43 

0,88 

1,01 

— 

Maiiaiijary,  1902. 

13,00 

0.20 

0,23 

0, 46 

0,53 

— 

Manazary,  1902.. 

14,00 

o,n 

0,20 

0,36 

0,42 

— 

Marovalana,  1902. 

13,40 

0,33 

0,38 

f),T5 

0,86 

— 

Moil  a  he,  eii  pai  He. 

13,90 

0,29 

0,33 

0,67 

0,78 

—  travaille. 

13,70 

0,18 

0,21 

0,41 

0,47 

— 

Sainle-Marie,l902 

U,10 

0,34 

0,39 

0,77 

0.89 

■ 

Tainntave,  ISO;).. 

8,00 

0,20 

0,2T 

0.60 

0.65 

— 

-  - 

tS  ,40 

0,31 

0,33 

0,71 

0,77 

— . 

-  - 

1 1 ,20 

0,2T 

0,30 

0,62 

0,?2 

-  - 

11,10 

0,30 

0.33 

0,T0 

0,78 

— 

Tangucnoni,  1903. 

14,00 

0,30 

0,34 

0,T0 

0,81 

- — 

Vatomandry  ,  riz 

m 

de  montagne. . . . 

13,60 

0,22 

0.2a 

0,51 

0,59 

— 

riz  de  marais. 

13,40 

o,n 

0,20 

0,37 

0,43 

Nouveile-Caledonie,  riz  Imvaillt^, 

13,80 

0,11 

0,13 

0,26 

0,30 

f"v 


i 


i.E  I’liosriioiii-: 


Sarrasin. 


Ertu 
p,  100, 


A  Telal  A  I  etat  A  I’etat  A  Fetal 
norniaL  sec.  noiMritil.  sec. 


A  in*  Saint-Jiilien,  189  L  .  - . , , 

13,90 

0,28 

0,32 

0,69 

0,75 

(Aisc.  —  Bonavais,  1902, 

13,10 

0,23 

0,20 

0,94 

0,62 

Madagascar,  189!) _ _ 

1  •>.  1 0 

0.39 

0,30 

0,81 

0,92 

^  )90i . 

li,20 

0.31 

0,30 

0,72 

0,84 

NouveIie*Cal<^(Iontc,  1899. 

11.80 

0,33 

0,37 

0,73 

0,85 

Canada,  1 899* 

13,00 

0,33 

0,38 

0,75 

0,86 

Seigle. 


Aiii-—  Saint-Julieii,  1895***,*,, 

11,30 

0,30 

0,34 

0.69 

0.78 

I  of ro 1  1895 

X.JX.F  1  1  ^  A  -i  p 

12,00 

0,33 

0,31 

0.7G 

0,86 

Seine-et-Marnc,  1895*  *,*.*.*,*, 

12,00 

0,38 

0,43 

0,88 

1,00 

—  1 893 . 

12,40 

0,31 

0,35 

0,72 

0,82 

Aiislralic,  1899 . 

1 1 ,90 

0,32 

0,36 

0,73 

0,83 

Canada,  1899 . . . . . . . . 

13, .30 

0,31 

0,36 

0.72 

0,83 

Sorgho. 


Algeric,  IS99 . . . . 

10,70 

0,31 

0,34 

0,70 

0,78 

—  1902.  . . * .  * 

11,70 

0,19 

0,21 

0 ,45 

0,51 

12,70 

0,33 

0,38 

0,76 

0,87 

Dahomey,  1899. . . . 

11,40 

0.43 

0,48 

l)/J9 

1,11 

Guinee,  1899*  . . . .  * . . 

11,50 

0,33 

0,37 

0,7G 

0,86 

Madagascar,  1899 . . . 

11,70 

0,37 

0,42 

0)8  I 

0,98 

—  1 899 

12,30 

0,29 

0,33 

0,67 

0,1G 

P^ldusinc  lies  hides*.  *...*.  **..  * 

13,50 

0,26 

0,30 

0,60 

0,69 

Fonio  de  Giiinee* ******  *..****, 

13,40 

0,14 

0,16 

0,32 

0,37 

Tef  d’Ahyssinie. _ _ _ 

9,20 

0,42 

0,46 

0,97 

1,07 

^  II.  —  PRODUITS  RETIRfiS  DES  CfiR^ALES. 


Pain  de  I'aris,**,.*  ******,***.* 

29,00 

0,08 

0,11 

0,18 

0,25 

29,30 

0,06 

0,09 

0,15 

0,21 

Pain  lie  ituinUloii. . . . 

31,00 

0.13 

0,18 

0,29 

0,49 

Pain  de  guerre  francais  ....... 

12,00 

0,16 

0,18 

0,37 

0,42 

>1  1  I-  4  f  ■<  #1 

13,50 

0,12 

0,14 

0,27 

0,31 

—  —  he  ige  .1.......  .. 

1 1 ,30 

0,22 

0,24 

0,52 

0,58 

Biscuit-galeau. .  . . . 

11,10 

0,04 

0,05 

0,09 

0,50 

10,30 

0,05 

0,06 

0,10 

0,11 

Gateau  pour  the. ... . . . . 

9,20 

0,14 

0,15 

0,32 

0,3.5 

7'ris('Lii  t 

8.80 

0,38 

0,41 

0,90 

0,98 

ll'l  ll 

43,20 

0,05 

0,08 

0,11 

0,19 

Levure  de  biOre .  . 

73,00 

0,49 

1,81 

1.12 

4,15 
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I-  —  Experiences  siir  des  produits  de  moiiture 
iniliteire-  —  Mnulufe  par  moulos,  failea  Hilly  on  novoniljrc 
liK)2;  los  ])r(Hluils,  au  jiioiiieiit  do  TaFialvsej  coidierineiil 
12  a  Id  p.  100  d’eaii. 


V 

I’soi 

nie  enlier 

#  '  -P  -i'  *  ^  T  T  trf  d  I  9  B  1  A  1  1  AA  k 

O.P.i 

0,  i  7 

boiilange . . . , , .  <  * . , . . ,  . . . . . . . 

o,:;i 

0.17 

Fariae  (ie  1*’'  jet... . . . . . 

0.11 

o,.3:j 

—  des  grnanx  Ijlanr^s.  4.  * 

0,20 

0.  l-i 

—  des  gruaiix  bis. * 

o.arj 

0,70 

Flcurases . . . . . 

0,‘0 

1.00 

]tecouj)el les*  ♦  4  4  4  * .  ♦  4 4 *  * .  *  * . ,  4 ,  * , , . . 

0.9o 

2,17 

Sons  ixvos  et  niovens*  iiielan<?es.4, , 

1  ,.T0 

2,98 

11.  —  Experiences  sur  des  produits  de  mouture  de 
r Assistance  publique  ds  Paris.  —  Moiitufo  par  menlos; 
(‘(■lianl illons  rotiiis  par  M.  ISoulais,  doooinbrc  1002.  Ean  12  a 
Id  p.  loo.  —  A,  Dosage  dll  [)lios])liore  total. —  H.  Dosage  du 
))tiospliorf‘  soluble  dans  I’eaii ;  on  a  bjuiisc  10  gr.  de  faivine 
jiar  do  I’ean  <lislilloe,  ot,daiis  les  liqueurs  lill roes,  on  a  dose 
le  [)bo.spIiore. 


1,  Fariiio  1*''  jel,  environ  45  p.  lOOdeblei 

2.  —  des  i‘'"iiruauxt  envirorx  15  100 

de  ))ie . . . .  * . . . . . . 

5.  Fai'imMles  2“  gruaux,  environ  7  \^.  100 

de  )de  . . * 

4.  Faidiie  des  5*’^  gniaux, environ  5  p.  100 

do  .-I  f  ■  **  *  ■  ‘•'•4  *4  >  » 


o  • 


r>4 


Farine  pan i liable,  environ  i2  p,  tdO 


de  blc 

Fa  line  des  I”  griianXj 


vendue  com  me 


issues. . . 


A  B 


1’ 

t’i  ()5 

r 

PiOi 

0.126 

0,29 

0,010 

0,021 

0,1 18 

0,3  i 

0,033 

0,076 

0,1  iS 

0,3  i 

0.033 

0,07  G 

0,1  SO 

0.12 

0,013 

0,100 

0.170 

0,30 

0,028 

0,001 

0,210 

0,071 

0,170 

III.  — Experiences  sur  des  farines  douze-marques 
du  marche  de  Paris.  —  .Mnutiii*o  [lar  cyliudi'cs;  dou/.e 
eL'Iianlillons,  tdalons  de  deceiubi’e  1002,  remis  par  M.  Lucas  ; 
e\aiiiitie.s  ajircs  avoir  ete  conserves  |>eiidiuit  qiiebiues  jours 
au  laboraloire,  (-Lou  la  faible  leiieur  en  eau. 
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I’^Oi 


Fail, 

A  role* 

Graisse.  Cendres. 

A  I'elijt  A 
iionnal.  sec. 

A  I’l-tnt 
noniiat. 

A  JVlal 

S6C. 

— 

— - 

— 

— 

- - 

— 

— 

— 

1 

1  >1  •  |i  B 

1 1 .00 

1.10 

(1,90 

0,40 

0,(182 

0,092 

0,19 

0,21 

0 

P  »  «  .* 

12.00 

1  .CO 

1.16 

0,60 

0,082 

0,093 

0,19 

0,21 

‘1 

12.20 

1,68 

1,10 

0.60 

0.096 

0,109 

0  “5=) 

0,26 

•i .  ,  .  . 

1 2, 1 0 

1,86 

1 .26 

0,40 

0,082 

0.092 

0.19 

0.21 

fJ.  ... 

12,80 

1 ,66 

1.06 

0,.60 

0,08" 

0,099 

0,21) 

0,23 

1 2..f;o 

1.68 

1 .0.6 

0,60 

0,1  n 

0,133 

0,27 

0,31 

i  w  *  *  u 

12,80 

1,69 

1,16 

0,60 

o.n:{ 

0.129 

0,26 

0,29 

8 . . . . 

12.1)0 

1 ,68 

1,06 

0,60 

0,117 

0,!:)4 

0,27 

0.31 

11.... 

12,10 

1 ,69 

1.06 

0.60 

0,087 

0,098 

0,20 

0,22 

Oh.  . 

1 1 .20 

1,62 

1,16 

0,60 

0.100 

0,112 

0,23 

0,26 

11.... 

10,00 

1 ,69 

1.16 

0.70 

0,100 

0,112 

0,23 

0,26 

I‘> 

1  4  V  4.'  ifr 

ll,i0 

1  j.'J  i 

1 .20 

0,60 

0,120 

0,136 

0,28 

0,31 

IV. 

—  Experiences  siir 

des  glutens 

.  IMiosfdiore 

des  fai 

nines  I’l 

I’lJLaL 

normal  ( 

mu  : 

12  a  i;ip 

.  11)0) 

.  —  Ii. 

Plios- 

phorc  des  f^Uilens,  a  IVdat  sec,  rclires  des  memes  fainnes. 


A 


n 


■  I  « 


V  I  1  p  t 


1.  Karine  douze-niarqiies. 

4  ttiAMlIlBHH 

_  _ 

"  ii 

'k  Karine  uiililaire. . , , 

V  — 

“.  —  — 

8.  Oueiies  lie  iiioiilures.. ...... .  .  .... 


■  ••*  «  9«a 


r 

I’iOi 

1* 

ri(i' 

0.082 

0,19 

0. 1 6 

0,36 

0.082 

0,19 

o.n 

0.38 

o;o96 

0,22 

0,18 

0,4! 

0,082 

0,19 

0,18 

0,41 

0.120 

0,27 

0.24 

0,66 

(1,1  id 

0,32 

0,27 

0,63 

(1,170 

0,50 

0,37 

0,86 

0,400 

0,93 

i\  B.*  44 

0,d:j 

1 ,26 

y.  —  Ejfp^rieiices  siir  des germes  de  ble.  —  Kxr.  I. 
—  On  :i  inis  en  conlacL,  ii  froid,  pendant  24  heiife.s, ;')  gi-.  dc 
germes  ni(}l(‘S  dc  deliris  de  son  provenant  d’issncs  tie  iriou- 
Uire  par  cylindres,  avec  one  solution  a  0,o  d’acide  clilo- 
i-hydrique  ponr  1 .000  d’eaii;  on  a  Hllre  puis  lave  le  residn  iin 
grand  noinlire  ilc  Idis;  les  liipieur.s  (illreesonl  etc  tn'aporces 
a  siccite  et  hrulees  par  I’aciilc  stdfuriqne.  On  a  troiive  0,.‘lS 
p.  100  dc  pliospliore,  soil  en  aidiydrido  ptios])liori(pie,  0,87. 

Les  germes,  provenant  de  la  precedeiile  operation,  onl  etc 
Iraites,  a  cliand,  par  une  solution  a  o  d'acide  ctdortiydrique 
p.  100  d'eaii;  ot.i  a  mainlenii  rebullition  pendant  2  lieures; 


.<r 


T7 


'  •  r*  • 
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on  a  (illre,  lave,  evapore  el  caleine  comine  pvecedemmcnt. 
On  a  Irouve  0,^'J  p.  KM)  de  pliospliore  correspondunl  ;i  0,o7 
d’anliydride  pliosphoriijiie. 

l.es  geinnes,  epuises  jiar  les  deiiN  Iraitements  precedents, 
desseclies  el  Krules  par  Tacide  siiirurique  ne  contenaienl 


plus  trace  de  pljosphqre. 

Le  produil  analyse  renferinait  done 


1,44 


IMiosphorc  mineraL*,  0,38,  soil  cn  anhydride  pliospliorique  0,81 

—  organique,  U,25  —  —  0,a7 

0,63 

Le  dosage  direct  snr  le  produil  primilit'  a  ilonne  : 

Phosplinre  total..  0,oS,  soil  cn  anhydride  pbospliorique  1, 34 

* 

KxP.  I!.  —  On  a  repete  les  memos  essais  snr  uii  autre  lot 
de  germes  coinprenant  ('’galement  des  petits  sons.  On  a 
Irouve  : 

[Miospliore  mineral,  0,0“  suit  en  anliydride  pliosjiliorique  l.iio 

—  oi’gariiqiic 


Et  dans  le  produit  traite  directement  : 

Pliospliore  total. .  , .  1, 02,  ou  cn  anhydride  pliosphoriqiic  2,33 

Exr,  III.  —  Dans  les  inalteres grasses  obtenues  par  retber, 
on  a  Irouve  : 

P  pi  ()i 


]*'■  lot. 

2*  lot . . 


(},06a 


0,13 

0,13 


Le  premier  lot  conlenant  4,;>0  de  matiei^es  gra.sses  p.  JOO, 
et  le  deuxieme  7,7iJ,  il  y  a,  par  suite,  dans  lOU  gr.  de  germes 
plus  ou  moins  melanges  de  petit  son  (1). 

p  p*o> 


ter  Ifit 

.L  L  ^1..^  V  ^  ^  ^  V  ^  ^  ^  4  -1 

*■>*  Ifif 

^  JV/li 


0.C02 


0,00G 


0,003  0,01! 


(1)  Lc  premier  lot  contenait  0,SO  p.  100  d’eau;  16,94  de  matiferes 
azotees,  .3,30  de  cendres;  le  deuxitmie  8,80  d'eaii,  26,46  de  mati^res 
azolees,  4,80  de  cendres. 
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VI.  —  Experiences  sur  Vhuile  de  hl§.  —  On  a  epuise 
par  rrtlier  oOO  de  Ide  concnssii;  les  matieres  grasses  ont 
etc  partagees  en  deux  lots.  Le  premier  lot  a  ete  calcine  en 
pr^'sence  d’un  melange  de  d  gr.  de  carljoiiate  de  sodium  et 
de  ')  gr.  de  nitrate  de  sodium  (il  a  fallii  environ  I0gr.de  ce 
mtdange  pour  d(5lniirc  o  gi‘.  d’luiile'.  Le  residii  de  la  cal¬ 
cination  a  etc  repris  par  I'eau  distillee,  acidilie  par  I'acide 
cliIoriiydri([ue  ct  le  pliospliore  a  ete  precipit6  par  la  me- 
thode  quo  nou.s  avons  adoptee. 

I.c  deiixieme  lot  a  ete  <letruit  par  Tacidc  sulfuriqiie,et  le 
residu  Iraitecomme  precedemment. 


On  a  oLtenu  : 


PI 


iQi 


I'f  lot. _ 

2*  lot . 


m  *  m.  ^  14* 


0,13!) 
0, 1  ;J2 


0,32 

0.3*) 


Comme  le  Ide  contcnait  l,d0d'liuile  p.  100,  i I  y  a  par 
suite,  dans  100  gr.  de  Lie  : 


V 


p  *0^ 


1  lot 

2"  lot . 


0,00 1 X 
0.0010 


0,00i2 

0,1)013 


VII.  —  Experiences  sur  rhiiile  d'avoine.  —  On  a 
e[niise  par  relher  450  gr.  d'avoine  concassee.  La  matiere 
grasso  ohlenue,  delrnile  par  un  m(5lange  d'acide  siilfiiriquo 
et  d’acide  nitrique,  dans  uno  grande  capsule  en  porcelaine, 
a  donne  : 


0.0“3 


r*os 

0,10 


L’avoine  contenant  0,40  de  matieres  grasses  p.  100,  il  y  a 
par  suite,  dans  100  parties  d’avoine  : 


p 


PiQS 

0,012 
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5  III.  —  LEGUMES.  —  FRUITS.  —  CONDIMENTS. 


r 

w 

Stf. 
i  * 


V* 


^  1 

f: 


A 

L*  « 

'9 


fii’' 


iV 


*  V 
i 


y> 


i* ' 


II. 


r  L 
*-  1 


y" 


P205 


luiii 

A 

A  I’etat 

A  reial 

A  J  elal 

p.  iuti 

normal . 

vec. 

normal. 

sec. 

4-^V  l4|41l  a#l  ■.*  p*  *  1  V 

r)2,;>0 

0,09 

0,24 

0,21 

0,55 

AniJinde  scclie. . . . . 

4,;>U 

(J.22 

0,23 

0,71 

0,73 

Aracliidas,  yi-aines, 

7,00 

0/ii 

0,47 

1,02 

1,09 

—  gertiics _ .......... 

0.77 

0,00 

1,32 

1.40 

.\rbre  u  pain,  fnii  1 ..........  , . 

li.iu 

0,12 

0,11 

0,27 

0,31 

—  fecule . . . 

1(1,0!) 

0,07 

0,08 

0.10 

0, 1 9 

.\i  ticliaul,  feuillcs . . . . 

77,00 

0.00 

0,25 

0,13 

0,59 

A ^  1 1 ■‘I  -  pi^  pp>  ppp 

SI, 2(1 

(J,0i 

o,ts 

0,07 

0,42 

.\sperges,  pointcs . 

!)2,10 

0,07 

0.8S 

0,10 

2,01 

—  pousses. . . . . . . . 

113,  UO 

0.03 

0,71 

0,01 

1,11 

C U i t GS  +  ■» 

00.40 

0,03 

0,32 

0,07 

0,73 

Bainhou,  [luitiles  sr*t:lies . * . 

13,7(1 

0,7‘J 

0,(iS 

1,37 

1,58 

Liaiiarie,  tiuatlcloujie ,  * . . 

13,30 

0,11 

0,!3 

0,27 

0,31 

j,  cJL  14  h-fe 

20, 1 0 

0,08 

0,10 

0.19 

0,24 

Baobab,  grai  lies  ^  ^ * 

5,4(1 

0,58 

0,02 

1,34 

1,41 

Cajan,  Mailagnscai'. . . 

lO.ilO 

0,30 

0,40 

0,8  V 

0,94 

—  .Malaimbundv, . . 

0,70 

0,32 

0,37 

0,74 

0,82 

—  .Munisana. . . 

1 1,30 

0.44 

0,40 

1,01 

1,13 

—  Valomandry . 

11, SO 

0,20 

0,29 

0,01 

0,C9 

—  Nouvelle-Culudonie.. 

12,40 

0,44 

0,50 

1,01 

1,14 

—  Reunion.... _ ... 

14,20 

0.41 

0,51 

1,01 

1.15 

Cai'oUe  rouge . . . 

92,00 

0,01 

0,5.7 

0,10 

1,27 

S4,80 

(),(J3 

0,22 

0,08 

0,51 

Caroubc.  —  Eaudie. .....  ..... 

!),20 

0,10 

0,1 1 

0,2  4 

0,2(1 

—  Chypi’C,  •  p  p , .  p .  p , .  p 

1 1 ,00 

OpOS 

0,00 

0,18 

0.20 

(_di*eLe p,,pp.^ppp 

12,00 

0,10 

0,11 

0,24 

0,29 

—  Greco p ,  ^  ^ . . . 

10,  SO 

0,0aS 

0,00 

0,18 

0,20 

—  I'orliigai. . . . 

11,  so 

0,07 

0,08 

0,10 

0,18 

Cci'ises  noircs... . 

S2,70 

0,02 

0,13 

0,05 

0,30 

—  rouges . . 

8.7,40 

0,03 

0,21 

0,07 

0,4*3 

Cliainpignaii,  Irulfe  pp..pppppp  , 

74|20 

0,22 

0,85 

0,71 

l,9(i 

—  pVnnaiii  p  p  , . ,  . , .  p  ^ 

13,70 

0.23 

0,20 

U,54 

0,02 

13,10 

0,20 

0,23 

0,47 

0,54 

2I,!)0 

0,55 

0,70 

1 ,27 

1,02 

— ‘  N  uti  V  el  1  e-Ca  ledu  n  i  o , 

11,70 

0,10 

0,18 

0,38 

0,43 

j.  'C.^  ■  HSliq  ■-  V  ■  i-ttva 

12,20 

0,11 

0,12 

0,2C 

0,29 

—  Tonkin . 

12.80 

0,20 

0,23 

0,48 

p0,55 

13,30 

0,37 

0,43 

0,80 

0,99 

Chataigne,  amaude* . . . . . * 

50,80 

0,00 

0,13 

0,13 

0,31 
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i’  PSOS 


Enu 

A  I'elat 

A  r^lat 

A  I'elal 

A  r^tat 

p.  lOU. 

normaL 

s«c. 

normaL 

sec^ 

ClisilaignCj  ecorce. ,  * . . . . . . 

12.00 

0,017 

n,02 

0,01 

0,05 

Cliicoj'iJe  saiivage . . . 

86,1)0 

0,07 

0,49 

0,15 

1,13 

CIjou,  feuillcs  internes..  . . 

92,60 

0,04 

0,53 

0,09 

1,21 

—  extcriies. .  *  * .  * 

00,80 

0,03 

0,35 

0,07 

0,80 

—  trof^non. 

8*, 60 

0,06 

0,.50 

0,15 

1,16 

Cl  1  ouHew,  cu J  t  h  Teau  ......... 

83,90 

0.06 

0,45 

0,15 

1,04 

Cilron  entier, 

85,50 

0,01 

0,05 

0,02 

0,12 

Coleus  Dazo. . . . . . 

"7,30 

0,06 

0,25 

0,13 

0,59 

—  Langoiiftssis . 

87.10 

0,00 

0,13 

0,13 

1,04 

—  rolcftidifol.  all>a . 

76,10 

0,07 

0,31 

0,17 

0,70 

—  —  ni^ra. 

72,90 

0,06 

0,21 

0,13 

0,49 

^  —  rubi'a. ... - 

78,20 

0.07 

0,32 

0, 1 6 

0,72 

Colucasc,  taro  Guyane 

13,80 

0,11 

0, 1 3 

0,25 

0,20 

11,20 

0,20 

0,22 

0,48 

0,54 

Colza,  graine.s. . . 

6,20 

0,83 

0,88 

1,91 

2,03 

Colon  (rF,gy])te,  graines. .  , , , .  - 

6,30 

1,17 

1 ,24 

2,69 

2,87 

DallCp  Itassorah . . . 

16,40 

0,13 

0, 1 5 

0,30 

(t,37 

—  AlgeriCt  juilpe . 

25,00 

0,12 

0,16 

0,29 

0,38 

—  novau , , . . . . 

b 

13,00 

0,1.5 

0,17 

0,34 

0,39 

Doliques,  Indo-Cliine,  Tonkin,. 

12,10 

0,57 

0,64 

1,32 

1,50 

—  Madagascar,  l56forana. 

12.80 

0,32 

0,37 

0,74 

0,85 

—  Aiiossihe', . . . 

11.9(1 

0,41 

0,46 

0,93 

1,05 

—  He  union. 

7,00 

0,47 

0,50 

1,07 

1,15 

1 1 ,80 

0.33 

0,38 

0,75 

0,85 

Cs  1  ragon ....... 

80,90 

0,09 

0,45 

0,20 

1,04 

Feves*  Bresse,  1904 . . 

11,30 

0,50 

0,.56 

1.15 

1 ,29 

—  Lorraine,  1900 ....  ....... 

13, eo 

0,41 

0,51 

1,02 

1.18 

—  r^ioartlie,  1900. 

11,10 

D,61 

0,68 

1 , 40 

1,57 

—  ,\lg6rie,  1902..,..  . . 

11,60 

0,33 

0,37 

0,75 

0.84 

—  Tunisie,  1899. ........... 

1 1 ,10 

0,37 

0,11 

0,86 

0,97 

—  NonvelSe-Caleilonie,  1899. 

12,40 

0,63 

0,71 

1 , 45 

1,65 

—  Transvaal,  1899 . . 

1 1 ,80 

0^44 

0,50 

1 ,02 

1,15 

Kignes  -sfiches, . . . . .... 

24,90 

0,07 

0,10 

0,17 

0,22 

Fraises. _ _ ... 

89,10 

0.03 

0,29 

0,07 

O^fiT 

Groseilles,  peliles. . . . .  . . 

86.20 

0,05 

0,.3S 

0,12 

0,87 

—  grosses . . 

86,40 

0,08 

0,59 

0,18 

1,35 

Haricots,  Clievriei*.. . 

1 3,40 

0, 43 

0,52 

1,04 

1,20 

—  blanc. _ _ _ _ 

13,70 

0,44 

0,51 

1,00 

1,16 

Vasp^ibti. 

1 1 ,20 

0,47 

0,53 

1,08 

1,21 

—  —  amaiules . 

12.o0 

0,42 

0.48 

0,96 

1,09 

—  —  gernies. . . . . . 

10,00 

0.71 

0.79 

1.62 

1,80 

—  Lingut . . 

14,00 

0,33 

0,38 

0,76 

0.88 

If 


L-.V 
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,  ^  .  * 

Kan 

A  Uelat 

A  I’etat 

A  l^etat 

A  Petal 

w  * 

j),  iOfi 

normaK 

sec. 

normaL 

sec 

I.* 

HaricQls^  PetUs^plats, _ _ _ _ _ _ * 

13,20 

0,33 

0,38 

0,76 

0,87 

mf^ 

I*  ^  S'  »p«  i<¥<i  rvB  •  *  m  1  1 

12.50 

0,43 

0,49 

0,98 

1,12 

—  rouges.,..., . . 

14,00 

0,35 

0,40 

0,81 

0,94 

' 

* 

y  % 

13,10 

0,32 

0,37 

0,74 

0,85 

1*11 . , 

—  —  Cliarires. _ _ 

13,40 

0,45 

0,52 

1,04 

1,20 

tx 

>  \  1  ' 

—  Gamhotlge. . . . . . . 

12,10 

0,45 

0,51 

1,02 

1,16 

—  Madagascar,  Anibosilra 

12,50 

0,31 

0,3(j 

0,71 

0,81 

“  « 

L« 

—  Anjozorube. 

12,70 

0,34 

0,39 

0,80 

0,91 

—  liiugo-Suarcz . 

13.20 

0,40 

0,45 

0,93 

1,07 

ft  * 

—  .Mananjary . . 

11,90 

0.38 

0,43 

0,89 

1 .01 

ft 

?• . 

—  Tamalave . . 

1 1 ,70 

0,35 

0,39 

0,82 

0,93 

12,  SO 

0,46 

0,52 

1,06 

1,21 

R-  * 

—  Vagaitniraiio* . . 

12,50 

0,44 

0.50 

1.00 

1.14 

[T  p 

—  MavoUc.. . . 

It- 

13,10 

0,51 

0,58 

1,19 

1 ,36 

0 

[•  ' 

C»  • 

—  Nouveile-Caledoole. 

13,30 

0,65 

0,75 

1,28 

1,47 

Pj’ 

™  «  ■  « 

13,80 

0,48 

0,55 

1,11 

1,28 

|b  ft 

WK 

m  M  m 

1 1 ,50 

0,42 

0.47 

0,96 

1,08 

Hr 

BvjT 

Reunion.  ....*.**.* 

12.00 

0, 44 

0,50 

1.02 

1,16 

Ei.\ 

—  Soudan,  _ _ _ 

13,00 

0,34 

0,39 

0,77 

0,88 

—  Ibrnmnic. 

12,80 

0,40 

0,45 

0,93 

1,07 

t^i:/  -* 

L-  *P  e 

L-lf 

—  Californie* 

12,40 

(1,36 

0,41 

0,83 

0,94 

£  ' 

—  Canada. ^ , 

12.00 

0,41 

0.46 

0,94 

1,06 

f%  ^■ 

—  Riissic.  , 

10.30 

0,;54 

0,60 

1,28 

1,43 

«  « 

Haricot  MiingOj  hides, 

10,20 

0,45 

0,51 

1,01 

1,12 

—  —  Aiada^^ascar. . 

12,10 

0,.33 

0.37 

0,75 

0,85 

—  ~  Reunion, , , , . 

1 3,00 

0,42 

0,48 

0,90 

1,10 

I^naiiie,  Cocliincliinc, 

14,70 

0,08 

0,09 

0.19 

0,22 

' 

H’-  ■ 

«v‘^' 

■  (j u j'tine 

1.3,70 

0,09 

0,10 

(),2J 

0,24 

(..aiLLie  ponimee,  flies  Ldanebes* 

9(5,10 

(t,0i 

1,02 

0,09 

2,35 

liV* 

—  —  vertes . . . 

93,70 

0,08 

1 ,23 

0,18 

2,82 

8- 

—  romaine  feiiitles  bkin- 

'R^-' '  i;  0  - 

dies . 

94,10 

0,04 

0,05 

0,09 

1,50 

ft  f--^  ■ 

,^0, 

—  —  —  vertes,. 

92,40 

0,05 

0,07 

0,12 

1 .55 

Wr 

mI  ^ 

11* 

fell 

Lenlilles,  Aiiverpne,* . . 

13,50 

0,49 

0,50' 

1,13 

1,30 

~  Cam  bodge . . . 

1 1 ,00 

0,48 

0,54 

1,09 

1,22 

fcf^, 

—  1  u  n  is i e .  , , 

11,40 

0.28 

0,31 

0,09 

0,78 

|p'.- 

—  Nouvelle-Caledoiiie, . 

12,70 

0.58 

0,00 

1.34 

■  1,53 

Bfeis  o 

"  "• 

—  Reunion, 

12,50 

0,30 

0,34 

0,70 

0,80 

* 

0 

—  Bolioine, , 

12,50 

0,35 

0.40 

0,81 

0,92 

EVi 

IPv  "  ^ 

^  Egypte  (1 ) . 

12.50 

0,42 

0.48 

0,98 

1.12 

j 

ji)  Lc  ilosat^e  clfectu^  comparativeiiieiiL  siir  ie  protluU  delays  dans 


t 


•v^ 


i 
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l»  Ps05 


Eau 

A  retfti 

A  I’eiat 

A 

A  1‘eUt 

p.  lOO 

normal  p 

sec. 

normal , 

sec. 

— 

— 

— 

*— 

I.enlillcs  d’Kspagne. . . . 

M,70 

0,29 

0.32 

0,66 

0,74 

—  Moravie,  * 

12,00 

0,43 

0.49 

0,99 

1,12 

—  liiissic +  < 

13,0(1 

0,42 

0,48 

(1,96 

1.10 

—  —  (lenorliqiiee. . . 

9,00 

0  46 

0.50 

1,17 

Lotus  nymjihea,  graines 

n.io 

0.13  . 

0,15 

0,30 

0.34 

Ijiipm  hlanc. 

8,10 

0,38 

0,41 

0,87 

0,94 

Manioc,  Datiomey* . * , , , . 

9,50 

0,08 

0,09 

(1.19 

0,21 

-  t  t  f  ,  «  .  -  -  .  *  r  t 

10,00 

0,04 

0,04 

0,10 

0,11 

Moularde,  Alsace. . . 

6,30 

0,88 

0,94 

2,03 

2,16 

—  Cochincliinc* 

6,20 

0,83 

0,88 

1,92 

2,04 

0*^  f^l**fl****'P  ■  ■•■HI 

93.70 

0,034 

0,054 

0,08 

1,23 

Nelombo,  graines,  Caiiiltodgc. . 

9,00 

0, 71 

0,78 

•1 ,64 

1,80 

Noisettes  ■  »-*■  *  i»*  14 

5,80 

0,35 

0,37 

0,81 

0,86 

5.20 

1 

0,41 

0,43 

0,93 

0,98 

90,20 

0,04 

0,44 

0,10 

1,02 

87,60 

0,047 

0,38 

0,11 

0,87 

Orange  (1),  puipe  sans  p^pins.. 

88,20 

0,022 

0,19 

0,05 

(1,45 

Oxalis  dll  Mexique . . 

7n,i)o 

0,0(56 

0,33 

0,15 

0,76 

Imitate,  Cocliinrliiiic. ........... 

71 ,30 

0,07 

0,25 

0,16 

0j57 

—  Guinee . . 

54,50 

0,1 0 

0,23 

0,24 

0,54 

—  feciile  granitlOe.  Cocliin- 

0  1 1-  1  Tlf  6aii 

1 2,00 

0,026 

0,03 

0,60 

0,68 

5,10 

0,88 

0,92 

2,02 

2,12 

I^ersil,  queues ................. 

88,00 

0,055 

0,46 

0.13 

1,05 

fcuilles*. * p * . * . .  **. *■. . . p 

82,90 

0,09 

0,52 

0,20 

1,19 

Phnenl  duiix  d’Espagne.  • 

92,00 

0,03 

0,36 

0,07 

0,83 

Po i re p .. p .... . 

85.20 

0.025 

0,17 

0,06 

0.40 

Poireau  (2),  iiartic  idanclie... . .. 

86,50 

0,06 

0j44 

0,13 

1,01 

—  —  verle .....  ... 

87,40 

0,045 

0,30 

0,10 

0,84 

—  .  mcines ... 

76,00 

0,09  • 

0,37 

0.20 

\ 

0,86 

P()irc<aii,  prcpai'iS  pour  pot-au-feu. 

90.40 

0,07 

0,73 

0,17 

1,82 

PoJS,  Pelil  pois  vcrls (3) graines. . 

82,00 

0,10 

0,57 

0,27 

1.52 

— ►  —  cosses. 

82,30 

0,05 

0,30 

0,12 

0,68 

Pois  sec»  Nord 

12,80 

0,35 

0,40 

0,82 

0,94 

line  solution  cIp  carhonate  de  potassium,  desseche  a  I'dluve  el  calcine, 
a  donne  Ics  uieines  r^siittals. 

(1)  Poids  dc  I'orangc  ciitiere,  15iS  pr.,  doiit  :  ccorce  57,  puipe  03  et 
p6i)ins  5. 

(2j  Poids  dll  poii’eau  enlier  :  i26  gr.  donl  parlie  blanche  42,2 ;  parlie 
vcrte,  77,S  ;  racines  (i  (mars,  1903). 

(3)  Poids  de  1  io  grains  :|Id  gr.  4  ;  poids  de  31  cosses  ;  50  gr.  1 
(5  juin  1003). 
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P 


Fail 

A  I'elat 

A  CiStat 

A  I'gtat 

A  P^tat 

ji.  luo. 

normal. 

5^ec. 

normnl, 

sec. 

Vois  secs^  Xoyon ....  * 

13,00 

o 

1 

0,48 

0.90 

1,10 

—  hides,.*. . 

10,40 

0,39 

0,43 

0,89 

0,99 

Madagascar. , . , . .  . , , , 

11,00 

0,32 

0j36 

0,75 

0,84 

—  Canada. 

12.S0 

1 

0.33 

0,37 

0,70 

0,81 

—  Hollande.  . 

13,00 

0,42 

0,48 

0,90 

1,11 

Puivre  CainUocIgc,  blanc _ _ _ _ 

11,41) 

0.19 

« 

0,21 

0.43 

0,49 

—  —  noir.....  — . 

•n.Gfi) 

D.18 

0,21 

0,41 

0.4s 

Poivre  d’l.Oiiopie,  graines . 

9,30 

0,13 

0,14 

0,29 

0,32 

Poivre  Maiiiguclle,  Gabon . 

12,00 

0,20 

0,22 

0,47 

0,53 

—  Guyane.,.*, 

12,90 

0,17 

0,19 

0,40 

0,40 

K'i.oO 

0,0! 

0,00 

0,02 

0,13 

Poininesdc  lerre  nouvelles.  .... 

17,00 

0,10 

0,19 

0,22 

0, 43 

epincliees. 

79,30 

0,08 

0,41 

0,19 

0,1)3 

—  —  ...... 

77,00 

0,00 

0,24 

0,12 

0,54 

m  ^  m-  m  *  V  m 

7  4,00 

0,12 

0,48 

1,11 

~  dessdcbees . 

12,00 

0.40 

0,52 

1 ,00 

1,20 

—  frilesdans  gi'ui  sse 

59,00 

0,07 

0,18 

0,10 

0,10 

^  ®  d  til  *  -w  m  *  §•  r'«VT¥i'4i  #■  + 

95,00 

0,01 

0,18 

0,02 

0,41 

ISaisins  verLs  (1 ) . . 

87.40 

0,02 

0,17 

0,05 

0  40 

Gaisins  de  CorhiLlie  (2),  . 

33,20 

U,U5 

0,08 

0,12 

0,18 

Have . . 

90.00 

0.02 

0,22 

0,05 

0,52 

dadiO 

^  0,0'i 

0,13 

0,M 

0,32 

|]l\ll]  A-fl  ^  m  ^  ^  l-jp  1  l  ^ 

53,40 

0,11 

0,23 

0,25 

0,54 

1  CJ  1  1  L  (.1  t  'C  fa-l-A  |  B  ¥V-B 

0.02 

0,33 

0,0  i 

0,76 

\’oaiulzou,  Madagascar . . 

11,30 

0,25 

0,28 

0,58 

0,65 

—  Senegal 

1),S0 

o,;ii 

o,:u 

0,72 

0,7‘J 

§  IV.  - 

-  VIANDES. 

Uu‘uf,  UouilU  (3) . •. - - - - 

02,30 

0,19 

0,53 

0,45 

1 

Ji  1  w 

52.20 

0,18 

0,39 

0,43 

0,90 

Hifleck  grille,  ..... 

411,80 

0,19 

0,39 

0,45 

0.90 

\'eau,  escalope  sautee . . 

51,00 

0,30 

0,75 

0,70 

1,61 

Clievreuil. . . . 

71,40 

0,10 

0,57 

0,37 

1.32 

Agneaii,  gigot  roli ............ 

03,80 

0.24 

0,08 

0,57 

1,59 

Moiiton,  epaule  cnile  a  la  cas- 

se lolc,. ..  .*..,,^•■1  *. ■  ...i 

43.90 

0,15 

0,28 

0,36 

O^Ci 

(I)  Poids  de  14y  grains  :  13  gr.  (30  juillet  1003). 
(a)  Poids  dels  grains  ;  21  gr. 

(3)  Cuisines  dc  la  caserne  Laloiir-Maiibourg,  1903. 


Lli  I’lIOSI'ltOHE 


P  P*05 


Kan 

A  Tetat 

X  I'filat 

A  t’dUt 

A  1  etat 

p.  lUO. 

noi'nial* 

sec* 

nornmJ, 

sec. 

Pore,  Lard,  parlie fjrassc. ..... 

7.00 

0,01'J 

0,021 

0,043 

0,046 

—  —  maiyre.*.*. 

a,yo 

0,10 

0,11 

0.24 

0,26 

41, 40 

0,08 

0,14 

0,19 

0,33 

—  Ililleltes  lie  Bayonne,... 

20, 10 

0,12 

0,15 

0,28 

0,35 

—  Saucisson.. . . . . 

27,80 

0,21 

0,20 

0,48 

0,67 

■  iSiilllllOLIXp  *  *  «  p**  *  ■**  «  4 

0,00 

n 

0,003 

» 

0.012 

Poiilct  I'otij  cuisse* .  * . 

0,22 

0,56 

0,51 

1,29 

Alrlettes  eritieres^  fiites . . 

a3,80 

0,57 

1,46 

1,53 

1  a  A 

Ancliois  saurnurcs  .  •  * . . . . 

;i0,40 

0,44 

0,80 

1,02 

2.05 

Garduri  frit.  . . . 

46,70 

0,50 

0,05 

1,16 

2,17 

Goujon,  eiilier _ _ 

5 1 ,00 

0,82 

1,72 

1,00 

3,95 

— '  sans  toleSp .  .  ^  * . . . .  ^ , 

tim  m»  ftl  f*L 

0,67 

1,51 

1,54 

3,46 

—  I6lcs  scales . 

44,60 

1,50 

2,71 

3,43 

6,20 

Morue,  liuile  bluiido  des  phar- 

macies  . . . . 

0,00 

}> 

0,05 

» 

0,12 

70,50 

0,26 

0,89 

0,60 

2,05 

1 1  nitres 

■  4  «  «i  .(  4«l'  p  ■  41  4  4  4  »  44 

82,70 

0,12 

0,67 

0,26 

1,53 

82, aO 

0,1  i 

0,78 

0,31 

1,79 

Seiche . . 

70,i)0 

0,27 

1,31 

0,62 

3,00 

Eseurgols  dc  jardiiK _ ****** 

73,70 

0,24' 

0,91 

0,35 

2,10 

Experiences  sur  des  jeunes  chats.  —  Les  deux  dials 
siir  tesqucis  on  a  opd'e  an  moment  de  lent’  iiaissaiicc 
etaient  d’une  nieiiie  purtee,  comppenaiiL  Irois  sujets. 


Kxp.  L  —  Le  ppomiei*  chat,  pesant  HJ7  gr.,  a  etc  entiere- 
ment  dcssedie  ul’etuve  el  puivorisc  au  morlior  de  i'er.  L’a- 
nalyse  a  doiine  : 


Pour  HIO 

parlies* 

Pour 

A  letat 

,V  I'eUt 

chat 

nor  null* 

sec.  ♦ 

entier. 

miii. 

— 

— 

Eaii _ _ _ _ _ _ 

80,40 

0,00 

86, DO 

MalLCrres  azotees . . 

13,52 

68,98 

14,49 

— ‘  grasses,  .,,****.,**,*, 

2,19 

11,20 

—  oxtraclives* .*,*•*.*, 

1,73 

8,82 

1,85 

Cendres. . . . . . . 

2,16 

11,00 

2,31 

100,00 

100,00 

107,00 

31 


Ballaj^d.  —  Les  Aliiuenls.  !L 


*%  •• 


I- 


LK  i-inisi-iinuE  iCT  i.f;  S(trrnR  i>[-:s  aliments 


Lo  pliospliore  se  Irouvnil  aiusi  rL*i»ai‘U  ; 

Drins  iUI)  parlies  h  I'elal  see*.,.*... 

—  nortnnl* , . . 

iJ  iiis  le  rhal  eiilier. .  * . . . . . 

hans  100  ]yarlies  <le  la  iiiaticre  ^rasse 
soluble  (Jaas  Tettier* . . .  . . 


p 

piOi 

2.UG 

-'iA3 

0,il) 

o,u:i 

U/f32 

o,y'ji 

0,(1 8.T 

0,1  DO 

Exi’.  II.—  ()n  !i  p 


I'lncipaux  orgfi 


dial  ])Our  y  (loser, <Ians  chacuii  (Feux,  I’eau  et  le  phospliore 
ce  (l('rtiier  a  eU'i  caleule  pour  1(10  parlies  u  rt'lal  sec. 


Fail 


Ccrvclle _ _ _ _ 

pour  lOO. 

82,47 

p 

1 ,08 

pins 

4.07 

(iQMir  el  jKiiiinons,  . , . . 

82,00 

1,34 

3,07 

FZsloinar  et  inteslins... 

85, SS 

1,20 

2.75 

Foie  et  rate. . . 

70.15 

O.SO 

2,05 

lieins . . . . 

82,C0 

1.42 

3,26 

f 


"jfj 


Experiences  siir  des  souvis.  —  Kes  souris  avaienl  die 
noiirrics  pondanl  une  dixaine  de  jours  avec  du  l)!e  seui,  a 
rexclnsion  de  loiil  auLre  aliment;  ~  i.  Analyse  du  01(5;  — 
2.  Analyse  des  excrdiiienls  recueillis  pendant  les  derniers 
jours  de  rcxiierience. 


1 1  ail  I  ..■ii.vv 

Malieres  azuloes. . . 

—  grasses, . . . . . . . . 

—  anivlarees  on  exlraclives. 

L 

f  j  e  1 1 1 1  i  *0  se,.. 

Or ndics., .  . . .. ■ .  k  .  ■ . ..  .  .  . .  ... . 


10,80 

12,  Hi 

1 1 ,62 

46,66 

1,30 

3,00 

72,03 

10,74 

1,65 

0,00 

2,00 

7,70 

7, TO  ilont:  silice  0,20 


100,00  100,00 


Le  dosajjje  du  pliospliore  a  donne  : 


-f  '»  i  i-  *  •«  <*  -■  l< 


Pour  100  (le  bic . . 

l*oiir  100  trexerenients,  Iraiteineut  (.lireeL  . . . 

Pour  100  d'excrements,  dosage  sur  les  cendres... 


«  <1  ■44 


P 

P*05 

0,30 

0.00 

1,67 

3,8i 

1.50 

3,65 

Ml 


F,K  I'dOSI'KoHE 


is;j 


Experiences  sur  des  ceufs  de  poule.  -  Exi.  |  _  it„ 

Wa,:c‘‘NM".‘ -I''-  ''•’  “  »,Vi;  jaune'  18,(!i" 

sieedfoC  ’  '*  pyi'tits  altmetitairc  48, 7U.  Le  do- 

-afec  dt  1  tau  el  du  phosphore  a  doiine,  pour  100  parties 


Kau 

p*  100* 

.  4<7in 

HJanc _  '  ' 

'  . .  S  i,8o 


y  a,  par  suite  : 


A  I’etat 
iiuima], 

0,58JJ 

O.Oiil 


A  rctai 
sec. 

1,1G 

0,14 


P«0 

.\  - 

\  letat  A I’etal 
normal,  sec. 


1  .:i4G 

0,«48 


2,G:i 

0,32 


I’  I'iOS 

duns  tMl  de  jaune. .  0  ^ 

U.n»  Woaiauc . 

la  dans  .48,70  represenlant  Tcx'uf  enlicr,  "TIS  "oTsfo 

(le  inaUere.s  grasses  p.  Kxj  qui  conlenaienl ; 

P  I>J03 


Pour  100  parlies .  „  3 

i>o.l,  pour  05,33 .  j  (,3 


2,14 

1.39 


l-G  jaune  doouf,  ii  letat  sec  avanf  dnnnr;  “>(**•  i’  -i 

pLospliorique  lolal  p,  100,  it  e  rSetue  L  1’,“?''''^ 

insoluble  dans  I’etfier  sen  i  rh,.ror ,  pbosphoro 

uaus  1  Ltiiei  seiait  dans  le  jaune,  represente  par  : 


P 

r«0' 

**  *•■ 


'*■*'***'  ‘ ».  *  *  ***** 


•■*■’»*■***  **,.* 


1,1U 

2,0.5 


0,00  =  0,33 
1,39  =  1 


•  \p.  II.  —  On  a  dose  comparativement  le  pbosnhore  sitr 
un  jaune  d  anil  desseclie,  en  operant  d’une  part  sur  le  nro- 
uit  de  la  combuslioti  an  rouge  et  d  autre  part  sur  le  iro- 

pour  lOU  parlierr  oullur.que.  On  a  ublenu, 


Par  calcination  au  rouge 
Par  coinbusUon  siilluriijuc. 

^xp.  III,^  Un  hi 


4  ^  1  * 


t<  -V  V  i| 


0,48 
1, 1 7 


P»04 

1,10 

2,69 


laisse  m.,  I'Ji*  i“  ‘'.’r  •'*!'  Par  I'aher,  a 

■  inalieres  insolubles  qui  contenaient : 


t 


484 


LE  PHOSI’HORE  et  le  soufre  des  aliments 


I'fos 


Pour  100  parlies . . .  1,48  3,33 

1 1 1  p  our  3^1 4  6>  0,1)1  1,1  i 

Experiences  sur  Viirine  humaine.  -  Exr.  I.—  Sur  Vu- 
rine  d’un  jeune  lionirne  saiti,  r-eceminenl  vmiso,  on  a  close 
comparativemenl  le  |>liosp]iot'e  :  l“Siii-  100  one.  d’urine  qui 
ont  (He  precipiltjs  directemeiit,  par  la  solution  magnesienne ; 
2“  sur  100  cmc.d’urine  (ivapores  et  brules  par  I’acido  sulfu- 
riquG. 

On  a  trouve,  dans  le  1®*'  cas,  J  gr.  .‘170  d’acide  pliosphori- 
([Lie  par  litre  d'urine  et  I  gr.  410  dans  le  second, 

Exr.  II.  —  En  operant,  de  la  meme  maniere,  snr  rurlne 
d’nn  dialxltique  qui  (^onlenait  70  gr,  02  do  sucre  par  litre, 
on  a  trouv(!*  par  le  Iraitement  direct  :  2  gr.  03  d’acide  jdios- 
phoriqne  el  par  la  destruction  avec  acido  :  2  gr.  10. 


^  V.  —  LAITAGES. 

P 


Kau 

A  I^Uat 

A  Rflal 

A  Petftt 

A  I’clat 

p.  100. 

normal. 

sec. 

normal , 

sec. 

— 

— 

— 

l^ciirre  iPtsigny . . 

13,31J 

0,0G 

0,07 

0,13 

0,15 

Lail  comprinie,  Ilatiiiaker . 

7, GO 

0,80 

0,80 

1,85 

2,00 

FltOMAGES  : 

40,10 

0,30 

0.30 

0,68 

1,34 

V  r  *  »  *  +  ■«  *•  »"■»  -  ♦ 

26,20 

0/*8 

0.63 

1 JJ9 

H48 

Caiilal,  Hi 0111..., . . . . 

30,00 

0.53 

0,86 

1,2! 

1,98 

—  feerres . * .  * . . .  - 

33,1 0 

0,32 

0,80 

1,19 

1,83 

—  La^^iiiolc. . *  -  *  - 

34,50 

0,36 

0,85 

1,28 

1,95 

i I U’l'vaiS'-j  salo ,»**.*■«*»«»* 

.30,00 

0,18 

0,30 

0,43 

0,70 

(jox,  Mijoux. _ ...  *  * . . 

0,02 

0,90 

1,42 

1,97 

“““  faf' on  1  j0 n j  + 

32,10 

0,63 

0,91 

1,44 

2,12 

Gorgonzola. . . . 

45.90 

0,32 

0,39 

0,74 

1,36 

G ru yores,  Bons 

27,30 

0,79 

1,09 

1,81 

2,49 

-  Gran<;ol,..* . . * 

32,00 

0,71 

■1,0C 

1,G2 

2,41 

28,30 

i),70 

0,98 

1,C1 

2,24 

—  Maillat . . . . 

28,90 

0,78 

1 ,09 

1,78 

2,30 

—  Mont-Monnel , . ,  • .  * . . 

28,20 

0,72 

1,00 

1,05 

9  aci 

M  1^  iM  V 

—  I'ringy  . . . 

33,10 

0,72 

1,08 

1  ,G3 

2,46 

28,70 

0,61 

0.91 

1,52 

2,13 

(1)  Lcs  nialirres  grasses  exLruLlcs  par  I’eUier  conlciiaicnt,  pour  100, 
0,20  d’aiihydride  phosphorique. 


LE  PUOSl'HORE 


/s , 


{']aa 

A  I'et&t 

A  Teiftl 

A  Pelat 

A  i’eUt 

p.  lUO, 

normal. 

see. 

normal. 

sec. 

Gniyercs,  Paris, 

31.80 

0,76 

1,01 

1,74 

2,31 

lloilande,  pate  rose. 

32,  GO 

0,71 

1 ,05 

1 ,62 

2,40 

—  faroR  i.ozere, , , , . . 

M 

38,80 

0,61 

0,90 

1,40 

2,28 

(Mi vet  cendre,,, . . 

28,40 

0,15 

0,21 

0,34 

0,47 

Peiil-rEv6que, , ,  * .  .... 

44,00 

0,44 

0,18 

1,01 

1 .80 

1 1 . 1 1  •  i*  ^  1 1 1 1 

M  ft  L'  ^  1 L  X  ft  ’ll  ^ 

37,10 

0,62 

0,00 

1,42 

0  ^>7 

HuqilcforL  . . . . . .  .  * . . 

3!i,70 

0,31 

0,48 

0,72 

1,12 

32,00 

i\M 

0,82 

1,20 

1,80 

—  Tar  on  Saint*Sauve, 

32,20 

0,32 

0,47 

0,74 

1,00 

§VI. 

-  CONSERVES. 

Conserve  de  liceiif;  viandc  el 

bouillon  melanges;  armee 
francaise, . . . . . . . . 

A 

62,00 

0,18 

0,48 

0,42 

1,11  ■!) 

Id.,  Jirmee  tiiitricliicnnc, . . , , 

00,20 

0,12 

0,33 

0,27 

0,80 

Id.,  armee  lielf'c _ _ _ _ _ _ 

50.00 

0,10 

0,48 

0,44 

1,10 

f^iin  dc  viande,  amice  Ijclgc, 

70,(10 

0,09 

0,20 

0,20 

0.66 

Pale  dc  viandc,  armee  aiilri- 

» 

chienne  .  *  * . . . . 

46,40 

0,25 

0,46 

0,56 

1,05 

SauL'issos  a  la  geI6e  ^golec... 

86,40 

0,08 

0,51) 

0,18 

1,36 

—  saucisscs. 

64,50 

0,08 

0,25 

0,20 

0,57 

Sauoissesa  la  saumure  :  sau- 

cisses . . . 

63,00 

0,12 

0,34 

0,28 

0,70 

Soiipe  lUrliclieu,  sans  viandc 

7, 19 

0,25 

0,27 

0,50 

0,64 

Soupe  au.\  pois,  avee  lard... 
Taldeltes  avec  iegumes  ct 

6,30 

0,30 

0,32 

0,70 

0^74 

viandc,  pour  ordinaires  des 
rcgiinenLs _ _ _ _ 

11,30 

0,39 

0,66 

1 ,34 

1,51 

Cascine  du  lail  (2).  * , ,  *  , .  * , . 

12,80 

0,65 

0,74 

1,40 

1,71 

Plasiuon, _ _ _ 

11,30 

1,06 

1,10 

2,43 

2,74 

S  VII. 

—  BOISSONS. 

Cidre,  e.\  trail  sec . 

0,00 

» 

0,21 

n 

0,40 

Ilydroinel,  iniel . . . 

31,00 

0,06 

» 

0.08 

Vin  d'Algerie,  extrait  sec _ 

0.00 

0,45 

1,02 

(1)  Le  dosage,  etlecluc  coiiiparalivcment  sur  les  cendi-es,  a  donne 

0,10, 

[2)  Ce  produit,  pi'esente  en  1D03,  a  rAdministration  de  la  Guerre,  par 
]a  Chamlire  syndicalc  des  fabticants  dc  cascine  de  France,  est  en 
poudre  gruauleuse,  jaiiniUre,  rappelaiiL  le  gluten  pulverise,  L’analyse 
aduniie^pour  100  parlies  :  can,  li,80  ;  inaliercs  azolees,  10,08 ;  malieres 
grasses,  0,80  ;  malieres  extractives,  5,90  ;  cendres,  4,30. 
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LE  rilOSPllOHE  ET  LE  SOIFRE  DPS  ALIMENTS 


P 


P203 


Eau 

A  P^lat 

A  r^lal 

A  I’dfat 

A  r^lat 

p.  10(K 

normal , 

sec» 

Dornial. 

SCCf 

Crtfe  <le  Madagascar.  Anjozo- 

roh^*  . . * 

7, 'll) 

nj3 

0/14 

0,28 

0,31) 

Cafe  de  Madagascar.  Arabic... 

lft.20 

o.n 

0,10 

0,30 

9,43 

Cafe  du  Uresil,  Ilio  el  Santos 

ni6langC'S,  vert. . . . 

9,(i0 

0,1,7 

0,16 

0,37 

0.38 

Caf^  dll  Bresili,  Hio  et  Santos, 

:un 

0,16 

0.16 

0.37 

0.38 

Cnf(5  du  Bresil,  lUo  vert . 

JMiO 

0,14 

0,17 

0.33 

QM 

—  lorrefie  . . . 

4,30 

0.10  • 

0,167 

0,397 

—  marc  dcs- 

s6ch6  .a  Tair . . . 

.'J.fiO 

0/12 

0.127 

0,28 

0,2% 

Carno  du  Conpo, . , , . , ,  *,.**.. 

(i,U0 

0,4:j 

0,48 

1,04 

i.n 

.ISO 

0,12 

0,44 

0,96 

1,01 

Cacao  (le  la  CAtc  d'l%'oire. . . ... 

;i.70 

O.lt 

0,16 

1 .0 1 

1,07 

Cacao  dll  Dahoninv . . 

fi.to 

O.IM 

0,71 

1.11 

1,18 

Cacao  dc  la  Giiadelou|>e. . . . , 

4,80 

0,30 

(1,41 

0,90 

0,04 

«  f  1  |U 

(>,40 

0.44 

0.41 

1.02 

1 .09 

Cacao  de  la  Guvane-.,.. . 

4* 

G,o0 

0,42 

0. 47 

0,97 

1,03 

''  .  1*1  .T 

r>,fto 

0.41 

0.43 

0.94 

0,99 

4.40 

0,38 

0.40 

0,89 

0,93 

ri  1^ 

0.43 

0.45 

1 .04 

Cacao  dcs  1  rules. 

0,  t7 

0,70 

1.07 

1.14 

Cacao  de  Mailagascar . 

7,(i0 

0,74 

0.5S 

i.25 

1,55 

»•  +  + 

a.oO 

0,77 

0,58 

1.26 

1,33 

V.pl-i-4111* 

a,70 

0,51 

0.60 

1.30 

1 ,38 

Cacao  dc  la  Marti niqnc  . 

.7/10 

0,47 

0.40 

1,08 

1.13 

**¥•*  * 

ti.OO 

0,44 

0,46 

1,01 

1,07 

Cacao  dc  Mayotte  :  Grande 

(.J  0  0  IGrt  4i4*  ^44^4  m  ^  m  4v  .r 

ti,(>0 

0.74 

0,77 

1 ,23 

1,31 

Cacao  dc  la  !l6iinion 

7,60 

0,50 

0,54 

1,15 

1,24 

Chocolat  au  lait. . . . 

.72,00 

0.27 

0,76 

0,62 

1,29 

§  VIII.  - 

-  FOURRAGES 

Foin  de  Brianeon,  presse. . , . . , 

12,60 

0,12 

0, 1 3 

0,29 

0,33 

Foiti  de  Carcassonne,  IflOl .... 

13,00 

0,10 

0/11 

0,24 

0,27 

—  1002..... 

13.20 

on 

0,12 

0,27 

0.29 

Foin  de  la  Moselle . . 

7,80 

0.21 

0,48 

0,52 

—  i^egairi . 

8.10 

0,36 

0  an 

0,82 

0.89 

Foin  de  Pei’onne . . . . 

ki,:jo 

0,20 

0,23 

0,45 

0,72 

Foin  de  Seine*el-Marne  _ _ _ 

13,40 

0,14 

0,16 

o,:}2 

0,37 

Foin  dc  Seine-ct-Oisc. . . . . 

13,60 

0,11 

0.12 

0,25 

0.29 

LI-:  I’llOSr’HORE 


I'  piys 


Em 

A  Felat 

A  I’etat 

l  el.il 

A  Veua 

p  100. 

noi'iualp 

sec. 

normal . 

see. 

Foin  dc  Verdun,  prcsse, 

1 !  ,ri0 

0.16 

0,18 

0,38 

0,43 

Kuin  de  lucerne,  Liinoiirs. . . , , 

1 1 ,20 

0,27 

o,:so 

0,63 

—  ttajiUmuilleL 

13,10 

0,22 

0,27 

0.52 

0,79 

Faille  de  hie,  Belfort. 

10,70 

(1,05 

0,0G 

0, 1 3 

0,14 

Faille  dc  ri/,,  Mada^^ascar. , ,  *  * . 

8,90 

0,015 

0,010 

0,037 

0,038 

UI6  eii  vert  (1)  tiges,  [larties 

blanclies...  - - - - - - 

1 5,(0 

0,24 

0,98 

o,r;fi 

2,2  * 

Bleen  verl  lige^),  parties  verles* 

09,80 

0,17 

0,77 

o;id 

1,^8 

— ‘  racines. ,*.»..**♦* 

04,70 

0,18 

0,70 

0,41 

],17- 

Ma'is^  foiirragc  vert. . . . .  * . , 

8l,PI) 

o,o:; 

0,15 

0,07 

odbi 

Sarmsiii  vert,  iilaute  enliere. . . 

72,40 

0,04 

0,17 

0,10 

0,35 

BeUerave  fuiirragere  jainie  , 

feuilles,  _ _ _ 

88, GO 

0.04 

0,34 

0,09 

0,80 

BeUerave  rourragtre  rouge  , 

ten  i  M  e  *4 

M  Ji  li  L  ^1^1'  ■  FV"!  ■  4*41^  ■  Pi 

92,20 

0,0  4 

0,47 

0,08 

1,0s 

Caro  Lies  b  lane  lies  seniees  eti 

niars,  leuilles* 

85,70 

0,07 

0,71 

0,17 

1 ,1 8 

CaroUes  hlanclies  seinees  eii 

mars,  racines. 

88,20 

0.07 

0,4  4 

0.12 

1 ,02 

Cai'olles  blanches  seiiiees  eii 

juillel,  feuilies. . . . 

0,07 

0,72 

0,17 

1,21 

Caro  ties  blanches  seruecs  eii 

juillel,  raciiiies.. ... _ _ _ 

88,10 

0,04 

0„38 

0,11 

0,89 

Navel  jaunc,  scpl.  feuilles.,.. 

8  4,90 

0,03 

0,20 

0,07 

0,48 

—  raciiies.... 

8.7,00 

0,03 

0,2:1 

0.08 

0,74 

Navet-rave,  sepl,  feuillcs, . .  * , . 

88,70 

0,0  :i 

0,24 

0,06 

0,.57 

—  racines*  *  *  * . . 

yti.oo 

0,04 

0,39 

0.09 

0,90 

Haricot,  tosses  s^ches . 

12,00 

0,01 

0,07 

0,10 

0,1 1 

Mals,  fcuilles  seclics  de  Fepi, 

Madagascar.  . . . 

9,90 

0,007 

0.006 

0,013 

0,014 

Teusinle  du  Congo,  graiiies*. . , 

12, GO 

0,28 

0,y2 

0,06 

0,77 

Feiiilles  dVirtic-lmiil* 

81,00 

O.IG 

0,36 

1,91 

—  d'aune., 

58,50 

0,07 

0,1G 

0,16 

0,5S 

—  cerisicr.  . . 

07,50 

0,40 

1,24 

0,92 

2,84 

(‘liarrjie. _ _ 

G5,40 

0,13 

0,38 

0,31 

0,89 

—  liuricot  urcliiuiire . , . , . 

3CoO 

O.iS 

0,4:1 

0,65 

0.99 

—  poiricr . . . . . . . 

iU,3U 

0,17 

0,27 

0,35 

0,58 

“  poniiiie  de  lerre.  * . .  * . 

90, .50 

0,07 

0,72 

O.IG 

1 ,65 

(l)  Hie  seme  eii  oeli)hrft  1902  et  cueilli  le  12  iivri!  1903;  liautiiir 
0  111.  11!  i'l  0  111.  20;  [lojds  ile  10«  li^'es  20  gr. 
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LE  niOSPHORE  ET  I.E  SOl'FEIR  RES  ALIMENTS 

P  P*05 


Eaii 

A  I'elftt 

A  ri^tal 

A  I¥IaI 

A  rdtat 

p.  <00. 

Tioriiinl. 

sec* 

norninL 

sec* 

Fenillrs,  pommier . 

30 

0.09 

0,23 

0,22 

0,5-4 

1  4  ^  ^  4^  iff  fl  4*  ^  1^  ^  Bj  4  4  ^ 

75.00 

0,08 

0,31 

0.18 

0,13 

—  lilteul,  28  mars... _ 

7li,20 

o.n 

0,72 

0,39 

1,66 

—  —  2  avril, 

7i,IO 

0,19 

0 ,75 

0,4»j 

1,11 

—  —  2<J  iiiai,  ,.,.*,** 

(50,00 

0,00 

0,19 

0.13 

0,43 

^ —  —  iO  sept 

12,00 

0,10 

0.12 

0,25 

0,29 

—  vigne . . . 

87,20 

Ojtn 

0.051 

0,10 

1,23 

Ajonc  diSeorUque. . . . 

8.00 

0.08 

0.09 

0,18 

0,20 

12,00 

OylO 

0.11 

0,21 

0,21 

!\l<?tassine. . . . 

22,30 

0,11 

0,11 

0,25 

0,32 

I'roduil  mdlassfi,  avec  il<5t)ris 

de  tourleau.x . 

11,00 

0,23 

0,26 

0,53 

0,61 

Produit  melasse,  avec  dCdiris 

tie  lourlenux . * . .  * 

1 0,00 

0,28 

0,.33 

0,61 

0,7(5 

Gatetles  mtilassees,  St-Gcnnain 

10,10 

0,21 

0.27 

0,55 

0  61 

R 

Gatcltes  melassees,  Sl-Gennain 

n®  2 . . . 

11,00 

0,C7 

0,75 

1,55 

1,14 

§  IX.  —  OBSERVATIONS  GEnERALES  SUR  LA  DISTRIBUTION 

DU  PHOSPHORE  DANS  LES  ALIMENTS. 

I.  Le  dosage  dii  plio.spliorc  dans  les  ccndres  des  aliments 
fournil  desdoniiees  absolument  insurfisantcs.  Pour  oblcnir 
loul  le  pliosi)liore  exislanl  soil  a  I’etat  de  composes  organic 
([lies,  soil  a  I’elal  de  piiospliales,  il  esl  indispensable  d’opc- 
rer  prealablement  la  destruction  des  inalieres  organ iq lies 
en  partanl  du  produit  naturel;  le  melange d'acidesiilfur!f|iie 
et  d’aeide  nilrique,  employe  dans  ce  buL,  donne  d’excellents 
resultals. 

ii.  Lcs  prodiiits  phospbortls  des  bles,  lels  qii’onles  trouve 
dan.s  le  coinnierce,  representes  en  antiydride  pliosplioriqne 
(P-t.F),  oscilleiil  eiitre  0,65  cl  1,11  p.  lUO.  Ces  ecarls,  .sauf 
pour  rAuslralie,.ou  le  pbos[ii)ore  esl  sensiblement  au-des- 
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sons  ,  s’observent  dans  les  bids  des  difi* *eren(.es  regions  du 
globe.  Dan.s  les  avoine.s,  on  h-oiive,  a  pen  pres,  los  merncs 
prnporlions ;  dans  les  mai's,  les  inillcts,  les  orges,  les  setglcs, 
les  sorghos  e(  les  sarrasins,  le  maximtim  sc  rapproche  de 
(),S().  Dans  les  ri/,  ce  chiflVe  n’est  atleint  qnc  dans  les  pro- 
diiils  bruls;  dans  les  riz  glaeds,  il  Lornbe  a  0,2;). 


li.  be  phosphorc  est  indgalomcnt  reparti  dans  les  divers 
prodiiils  do  la  monUire  du  bid  :  il  y  eii  a  moins  dansles  fari- 
lies  dc  prejtiicr  jet  rpte  dans  los  rarines  des  derniers  passa¬ 
ges;  le  maxitnum  se  Irouve  dans  les  gerines  el  dans  les 
sons.  II  y  a,  par  suite,  une  relalion  etroite  entre  le  taiix  de 
blnlage  d’unc  farine  ol  sa  tenenr  en  phospliore ;  dans  les 
farines  premieres  marques  du  commerce  servant  a  preparer 
le  pain  de  Paris,  les  prodnits  phospliords  s’elevent  a  peine  a 
0,20  p.  iOO  alors  (pi'ils  alteignent  le  double  dans  les  farines 
desLinees  an  pain  de  mnnilion.  L’alTaiblissement  progressif 
dn  phospliore  el  de  Pazole  des  farines,  les  xirincipaLLV  vec- 


leurs  de  ccs  deux  elements  dans  Porganisme  hiimain,  allaiiL 
on  auginenLanl  d’annee  eti  annee  avec  les  perfeelionne- 
ments  aiiporles  dans  la  rneuiierie,  on  ne  saurail  Irop  reagir 
centre  un  blnlage  exagere  des  farines  (1). 


't.  Les  oscillations  du  phosiibore  dans  les  legumes  verts, 
(els  ipi’on  les  ntili.so  dans  la  cuisine,  sont  beaticoiip  pins 
acciisecs  tpie  dans  les  cernales.  Dans  les  carolles,  leseboux, 
les  navels,  les  oignons,  on  Iroiivo  environ  0,10  d’an!iy<lride 
pliosphoriqiie :  dans  les  pointes  d’a.sperges,  les  chicorees,  le 
choulleur, les  lailues.les  poireaux,  le  maximum  attcinl  0,18; 
dans  les  palates  et  les  pommes  de  lerre,  0,29,  el  dans  les 
trulTes,  0,;j0. 

Parnii  les  legumes  secs;  le  cajan,  le  lupin,  le.s  pois  don- 


(i)  Compies-t'endus  de  rAcad^  des  Sciences,  2  fe%’ner  1903, 
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LE  I'lIOSniOltE  LT  LE  SOL'EKE  RES  ALIMENTS 


iienL  lie tes  doliques,  les  liaricoLs,  les  lentilles 
donnent  jiisqu’a  1,35  et  les  feves  1,45. 

5,  Dans  les  fruits  ordinaires  lels  queles  cerises,  les  fraises, 
les  groseilles,  les  oranges,  les  poires,  les  pomraes,  les  rai* 
sins,  le  phosphore,  represente  en  anhydride  phosphorique, 
est  le  plus  so  Live  lit  au-dessoiis  de  0,10-  Dans  les  cluUaignes 
il  est  un  peu  plus  elev^;  dans  les  tlgues  seclies,  les  dalles, 
les  bananes,  il  alteinl  0,50;  dans  les  amandes  et  les  noi¬ 
settes  sfeclies  :  0,1)0. 


0.  Dans  les  viandes  de  hauif,  de  veau,  de  mouLon,  dans  la 
Yolaille,  on  ne  trouve  gu§re  au  dela  de  0,45  qui  est  la 
moyenne  fournie  par  les  conserves  de  viandes  de  bceiif  en 
usage  dans  I’armee.  Dans  la  chair  des  poissons,  elle  est  plus 
61evee  (0,00);  dans  les  goiijons  frits  enliers,  on  a,  avec  les 


aretes  et  les  teles  :  1,90,  et,  avec  les  aretes  sans  les  teles  ; 
1,54;  dans  les  escargots,  les  bultres  el  les  inoulcs,  la  pro¬ 
portion  est  comprise  entre  0,20  a  0,55. 


7.  C’esl  dans  les  fromages  que  Ton  trouve  les  plus  fortes 
reserves  de  phospliore  :  le  maximum  1  ,H1  s’observe  dans  le 
(iruyere  ;  puis  viennent :  le  llollande  avec  1,62,  le  I’orl-Salut 
el  le  Cantal  1,28,  le  Camembert  et  le  Pont'rEveque  1,10,  le 
Brie  0,78. 


8.  Dans  les  grains  de  cafes  torrelies,  le  phosphore, calcule 
comme  precedemment  a  I’elat  d’anliydride  phosphorique 
atteint  0,40 ;  dans  les  mares  ayant  servi  a  preparer  I’infusion 
de  cafe,  il  en  resle  0,28. 

Dans  les  cacaos,  il  y  a  Irois  Ibis  plus  de  phospliore  quo 
dans  les  cafes;  le  maximum  1,.50  est  donne  par  .Madagascar. 
Le  chocolat  au  lait,  prepare  dans  les  conditions  habituelles, 
en  fournil  0,02  pour  100  de  liipiide. 
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0.  Dans  !es  foins,  on  trouvc  ile  (f,25  a  (),y<)  d'anhydride 
pliosphorique ;  dans  la  paille  de  bid  D,i:j,  ct  dans  les  racines 
fourrageres  (belleraves,  cai’oUcs,  navels),  de  0,07  a  0,17. 

10.  Le  pUospbore  esl  inegalernont  rdparl.i  dans  les  divers 
organos  des  niainmifdres  :  il  yen  a  phis  dans  la  cervclle  qne 
dans  les  reins,  el  plus  dans  les  reins  que  dans  lo  foie. 

Dans  un  ceiif  de  poule  ordinaire,  le  pliospliore  esl  repre- 
senU‘  par  0,20  dont  0,0lii  seuleinenl  jiour  le  blanc;  en 
Iraitant  le  jauno  par  Tellier,  on  en  retire  un  pen  plus  de  la 
mo  i  tie  des  prod  nils  pliospliores. 

bes  matieres  grasses  du  hlc%  extra! les  par  I'elher,  con- 
liennent  jusqira  0,;!2  d'anhydride  pliosphorique  et  celles  de 
I’avoine  0,20.  Ci’tte  derniere  proper  Lion  se  rencontre  egale- 
menl  dans  les  exlrails  el  herds  des  viandes  el  des  fromages. 
Dans  le  heurre  d’lsigny,  on  tronve  0,1't;  dans  Thu  ile  de 
foie  de  morue  0,05  et  dans  le  saindoux  0,02. 

* 

1 1.  MM.  Miintx  et  llousseaux  (I)  ayant  avance  qne  I'acide 
pliospliorique  fait  defaul  dans  la  plnpart  des  Lerres  do  .Ma¬ 
dagascar,  on  etait  anlorise  a  penser  que  cet  element  pouvait 
dgalement  sc  rencontrer  en  quantile  insuffisante  dans  les 
denrees  alimenlaires  recoltees  dans  Tile.  Les  analvses  des 
nomhreiix  produils  qne  j'ai  exa  mine's  (2)  idaldissent  que 


(n  Efiiiie  SUP  la  valeur  agricolc  des  hM‘pes  ile  Madagascar  {BuUetin 
(lumhiisfere  de  rAf/riciUiuret  lUOfl.  pp.  1)10-1124). 

(2)  J'ai  rccu  dii  rninistfTc  de  la  aprts  nion  admission  a  la 

rctraile,  la  ielLre  suivanLe  du  General  Gallierii  ipie  Ton  m'excusera  de 
reproduire  ici  : 

Tananarive,  le  1:1  janvier  1905. 

Le  General  Gallieni,  comiuandant  supCricur  du  groupe  de  I'Afriqiio 
Orientale,  el  (lOiivcrneiir  general  de  Madagascar  et  dependances,  a 
Monsieur  le  mini  sire  de  I  a  Guerre* 

Dans  res  dernieres  unnees,  j'ai  en  riionneur  tic  vous  adi'csser  a  di- 
ver??es  reprises  de  tres  iioiuiirenx  eciiauliilons  de  produils  dc  .Mada¬ 
gascar,  ]ujur  lestpipls  M.  le  Pliariijafieri’|>rincipal  fie  I*"®  fdasse  Dalland 
ftirecleur  dll  l.aljunituire  du  Gouiile  de  rhilemlaiice,  a  lueii  viniln,  oui 
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■41)2  LE  PHOSrnOHE  et  le  soueue  pes  aliments 

le  phosphore  s’y  Irorive,  en  proportions  normales  etparfois 
mume  en  plus  j^rande  quantile,  quo  dans  les  produits  simi- 
laires  des  rej^ions  les  plus  favorisecs. 


flehors  licson  service  habiUie!,  jirorcder  a  des  analyses  eonsciencieuscs* 
exlrt^tnemcnl  iriLeressantes  et  fort  utiles  h  la  Coloriie* 

Les  determinations  failes  par  M,  Balland  ont  founii^  en  ell’et,  des  in¬ 
ti  icatirnis  trfis  preeieuses  aiix  colons  pour  la  misc  en  valeur  agricule 
el  indiistrielic  tic  la  Grande-lle* 


Aussi,  cel  officier  sii|i6rjeiir  elant  alleint  par  la  limitc  d'age  le  la 
janvier  i9t)5,  je  crois  devoir,  au  mornent  on  il  va  tpiiller  le  service  aclif, 
vous  signaler  les  services  qull  a  reudus  a  la  colunie  de  Madagascar  et 
vous  denianilcr  tie  vouloir  bien,  si  vous  le  jugez  convcnable,  lui 
iraiisuiellrc  mes  reincrciemenls  pour  sa  precicusc  coilaboralton* 


Galliknl 


ClIAPlTRt:  II 


LE  SOUFRE 


Tout  ce  qiii  a  ete  diL  precedemment  an  sujet  du  dosaj^e  du 
phospliore  dans  les  cendres  des  aliments  s’appliquant  ega- 
lornent  an  soufre,  nous  avons  opere  directernent  siir  les 
produils  a  I’elat  naturel,  eii  donnant  La  preference  au  pre¬ 
cede  suivant. 


Proced^  employ^  pour  le  dosage  du  soufre.  — 
On  met  dans  une  capsvde  de  platinc,  IR  gr.  de  inatiere 
convenablenient  echanliUonnee  ;  on  arrose  avec  une  solu¬ 
tion  a  I  p.  100  de  carbonate  de  potassium  pur;  on  dcsseche 
a  Fetuve  et  on  calcine  lentement,  Les  cendres  sont  traitees 


par  un  leger  exces  d’acide  nitrique  etendu,  puis  addition- 
nees  d’eau  distiilee  de  facon  a  avoir,  apres  la  tiltration  ct  le 
lavage  dll  liltrc,  dO  a  10  cmc,  de  liqitide.  On  precipite  a 
cluiud  par  le  chlorure  de  baryum  ct  on  pese  le  sulfate  de 


barvum  obtenu, 

t.'  ^ 

et  calcine.  On  part 
Fetat  de  soufre  (S  = 


L'S  Favoir  recueilli  siir  filtre,  lave,  seclie 

r 

dll  poids  de  ce  sulfate  pour  exprimer  ft 
=32)  ou  d’acide  sulfurique  (SO'^  ll-=08), 


tons  les  prodiiits  a  base  de  soufre  (organiquesou  mineraux), 
contenus  dans  100  parlies  de  la  denree  analysee. 


LK  (‘IIOSI’llORl-:  KT  l.l-;  SOL-rJiK  HKS  AI.IMKNTS 


§  I.  —  C£r£alE5 

Pour 

lOU  putties 

Avoine  de  Uretagne _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

S  ^ 

0,0ft5 

0,200 

1516.  - 

-  Ain*  —  Saint-J alien*  * . . . . 

0,1)32 

0,100 

0,028 

0,088 

- - 

Aisnc,  —  Cliateau-Thierry . . 

0,031 

0,096 

— 

Aude*  — >  Casteliiaudarv. * _ * . . 

V 

0,034 

0,105 

— 

Clicr*  ~  Blc  blanc. . . . . **,,*.,* 

0,032 

0,100 

— 

l^oii'-ct-CliCr.  —  Blois . . . . 

0,040 

0,!2l 

— 

— -  Ble  roiix  . 

0,034 

0,105 

— 

*  Piiy-de-Dome.  —  IBe  LrAnvcrgue - 

0,041 

0,126 

— 

llaaUUliio*  —  Belfpit- 

0,0  iC 

0,142 

— 

llaiitC'Sabne,  —  Vesoub. 

0,039 

0,121 

— 

So-ininc,  —  Hie  blanc, 

0,030 

0,092 

— 

Vienne,  —  Hie  dii  Paitoii 

0,038 

o,in 

— 

Algerie.  —  I5le  dur  d’Oran. . . . 

0,043 

0,134 

Madagascar.  —  Amboliydravaca . 

0,031 

0,096(1) 

—  Mal<a/,ina., . . 

0,028 

0,088  (2) 

—  FicrenaiiJi,  . . 

0,041 

0,120  (3) 

— 

Araucanie . . . 

0,031 

0,0tj(j 

— 

0,031) 

0,109 

— 

lULnuhe,  —  Hnlgarie* 

0,C35 

0,109 

0,030 

0,030 

0,092 

0,092 

Elals-Lnis-  —  Califaniie, 

—  SainL-Louis. 

0,03T 

0,113 

—  Walla- \\  alia 

0,039 

0,121 

0,027 

0,084 

— 

Itepiibliquc  Argentine*—  La  Phila,**, 

0,037 

0,113 

- - 

Russie,  —  Azima,  Azull,  ***.*..*,,.** 

0,033 

0,109 

—  Theodosic 

■  0,027 

0,084 

'■ — '  Cf II Laj^  zoU **.», 

0,031 

O',  096 

NicolaielL 

0,041 

0,126 

Hie  dur  irAzoir*  *  * . *  ** 

0,038 

0,117 

—  —  Vest . 

0,028 

0,088 

—  ..  1516  de  Pologne,  Odessa.... 

0,037 

0,113 

— 

Lmgmiy  ■,***#**  *  ,*«  •  ,*  *»»,.  *  * 

0,035 

0,109 

Mais  blanc  des  Landes,  . . * . .  — 

0,035 

0, 1 09 

Orge. 

AiUi it^a J nb J u li en *■  **  *■.***■•,-*••* 

0,031 

0,096 

(])  l)osage  pour  les  ccndies,  sans  addition  de  carbonate,  0,013 

(2  —  —  —  o,on 
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Pour  iOO  jiarties 


■■  s 

sodi^ 

Orfie  lie  Mailnfrfisrar. 

0,031 

0.096(1) 

Hiz  ancien  il€  tliu?  (lia  ans). 

0,091) 

0,296 

Sarrasin,  —  Ain.  —  Sainl-Julien. ,  . 

0,0-2 

0,222 

Sei"le.  —  Ain, —  Sainl-JiUien . 

■  r.rir.ii<i-AA 

0,031 

0,096 

dll  lioiret . 

0,f>.32 

0,100  (2) 

—  lie  Seine- et-Marne. ...... . 

■  ■H'lvibBiriA 

0,033 

0,107  (3) 

—  1  In  Canada _ _ _ _ 

ll^alAai  r-# 

0,033 

0,109  (4) 

§  II.  —  LEGUMES  ET 

PROBUITS 

DIVERS. 

1 

Abrieol,  etal  sec . . 

0,021 

0,061 

Cacao,  Guadeloupe.  *  . . . 

4  ■  A  f.  p  1  .f.  ■  4 

0,049 

0.131  (.5) 

Ma(laga.scar . . . 

0,043 

0,134  (C) 

Garotte,  61at  f>ec . . . 

■  A  rA  pAAA-A 

0,092 

0,282 

Cerises  — 

0,100 

0,306 

Cliampignon,  Annam,  6(al  sec . . 

r  rlAHAl  P 

0,130 

0,400 

Coleus  rotvmdifolius,  alba  — 

1  1  A  P  A  1  ■ 

0,016 

0,232 

—  —  nipra  — 

V  A  A  1*  -1  A  P 

0,07.4 

0,224 

Feves,  Saint- Julien. .... 

■«  A4iAiAIA 

0,08:i 

0,260 

Fraiscs,  etal  sec. 

4iA> 

0,012 

0,033 

llai'icot,  chevrier,  . . . 

I  P"*#!  !'■«'¥ 

0,028 

0,088 

1  j ] IT pi  p  !<■  w 

I#  PAI^^pA^ 

0,032 

0,100 

^  1  )  TT  I  ^  T  ^  Ah  p 

A  -AAAApAIIA 

0,031 

0,113 

—  pelils  jdals* . . 

0,043 

0,134 

]  0  1  ]  €-  I  AAA  I  i  AA  1  AAAIA 

A  AIhhAAi  I 

0,034 

0,10.3 

• 

0,038 

0,180 

—  —  Cliartres ............. 

A  1  A  1  A  A  «  1 

0,003 

0,193 

SoLssonst>..*--4  p*.  p*..  ...-a 

i^j|.  ■•A#  +  1  "ip 

0,032 

0, 1 00 

'*  '  ^  I  ?T”\  0  (,<  t'C  AAi#iA¥pi.#Ai  AiAA,p  Arp 

a.f  ...... 

0,180 

0^550 

—  Nouvelle'Caledonie, 

0,106 

0,333 

—  Californie. _ .... 

0.032 

0,158 

^  (  1  cT  1  i  0  ]  6^  AA#a  -AAE^IA  AI4AAAAAI4A 

«  1  APPAPA  1 

0,042 

0,1.30 

—  Illvrie, _ _ _ _ 

1 

0,0.35 

0,109 

Lailue,  flat  sec, ...  - . .  . . 

0,214 

0,636 

Lentillcs,  Auvergne. ......  . . . 

AAAAP  +  ^  Pl^ 

0,043 

0,138 

—  Iteimion. . . . 

0,041 

0,129 

ni  Dosage  dans  les  ceeidres,  sans 

addition  ile 

carbonate.. 

..  0,021 

(2)  -  — 

— 

0,034 

f3)  —  — 

— 

0,023 

(4)  —  — 

» 

— 

0,042 

(a)  -  - 

— 

0,088 

|6'  —  — 

— 

0,121 

4‘m; 
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Pour  100  parties 


s 

Lent  1  lies  DolitJinc^ 

0,124 

0,382 

—  Kgvpte . . 

0,0"  4 

0,227  {!) 

—  Muravie,  . . . 

O.OIJO 

0,092 

—  Ilussic.. . . . 

0,0S6 

0,204 

Xavot,  dial  sec, . . . 

0,180 

0,367 

IVvhp  — ^ 

0,114 

0,333 

l*oiT‘P;nn  — 

0,391 

1,210 

0,146 

0,449 

"(iP  PP^P  P|,-l 

0,094 

0,290 

—  Canada  . . 

0,016 

0,233 

lloltandc 

0,012 

0,222 

1‘oiniiie  de  Icrre,  etat  sec . .  . . 

0,100 

0,310 

»4*PpP 

(1,123 

0,377 

Sorhes,  clal  sec,  _ _ _ _ _ _ _ _ 

0,043 

0,134 

1  ciunne,  ,»■ ,,  ,,***,  .  ,  ■ ,, 

*  0.136 

0,420 

Pa  j  lip  Pipifrtrf 

■  klW  1 1 X  ^  SJ  Xj  X  il  VJr  t  m  ^pB  ppH.p,p<i 

0,123 

0,.378 

S  III.  —  OBSERVATIONS  SUR  LA  DISTRIBUTION 

DU  SOUFRE 

DANS  LES  ALIMENTS 


Jl  resulle  ties  precedentes  analyses  (2)  que  le  soufrc  orga- 
nique  el  iiiorgani(]ue,dans  le  ble,le  ma)S,rorge  el  le  seigle, 
oscille  eiili'e  0,027  et  0,046  el  qu’il  est  un  peu  plus  elove 
dans  les  avoines  el  le  sarrasin. 


Dans  les  legumes  secs  {feves,  liaricols,  len lilies,  pois),  le 
maximum  0,1S0  a  file  observe  dans  deslliaricoLs  de  Mayotte. 

Dans  les  legumes  verts  (caroltes,  laitues, navels,  poireaux, 
pommes  de  terre),  le  minimum  est  dans  les  caroltes  el  le 
maximum  dans  les  poireaux  , 

Dans  les  abricols  etics  fraises,  il  y  a  moins  de  souIVe  que 
dans  les  cerises  el  les  peclies. 

Le  I'oin  el  la  paille  de  ble  donnent  environ  0,fd0. 


(1)  Dosage  (Ians  les  cendres,  sans  addition  de  carbonate,  0,12a 

(2)  Ma  misc  a  la  relraite  nc  in’a  pas  perinis  de  donner  plus  do 
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